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Consdleria de Pesca - XUNTA DE GALICIA

INTRODUCCION

O termo acuicultura definese pola FAO como o cultivo de organismos
acudticos, incluindo a peixes, moluscos, crustdceos e plantas acudticas. A
actividade dun cultivo implica a intervencién do home nalgunha fase do proceso,
Xa sexa na obtencion de cria para aumenta-la produccidn, en operacions
especificas como sementeira, alimentacion, proteccion de depredadores, etc... A
devandita actividade no cultivo tamén presupon gque os individuos ou asociacions
de pescadores ou acuicultores son propietarios da poboacién sobre a que actlan.

Para propoOsitos edatigticos, tamén se admite que unha determinada
produccion de organismos acuéticos congtitie unha contribucion & acuicultura,
cando estes son colleitados por individuos ou asociacions que foron os seus
propietarios durante o periodo de cria. Dise, por outra banda, que unha colleita €
resultado da actividade pesqueira cando 0s organismos acudticos, na sla
condicién de ben comin, poden ser explotados con ou sin a respectiva licencia

PRODUCCION ACTUAL

A maor pate da produccion, a nived mundia, adpase en augas
continentais (67 %); o groso da biomasa producida esté situada no continente
asidtico (86,6 %) e representada maioritariamente por peixes (51,2 %). Nesta
stuacion inflien decisvamente as cifras de produccién de China, cofiecidas
recentemente tralo seu ingreso na ONU e, consecuentemente, na FAO. A grande
extens6n deste pais asidico, a Slia inmensa poboacion -un de cada catro
habitantes da terra € cidadan chino-, e a tradicién milenaria do cultivo da carpa
(9,1 milléns de Tm/ano, asociadas as plantacions de arroz), contriblen &s slas
elevadas cifras de produccién. O cultivo de moluscos non € dleo 6 enorme peso
especifico que supon esta nacion. Ali colléitase a metade da produccién mundia
de mexilon.
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ACUICULTURA DE SUBSISTENCIA E ACUICULTURA DE
LUXO

Un dos éxitos da FAO nos ultimos trinta anos para reducir a fame no
terceiro mundo, cubrindo amplas zonas de Africa, Asia e recentemente en Cuba,
foi fomentar o cultivo de especies comestibles de peixes de aimentacion
omnivora, de doada reproduccion, rdpido medre, gran resistencia és enfermidades
e cultivo indistinto en auga doce ou salgada. Ta € o0 caso de especies como a
Tilapia, das que actudmente se producen 600 000 Tm/ano en todo 0 mundo e
converten calquera tipo de materia organica en proteina animal apta para a
alimentacion humana dentro do marco do que se deu en chamar modelo de
Acuicultura de subsistencia fronte 6 modelo de Acuicultura de luxo dos paises
desenvolvidos.

Fomento da acuicultura no Tercer Mundo.

Dende hai moitos anos, os proxectos da FAO demostraron
convincentemente a contribucién que a acuicultura, o cultivo de
peces e mariscos, pode aportar 6 suministro mundial de
alimentos de alta calidadericosen proteinas, 6 emprego rural e
a ordenacion do medio ambiente. En 1977, a Organizacion
iniciou a fase principal dun programa de desenvolvemento e
coordinacion da acuicultura financiado polo Programa das
Naciéns Unidas para o Desenvolvemento, co obxectivo Ultimo de
duplica-la produccién mundial desta orixe no curso de dez anos.
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CARACTERISTICAS XERAIS DA ACUICULTURA EUROPEA

Europa tivo unha produccion total no ano 1994 de 1400000 Tm., das que a
maioria corresponden a moluscos (mexilon e ostra xaponesa); sen embargo, Nos
tltimos 15 anos, disparouse a produccion de especies de peixes de dto vaor
econdmico, como saménidos, lubina, dourada e peixes planos -xa sexa en
gaiolas no mar ou en instalaciéns en terra con bombeo-. Hai que ter en conta que
este modelo esta baseado, en grande medida, no suministro de farifias de peixe a
baixo custe utilizadas para confeccionar 0 pienso. A materia prima para a
fabricacion de farifias procede, en grande parte, da pesgueria da Anchoveta,
especie que Se pesca ha costa peruana; a sa gran abundancia débese 6 afloramento
de nutrientes provocado pola corrente fria"del Nifio" e que coloca a Per(, nos anos
de abundancia, como primeiro productor mundia en capturas.

Converter proteina de peixe, que
pode servir directamente para o
consumo humano, en farifia parafacer
biomasa de peixe cun dto vdor
comerciad, non deixa de ser un
contrasentido dende o punto de vista
bioléxico, pero hai que recofiecer que
S ten sentido dende o punto de vista
econdbmico, € que € a base da
acuicultura de peixes nos paises
desenvolvidos.

Nestes, move unha emerxente
industria 6 seu arredor, sendo proba
delo a cantidade de empresas privadas
gque, ofertando novas tecnoloxias,
acoden en nimero crecente 0s
Congresos de Acuicultura.

Dentro dos paises europeos
existen hdbitos disintos na dieta
dimenticia

Asi, a dos paises anglosaxons ten un dto contido en carne, mentras que o
peixe ten escaso valor; pola contra, a dieta mediterranea @ moi rica en peixe fresco
€, por conseguinte, valora en maior medida os productos do mar.

Bélxica rexistra o consumo de mexilén per cipita méis ato de Europa, e
Espafia € un dos paises do mundo con maior consumo de peixe por habitante. As
atas temperaturas que se rexistran no Mediterraneo favorecen o medre de
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especies como a lubina e a dourada, das que Grecia produce 7500 Tm. e Espafia
2500 Tm. O réxime de temperaturas mais frias que se rexistra nas costas galegas
fainas méis axeitadas para o cultivo do rodaballo, cunha produccion anual de
3000 Tm, e do salmdn, con 900 Tm. En augas continentais espariolas esta moi
xeralizado o cultivo da troita, da que se producen 21100 Tm./ano. E o tipo de
piscifactoria que ten mais tradicion; a especie mais cultivada € atroita "arcoiris”,
oriunda dos Estados Unidos de América, moi doada de aclimatar, que se adapta
ben &s condicions de cultivo e que ten unha ampla aceptacién como peixe fresco
nos grandes nuicleos de poboacién aonxados da costa.

Os centros de produccion de crustéaceos marifios en Espafia concéntranse na
Comunidade Autonoma de Andaucia; as dtas temperaturas da auga e as
condiciéns dos esteiros ou salinas favorecen o engorde en condicions de cultivo
semiintensivo. A especie obxecto de cultivo € a Penaeus japonicus, especie
exatica que presenta unha conducta gregaria e que € de rgpido medre.

Deshotouse o cultivo de especies de crustaceos autoctonas europeas polo
seu lento crecemento, que cuestionaria a sta rendabililidade ata levalas a tala
comercid. A mesma bioloxia dalgunhas especies territoriais como alangosta ou o
bogavante -que poden presentar canibalismo contra os individuos desarmados 0
cambiar de mudas- fan que sexa complicado e custoso 0 seu mantemento, alongo
prazo, nas nosas latitudes.

No cultivo de moluscos redizase un emprego méis raciona da cadea
tréfica, 6 ser estes filtradores da auga do mar -recurso grauito- e xa que 0s
moluscos non precisan pienso para a aimentacion. A poboacion humana, cando
consume moluscos filtradores, fai un consumo eficiente da cadea tréfica

OSCULTIVOSMARINOSEN GALICIA

A acuicultura en Gdicia € unha actividade en claro desenvolvemento, onde
o vaor econébmico da produccion € superior 6s 15000 milléns de pts/ano,
correspondendo un 80 % do mesmo 6 cultivo do mexilén. Desde unha perspectiva
procedemental, a acuicultura marifia en Galicia comeza coa recoleccion de
semente de mexilon, adherida és pedras na franxa intermareal, e prosegue co seu
cultivo en estructuras flotantes ou batess.

Facendo unha division funcional da acuicultura galega por zonas segundo o
grao de exposicion as mareas, podemos diferenciar a franxa intermareal que
comprende, basicamente, a parte de praia que queda descoberta coas mareas
vivas, que é explotada de forma mancomunada practicamente en exclusiva polas
mulleres que forman parte da poboacion ribeirefia. A agrupacion de mariscadoras
establece as normas de explotacion méis adecuada 6s intereses do conxunto, tales
como 0 nimero de asociadas, volume de extraccion/dia, limpeza de substrato,
rareo,etc. , 0 Mesmo que a vixiancia que acostuma a facerse durante os dias nos
gue descubre o substrato. A Consdlleria de Pesca asesora, tutela e axuda a
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modernizar os métodos de cultivo a estas asociacions, prestandolles asistencia
técnica para a mellora desta forma de explotacion que sobreviviu ata 0s Nnosos
dias.

Outra parte do litora que tamén queda 6 descuberto con mareas vivas,
atépase dividida en peguenas parcelas que corresponden a concesions privadas e
gue, en conxunto, forman unha gran superficie. Do mesmo xeito que na terra,
preséntanse problemas de minifundio. Nestas parcelas o tipo de explotacion é
totalmente privada, e son indistintamente traballados por homes e mulleres. Estes
propietarios de parques estén agrupados nunha asociacion para a defensa dos seus
intereses, que se concretan na vixiancia e compra de semente.

A porcion do interior das rias que ten unha profundidade superior 0s sete
metros, considérase apta para ubicar bateas ou parques flotantes, que son
distribuidos en poligonos e ordenados segundo as directrices da Consdlleria de
Pesca. O interior das Rias resérvase para a navegacion xera, deixando espacio
auficiente para que permita 0 acceso e atrague de buques. Unha vez cubertos
todos os puntos de fondeo non se autoriza nin unha batea mais.

Batea de mexillon

O resto das ria € explotado desde pequenas embarcacions coas artes legais
adecuadas. As zonas mais ricas, denominadas bancos naturais, estén suxeitas a
unha estricta vixiancia. O seu producto collétase de forma mancomunada, e O
por persod coa correspondente autorizacion expedida pola Xunta de Gdlicia e
autorizado pola Confraria de pescadores correspondente.

As capturas de moluscos na campafia de 1991-92, segundo o0 servicio de
estatistica da Xunta de Galicia, supuxeron 6310 Tm. O berberecho representa
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un 50,5% da produccion, seguido da ameixa babosa que, cun 14,3%, mantén unha
gran demanda no mercado.

Pbdese afirmar que as investigacions e inversions privadas en cultivos
marifios en Gadlicia, inicianse nos anos setenta. Os primeros esforzos
encamifianse a produccién da ostra e da ameixa, especies de ato valor comercia
e de grande demanda no mercado.

Neste primeiro periodo as empresas pioneiras atopanse coas dificultades
I6xicas, problemas importantes que nin a Universidade nin a Administracion
poden resolver, nese momento, por falla de medios. A posterior andlise dos
fracasos destas primeiras empresas permitiu atribuil os, entre outras causas, afata
de cofiecementos acerca da complexidade dos procesos bioldxicos nos que se
basea a acuicultura marifia, a insuficiente experimentacion de métodos empiricos
que foran aplicados 6 desenvolvemento de novas técnicas de produccion, e a
dificultade existente de transferencia de tecnoloxia entre distintas areas
xeogréficas e condicions ambientais.

O MEXILON COMO MODELO DE DESENVOLVEMENTO DE
CULTIVOSMARINOS

O cultivo do mexilon (Mytilus galloprovincialis), debido 6 éxito da sia
implantacién en parque flotante, convirte a Galicia nun dos principais productores
mundiais de moluscos. En Espafia cultivase tamén na costa mediterranea,
principamente no delta do Ebro, onde se colleitan anuamente unhas 5.000 Tm.,,
se ben Gdlicia produce mais do 95 % do total naciona. O método mais utilizado €
o cultivo suspendido, xa sexa mobil en parque flotante ou fixo mediante postes
suxeitos sempre a un engrellado do que se suspenden as cordas co mexilon.

En Gdlicia, o cultivo de mexilon iniciase nos anos coarenta coas primeiras
bateas perto de Vilagarcia; a partir dos sesenta xeralizase a presencia destes
artefactos por tédaas Rias Baixas.

A produccion empeza a dispararse aa
acadar arredor de 200000 Tm/ ano, o que
coloca a Espafia como primeiro productor
mundial no cultivo de moluscos. Sen
embargo, nos anos oitenta, debido a
entrada de China na ONU prodicese unha
modificacion nas estatisticas da FAO: este
colosal pais, de 1000 millons de
habitantes, produce catro especies de
mexilén cun volume que representa méais
da metade da produccion mundid.

Egtructura superior de unha batea
ou mexillonera.
1. Vigas secundarias. 2. Pontdns. 3.
Tapa-escotilla. 4. Sobrequilla.
5. Vigas principais. 6. Flotadores.
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DISTRIBUCION XEOGRAFICA

O mexilén pertence 6 phyllum Mollusca, clase Bivalvia, familia Mytilidae,
sendo as especies mais cultivadas a Mytilus edulis L. e aMytilusgalloprovincialis
L.. Este xénero distribliese en augas boreais e templadas en tddolos océanos do
mundo, tanto na zona submareal como na intermareal, ocupando unha ampla
diversidade de sustratos.

Aliméntase fundamental mente de microalgas e, no seu habitat natural, soe
atoparse en grupos unidos polo biso nas fracturas das rochas, competindo polo
espacio con outros organismos na franxa intermareal. O cultivo desta especie
iniciase recollendo exemplares duns dous centimetros, procedentes dos primeiros
desoves do ano. Debido a stia abundancia, o custe da semente € limitado, partimos
pois dun ecosi stema cunha alta produccién.

ANATOMIA

A anatomia e a fisoloxia do mexilén foron descritas recentemente polas
revisons de Bayne e Goding, na que se recollen os avances dos estudios
anatémicos e fisoloxicos. O corpo esta cuberto por dous |6bulos unidos no seu
borde anterior, que forman o manto; o espesor do mesmo varia en funcion do
estado sexual, sendo minimo despois de producirse a solta de gametos na época
do desove.

A cavidade que queda
ddimitada polos bordes do manto
cofiécese como cavidade paled,
saindo da sUa cara ventrd o pé e o
biso.

Desplegando os I6bulos do
manto vense as branquias que forman
catro laminas delgadas, edtriadas
transversalmente; no centro obsérvase
0 hepatopancreas, de cor parda, sobre
0 que pasan 0s musculos retractores
do pé un musculo de cor laranxa
escura e, xunto a €, a glandula do
biso.

de polichingla, que contén as génadas volvéronse cara 6s lados as paredes do

que invaden 0 manto no momento da manto e as branquias. 1. Palpos labiais. 2.
Boca. 3. Musculos retractores anteriores do

reproduccion. pé. 4. Branquias. 5. MUsculos retractores
posteriores do pé. 6. Masa visceral. 7.
Gobnada. 8. Borde do manto. 9. Biso. 10. Pé
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CULTIVO

O proceso de cultivo nas bateas require catro etapas. dbter as sementes do
mexilon, cultivalas, desdobrar as cordas e, por Ultimo, recollelas para desprender
0 mexilon e pofielo a venda. As sementes podense obter directamente das rochas
cogteiras ou dos colectores de larvas das batess.

As sementes suxéanse & cordas por
medio dunha rede que se descompdn és poucos
dias da stia colocacién na auga, suficientes para
gue o mexilon desenvolva o biso e poida
suxetarse a corda. Despois dun periodo de
cnco a s8s  meses, prodicese O
desdobramento, retiranse as cordas do mar,
despégase 0 mexilon e de cada corda de
semente fanse varias de mexil6n desdobrado.

23

A findidade deste proceso € evitar a
competencia, parafacilitar o medre eamellora
dacalidade.

Os colectores col6canse en primavera e
as cordas coas sementes do mexildon
introdlicense todo 0 ano, pero especialmente
de novembro a marzo. O desdobramento
|évase a cabo entre xufio e outubro

Ciclo devida do mexillén.

1. Mexillén. 2. Espermatozoide. 3. Ovulo. 4. Ovo
fertilizado. 5. Divisiénsdo ovo. 6. LarvaD Vélixer.
7. Larvaumbonada. 8. Larva pedivélixer. 9.
Semente.

BATEA

A batea é un artefacto flotante do que se suspende o mexilon en cordas,
como elemento de flotacion pddense utilizar cascos de barcos, bidons metdicos,
flotadores de fibra de vidro ou caixas de madeira recubertas de cemento para
previr a accion dos organismos taladradores no mar. Enriba dos flotadores
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aséntase un engrellado feito con madeira de eucalipto, madeira moi resistente a
auga do mar e que dura entre 10 e 20 anos, o numero de flotadores € de catro,
ainda que agunhas bateas tefien seis. A superficie efectiva actual da batea sitliase
entre 350 7 e 400 n?, téndose duplicado desde as primeras bateas de hai 40 anos.
Na actualidade hai un total de 3250 bateas que cubren a maioria dos poligonos
distribuidos 6 longo dasrias.

A batea préndese mediante unha cadea a un peso morto de 15 Tm,; a
devandita cadea vai amarrada & viga maestra ou viga de proa que esta reforzada
co obxecto de soportar a tensén que se produce polas correntes. A batea, nun
ciclo de maress, vai describindo un circulo de radio igual alonxitude da cadea. Os
mexiléns das cordas situadas na proa da batea reciben sempre méis microalgas
que o resto, polo que medran méis. Cada miticultor programa unha estratexia de
cultivo en funcion das slas necesidades e posibilidades; asi, dentro dunha mesma
batea, Stda a semente recén encordada nos lugares de mellor medre ou, se ten
varias bateas, dedica unha 6 preengorde da semente e as restantes 6 engorde findl.

Recallida
dascordas
dos
mexillons na
batea

A introduccion deste habitat artificia, moi distinto do natural, fixose con
métodos completamente empiricos Segundo a organizacion OPMAR, que agrupa
a un 80 % dos productores de mexilén de Galicia (1400 socios e 2400 batess),
conseguiron unha serie de logros que van desde o establecemento duns precios
homoxéneos e o control dos mesmos, ata a incidencia na regulamentacién do
sector, rapidez na solicitude e xestién de axudas, e capacidade de negociacion de
convenios, sen os que seriaimposible manter precios competitivos.

Os materiais de cultivo evolucionaron, e na actudidade o materia das
cordas pasou a ser de fibrade nylon, e os "palillos’, inicid mente de madeira, son
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agora de pléstico PVC. Hoxe en dia o grao de mecanizacion dentro do cultivo é
moi alto, existen gruas hidraulicas e equipos autométicos para o0 despegue, e 6

tense conseguido unha maior profesionalizacion do sector, concéntrase a primeira
venda do producto en depuradoras ou industrias transformadoras. O cobro
centralizase 6 través da asociacion, que pide garantias mediante aval, para logo
distribuilo entre os socios.

INVESTIGACIONS RECENTES SOBRE O MEXILON EN
GALICIA

A especie do mexilon gadego € Mytilus galloprovincialis, definido
recentemente por un equipo de investigacion da Universidad de Santiago. A
diagnose redizouse por méodos morfoloxicos e técnicas de diferenciacion
xenéticas que son moito méais precisas que as utilizadas con anterioridade. Na
Universdade da Corufia, un equipo de investigacion determinou o cariotipo
completo do mexilon gaego; facendo andlises comparativas co mexilén de
cultivo mediterraneo comprobouse que se trata da mesma especie.

O sguinte paso na investigacion foi ou € o estudio do seu sSstema de
cultivo. A forma méis comin é recoller semente na costa gaega, dende A
Guardia ata Fisterra. Esa semente colGcase na batea sen previa seleccion ata que
acanza o tamafio comercial, previo desdobre, etc. Como a calidade pode variar
segundo a orixe, un equipo do C.I.M. (Centro de Investigacions Marifias) oclipase
de facer seguimentos de semente de mexilon procedente de diversos puntos da
costa galega, colocados na mesma batea para estudiar a sta evolucion. O
obxectivo € chegar a localizar as mellores poboacions para mellorar os
rendimentos e optimizar o cultivo.

A aparicién de enfermidades epizodticas que causaron perdas econdémicas
moi importantes No sector marisqueiro en xeral, provocaron que se destinaran
recursos econdmicos ainvestigacion das patoloxias méis importantes das especies
comerciais.

Mais lento que a patoloxia da ostra, 0 progreso na investigacion da
patoloxia del mexilébn é moi recente, debido a ausencia de enfermidades
especificas. Sen embargo, 0s controis zoosanitarios e estudios sisteméticos das
causas de mortdidade contribuiron a identificar novos patdxenos do mexilon:
protozoos (Marteilia, Minchinia..), rickettsias e virus.

As investigacions actuais que agora desenvolven grupos galegos sobre a
patoloxia do mexilon do C.I.M. e |.I.P. (Ingtituto de Investigacions Pesqueiras),
en Vigo, dirixense por unha banda 6 obxectivo clasico de identificar e caracterizar
0S organismos sospeitosos de causar enfermidades,e a establecer as relacions
hospede-parasito; por outra banda, estdianse os aspectos inmunoloxicos e a
quimioterapia da parasitose, realizando seguimentos en estacions de mostreo en
poligonos de bateas 6 longo da costa gaega.
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A Xunta de Gdicia dedica un
Centro de Mareas Bermelas a
andise dstemdtica da calidade da
auga de ma nos cultivos de
moluscos, buscando dinoflaxelados
téxicos, indicadores da chamada
purga de mar ou marea vermella
gue, estacionadmente, aparece nas
augas das rias. Os devanditos
organismos son  inocuos para o
mexilén, sen embargo producen
unhas toxinas (D.S.P. e P.S.P.) que
poden provocar no home diarress,
vémitos ou mesmo poden producir
unha pardlise respiratoria que cause
a morte, segundo fora o tipo e
cantidade de mexilon inxerido.

Unha vez identificadas estas
microalgas nunha zona de cultivo,
pofiense en marcha unha serie de test
para cofiecer ograo ce toxick

Mexillon vivo fixado a un obxecto.

1. Borde libre. 2. Bor -de ventral. 3. Biso.

4. Pé. 5. Rexion anterior. 6. Liga-mento.

7. Borde dorsal

dade que, segundo recomendacions da O.M.S., consisten na preparacion de
extracto de mexilon e posterior inoculacion en ratos. Unha vez confirmada a
presencia de toxinas, péchanse os poligonos de bateas afectados ata que hai

garantias completas de salubridade. Dende que funciona este servicio non houbo
nin un sO caso de intoxicacion por comer mexilén cultivado en batea.

A investigacion no cofiecemento do metabolismo celular das toxinas no
mexilén é fundamental para determinar os periodos de destoxificacion. O
mecanismo de interaccion da saxitoxina en receptores ceulares do
hepatopancreas e manto do mexilén, é obxecto de estudio por parte dun equipo de
investigacion da Facultade de Veterinaria de Lugo.

Un dos problemas asociados 0 cultivo intensivo de moluscos en batea é a
gran cantidade de detritos que se acumulan, formados polas feces e pseudofeces;
as perto de 200000 Tm. de biomasa en peso fresco de mexilon producen outro
tanto de detritus en forma de fango. A situacion da batea nun lugar de fortes
correntes é determinante para a paulatina dispersion dos mesmos. Sen embargo,
nos poligonos de bateas situados perto da costa, en lugares abrigados, hai unha
acumulacion progresiva de detritus debaixo da batea, calculandose en 20 cm de
lama/ano, o que equivale a dous metros se o consideramos desde que seiniciaron
as primeras batess.
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Resolver o problema da rexeneracion dos fondos marifios € un dos retos
mais importantes que se plantexan para o futuro. Nun traballo realizado no Dpto.
de Edafoloxia e Quimica agricola da Universdade de Santiago, analizouse a
composicion quimica destas lamas e a posibilidade de ser utilizadas como abonos
naterra.

CARACTERISTICAS DA PRODUCCION DE MEXILON GALEGO

As rias gdegas contan con 84 poligonos de bateas que xeran unha
produccion dunhas 200000 Tm./ano, da que o 50% se destina 6 consumo en
fresco e 0 50% vai dirixida &industria transformadora

Egta actividad econdmica arredor do mexilén xurdida nos anos cinconta,
ten unha inflUencia beneficiosa na economia dalgunhas zonas costeiras que van
desde a construccion de bateas, barcos, bens de equipo ata a creacion de industrias
complementarias como criadeiros, depuradoras, conserveiras, cocedeiros de
moluscos e cetéreas. Algunhas destas ingtdacions aséntanse sobre antiguas
fébricas de salazdn, aproveitando a stla proximidade 6 mar, as slias estructuras en
pedra e as facilidades para 0 atrague de embarcacions.

Obtencion de semente, despegandoa das rochas

Baseandose en distintas estimacions, calcllase que o grao de emprego que
ocupa a acuicultura en Galicia é dunhas 13000 persoas. Hai que considerar que en
moitos casos trétase dun trabalo estacional que se incrementa coa sementeira,
desdobre e a colleita do producto.
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Segundo estudios de mercado realizados por OPMAR, 0 70% do mexilon fresco
destinase 6 mercado interior, que son por orde de importancia os mercados
centrais de Barcelona, Madrid, Bilbao, Sevilla, Murcia e Cordoba.

Estes destinos captan un 27% do total, mentras que o restante 73% percorre
outros camifios. O restante 30% do mexilon fresco destinase 6 mercado europeo,
sendo Itaia, Francia, Alemafia e Bélxica os principais importadores do noso
mexilon.

O mexilén transformado, en conserva ou conxelado, va para 0 mercado
interior nun 98%, o restante, unhas 2000 Tm, vai para Francia, Suiza, Alemafia e
Estados Unidos de América

No que se refire A slia repercusion
-3 , na industria conserveira, cacllase que o

A mexilén ocupa algo mais do 20% das
horas de trabadlo das fébricas de
| conserva, estimandose que representa
. il uns 4000 postos de trabalo directos e
Al 14000 indirectos.

o O valor economico da produccion
8 de mexilbn en Gdicia supon, en
= primeira venda, entre 12 e 14 mil

s Millons de ptas,, 0 que da unha idea da
B importancia econdmica e social do
= SeCtor.
; A organizacion de productores de
e mexilon (OPMAR), que agrupa 6 80%
B8 do sector, pretende non incrementar a
produccion, manter a sla cota de
mercado e, mediante a actuacion sobre
0s métodos de traballo, conseguir unha
mellora na calidade do producto, o que
suporia unha mellora no precio.
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