
Quesos

España es una país

donde la orografía,

el clima y las

diferentes

civilizaciones que

han pasado por su

territorio han hecho

posible la

existencia de una

amplísima gama

de quesos con

características

particulares en

cuento al tipo

de leche, curación,

forma de

fabricación,

formato, etc.

Los quesos de calidad
ganan peso en
el mercado

38 producciones están amparadas ya por una.

marca de calidad diferenciada

Al^t ►► I^^u ti^ ► nz.

Munrlu Grui^r^/rru. I^t^tl^u• ► ^ión.

Desde Canarias, la rcgión don-
de más abundan los quesos
artesanos, a Galicia, especiali-
rada en el queso de vaca, to-
das las CC.AA tienen su pro-
ducción, que resulta difícil de
cuantificar debido precisamente
a su diversidad productiva.

En el año 2002, de los 6,5
millones de toneladas de leche
que se produjeron aproximada-
mente en España 265.(xl0 t de
destinaron a la elaboración de
quesos, según datos del Minis-
terio de Agricultura, Pesca y
Alimentación (MAPA).

El número de empresas
ligadas al sector lácteo ronda
las 1.7(x) y el número de per-
sonas que trabajan en este sec-
tor ronda las 31.2(x), según las
mismas fuentes. Por su parte,
las industrias queseras están en
torno a 5(x) y de ellas sólo 1O
llegan a una producción anual
superior a las 10.00O t.

Todas estas cifras dan idea
de la importancia que el sector
de la industria quesera tiene en
la producción agraria y en el
conjunto de la economía espa-
ñola.

De la producción total de
quesos, una buena parte es
producción bajo marca de cali-
dad reconocida, bien por la

UE (Dcnominacicín dc Origen
Protegida, Indicacicín Gcogr^í-
fica Protcgida, Agricultura Eco-
lógica, etc.) o bien por marcas
de calidad y distintivos autonó-
micos.

Según los datos recogidos
por la Empresa Pública Mer-
casa en su anuario "Alimenta-
ción en España. Producción,
Industria, Distribución y Con-

tiUmo^^, Cn l'1 añO 2^)O2 ^labla

37^) alim^ntos y hchidas ^tmpa-
radas por una m^ ► rca dc cali-
dad difcrcnciada _y, dc cllos, 3R
cran qucsos.

M^ís roncrctamcntc, las pro-
duccioncs rcconocidas por la
Unión Europea al finalizar ^s^
mismo año ^ran 17 (cl rrsto s^
encuentra en tramitacieín) y su
produccicín asccndió a 15,7ti

r^ ^ r.,^^.: i: ^ ^ ^: i ^ ^:,^

Denominación de Origen Protegida Total comercializado
( kg)

Valor económico

( Meuros)

Cabrales 515.479 3,66

Idiazábal l.o9o.t3a 11,99

Mahón-Menorca 2.224.098 12,77

Picón Bejes-Trevisano 35.000 0,36

Queso de Cantabria 285.245 1,27

Queso de L"Alt Urgell y La Cerdanya 167.457 0,95

Queso de La Serena 175.250 t,sa
Queso de Murcia 14.320 o,lz
Queso de Murcia al Vino 203.028 1,s4
Queso de Ibores 86.265 os7
Queso Majorero 337.065 1,82

Queso Manchego 6.048.379 53,89

Queso Palmero s.olo o,oa
Queso de Tetilla 1 sla.7oo 7s7
Queso Zamorano 302.403 3,00

Quesuco de Liebana 47.s93 0,32
Roncal 491.035 4,70

Torta del Casar 157.593 2,39
TOTAL 14.365.344 los,4o
Fuente MAPA IElaboración propial
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millones de kilogramos, según
las estadísticas del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Ali-
mentación.

En el mismo período, las
ventas de estos quesos supera-
ron am creces los 1(^ millones
de curos y el número de ex-
plotaciones ganaderas inscritas
al tinalizar ese ejercicio ascen-
día a 4.319 y el de queserías se
aproximaba a las 400.

En cuanto a la ganadería,
en total había 1.124.633 cabe-
ras de ganado dedicadas a la
producción de leche para que-
so. De acuerdo con las mismas
fuentes, la producción total de
las ganaderías inscritas en los
registros de los diferentes con-
sejos reguladores se elevó a
210.793.613 litros, de los que
I(>y.115.1(kl I se destinaron real-
mente a la producción de que-
sos.

Comparando estas cifras con
los datos generales sobre la in-
dustria quesera se observa, por
ejemplo, que cerca del 60% de
toda la leche que se recoge
para ser destinada a la elabo-
ración de quesos está contro-
lada por una Denominación de
Origen Protegida (DOP).

Con la leche recogida se
produjeron asimismo 14.365.3^
kg de queso, que se consumió
mayoritariamente (1 L645.151
kg) en el mercado nacional.

Según datos del MAPA, el
consumo de quesos en España
ha ido aumentando progresiva-
mente en los últimos años, lle-
gando en el ejercicio pasado a
7 kg por persona y año. No
obstante, esta cifra queda muy
por debajo de la media de con-
sumo en la UE, que está ya en
torno a los 11 kg.

En cuanto al comercio exte-
rior, los datos manejados indi-

can que el principal cliente de
las denominaciones de quesos
españolas es la Unión Euro-
pea, aunque la diferencia entre
lo que allí se exporta y lo que
se vende en países terceros es
pequeña (1,4 millones de kilo-
gramos frente a 1,3 millones en
el pasado año).

Manchego, rey de los quesos

Tanto en el capítulo de la
exportación, como en el mer-
cado nacional, el queso con
Denominación de Origen Pro-
tegida que más se comercializa
es el Queso Manchego, Los
datos del año 2002 reflejan
unas ventas totales de más de
6 millones de kilogramos, de
los que 4 millones fueron al
mercado nacional.

También destacan por su
volumen comercializado en el
mercado interno los quesos de
Mahón-Menorca (se vendieron
más de 2,13 millones de kilo-
gramos en el año 2002), el
Queso de Tetilla (con 1,7
millones de kilogramos) y los
Idiazábal (con algo más de un
millón de kilogramos ese año).

Estas tres denominaciones
de origen son también las que
se alternan en la terna de pri-
meras posiciones en ventas al
exterior, si bien entre las ventas
realizadas a los países de la
Unión Europea el segundo
puesto por detrás del Man-
chego lo ocupan los quesos
catalanes de L'Alt Urgell y la
Cerdanya, que en la campaña
2002 comercializaron en esos
mercados 130.H26 kg.

Por destinos coneretos, Ale-
mania volvió a distinguirse
como el mayor importador de
quesos españoles con denomi-
nación, al comprar en 20(Y2 un

total de 573.247 kg. A los ale-
manes les siguieron, por orden,
los franceses (con 476.847 kg),
el Reino Unido (con 124.435
kg), Holanda (con 37.179 kg)
y Bélgica (con 32.C^6 kg).

En cuanto al resto de mer-
cados, Estados Unidos destaca
llamativamente sobre el resto

^r^r i ^.^ ^ ^:^ ^ :^: ^^

Comunidad autónoma
Andalucía
Aragón

Asturias

Queso

Queso de la Serranía de Ronda (DOP provisional)

Queso Fresco y Queso Curado (marca de garantía)

Cabrales (DOP)

A Fuega"L Pitu (en proyecto)

Beyos (en proyecto)

Gamonedo (en proyecto)

Vidiago (en proyecto)

Baleares Mahón-Menorca (DOP)
Canarias Queso Majorero (DOP) y nueso Palmero (DOP)

Cantabria Picón Bejes-Treviso (DOP)

Queso de Cantabria (DOP)

Quesucos de Liébana (DOP)

Castilla- La Mancha Queso Manchego (DOP)

Castilla y León Queso Zamorano (DOP)

Cataluña

Dueso Castellano (DOP, pendiente de ratificación)
Dueso de Valdeón pGP)
Queso de Burgos (IGP, en proyecto)

Queso de Villalón (IGP, en proyectol

Duesos de la Región del Duero (marca de calidad en proyecto)

Quesos de Arribes de Salamanca (marca de calidad)

Formatge de Lált Urgell i la Cerdanya (DOP)

Formatge (marca de calidad Q)
Extremadura Dueso de La Serena (DOP)

Galicia

La Rioja

Madrid

Dueso Ibores IDOP)

Torta del Casar (DOP)

Dueixo Tetilla (DOP)

Queixo de Arzua-Ulloa (Denominación de calidad)
Queixo do Cebreiro (Denominación de calidad)
Queixo de San Simón da Costa (Denominación de calidad)

Quesos (marca de calidad certificada)

Queso de Cabra de Madrid (marca de calidad)

Queso Puro de Oveja (marca de calidad)

Murcia Queso de Murcia (DOPI
Queso de Murcia al Vino (DOP)

Navarra Idiazábal (DOP compartida)

RoncaIlDOP)

País Vasco Idiazábal (DOP compartida)

Fuente: Mercasa
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pues allí se exportan más de
un millón de kilos de queso al
año, que suponen el 84% de
las ventas totales a países ter-
ceros. A parte de los nortea-
mericanos, también los suizos
y los mexicanos son grandes
consumidores (H1.346 kg y
26.285 kg , respectivamente, en
el año 2(xrZ).

LaTorta del Casar,
el queso más caro

Si bien en el conjunto de las
ventas de quesos con Denomi-
nación la de Torta del Casar
representa en torno al 2%, este
queso es el yue tiene el valor
unitario más caro. Concreta-

mente, en el año 2(X72 el precio
medio estuvo en 15,2 €/kg,
más de 7€/kg por encima del
precio medio del conjunto de
las 18 DOP que comercializa-
ban quesos ese año.

Por encima de la media de
precios se encuentran también
los yuesos Idiazábal (11 €/kg).
Queso de la Serena (10,5
€/kg), Picón Treviso (10,2
€/kg), Queso Roncal (9,5
€/kg), Queso Zamorano (9,9
€/kg), Queso dc Murcia (^,4
€/kg) y Queso de Murcia al
Vino (H,1 €/kg).

Año

^i'^

N° DOP

^ ^: ^

Cabezas productoras Queserías

i^'

Comercialización (kg)

1994 11 807.366 425 6.532.826

1995 11 808.528 425 7.809.128

1996 12 866.352 343 8.249.236

1997 12 945.238 367 8.956.275

1998 12 967.836 358 10.703.130

1999 13 1.025.383 351 12.694.926

2000 16 983.338 348 12.910.490

2001 11 1.046.757 348 13.232.665

2002 19 1.124.633 394 14.365.344

Fuente MAPA. En 2002 se incluye tamóién datns de la IGP Queso de Valdeón.

Asimismo, por debajo de la
media pero con precios bas-
tante mas altos yue el resto se
encuentra el Queso de Ibores
(7,79 €/kg), el Cabrales (7,11)
€/kg), los Quesucos de Lié-
hana ((,,75 €/kg) y el Queso
Palmero (6 €/kg).

Como dato anecdótico, el
queso con Denominación más
barato en quesería es el Queso
de Te[illa, que en el año 2(x)2
salía a 4,3 €/kg.

Evoluci6n del sector de
los ques^ con DOP/IGP

La evolución del sector dc
los quesos con marca de cali-
dad en la última década ha

sido crccicnte en todos los sen-
tidos. S^ílo en 2(>O2, año en el
que se incorporaron plena-
mente a la producción las De-
nominaciones de Origen Prote-
gidas Queso de Murcia, Queso
de Murcia al Vino y Queso de
Ihores (^ste último todavía sin
registrar por la Comisión Euro-
pea), se produjo un aumentu
dc la producción de queso su-
perior al millón de kilogramos,
gracias lbgicamente a un au-
mcnto del númcro de cabezas
reproductoras ( ver cuadro ad-
junto) y de la leche destinada a
la claboración de quesos (quc
pasó de 102,5 millones de litros
a 109,1 millones).

Los buenos resultados ohte-
nidos en tí;rminos de rentabili-
dad por las producciones con
marchamo de calidad recono-
cida por la Unión Europea
frcntc al resto, ha hecho yuc
crezca el interés en estas figu-
ras por parie del sector gana-
dero.

En el año 2(X)2 ya comenz^í
a funcionar plenamente la Indi-

cación Geogr^ífica Prolegida
(IGP) Qucsu de Valde^ín, en
la provincia de Le^ín, quc es la
primera IGP del sector dc los
qucsos y cstán pendientes dc
scr regisU'adas por la llni^ín
Europea otras tres Denomina-
ciones de Origcn Prolegidas
más: Queso de Ibores (yuc ya
está cn funcionamientu de
manera provisional), Queso
Gamonedo y Queso Afucga"I
Pitu.

Estos dos últimos yucsus
son asturianos _v mientras cl
primero cs un queso de tipo
azul quc sc produce cn la p^u^-
te nor^xcidcntal del Principado,
el scgundo es un qucso dc va-
ca que sc ronsidcra el m<ís an-

tiguo de todos los que sc
producen cn España.

AI ntargen dc todos es-
tos yucsos, existe tamhi^n
un nuU-ido grupo yuc por
sus características singulares
dchería cstar formando
parte del dc producciones
rcconocidas a nivcl de la
Uni^ín Europea.

Así, por e.jemplo, cn
Espa ►ia hay gran produc-
ci^ín de yueso Ih^rico (cla-
horado con la mczcla de
lechc de vaca, oveja v
cahra, dc tanlaño medianu,
que se pruduce de forma
industrial principalmcntc en

la ^ona centro dcl país); cl
Garrotaa (queso de cahra tier-
nu, duc sc elahora en el Piri-
neo catal^ín); el Arzúa-lllloa
(yucso de vaca de fu ►ma Icnti-
cular, yue se clahora en yuince
t^rminos municipalcs de A
Coruña y nuevc dc Lugo); el
Tronch^ín (elahorado con leche
de cahra y oveja en la locali-
dad turolcnsc dcl misnu^ nom-
bre), el Rondeño (queso dc
cahra dc la Serranía dc Run-
da): cl San Sinlcín (yucso dc
vaca artesanal dc la provinria
de L.ugo): el (^ehreiro (elaho-
rado tamhi^n en Lugo, con
leche de vaca y cabra), o los
quesos catalanes Scrrat d'Ove-
Ila o Rrossat.

A lodos ^slos hahría que
sumar las prcxlucciones de yue-
sos amparadas por marras de
calidad reconoridas por las
COmUnlClildl'S 21u11)nl)nl'<ls (COml)

los Quesos de la Regibn dcl
Duero, por ejemplo) y los yuc-
sos indusU-ialcs, quc no dejan
dc scr producciones con un
aho nivel de calidad.
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