FRUTAS Y HORTALIZAS

Climatologia

Los citricos durante
el mal tiempo

Cada factor climdtico adverso requiere medidas de manejo para llegar
al destino con fruta de calidad y confiable. Se han desarrollado paquetes
tecnologicos para las situaciones mds comunes: bajas temperaturas,

lluvias y elevada temperatura

Las caracteristicas ad-
versas del clima en determi-
nadas regiones hacen que
deba desarrollarse un paque-
te tecnoldgico capaz de con-
trarrestarlas y adaptado a la
obtencién de un producto de
calidad.

Es el caso de los citricos
en Uruguay, uno de los pri-
meros productores de estos
frutos de América del Sur,
presente en contraestacién en
los principales mercados del
Hemisferio Norte. Las expor-
taciones durante los tltimos
afos han pasado de 4 millo-
nes de cajas a 9 y las pers-
pectivas para los siguientes 4
afios indican que se llegard a
cifras entre 12 y 13 millones.
Todo esto, coexistiendo con
un invierno en que las situa-
ciones de bajas temperaturas
-como las ocurridas este afio-
lluvias, y altas temperaturas
asociadas con altas hume-
dades relativas son comunes.

Temperaturas bajas

En el caso de las bajas
temperaturas, cuando se trata
de daflos severos, es sencillo
determinar qué fruta estd
afectada.

Las dificultades se pre-
sentan en los grados interme-
dios, ya que existe una am-
plia gama entre la ausencia y
la presencia de dafios. Estos
van desde la aparicién de
oleocelosis hasta la pérdida
de zumo. En ambos casos,
asociado a una reduccién
considerable en la capacidad
de conservacién de la frutas.
La piel de la fruta dafada
por frio, y, en especial, la
mandarina, es particularmen-

te sensible a sufrir dafios por
roces, como los que ocurren
al pasar por la linea de acon-
dicionamiento. El manchado
se manifiesta recién a partir
de las 24 o 48 horas de haber
sido procesada la fruta y la
intensidad de los sintomas es
mayor cuanto mds baja es,
dentro de los rangos conven-

veces se desestiman. Estas
medidas pueden subdividirse
en cinco grupos: prevencion,
evaluacién y diagnéstico, to-
ma de decisiones, précticas
durante la cosecha y manejo
en planta de empaque y cé-
mara frigorifica.

A modo de ejemplo, en
las englobadas bajo preven-

@ En los dltimos afios las exportaciones
de citricos de Uruguay pasaron a ser
de 4 a 9 millones de cajas.

Para el afio 2000 se prevé que rondaran
los 12 millones de cajas ®

Uruguay es uno de los primeros productores de citricos en América del Sur,
presente en contraestacion en los principales mercados del Hemisferio Norte.
En la imagen, carga de citricos en el Puerto de Nueva Palmira, Uruguay.

cionales, la temperatura en
camara. La lucha contra este
tipo de dano pasa por tener
en cuenta una serie de medi-
das, muchas de ellas conoci-
das y que, por su sencillez, a

cién, el facilitar el drenaje
del aire frio, evitando todos
aquellos elementos que lo di-
ficulten, como son las corti-
nas densas en la parte infe-
rior, las zonas bajas empasta-

das o con abundante vegeta-
cién o, incluso, la presencia
de una copa muy baja en los
arboles.

Heladas

Los lugares con mayor
riesgo de ocurrencia de hela-
das deben cosecharse prime-
ro, asi como debe cosecharse
primero los frutos de la parte
externa de la planta. La ex-
tracciéon del aire frio de las
zonas més bajas en forma
mecénica es una técnica que
se desarrollé en Uruguay y
complementa las medidas
pasivas, con muy buenos re-
sultados. Consiste en reducir
la diferencia térmica entre
las zonas mds bajas y las més
altas. Para luchar contra las
heladas también es necesario
evitar todas aquellas practi-
cas que retrasan la madura-
cién, tales como fertilizacio-
nes nitrogenadas tardias o
excesivas, las aplicaciones
tardias de aceite, el riego
continuado en las dltimas
etapas, etc. La toma de deci-
siones, una vez evaluados los
dafios, pasa por descartar
como fruta de exportacion
toda aquella proveniente de
zonas con un nivel de riesgo
capaz de manifestar sintomas
en destino. Las partidas du-
dosas se estacionan en cdma-
ra durante cinco dias para
proceder a una evaluacién
una vez pasado este periodo.

La coexistencia con los
otros dos tipos de situaciones
climdticas adversas -lluvias y
altas humedades y tempera-
turas asociadas- ha permitido
también el desarrollo de sen-
dos paquetes tecnol6gicos
capaces de contrarrestar los
efectos negativos.
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Resumen del trabajo presentado
en el VIIl Congreso de la Sociedad
Internacional de Citricultura,
en Sudafrica, «Manejo tecnolégico
de cosecha y poscosecha de fruta
citrica durante condiciones
climaticas adversas».
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