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Vivero de castaños de Rudecas.

Realizan desde la venta de plantones de castaño, hasta la elaboración, envasado y comercialización del producto

a larga tradición y favora-
bles condiciones edafocli-
máticas han hecho de Ga-
licia la región por excelen-
cia en producción de cas-

tañas. Debido a problemas cau-
sados, principalmente, por en-
fermedades como la tinta (Phi-
topthora ssp) y el chancro
(Chryphonectria parasitica) so-
bre la especie Castanea sativa,

pero también a los incendios, el
minifundismo y el envejecimien-
to de la población rural, la pro-
ducción se ha reducido conside-
rablemente.

Desde hace algunos años,
se vienen estudiando posibles
soluciones a estos problemas y
se ha Ilegado al convencimiento
de que la mejor solución es la
plantación de híbridos resisten-

tes a estas enfermedades, con
calidades de fruto excelentes y
muy bien adaptadas al clima de
Galicia.

Un referente a nivel nacional
e internacional en el cultivo del
castaño es la empresa Rude-
cas, que se creó hace seis años
con el apoyo de fondos comuni-
tarios Leader. Rudecas recogió
la experiencia de una empresa

familiar de Luis Rodríguez, con
seis generaciones vinculadas a
la producción y comercialización
de castaña y la amplió a la pro-
ducción de planta en vivero.

La filosofía de esta empresa
es que los agricultores puedan
vivir del cultivo del castaño, me-
diante plantas aptas para la pro-
ducción comercial, adecuadas
técnicas de cultivo y elaboración
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Los propietarios de Rudecas en la entrada de las instalaciones.

y exportación de los productos
de calidad a precios que permi-
tan un margen de beneficio ade-
cuado. Su principal mercado de
venta de plantones se encuentra
en Galicia, pero cada vez son
más los interesados en este cul-
tivo en otras comunidades co-
mo, por ejemplo, Extremadura y
Andalucía.

La producción de plantas
de vivero

Uno de los puntos clave a la
hora de establecer una planta-
ción de cualquier especie frutal
es la correcta elección de la
planta, lo cual va a determinar el
futuro de la producción y renta-
bilidad de la misma. Todavía es
más importante en el caso del
castaño, debido a las enferme-
dades anteriormente nombra-
das, ambas muy agresivas con
el árbol. Esta cuestión es uno
de los primeros objetivos de Ru-
decas y al que dedica gran parte
de su esfuerzo, con técnicas
avanzadas en la producción de
plantas, ya probadas en sus
propias parcelas de cultivo.

La planta madre o patrón es
cuidadosamente elegida en di-
ferentes universidades y es es-
tabilizada y micorrizada con hon-
gos pioneros. Existen varias ra-
zones para la micorrización de
la planta, pero la principal es su

mayor protección contra enfer-
medades y el aprovechamiento
de los nutrientes aportados por
los hongos, gracias al proceso
simbiótico planta-hongo. Des-
pués se injerta la variedad de-
seada, en función de las carac-
terísticas edafoclimáticas y de
mercado donde se vaya a reali-
zar la plantación, y se deja vege-
tar en condiciones controladas
durante tres savias, momento
en el que el plantón está listo
para ser instalado en campo. La
plantación se hace a raíz desnu-
da, aunque para su transporte

siempre se recubren las raíces
con sustrato, el cual la alimenta
durante los primeros ocho años
de vida.

EI cultivo en campo

La planta Ilega al campo con
tres savias y una altura de 2,5
metros. Una vez en la finca, y ya
realizados los hoyos para la plan-
tación a un marco de 8 x 8 m, se
introduce la planta y se deja ve-
getar libremente durante dos o
tres años, interviniendo con po-
das de formación a partir de este
momento. Luis Rodríguez consi-
dera que es muy importante que
el crecimiento vegetativo de la
planta se realice en el menor
tiempo posible, ya que al aumen-
tar el volumen de copa, lo hace
proporcionalmente el de raíces y,
con éste, el desarrollo de las mi-
corrizas, con todas las ventajas
citadas anteriormente, además
de la producción de hongos co-
mercializables.

Por ello, considera que es
necesario hacer un aclareo total
de flores durante los dos o tres
primeros años de vida de la plan-
ta en el campo, y no tratar de ob-
tener frutos en planta tan joven,
ya que lo único que se consigue
es frenar su crecimiento y retra-
sar la Ilegada de producciones
rentables.

Rudecas se compromete a
comprar todas las castañas pro-
ducidas por los árboles vendi-
dos en su vivero, pero también
tiene su propia producción, en
una plantación de 12 ha que
cuenta con una media de 125 ár-
boles/ha. La altitud de la finca
se aproxima a 600 m, cuestión
importante, al necesitar el cas-
taño temperaturas frescas, y la
precipitación supera los 500
mm anuales con alta humedad
ambiental todo el año.

La fertilización la realiza con
productos orgánicos localizados
en la planta y, para cubrir sus ne-
cesidades hídricas, ha instalado
un sistema de riego localizado
por goteo, con el que aporta rie-
gos de apoyo en verano.

En cuanto a la producción, al
cuarto año, la planta produce en
torno a 8-9 kg de castañas, que
al quinto ascienden a 20 kg/
planta y a los 10 años se estabi-
liza en 45-50 kg. Sin embargo,
en condiciones óptimas de sue-
lo y recursos hídricos, puede Ile-
gar a producir cada árbol hasta
70 kg. Bajo estas condiciones,
se estima que la planta está en
plena producción hasta los 50
años, momento en el que empie-
za a descender.

Por ello, Luis Rodríguez reco-
mienda, Ilegado el momento,
plantar una hilera de árboles en-

Foto izquierda:
castaña en la
secadora.
Arriba, castaña
combustible y
abaja, castaña
deshidratada.

42!Vida Rural 15 de julio 2005



tre las ya existentes, de forma
que el marco se reduce a 4 x 4
m. Esta nueva plantación va de-
sarrollándose y cuando la prime-
ra empieza a bajar su produc-
ción se arranca sin pérdidas im-
portantes.

La recolección se realiza de
forma totalmente manual. Lo
normal es que en cada planta-
ción se implanten variedades
tempranas, medias y tardías, de
forma que su recolección sea
escalonada y de tiempo a los
agricultores a recogerla sin pro-
blemas. EI castaño tiene el fruto
dehiscente, cayendo al suelo la

castaña antes que el pericarpio,
comúnmente conocido como
"erizo", de forma que es nece-
sario recogerla antes de que
éste empiece a desprenderse
del árbol, al igual que ocurre con
la hoja. La campaña de recogida
empieza en octubre y puede alar-
garse hasta marzo, aunque en
Rudecas siempre intentan dar
por finalizada la recolección a fi-
nales de diciembre, asegura
Luis Rodríguez.

Elaboración del producto
y comercialización

Con casi 300 asociados a
esta empresa, Rudecas comer-
cializa anualmente 1.400 t de
castañas, de las cuales 300 t
son de producto deshidratado.
Pueblos enteros de la zona ob-
tienen sus ingresos de esta for-
ma y en la central de elaboración
se han creado nueve empleos fi-
jos, Ilegando hasta 50 en la épo-
ca de recolección.

Esta empresa ha fabricado
sus propias máquinas, con ayu-

da de un programa Leader II en
el año 1999. La realidad es que
en la zona se recolectaban y ven-
dían las castañas, pero no exis-
tía una empresa dedicada a la
transformación y comercializa-
ción de la misma. Gracias a esta
ayuda, y al ingenio de Luis Rodrí-
guez, esta empresa ha aumen-
tado la superficie dedicada a
transformación y envasado y ha
obtenido un producto de mayor
valor añadido que le permite tra-
bajar con mayores márgenes.
Además, para tener ocupación
durante todo el año, se dedica al
secado y envasado de otros pro-

ductos, como las se-
tas obtenidas en sus
plantaciones micorri-
zadas de castaño (con
producciones anuales
de 30.000 kg secos),
legumbres y frutas.

EI sistema de se-
cado puesto en mar-
cha combina los mé-
todos tradicionales
con las nuevas tecno-
logías. Destle una tol-
va de recepción del

protlucto las castañas son ele-
vadas hasta el secadero, donde
permanecen durante cuatro
días Ilegando al mínimo de hu-
medad. Pasados estos cuatro
días son transportadas por una
cinta mecánica a otra tolva don-
de se realiza de forma manual el
descascarillado y el envasado.
Todas las cáscaras y aquellas
castañas que no tienen el cali-
bre adecuado o que han sido
perforadas por el gusano de la
castaña se utilizan como bio-
combustible para el secadero.

Con este procedimiento su
capacidad de elaboración puede
Ilegar hasta los 80.000 kg de
castaña deshidratada cada cua-
tro días.

En cuanto a la comercializa-
ción, el 96% del producto se des-
tina al mercado exterior, Ilegando
un 72% a Italia, un 20% a Francia
y, el resto, a América. Su merca-
do español no supera el 4% de
las ventas y decrece cada año. n
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