B actualidad

productos de calidad

n octubre del pasado ano,

la Comision Europea inscri-

bi6 en el registro de Indica-

ciones Geograficas Protegi-

das (IGP) a la Lenteja Pardi-
na de Tierra de Campos. Esta
sera, por tanto, la primera campa-
na con IGP de esta singular le-
gumbre de Castillay Leon, que
hasta hace muy pocos anos estu-
VO a punto de desaparecer.

La lenteja protegida por esta
IGP procede de semillas de la es-
pecie Lens Culinaris, destinadas
al consumo humano. El tipo co-
mercial se denomina concreta-
mente Pardina.

La zona de produccién ampa-
rada comprende varias comarcas
de las provincias de Leo6n, Palen-
cia, Valladolid y Zamora. En total,
la zona de produccion agricola
abarca una superficie de 9.175
km2. El Consejo Regulador es el
organismo que determina, dentro
de la zona de produccion, las par-
celas que son mas aptas para el
cultivo.

Por su parte, la zona de alma-
cenamiento, envasado y elabora-
cion de lalenteja comprende toda

la superficie de esas cuatro pro- |

vincias, que es donde tradicional-
mente se ha venido envasando la
lenteja Pardina.

Las tierras donde se cultivan
las lentejas son predominante-
mente calizas y arcillosas y los
suelos tienen un drenaje lento o
muy lento.

Cuando el régimen de lluvias
en la zona amparada no sea el
adecuado, se permite el riego del
cultivo para asegurar la nascen-
cia. También se acepta que se
puedan regar las lentejas cuando
los rendimientos previstos sean
inferiores a 1.000 kg/ha.

El cultivo de la lenteja se pro-
ducira siempre en alternancia, no

repitiéndose enningln caso el cul- |
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tivo dos anos seguidos sobre la
misma parcela.

El perfodo de siembra estable-
cidova del 15 de octubre hasta el
15 de abril. De acuerdo con lanor-
mativa, la dosis empleada oscila-
raentre 75y 100 kg de semilla por
hectérea, dependiendo de las con-
diciones del terreno, de la maqui-
naria empleada y del peso de las
semillas.

Una vez realizada la siembra,
si fuese necesario, se dara un
pase de rodillo con el fin de com-
pactary alisar bien el terreno para
favorecer posteriormente la reco-
leccion mecanizada.

El control de las malas hier-
bas, plagas y enfermedades que
se pudieran presentar durante el
tiempo del cultivo se podra reali-
zar (nicamente mediante el uso
de productos autorizados, que se
aplicaran en el momento adecua-
doy a la dosis recomendada, de-
pendiendo del problema que se
tenga que combatir.

Los agricultores que estén ins-
critos en el Consejo Regulador de
esta IGP llevaran un registro de
los productos fitosanitarios em-
pleados en cada parcela autoriza-
da, que deberé estar adisposicion
de los técnicos del Consejo.

Recoleccion y envasado

La lenteja se recolectara cuan-
do la planta haya llegado a la ma-
durez fisiologica y la humedad del
grano esté por debajo del 13%.
Cuando la cosecha recogida pre-
sente un contenido en impurezas
superior al 6% o una humedad por
encimadel 14%, se efectuaraduna
prelimpia inmediatamente des-
pués de la recoleccion y antes de
su almacenamiento.

Asimismo, se realizard un tra-
tamiento antigorgojo en los 10 pri-
meros dias desde la entrada de la
lenteja en el primer almacén.

Alahora de almacenar las len-

tejas habra que tener cuidado en
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evitar la mezcla de dife-
rentes partidas.

Las funciones de vigi-
lar y controlar qué produc-
cion, almacenamiento,
envasado, elaboracion y
calidad de las lentejas
son acordes con lo esta-
blecido, las ejercera el
Consejo Regulador a tra-
vés del Comité de Certifi-
cacion, que sera el 6rga-
no encargado de la mis-
ma conforme a la norma
UNE-EN 45011.

En cuanto al etiqueta-
do, la normativa que regu-
la esta IGP establece que
cualquier tipo de envase
en el que se comerciali-
cen las lentejas para con-
sumo ira provisto de pre-
cinto de garantia y de las
contraetiquetas expedi-
das por el Consejo Regulador, que
seran colocadas en la industria
envasadora o elaboradora inscrita
y siempre de forma que no permi-
ta unanueva utilizacion de las mis-
mas.

l[gualmente, las contraetique-
tas iran identificadas mediante
una clave alfanumérica que permi-
ta al Consejo Regulador asegurar
la trazabilidad.

En la comarca natural de Tie-
rra de Campos, la lenteja Pardina
tiene una larga tradicion en el
tiempo y los agricultores de la
zona son unos perfectos conoce-
dores tanto de las mejores técni-
cas de producciéon como de la se-
leccion de las tierras mas ade-
cuadas para su cultivo.

De acuerdo con el Consejo
Regulador, la productividad no es
el objetivo principal de los agricul-
tores de la zona, sino centrar sus
cuidados en la consecucion de un
producto de elevada calidad. B
Ataulfo Sanz.



