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CERAMICA COMUN ROMANA:
COCINA, CONSERVA, PREPARACION DE
ALIMENTOS, ALMACENAJE Y MESA

M?* Carmen Aguarod Otal
(Jefe del Servicio de Cultura, Ayuntamiento de Zaragoza)

INTRODUCCION

Este apartado estd dedicado al estudio de la
denominada “cerdmica comun romana” aparecida
dentro del conjunto de materiales de la Cisterna.
Aunque la definicién de cerdmica comin es poco
clara, se utiliza convencionalmente para reunir una
serie de familias ceramicas en las que prima el
aspecto funcional al artistico'. Constituye una gran
categoria ceramica formada por muchas “clases”
que se diferencian por diversos criterios.

Dentro del conjunto estudiado encontramos
varios grupos que diferenciamos, en primer lugar,
ateniéndonos al criterio de su funcion: cocina, con-
serva, preparacion de alimentos, almacenaje y mesa.
Y en segundo lugar por su lugar de fabricacién, bien
sea en alfares autéctonos del Valle del Ebro o el

territorio de la Provincia Tarraconense, bien en alfa-
res italicos o norteafricanos que exportaban sus pro-
ductos a las diversas Provincias del mundo romano.

Entre las formas ceramicas destinadas a su uso en
la cocina contamos con numerosas ollas de fondo
plano fabricadas en alfares del Valle del Ebro que
podian utilizarse para guisar expuestas al fuego, o
para conservar y almacenar alimentos.

También fabricadas en alfares del Valle hallamos
otras formas destinadas a ser colocadas entre las bra-
sas del hogar, como cuencos y cuencos tripodes.

Se constatan dos ejemplares de cazuelas de fon-
dos redondeados, una de origen itdlico y otra norte-
africana. Ambas necesitan la ayuda de un tripode,
hornillo o elementos méviles de sustento sobre el
fuego.

"PANELLA, 1996, p. 10, BATS, 1996, pp. 481-484.
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Para guisar en el horno existe un conjunto de
platos/fuentes denominadas de engobe interno
rojo-pompeyano con sus correspondientes tapade-
ras importadas de Italia.

Dentro de las formas destinadas a la preparacion
de alimentos existen varios ejemplares de morteros,
utilizados fundamentalmente para elaborar salsas,
unos de procedencia itdlica y otros de alfares del
Valle del Ebro.

Entre las cerdmicas de almacenaje las grandes tina-
jas son los recipientes mds destacables, aunque tam-
bién existen algunas jarras de dos asas y dimensiones
considerables que podian destinarse a esta finalidad.

Entre las cerdmicas de mesa es notable un con-
junto de cuencos de tamano pequeno y medio,
fabricados en alfares del Valle del Ebro, junto a con-
tenedores de liquidos constituidos por botellas y
jarras. Entre las botellas se encuentra un interesan-
te ejemplar, denominado botella/anfora con sello
en el cuello, que nos remite al mundo de los reci-
pientes tarraconenses fabricados como envases para
el transporte de alimentos de alta calidad que no
responden a la tipologia convencional de un anfora.

En lo referente a aspectos técnicos, todos estos
recipientes han sido realizados a torno, hallando en
su fabricacién una variedad de 18 pastas distintas, 7
procedentes de talleres del Valle del Ebro o
Tarraconenses, 5 importadas y 6 de procedencia
incierta, aunque con un aspecto que las relaciona
con las pastas tarraconenses.

En la parte final del estudio se ha incorporado
un glosario de pastas con su descripcién detallada.
Complementario de este apartado se ha incluido un
apéndice, con el estudio petrografico de tres mues-
tras seleccionadas del conjunto, realizado por la
Dra. Lapuente.

CERAMICAS DE COCINA, CON-
SERVA, PREPARACION DE ALI-
MENTOS Y ALMACEN

OLLAS. PRODUCCIONES DEL VALLE
DEL EBRO

La olla corresponde a la aula o olla latina’. Es
un recipiente de una cierta profundidad, mis o
menos panzudo, boca amplia y base plana, cuyo dia-
metro es generalmente algo menor que el de la

boca. Su diseno suele ser bastante sencillo; puede
tener una tapaderay haservido para una gran varie-
dad de usos en la vida cotidiana: para cocer y alma-
cenar alimentos y medicinas, como urna cineraria,
como vasija sagrada’, etc.

Se han individualizado 24 c¢jemplares de bordes,
que se han clasificado dentro de un repertorio tipo-
16gico de 7 formas.

En este representativo conjunto veremos coexis-
tir ollas procedentes de diferentes alfares, algunos
de los cuales desarrollan un repertorio formal pro-
pio. Para la determinacion de los talleres que abas-
tecian al yacimiento de El Palao ha servido de mode-
lo el yacimiento donde se ubica la Colonia Victrix
Tulia Lepida-Celsa (Velilla de Ebro, Zaragoza), ya que
la coincidencia de las pastas halladas en ambos luga-
res es practicamente idéntica. En el yacimiento de
Celsa’ se realizé un detallado estudio de las pastas en
las que se fabricaban sus ollas, y que dada su granu-
lometria, generalmente gruesa, resultaban mas faci-
les de reconocer a simple vista que las de otras pro-
ducciones mas depuradas. El procedimiento para su
estudio fue en primer lugar un examen macrosco-
pico, seguido por el petrolégico a través de lamina
delgada®. En las ollas de El Palao se han diferencia-
do tres pastas distintas, que corresponden a otros
tantos alfares productores de cerdmica de cocina,
que podrian localizarse dentro del Valle del Ebro o
la Tarraconense.

Entre las ollas de este conjunto, pueden diferen-
ciarse dos grandes apartados que separamos ate-
niéndonos a sus distintas funciones dentro de la
cocina, que son guisar o conservar alimentos:

¢ Guisar. Son procesos culinarios en los que
interviene el calor, destinados esencialmente a
cocer los alimentos. Los recipientes destinados a
este uso se colocan, bien sobre las brasas del hogar
o entre ellas, bien sobre un tripode de metal, u otro
apoyo, tal como coronas de arcilla’. Las ollas de este
grupo presentan a menudo las huellas de su exposi-
cion al fuego apreciandose en su superficie exterior,
que aparece total o parcialmente ahumada, sobre
todo en la zona inferior.

¢ Conservar y almacenar alimentos. Los fondos
de estas piezas no conservan huellas de su exposi-
cién al fuego, que en cambio si se encuentran en sus
bordes, que aparecen frecuentemente ahumados.
Esto es debido a la utilizacién de calor para sellar el
cierre de sus bocas con las tapaderas mediante la
ayuda de pez.

* HILGERS, 1969, pp. 39-40.
"HILGERS, 1969, pp. 112-116.
'BELTRAN, ¢/ alii, 1998, a, b.

» BELTRAN, « alii, 1998, b, pp. 845-868.
" BATS, 1988, pp. 216-217.
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Figura l. Ollas para guisar. Forma Celsa 79.83 (naiim. 1),
Forma Celsa 81.5830 (nim. 2), Forma Celsa 82.2 (nims. 3-4).

Ollas para guisar
Forma Celsa 79.83

El fragmento que conservamos puede asimilarse
a esta forma, a pesar de que en este caso el borde,
de seccién cuadrangular y que sobresale al exterior,
no se levanta ligeramente como en la forma consi-
derada como prototipo en Celsa. El cuerpo parece
corresponder a una forma ovoide, con su maxima
anchura en la zona media. En el lado exterior del
cuello ha recibido una acanaladura. Se ha realizado
en la pasta Celsa 1 y cocido en fuego oxidante. En el
exterior del fragmento se aprecian huellas de ahu-
mado por uso.

La cronologia de los paralelos nos remite a los
anos 54-60 d. C.”

inventario
sigla figura pasta
A PAL.VI.2931 1.1 Celsa 1

Grupo Celsa IV

Ollas con cuello diferenciado y hombro marca-
do, que poseen, generalmente, encaje interior en el
borde para asiento de la tapadera. Lo componen
dos formas que tienen en comin un cuerpo ovoide
y amplio cuello troncocénico; el paso entre ambos
lo constituye un hombro marcado y saliente que, en
la forma mds antigua cronolégicamente, queda
patente por medio de una acanaladura. En ellas la
zona mas ancha se encuentra en la parte superior
del cuerpo. El borde es el elemento morfoldgico
que permite individualizarlas y que indica diferentes
estadios de su evolucién.

Sus pastas poseen componentes sedimentarios y
corresponden al taller de la pasta Celsa 1, que se
difunde por una amplia franja que recorre longitu-
dinalmente el rio Ebro, desde Navarra y La Rioja
por el norte, hasta el Bajo Aragén por el sur.

Forma Celsa 81.5830

Se trata de una olla perteneciente al grupo de
hombro marcado, con un caracteristico borde, de
seccién cuadrada, que sobresale al exterior. El cue-
llo aparece diferenciado y el cuerpo, de forma ovoi-
de, presenta su maxima anchura en el tercio supe-
rior.

En el exterior del fragmento se aprecian huellas
de ahumado por uso.

La pasta del inico fragmento con que contamos
perteneciente a esta forma carece de paralelos en
otros yacimientos y presenta anadidas numerosas
particulas de color blanco talcoso.

Esta forma presenta paralelos en Celsa cuya cro-
nologia nos lleva a los afos 41-48 d. C.*

inventario
sigla figura pasta
A.PAL.V1.2905 1.2 Palao 1

Forma Celsa 82.2

Se trata de una olla perteneciente al grupo de
hombro marcado. En ella el extremo del borde se
ha engrosado y redondeado, poseyendo en su lado
externo una acanaladura inferior que le proporcio-
na un aspecto mds o menos colgante. En el lado
interno del borde de la mayoria de los ejemplares
pertenecientes a esta forma, una depresion sirve
como apoyo para la tapadera.

El cuerpo es ovoide, con su mdxima anchura en
el tercio superior.

" BELTRAN, et alii, 1998, a, p- 113.

* BELTRAN, et alii, 1998, a, p. 114.
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Figura 2. Ollas para guisar. Forma Celsa 82.2 (nims. 1-2), Forma Celsa 79.30 (niims. 3-5).



Los cuatro fragmentos con que contamos se han
fabricado en la pasta Celsa 1y cocido en fuego reduc-
tor. Su color oscila entre el gris oscuro y el negro.

(Munsell 5 YR 3/1) y presentan huellas de ahu-
mado exterior por uso.

Los paralelos fechan esta forma en el abandono
de la colonia Celsa, entre los anios 41-48 y 54-60 d. C,,
y en diversos yacimientos como Zaragoza, Santacara,
Bilbilis, E1 Poyo del Cid, Vareia, Mallén y El Regadio.
En resumen, su difusion se extiende a través de una
franja que discurre por el Valle Medio del rio Ebro,
atravesando Aragén, Navarra y La Rioja’.

inventario

sigla Jfigura pasta
A.PAL.VIL.3124 1.3 Celsa 1
A.PAL.VI1.2991-3330 1.4 Celsa 1
A.PALV.7-9.GH.2

A.PAL.V1.3163 2.1 Celsa 1
A.PAL.VI.32%7-2990 2.2 Celsa 1

Grupo Celsa V

Son ollas de cuerpos ovoides y bordes redondea-
dos o almendrados, que carecen de encaje para
asiento de la tapadera y cuyo perfil evoluciona a lo
largo de sicte variantes. Es frecuente que el cuerpo
exterior de estas ollas se encuentre surcado de estri-
as en sentido horizontal, ya sea de forma aislada o
en grupos, formando bandas. Sus pastas poseen
componentes graniticos y corresponden al taller
Celsa 2, cuya difusion se extiende por la zona nores-
te de la provincia de Zaragoza, las provincias de
Huesca y Lérida, la comarca del Bajo Aragén y
Tarragona.

Forma Celsa 79.30

El borde de esta olla se encuentra mas aplastado
que en las dos formas precedentes del grupo, Celsa
80.1183 y Celsa 79.168, adoptando un perfil almen-
drado que constituye su parte mds destacable. El
cuello posee diversas variantes, en las que se encuen-
tra mds o menos diferenciado. El cuerpo es de forma
ovoide, con su maxima anchura en la zona media o
el tercio superior; generalmente conserva una ranu-
ra en su union con el cuello. La base puede ser plana
o levantarse ligeramente en su zona central.

Respecto a su tamano existe una variada gama en
la que encontramos ollitas de 10 cm. de didmetro en
el borde, como el ejemplar PAL.V.19-21.AB.9 y gran-
des ollas de 25 cm. de didmetro en el borde, como
el ejemplar A PAL.VI.3107/3277.

Es la olla mas abundante en la Casa de los
Delfines de Celsa, contabilizindose setenta y un
ejemplares, todos fabricados en la pasta granitica
Celsa 2. El acabado de estas piezas es cuidado al exte-
rior, mientras el interior conserva las estrias del
torno sin alisar. Hallamos frecuentemente esta olla
en los niveles de los anos 41-48 d. C. y 54-60 d. C.

Conocemos paralelos fabricados en la misma
pasta granitica Celsa 2 en excavaciones efectuadas
en Caesaraugusta, en la villa romana de Las
Coronas, en Raimat y La Paheria en Lérida".

inventario

sigla Jfigura pasta
A.PAL.VI.3107/3277 2.3 Celsa 2
PALV.9 C'D".36 2.4 Celsa 2
PAL.V.11.DE.3 2.5 Celsa 2
A.PAL.VL.3075 3.1 Celsa 2
PAL.V.19-21 AB.9 3.2 Celsa 2

Forma Celsa 79.70

Se trata de una ollita con pequeno borde de per-
fil triangular y cuello troncocénico invertido; borde
y cuello se inclinan al exterior, diferenciandose mar-
cadamente del cuerpo, de forma ovoide.

En Celsa contamos con ejemplares cuyos didme-
tros de borde oscilan entre los 8,8 y 12 cm. y fabri-
cados con la pasta Celsa 2 de composicion granitica,
se encuentran en el nivel 5 de la Casa de los Delfines
entre los anos 41-48 d. C."

inventario
sigla figura __pasta
A PAL.V.24 G.21 3.3 Celsa 2

Ollas para conservas
Grupo Celsa VI

Ollas con el borde ennegrecido. No poseen
ranura ¢n el borde para apoyo de la tapadera. Sus
pastas contienen fragmentos de rocas sedimentarias
y pertenecen al taller Celsal.

Dentro de las ollas cocidas en atmdsfera oxidan-
te y con pastas de color claro halladas en Celsa exis-
te un grupo cuya utilidad ha quedado muy bien
definida gracias a sus huellas de uso. Mientras el
fondo y el cuerpo exterior de las mismas no
muestran senales de su exposicion al fuego y per-
manecen sin ahumar, no sucede lo mismo con el
borde que aparece ennegrecido e impregnado con

* BELTRAN, ¢t alii, 1998, a, pp. 114-115.
" BELTRAN, et alii, 1998, a, p. 116.

" BELTRAN, et alii, 1998, a, p. 117.

I61

o1V

staue
-



132

Al-Qannis

= “N{\\'ﬁﬁ’
_/_'_

. A
é : '1 V%- !
o L
| 1
y 4
4 -

Figura 3. Ollas para guisar. Forma Celsa 79.30 (nims. 1-2),
Forma Celsa 79.70 (nim. 3). Ollas para conservas. Forma
Celsa 79.26 (nums. 4-6).

una sustancia oscura, que en ocasiones ha goteado
por las paredes exteriores.

Ceramicas con recubrimiento negro en el borde
han sido estudiadas por R.C.A. Rottlinder", quien
ha realizado diversos experimentos destinados a
averiguar su utilidad. Las vasijas objeto de su trabajo
se encontraron, entre otros lugares, habitualmente
en salinas donde servian para la obtencién de sal
por evaporacién. Dado que los recipientes utilizados
no estaban vidriados y por tanto eran hidrdéfilos,
éstos se impermeabilizaban mediante un revesti-
miento total o parcial de pez de abedul, impidiendo
de este modo que la sal cristalizase sobre el borde,
levantando en capas su superficie y fragmentindolo.

Parece que en vasijas de tamano medio y grande,
tal como son las ollas que encontramos en Celsa y
otros yacimientos cercanos como Zaragoza", este
revestimiento de pez'' en el borde podia utilizarse
tanto para impermeabilizar como para sellar el cie-
rre de las conservas en salazén, entre las que seria
posible encontrar olivas, carnes, etc. Se evitaba asi
que los cristales de sal originados en el borde del
recipiente levantasen la tapa. También podria consi-
derarse el uso de estos recipientes para conservar
legumbres que, una vez secadas al sol, se introduci-
an en vasos untados con pez"”, o frutas, que se alma-
cenaban dentro de los vasos empegados que a menu-
do se enterraban en una fosa o entre la arena',

El procedimiento para empegar los bordes con-
sistfa en calentarlos previamente para aplicar en
ellos la pez que se absorberia rapidamente por la
vasija porosa. Al estar la pez en estado liquido resul-
taba facil que gotease ocasionalmente sobre los
cuerpos de las vasijas'".

Plinio cita diversas clases de pez que se utilizaban
segun su calidad para diversos usos, siendo la mds
apreciada la llamada Bruttia procedente de pinos
italicos de la region que le da el nombre'™.

Encontramos en Columela diversas referencias a
procedimientos para cerrar herméticamente las
ollas destinadas a contener conservas. En ellas nos
indica que se sellan con la ayuda de yeso o pez", o
bien combinando ambos ingredientes, ya sea empe-
gando las tapaderas con pez y sellandolas con yeso™,
o untandolas con yeso y finalmente empegandolas
con pez dura para que no pudiese penetrar ningu-
na humedad en los recipientes®. En otro caso, una
vez empegado el borde se unta con arrope y después
se cierra con ceniza®.

Forma Celsa 79.26

Olla con el borde alargado, de extremo redonde-
ado, que se dobla al exterior. El cuello queda remar-
cado en ocasiones por un baquetén central; el cuerpo
es de forma globular y la base tiene el fondo céncavo.

Existe una amplia gama de tamanos, el mads
pequeno tiene 9,4 cm. de didmetro en el borde en

* ROTTLANDER, 1974.
“ AGUAROD, C., en GALVE, et alii, 1996, p. 103.

"' En este caso procedente del pino con mds probabilidad que del
abedul, ya que los experimentos de Rotilinder se han efectua-
do sobre muestras de yacimientos situados en Centrocuropa,
donde abundan mds los abedules.

' ANDRE, 1981, pp. 4546 p. 88.

" ANDRE, 1981, p. 88.

" ROTTLANDER, 1974, p. 96. También Catén en De Agricultura
indica como se calentaban las vasijas antes de impregnarlas de

ez. Cato, agr. 78, 69. En Catén, M. Praeter Librum De Re Rustica
p g

quae exstani, Ed. Henricus lordan, Stuttgart, Teubner, 1987.

“Plin. nat. 16, 12. En PLINIO “¢l viejo", Natwral Hystory, 10 Vols., ed. y
trad. al inglés de Rakham, H. Jones, WH.S. y Eichholz, D. E., London-
Cambrigde (Mass.), col. Loeb, William Heinemann, 1968-1983.

“ Colum. 12, 8, 2; 12, 10, 4; 12, 15, 2y 4; 12, 42, 3. En COLUME-
LA, L.J.M., De los trabajos del campo, ed. de Holgado Redondo, A.,
Madrid. Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, Siglo
XXI, 1988.

“ Colum. 12, 14, 4y 5.
# Colum. 12, 44, 6.
* Colum. 12, 44, 2y 3.



Figura 4. Ollas para conservas. Forma Celsa 79.50 (nims. 1-6).

un ejemplar de Celsay el mayor tiene 24 cm. de dia-
metro en el borde, fragmento A.PAL.VI.3117. Todos
ellos se han fabricado con la pasta Celsa 1 con des-
grasantes compuestos por fragmentos de rocas sedi-
mentarias y se han cocido en atmésfera oxidante. El
acabado es cuidado y frecuentemente reciben un
ligero engobe como cubierta final.

En estas ollas se observan huellas de ahumado en
los bordes, ausentes en cambio en las bases y cuer-
pos. Este ahumado tendria su origen en el proceso
de sellado de los bordes, que se calentaban e
impregnaban ain calientes con pez para cerrar her-
méticamente las tapaderas, lo que nos indica su uti-
lizacion para conservar alimentos.

En Celsa se encuentra en niveles que se fechan
desde el ano 20 d. C. hasta los anos 54-60 d. C.*

inventario

sigla Jfigura pasta
A.PAL.VL3117 3.4 Celsa 1
PALV4DE".1 3.5 Celsa 1
PAL.V.19-21.AB.4 3.6 Celsa 1

Forma Celsa 79.50

Es una olla generalmente de gran tamano con el
borde engrosado, de seccion triangular, y lado inte-
rior ligeramente céncavo. Del cuerpo unicamente
se ha conservado el inicio superior, que parece insi-
nuar una forma globular.

El diametro del borde oscila entre los 11 c¢m.,
fragmento PAL.V.24 G.14, y 24 cm. como en el frag-
mento A.PAL.VI.2636/3177. Se fabrica en la pasta
Celsa 1 y se encuentra cocida en atmésfera oxidante.
El acabado es cuidado, con un ligero engobe como
cubierta final. Presenta huellas de ahumado en el
borde.

En Celsa se fecha en un nivel entre los anos 41-
48 d. C. Conocemos paralelos de esta forma fabrica-
dos en la misma pasta en Celsa, Calahorra y la Casa
de los Pardo en Zaragoza, en este ultimo caso fecha-
do en época augustea™.

inventario
sigla figura pasta
APAL.VI.2537 4.1 Celsa 1
A.PAL.VI.2636/3177 4.2 Celsa 1
PAL.V.1-3 BG.1 4.3 Celsa 1
PAL.V.4 PG.31 4.4 Celsa 1
PAL.V.3-5.GH.16 4.5 Celsa 1
A.PAL.VI.2924 4.6 Celsa 1
A.PAL.VI.3542 5.1 Celsa 1
PAL.V.2-4 G.14 5.2 Celsa 1
PAL.V.3-5 GH.1 5.3 Celsa 1
Fondos de ollas
sigla Jfigura pasta
A.PAL.VI.1727 6.1 Celsa 1
CUENCOS

Dentro del menaje de cocina destinado a guisar
encontramos una serie de formas bastante planas,
que pueden definirse como cuencos, pequenos pla-
tos o cazuelas y que muestran huellas de su exposi-
cién al fuego. Podian colocarse entre las brasas del
hogar o utilizarse como pequenos platos de horno.

Contamos en este conjunto con una forma que
posee una boca amplia, mas ancha que el fondo de
la vasija, que puede ser plano o levantarse en su
zona central. Es un recipiente de poca altura, que
oscila entre los 4,5y 6,5 cm. y con paredes convexas.

Se ha fabricado en la pasta Celsa 1.

“ BELTRAN, et alii, 1998, a, pp. 118-119.

' BELTRAN, ¢! alii, 1998, a, p. 119.
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Figura 5. Ollas para conservas. Forma Celsa 79.50 (nims. 1-3). Cuencos. Forma Celsa 81.8707 (nim. 4). Cuencos tripodes. Forma
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Celsa 79.84 (niims. 5-6). Fondo de forma indeterminada (nim. 7).



Grupo Celsa III

Cuencos imitacién de los platos de borde bifido
itdlicos. Fabricados en pastas con desgrasantes sedi-
mentarios.

Forma Celsa 81.8707

En este cuenco o pequeno plato el borde, ligera-
mente reentrante, constituye una continuacién de
la pared. Su extremo final se engrosa y la zona supe-
rior queda dividida en dos por una ranura que
puede servir de encaje para la tapadera. Las paredes
son convexas y ¢l fondo no se ha conservado.

Los diametros de los bordes de esta forma osci-
lan entre los 18 y 25 cm. en Celsa, alcanzando 28 cm.
en el Unico ejemplar con que contamos en el con-
junto de la cisterna de El Palao, fragmento
A.PAL.VI.2936.

Se han fabricado en la pasta Celsa 1, con desgra-
santes sedimentarios, y en Celsa se localiza en los
niveles 5, 6 y 7. Esta forma se inspira en los platos de
borde bifido importados de Italia*.

inventario
sigla figura pasta
A.PAL.VI.2936 5.4 Celsa 1

CUENCOS TRIPODES

Son los tripedes italicos, denominacién que
acoge a los recipientes con tres pies. Es una forma
de cocina propia del repertorio romano y cuya fun-
cién, tal como lo atestiguan sus huellas de uso con-
sistentes en zonas ahumadas en todo el exterior, era
la de guisar, colocada entre las brasas del hogar.
Parece un recipiente muy adecuado para realizar
frituras. Aunque es una forma de origen itdlico su
presencia en los yacimientos del area tirrénica es
poco abundante, pero en cambio muestra una gran
aceptacién en zonas de Francia al sur del Loira,
como el Midi o la Narbonense® y en toda la
Peninsula Ibérica.

Las tapaderas que cubrian estos cuencos des-
cansarfan directamente sobre el plano superior de
los bordes, ya que carecen de ranura interna para
facilitar su encaje.

La pasta en la que se han fabricado los dos frag-
mentos pertenecientes a la forma Celsa 79.84, carac-
terizada por sus desgrasantes sedimentarios, es la
misma que ya tuvimos ocasiéon de comentar dentro
de algunas ollas del menaje de cocina; se trata con-
cretamente de la pasta Celsal, que corresponde a un

taller del Valle del Ebro. Caso aparte es un frag-
mento de fondo fabricado en la pasta Palao 2, de
procedencia incierta.

Dentro de las provincias del Imperio Romano
hallaremos unas variedades en los perfiles de estos
cuencos que corresponden a las versiones de sus
diferentes alfares, de difusion local o regional, en
la mayor parte de las ocasiones.

Producciones del Valle del Ebro
Forma Celsa 79.84

El borde es alargado, recto y horizontal, sobresa-
liendo marcadamente al exterior. Las paredes son
convexas, asi como el fondo, y su unién queda
patente con una suave carena. No se ha conservado
ningun ejemplar integro.

El fragmento PAL. V.3-5.F’G’.15 nos proporcio-
na 15,5 cm. y el A.PAL.VI.3622 18 cm. de didmetro.
Para la fabricacién de los dos ejemplares con que
contamos se ha utilizado la pasta Celsa 1, con des-
grasantes sedimentarios en su composicién. Se halla
este cuenco tripode en los niveles 3 y 6 de Celsa.
Contamos con paralelos de esta forma en Pompaelo
y Varea™.

inventario

sigla figura pasta
PAL.V.3-5. F G’.15 5.b Celsa 1
A.PAL.V].3622 5.6 Celsa 1

Producciones de origen incierto

Contamos con un fragmento de fondo que no
puede adscribirse con seguridad a alguna de las for-
mas establecidas en las tipologias conocidas. La
pasta Palao 2, en la que se ha fabricado el fragmen-
to A.PAL.V.2870, es de naturaleza fundamentalmen-
te granitica, muy compacta, con abundante desgra-
sante de tamano fino y sin procedencia concreta
conocida por el momento. En el apéndice petro-
grafico adjunto a este apartado se incluye el estudio
detallado de esta pasta realizado por la Dra.
Lapuente. Por otra parte, la seccién de la tinica de
sus patas conservadas es de foma rectangular, poco
frecuente en los repertorios de los cuencos tripodes
fabricados en el Valle del Ebro. Presenta ahumado
por uso en la su parte inferior.

inventario
sigla Jigura pasta
A.PALL.V.2870 5.7 Palao 2

* BELTRAN, et alii, 1998, a, p. 122.
“ SANTROT, 1979, pp. 77-78.

# BELTRAN, et alii, 1998, a, p. 120; MEZQUIRIZ, 1958, Fig. 132, n.
25; 1978, Fig. 34, n. 8; LUEZAS, 1989, pp. 168 y 253, Lam. IX, 41.
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TAPADERAS DE CERAMICAS DE COCINA

Operculum es la denominacién de cualquier tipo
de tapadera en la vajilla romana®. Reunimos en este
apartado las tapaderas que servian de cubierta a los
servicios de cocina, ollas, cuencos tripodes y cuen-
cos o pequenos platos, los dos fragmentos con que
contamos se han realizado en la pasta Celsa 1, pro-
duccién del Valle del Ebro.

En gran parte de los casos pueden representar
una doble funcién, sirviendo tanto de tapadera como
de plato, dada la buena estabilidad que le proporcio-
na su ancho pomo que puede ser plano o anillado.

En el apartado final del inventario se ha incluido
un pomo de tapadera que no podemos adscribir a
una forma concreta debido a su pequeno tamano.

Forma Palao VI.3705

En esta tapadera/plato el borde se ha prolonga-
do y doblado levemente al exterior, el cuerpo es
troncocénico y el pomo/base presenta pie resaltado
con acanaladura interior y zona central rehundida.

Dada la amplitud de su pomo, esta forma puede
tener una doble funcién: como tapadera o como
plato. Cuando se levantase la tapadera de la boca
del recipiente, ésta podria servir como plato en el
que se depositasen los alimentos que se extrajesen
del interior de la olla o cuenco.

El didmetro del borde del tinico ejemplar es de 23 cm.

El ejemplar con que contamos perteneciente a
esta forma se han fabricado con la pasta Celsa 1y se
ha cocido en atmésfera oxidante.

inventario
sigla figura pasta
A PAL.VIL.3705 6.2 Celsa 1

Pomo de tapadera. Inventario

sigla figura pasta
A PAL.VL1614 6.3 Celsa 1
CAZUELAS

Producciones itdlicas
Forma Celsa 79.28

Se trata de cazuelas de cuerpo troncocénico,
siendo mayor el didmetro de su boca que la altura.

El fondo es redondeado y el paso del cuerpo al
fondo se encuentra marcado por una carena. La
parte mas caracteristica de su perfil la constituye el
borde, desarrollado al exterior, que puede ser hori-
zontal o ligeramente inclinado y dotado de un
rebaje interior destinado al ajuste de la tapadera.

El nombre de esta cazuela, muy popular en la
Antigtiedad y fabricada en una gran variedad de
tamanos, es caccabus”, era el recipiente de cocina
mds difundido en la ciudad de Pompeya y se fabri-

Rl

caba también en bronce™.

Hallamos esta forma en la Tarraconense fabrica-
da en una pasta caracterizada por su naturaleza gra-
nitica y con presencia accesoria de rocas metamorfi-
cas y hornblenda. La pasta del tinico ejemplar de
cazuela perteneciente a esta forma con que conta-
mos en el Palao ha sido objeto de andlisis quimico y
petrolégico®. En el apéndice petrografico adjunto a
este apartado se incluye el estudio detallado de esta
pasta realizado por la Dra. Lapuente. Este recipien-
te posee un fuerte ahumado, que cubre ambos lados
de sus paredes, probablemente debido a su contac-
to con fuego después de su fracturacion.

La zona de origen de esta produccién podria
buscarse en un drea comprendida entre la Italia del
centro y del sur. Son recipientes destinados a la coc-
cién de los alimentos en liquido, y la forma de su
fondo condiciona su colocacién en el fuego sobre
un tripode, soporte moévil o brasero.

El comercio de esta familia de cazuelas se asocia
a las producciones itdlicas del siglo I a. C., como
sucede en el pecio de la Madrague de Giens. Su pre-
sencia se constata en la Tarraconense desde comien-
zos del siglo I a. C., perviviendo durante todo este
siglo y la primera mitad del siglo I d. C.*

inventario
sigla _ figura pasta

A.PALLVI.3298 6.4 Aguarod,1991,7
Celsa 23

Producciones africanas

La primera individualizacién de esta produccién
la realiz6 N. Lamboglia en la publicacién de los
materiales de Albintimilium”, dividiéndola en cera-
micas a patina cenerognola y orlo annerito. Esta ter-
minologia se cambié a raiz de la publicacién del
tomo IV de las excavaciones de Ostia, pasando a

= HILGERS, 1969, pp. 70-71.

* BATS, 1988, p. 69; ANNECHINO, 1977, p. 108; HILGERS,
1969, pp. 40-41.

* AGUAROD, 1991, pp. 99-102.

" AGUAROD, 1991, p. 470, n® 31; p. 389.
* BELTRAN, et alii, 1980, p- 138.
* LAMBOGLIA, 1950.
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Figura 6. Fondo de olla (niim. 1). Tapaderas de cerdmica de cocina. Forma Palao VI. 3705 (nim. 2). Pomo de tapadera (nim. 3).
Cazuela itdlica. Forma Celsa 79.28 (num. 4). Cazuela norteafricana. Forma Ostia II, 303 (nim. 5).
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llamarse “ceramica de cocina africana”, como se
conocera en lo sucesivo™. A estos trabajos se suman
los de J. W. Hayes, A. Carandini y S. Tortorella™.

Esta familia ceramica procede del territorio
norte y central de la actual Tdnez, en particular de
la region de Cartago. La pasta utilizada en su fabri-
cacion es bastante homogénea en general, porosa, y
con pequenos cristales de cuarzo aislados, junto a
cumulos de color rojo y blanco.

En algunas partes del exterior de las vasijas apa-
rece una patina de color oscuro —gris, marrén, o
negro— producto del método empleado en su coc-
cion, que se ha desarrollado en hornos sin entubar.
Las vasijas se apilaban en el horno, encajandose
unas sobre otras, de modo que las partes que que-
daban al exterior recibian el carbono que se creaba
en la ultima fase de coccién. En ella se cerrarian las
aberturas del horno, creando una atmosfera reduc-
tora durante el proceso de enfriamiento™.

La porosidad de estas ceramicas favorecia la
resistencia al choque térmico y evitaba de este modo
la creacién y propagacion de rajas o estrias que sue-
len encontrarse en el fondo curvo de las cazuelas y
en algunas de sus paredes; mejora asi la difusién del
calor, a la vez que se absorven las tensiones desarro-
lladas durante el secado. Es posible el uso de moldes
en la fabricacién de algunas formas.

Dentro del repertorio formal de estas produccio-
nes hallamos algunos platos, ollas y jarras, pero
sobre todo cazuelas —caccabi— acompanadas de sus
correspondientes tapaderas. Caracteristica comun
en las cazuelas es poseer fondos convexos que
hacen necesario un soporte para su colocacién
sobre el fuego o las brasas, bocas muy amplias, bor-
des con una zona de encaje destinada a apoyo de la
tapadera, una patina de color oscuro que cubre
total o parcialmente la pared exterior y franjas de
acanaladuras, que pueden ocupar diversas partes
del cuerpo o el fondo exterior”. Contamos con un
solo ejemplar perteneciente a una cazuela.

Forma Ostia I, 303

Las cazuelas que hallamos en el Valle del Ebro
pueden dividirse en cuatro grandes grupos; en el
primero y mas antiguo cronolégicamente se agru-
pan cazuelas de tamano medio y fondo estriado, con
cncaje en el borde para apoyo hermético de la tapa-

dera, como sucede en la forma Ostia II, 303, de la
que contamos con un ejemplar dentro del conjunto
de materiales de la Cisterna de El Palao.

Los inicios de esta forma se encuentran en época
de Tiberio y se mantiene hasta mediados del siglo II
d. C.*. Forma frecuente en los yacimientos de la
costa catalana su distribucién en las tierras del inte-
rior se encuentra muy unida a la zona navegable del
rio Ebro, por el que ascenderia hasta llegar a sus
principales puertos, como Celsa o Caesaraugusta, a
partir de donde se redistribuiria por las rutas mas
cémodas, en sentido norte y sur por via terrestre, lle-
gando por el occidente al Cabezo del Convento de
Mallén y Bilbilis”. Hallamos esta forma en el nivel de
abandono de la Casa de los Delfines de Celsa en los
anos 41-48 d. C."y en Can Xammar, Matard, con
una cronologia de finales de época julio-claudia™.

inventario

sigla Jfigura _pasta
A.PAL.VI.85,663,3205,3021, 6.5
Aguarod, 1991, 14

3369 Celsa 21

PLATOS Y TAPADERAS DE ENGOBE
INTERNO ROJO POMPEYANBO. PRO-
DUCCIONES ITALICAS

El nombre con el que conocemos a esta familia
ceramica fue acunado por los investigadores alema-
nes E. Ritterling, E. Kriiger y S. Loeschcke a comien-
zos de este siglo™.

Esta produccion consta de unos juegos de piezas
formados por platos/fuentes, bastante llanos y de
muy diversos tamanos, y sus correspondientes tapa-
deras. Los platos se encuentran recubiertos en todo
su interior por un espeso engobe de color rojo-pom-
peyano que se extiende hasta el borde exterior,
mientras el resto de la superficie y las tapaderas
permanecen sin revestimiento. G. Pucci demostré
que estas cerdmicas se conocian en la Antigtiedad
como cumana testa, una popular vajilla destinada a
cocinar, de color rojo y de escaso valor econémico™.

También por los trabajos de G. Pucci y de M.
Grinewald sabemos que los platos de engobe inter-

* RICCIOTI, 1977.

" HAYES, 1972; CARANDINI, 1970; TORTORELLA, 1981,
“ SCHURING, 1988; AGUAROD, et alii, 1995.

7 AGUAROD, 1991, p. 241.

* AGUAROD, 1991, p. 265-266.

* fhidem.

" BELTRAN, ¢t alii, 1998 a, p. 140.
" PERA, 1992, pp. 96-98.

® RITTERLING, 1901, p. 150; KRUGER, 1905, p. 102;
LOESCHCKE, 1909, pp. 268-271.

" PUCCI, 1975, pp. 368-371.



no rojo-pompeyano se pueden identificar con las
patinae, recipientes que se utilizaban para realizar el
guiso homénimo".

El fondo interior de los platos recibe general-
mente, sobre el engobe, una serie de bandas con-
céntricas, formadas por grupos de estrias, cuya fun-
cion era favorecer el desmoldado del guiso una vez
realizado.

El engobe que cubre los platos es denso, jabono-
so y su color se sitia entre el rojo-naranja y el rojo-
marrén, seguin los talleres y su estado de conserva-
cién. Se ha definido como rojo-pompeyano por asi-
milacién a un tono de rojo hallado en los frescos de
las paredes de Pompeya. Su funcién consiste en evi-
tar la adherencia de los guisos a las paredes del
plato.

Las tapaderas de estos recipientes pueden tener
una doble funcién y utilizarse también como platos
o fuentes para servir.

La patina que se realizaba en estos platos era un
guiso que se cuajaba y que, una vez finalizada su coc-
cién, podia desmoldarse con comodidad, dandole
la vuelta y descansando sobre la tapadera que servi-
ria ahora de fuente para su presentacion.

Los platos son llanos, con paredes de poca altu-
ra, entre 2,5 y 5 cm., pero presentan una gran varie-
dad de tamanos que se refleja en la medida de sus
didmetros: algunos pequeiios, en torno alos 17 6 19
CM. que parecen sugerir un uso individual; otros
medianos de tamano familiar, entre 25y 45 cm., que
son los mds frecuentes y encontrando finalmente los
de grandes dimensiones que pueden alcanzar los
55-95 cm y que podian utilizarse para una gran can-
tidad de comensales, quizis presentes tanto en las
casas como en los establecimientos de comidas de
tipo publico.

Estos platos/fuentes, destinados a guisar, podian
colocarse dentro de un horno del tipo utilizado en
las panaderias, o bien entre las brasas del hogar.

El origen de estas producciones debe buscarse
en Italia. Hemos detectado en la Tarraconense dos
tipos de pastas dentro de los cuales pueden existir, a
su vez, diferentes talleres o figlinge. La primera
pasta, cronolégicamente mds temprana y que desde
el comienzo del siglo II a. C. penetra en el Valle del
Ebro, procede probablemente de Etruria; es rica en
componentes graniticos y en ella se realizaron las
formas Luni l y Luni 2/4. En la segunda pasta se rea-

1iz6 1a mayor parte de la produccion de la segunda
mitad del siglo I a. C. hallada en la Tarraconense,
imperando desde época de Augusto hasta finales del
siglo 1 d. C.; posee un alto contenido en arenas vol-
cdnicas y procede de la Campania; equivale a la
denominada “Fabrica 1” de Peacock®. Con ella se
realizaron las formas Lunil, 2/4 y 5.

La presencia de las ceramicas de engobe interno
rojo-pompeyano se constata en todo el Imperio
Romano, hallando las primeras producciones, pro-
cedentes de la Etruria, en las zonas mas temprana-
mente romanizadas. Las posteriores, originarias de
la Campania, se generalizan, sobre todo a partir de
época augustea®. Dentro de las producciones vesu-
bianas, en ocasiones, hallamos en el fondo exterior
o interior de los platos marcas del fabricante, ya
sean sellos realizados con punzén o contrasenas rea-
lizadas mediante grafitis”. Dentro de este conjunto
contamos con 19 fragmentos de bordes que se han
individualizado en 5 formas.

Platos

Forma Luni 1

La parte mas caracteristica del perfil de esta
forma la constituye su borde almendrado. Es un
plato de fondo plano, pared mds o menos convexay
borde engrosado, que puede sobresalir o aplastarsc
contra la pared.

El tdnico fragmento con que contamos se ha
fabricado en la pasta mds temprana cronoldgica-
mente, originaria de la Etruria y rica en componen-
tes graniticos”. En la Tarraconense este plato es el
mas popular durante la primera mitad del siglo I a.
C., remitiéndonos los ejemplares de Celsa a niveles
augisteos y como en este caso, a la primera mitad

del sigloId. C.”

sigla  figura pasta
A.PAL.V1.795,2873 7.1 Aguarod,1991,1
Celsa 18

Forma Lum 2/4

Esta forma se caracteriza por su borde recto, mas
o menos desarrollado, diferencidndose dos grupos.
Contamos con dos ejemplares de este tipo de plato
que pertenecen al grupo —a—, en el que el borde
se encuentra levantado formando un angulo obli-
cuo con la pared, que puede ser marcadamente con-
vexa y profunda, en las piezas mas antiguas, o, mas

1 PUCCI, 1975, p. 369; GRUNEWALD, 1979, p. 88.
* AGUAROD, 1991, pp. 4041, 52-53, 368, Pasta 2.
“ AGUAROD, 1991, pp. 51-81.

" AGUAROD, 1991, p. 74 y ss.; PAPI, 1994.

" AGUAROD, 1991, pp. 52-53, Pasta I. En la Casa de los Delfines
equivale a la pasta 18.

» AGUAROD, 1991, pp. 65-67.
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Figura 7. Platos de engobe interno rojopompeyano. Forma Luni 1 (wim. 1). Forma Luni 2/4 (niims. 2-3). Forma Luni 5 (niims. 4-7).



exvasada y rectilinea, de cronologia amplia. El
fondo de estos platos puede ser horizontal, total-
mente plano, o ligeramente levantado en su parte
central.

Esta forma se fabrico tanto en pasta granitica,
caracteristica de las producciones mds antiguas,
como en pasta volcanica, mds avanzada cronologica-
mente, en la que se han realizado los ejemplares de
la cisterna de El Palao™.

Sus dimensiones son variables; encontramos pla-
tos de tamano medio, cuyos bordes oscilan entre los
28y 38 cm. de diametro, y grandes, entre los 53 y 56
cm. de diametro.

Es una forma muy difundida por todo el
Imperio. En la Tarraconense aparece durante el
segundo cuarto del siglo I a. C., perdurando hasta la
segunda mitad del I d. C."

inventario

sigla figura pasta

A.PAL.VIL 7.2 Aguarod,1991,2
Celsa 19

APAL.V.2-4.F.55/2F.12 7.3 Aguarod,1991,2
Celsa 19

Forma Luni 5

En esta forma el borde, recto y ligeramente reen-
trante, no se encuentra diferenciado de la pared,
pudiendo ser mas o menos engrosado o redondea-
do. Las paredes describen un perfil suavemente
convexo, presentando un angulo de abertura varia-
ble. El fondo es totalmente plano, o ligeramente
levantado en su zona central. En la superficie inter-
na existen, por lo general, una serie de bandas com-
puestas por grupos de estrias paralelas, cuyo nime-
ro estd relacionado directamente con el tamano del
recipiente.

Los ejemplares con que contamos se han fabri-
cado con la pasta procedente de los talleres campa-
nos, rica en materiales volcanicos™.

En esta forma encontramos una variada gama de
tamanos, desde los platos mas pequenos, cuyos did-
metros en el borde oscilan entre los 20,5y 23,5 cm.,
los medianos, con 27,5 y 39,2 cm. y los mayores,
entre 43,5y 55 cm. Como se deduce de esta diversi-
dad de dimensiones, estos platos de horno con sus
correspondientes tapaderas ponian a disposicién
del usuario la posibilidad de elegir el mds conve-

niente a sus necesidades. Existen algunas versiones
reducidas que pueden considerarse como indivi-
duales, otras, que son las mas frecuentes, de tipo
medio y uso familiar, y finalmente las de gran capa-
cidad, indicadas para numerosos comensales y que
pueden alcanzar los 95 cm. de didmetro, como suce-
de en un ejemplar hallado en Velsen™. Estas tiltimas
se prestan también a su utlizacién comercial en
tabernas o popinae’.

Esta es sin duda la forma més popular y difundi-
da de los platos de engobe interno rojo-pompeyano
en todo el Imperio Romano. En la Tarraconense
penetra por la costa subiendo hacia el Valle del Ebro
y llegando por el noroeste a Varea y Pompaelo”.

Es una forma de vida muy larga que se fabrica sin
interrupcion desde época augustea hasta los tiltimos
decenios del siglo I d. C.

inventario
sigla figura pasta
PAL.V.9 G".40 7.4 Aguarod,1991,2
Celsa 19
A PAL. V1941 7.5 Aguarod,1991,2
Celsa 19
PAL.V.9 G.29 7.6 Aguarod,1991,2
Celsa 19
APALVI24F11 7.7 Aguarod,1991,2
Celsa 19
A.PALVI71 8.1 Aguarod,1991,2
Celsa 19
PAL.V1.3171,3182 8.2 Aguarod,1991,2
Celsa 19
A PAL.VI.3173 8.3 Aguarod,1991,2
Celsa 19

Tapaderas

Forma Celsa 80.7056

Es una tapadera bastante llana, que posee un
borde recto, redondeado y remarcado por una
suave acanaladura al exterior. El pomo/pie consiste
en un pequeno resalte, apenas insinuado, en forma
de anillo. Se trata de tapaderas realizadas para
cubrir los platos de borde bifido™, forma Vegas 14,
aunque podian utilizarse como fuente para servir
alimentos cuajados, desmoldando el guiso sobre él.
Sus diametros oscilan entre los 22,6 y 53 cm. El
ejemplar de El Palao tiene 27 cm. de didmetro.

» AGUAROD, 1991, p. 68.
» AGUAROD, 1991, p. 71.

* AGUAROD, 1991, p. 74, Pasta 2. Esta pasta ticne en la Casa de
los Delfines el nimero 19,

* WYNIA, 1979, p. 430.

* AGUAROD, 1991, pp. 78-79.
“* AGUAROD, 1991, pp. 77-78.
% AGUAROD, 1991, pp. 93-96.
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Figura 8. Platos de engobe inlerno rojo-pompeyano. Forma Luni 5 (nims. 1-3). Tapaderas de engobe interno rojo-pompeyano. Forma
Celsa 80.7056 (niim. 5). Fragmentos atribuibles a la Forma Celsa 80.8145 (niims. 4y 6).




Es una forma presente en niveles de cronologia
sertoriana, aunque también aparece como forma
residual en Celsa’, a mediados del siglo 1.d. C.

inventario

sigla figura _pasta

PAL.VI.3180 8.5 Aguarod,1991,2
Celsa 19

Fragmentos atribuibles a la Forma Celsa 80.8145

Esta forma es una tapadera bastante llana. La
parte mds caracteristica es el borde, prolongado y
doblado al exterior. La zona correspondiente al
pomo apenas sc¢ insinda, consistiendo en un peque-
no resalte o anillo, cuya superficie interior se halla
ligeramente rechundida. Se encuentra fabricada en
una variada gama de tamanos, supeditados a las
dimensiones de los platos de engobe interno rojo-
pompeyano, a los que estaban destinadas a servir de
cubierta™.

inventario
sigla. figura pasta
PAL.V.89.. 8.4 Aguarod,1991,2
Celsa 19
A.PALV.4E.16 8.6 Aguarod,1991,2
Celsa 19
PAL.VI.2886 9.1 Aguarod,1991,2
Celsa 19
A.PAL.VI.2962 9.2 Aguarod,1991,1
Celsa 18
PAL.VI.2994 9.3 Aguarod,1991,2
Celsa 19
A PAL.VI.2947 9.4 Aguarod,1991,2
Celsa 19
PAL.VI.3080 9.5 Aguarod,1991,1
Celsa 18
A.PAL.VI.3185 9.6 Aguarod,1991,2
Celsa 19

MORTEROS

Los morteros son recipientes de gruesas paredes,
muy abiertas, con la superficie interior aspera y
cubierta en ocasiones por una capa de pequenas
particulas de rocas duras que se incrustaban en la
arcilla aun tierna. El borde queda interrumpido por
una vertedera, que sobresale al exterior.

El mortero —mortarium— es una pieza indis-
pensable dentro de la cocina romana y su uso es un
buen indicio del grado de romanizacién de los pue-

blos que lo incorporan a las formas de su vajilla
habitual. La utilidad de los morteros es esencial-
mente la de preparar alimentos, triturar y mezclar
salsas y comidas de consistencia cremosa, en proce-
sos en frio. La mano que se utilizaba para machacar
o pistillum, era de madera para los morteros de arci-
lla.

El mortero es inicialmente un recipiente itdlico
importado, ajeno a las tipologias indigenas, que
comenzo a imitarse desde época temprana por los
alfareros tarraconenses.

En la zona central del Valle del Ebro vamos a
encontrar morteros importados de Italia desde los
siglos II-I a. C., siendo las producciones campanas
las primeras documentadas.

Los morteros campanos se caracterizan por un
borde de seccion triangular, la vertedera se encuen-
tra muy desarrollada al exterior, y reciben una deco-
racién consistente en dos o tres bandas aplicadas al
borde con digitaciones de relieve, bastante marca-
das. Se realizan en una pasta compacta y dura, rica
en materiales volcanicos y muy similar a la de las
anforas vinarias Dressel 1. En el Valle del Ebro su
difusién se realiza en sentido Este-Oeste, llegando
por la costa catalana y remontando el rio Ebro™. Es
una mercancia “parasitaria’ que acompanaba a los
productos agricolas italicos, sobre todo al vino, en
los cargamentos de los barcos. Estos morteros seran
imitados en los alfares del Valle del Ebro.

Se han individualizado 8 ejemplares de bordes,
que se han clasificado dentro de un repertorio tipo-
légico de 2 formas. /

Producciones del Valle del Ebro, imitaciones de
morteros campanos

Forma Celsa 79.23, tipo Azaila

Entre las imitaciones de los morteros proceden-
tes de la Campania que se fabricaron en alfares del
valle del Ebro hallamos varios tipos que correspon-
den alas peculiaridades de sus diferentes centros de
origen. Destacan los productos del que hemos deno-
minado taller de los morteros “tipo Azaila”, por la
abundancia y perfeccién técnica de los ejemplares
hallados en este yacimiento turolense y su drea de
influencia. El perfil de estos morteros, aunque imi-
tando los prototipos itdlicos, es una creacién propia
que admite pocas variantes. Posee un borde engro-
sado de seccién triangular, y el fondo carece de pie
diferenciado. La aplicacién de bandas plasticas con
la impresién de huellas de dedos “dediles” es una

“ AGUAROD, 1991, pp. 111-112.
“ AGUAROD, 1991, pp. 113-115.

* AGUAROD, 1991, pp. 123-126.
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Producciones centro-itdlicas

Forma Dramont D 1

Los sucesores de los morteros campanos son
los fabricados en el area centro-itilica, constitui-
dos por las formas Dramont DI y Dramont D2.

Los morteros Dramont DI se caracteri-
zan por un alargado borde horizontal,

‘.| engrosado en su parte mds exterior, mien-
tras en la interior se levanta un baquetén
que se une a la pared mediante un dangulo
mas o menos profundo; el cuerpo estd for-
mado por paredes muy exvasadas y es rela-
tivamente bajo; el fondo se levanta sobre un
ancho anillo de apoyo. La vertedera es
sobresaliente y posee un canal de desagtie
de paredes paralelas. El interior del reci-
piente se halla cubierto por una capa de
fragmentos de arenas duras. Se han realiza-
do en una pasta muy decantada, de grano

hyea W fino, y como desgrasante se aprecian

E pequenos puntos de mica, algun cristal de
cuarzo y fragmentos de un mineral rico en
hierro y de rocas volcdnicas.

Con la aparicién de esta forma comien-
za a hacerse habitual la costumbre de sellar
algunos de los morteros. Los sellos contie-
nen el nombre de un individuo que puede

. identificarse con el propietario o gerente

Figura 9. Tapaderas de engobe interno rojo-pompeyano. Fragmentos atribuibles

a la Forma Celsa 80.8145 (nums. 1-6).

fiel copia de las que encontramos en los prototipos
itdlicos. La pasta es poco depurada, con desgrasan-
tes de tamano grueso compuestos por fragmentos
de margas. Este taller o grupo de talleres que lo
fabricaban posee la excepcional peculiaridad de
sellar alguno de los ¢jemplares. En las marcas, in
planta pedis, aparecen nombres en caracteres itali-
cos, como Protemus, junto a otros en caracteres ibé-
ricos; se ha hallado en un mismo mortero un sello
en latin y otro en ibero, muestra del bilingiiismo del
momento. Estos morteros se encuentran frecuente-
mente en el siglo I a. C. difundidos fundamental-
mente por el Valle medio del rio Ebro.

inventario

sigla figura pasta

A.PAL.VI.3658 10.1 Aguarod,1991,10
Celsa 24

A.PAL.VI.1960 10.2 Celsa 1

APAL.VI.2810 11.4 Celsa 1

del taller y suelen aparecer en genitivo. Al
officinator se le representa mediante su cog-
nomen, por ejemplo Saturninus, o bien con
su praenomen 'y nomen, como M. Cimonius, o por los
tria momina, como es el caso de M.Cimonius
Saturninus. La forma del sello es rectangular y pue-
den aparecerer en su interior signos decorativos,
como palmas. La disposicion de los sellos respecto a
la vertedera del mortero admite una serie de varian-
tes”. En el Valle del Ebro destacan los ejemplares de
Celsa sellados por Saturninus.

Su origen se localizaria en una zona de Italia cen-
tral préxima al drea tiberina y a Roma. La fabrica-
cién de estos morteros comenzaria en época repu-
blicana, antes del cambio de Era. En el Valle del
Ebro es una forma relativamente frecuente, sobre
todo en niveles del siglo 1d. C.

inventario

sigla Jigura pasta

APAL.VI.2651 10.3 Aguarod,1991,11
Celsa 22

APAL.VI.1757/3702 10.4 Aguarod,1991,11
Celsa 22

“ AGUAROD, 1991, p. 130.
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Figura 10. Morteros, producciones del Valle del Ebro. Forma Celsa 79.23, tipo Azaila (nims. 1-2). Morteros ceniro-itdlicos. Forma
Dramont D 1 (nims. 3-4).
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de tipo alimenticio. Su forma retune los

siguientes requisitos: son tripudas y su dia-

metro mayor suele situarse en Ja mitad de la
vasija o encima de ella, tienen amplia boca y
a menudo un tape para cubrirla®™.

Se han conservado numerosas referen-
cias en las Fuentes Antiguas que mencionan
estos recipientes y nos hablan de su utiliza-
cién para contener liquidos como agua, vino,
aceite, mosto, etc., o solidos como el grano,
frutas, salmueras, jamones, etc. Igualmente
se utilizaban para una serie de usos variados:
en la construccion de teatros con fines acus-
ticos, con propésitos bélicos, etc.”

La boca de estos recipientes se cerraba
con una tapaderay acostumbraba a sellarse,

> recibiendo un cartelito o una inscripcién

que indicaba el contenido, ano (en el vino)
o el peso®™.

Las tapaderas que corresponden a estas
formas poseen una perforacién circular cen-
tral en su pomo que facilita su manejo.

Las dolia se agrupaban en almacenes y
lagares, y solian colocarse parcialmente ente-
rradas, lo que facilitaba su aislamiento y el
Bim mantenimiento de su temperatura interior.

Figura 11. Morteros, producciones del Valle del Ebro. Forma Dramont D 1

(nums. 1-3). Forma Celsa 79.23, tipo Azaila (nim. 4).

Producciones del Valle del Ebro, imitaciones de
los Morteros

Dramont D 1

Los morteros centro-italicos fueron copiados en
los talleres provinciales, dando como resultado
variaciones propias de cada alfar. Hallamos aquf tres
ejemplares que desarrollan perfiles mas o menos fie-

les al prototipo.
inventario
sigla Jfigura pasta
A.PAL.VI.2840/3668 11.1 Celsa 10
A PAL.VI.3675 11.2 Palao 3
A PAL.VIL.3661 11.3 Celsa 10
TINAJAS

Las tinajas romanas, dolia, son recipientes cera-
micos de grandes dimensiones destinados a conte-
ner y almacenar sustancias diversas, generalmente

De este modo salvaguardaban su contenido
de las variaciones climaticas exteriores que
podrian alterar la calidad de muchos produc-
tos, como sucede, por ejemplo, con €l vino.
También encontramos estos recipientes en las tiendas,
sirviendo como contendores del producto a la venta.

La capacidad variaba mucho y acostumbraba a
medirse en dnforas, constatindose ejemplares de
10, 15, 20 y 30 anforas®. Las de tamano mayor, utili-
zadas en transportes maritimos, podian llegar a las
63, 78 y 85 anforas —en el pecio del Grand Ribaud
D%—, e incluso casi 100 anforas —en el de Petit
Congloué”—, pudiendo medirse en cullei.

La forma de la tinaja a la que pertenece el frag-
mento de borde A.PAL.VI.3360 es muy caracteristi-
ca del Valle del Ebro y supone el resultado de la evo-
lucion de tipos autéctonos anteriores. Las tinajas se
fabrican en pastas toscas, concretamente la Celsa 10,
a la que pertenecen los dos ejemplares hallados en
El Palao procede del Valle del Ebro, con desgrasan-
te grueso que consiste fundamentalmente en frag-
mentos de rocas graniticas, visibles con facilidad.
Contamos con un fragmento de fondo de tinaja.

" HILGERS, 1969, p. 58.
* HILGERS, 1969, pp. 171-175.
» HILGERS, 1969, p. 14.

* HILGERS, 1969, p. 175. Encontramos también referencias a su
capacidad en cullei, congii y modii.

“ HESNARD, et alii, 1988, p. 40.
“ CORSI-SCIALLANO y LIOU, 1985, p. 43.
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Figura 12. Tapaderas de ceramicas de almacenaje y mesa.
Fragmentos varios (nums. 1-4). Tinajas. Forma Celsa
81.6702, fragmentos de borde y fondo (nims. 3-4).

o

Forma Celsa 81.6702.

El borde de este gran recipiente, en este caso, s
recto, alargado y reentrante, constituyendo una pro-
longacion del hombro curvado; es horizontal y su
extremo final esta redondeado. Su pared es mas
gruesa que la del cuerpo y el paso entre una y otra
queda patente por un resalte exterior.

El cuerpo es ovoide con la mdxima anchura en la
zona de los hombros, donde suelen colocarse tres
anchas y cortas asas geminadas, con el fin de facili-
tar su manejo.

En cada una de las asas de esta forma es caracte-
ristica una decoraciéon que se sitda sobre sus dos
zonas de aplicacién a la pared y que consiste en una
serie de profundas digitaciones dispuestas a modo
de abanico, en niimero de cinco en la parte supe-
rior y de tres en la inferior.

El fondo es plano y posee un pequeno bisel o un
baquetén al exterior en su unién con la pared y el cuerpo.

Las dolia de 1a forma Celsa 81.6702 se encuentran
difundidas por todo el Valle del Ebro y cuenca alta
del Duero, hallando ejemplares con perfiles muy
similares en una gran franja que comienza por el
noroeste a partir de las actuales provincias de
Santander y Burgos, para pasar por Soria, La Rioja y
Navarra, continuar por todo Aragén y finalmente
llegar a Tarragona®.

inventario

sigla Jigura  pasta
A.PAL.V1L.3360 12.5 Celsa 10
A.PAL.V1.3137 12.6 Celsa 10

TAPADERAS DE CERAMICAS DE ALMA-
CENAJE Y MESA

Contamos con cuatro fragmentos de tapaderas
que servirian de cubierta a vasijas de los servicios de
almacenamiento y mesa, cocidas en fuego oxidante.

Se trata de tapaderas de borde recto, ligeramen-
te inclinado hacia el exterior, cuerpo troncocénico
y pomo.

En lo referente al acabado, mientras la pared
exterior se ha alisado con cuidado, la interior con-
serva las estrias del torneado.

Encontramos dos tipos diferentes de borde, el
primero de perfil almendrado y el segundo recto.

La tapadera mads sencilla de este conjunto con-
siste en un fragmento de pared de vasija recortada,
quizas una gran jarra, apropiada para cubrir reci-
pientes de boca estrecha.

inventario

sigla Jigura pasta
APAL.VI.1935 12.1 Celsa 10
A.PAL.VI.1980 12.2 Celsa 7
Pomo de tapadera. Inventario

sigla figura pasta
A PAL.VI.3597 12.3 Celsa 9
Tapadera realizada con una pared de
recipiente facetado. Inventario

sigla figura pasta
A PAL.VL.3553 12.4 Palao 4

" Citaremos Unicamente algunos ejemplos, ya que son muy
NUMErosos:

- Santander: SOLANA, 1981, p. 298, Lim. 49, nn. 16-17.

- Soria: WATTENBERG, 1963, Tabla XXVIII, n. 795; ARGENTE,
et alii, 1984, p. 246, Fig. 117, 80-1419.

- La Rioja: MARCOS, 1979, pp. 214, 219-220 y 262; Figs. 49 y 73.
- Navarra: MEZQUIRIZ, 1954, Figs. 10-11, pp. 3941.

+ Aragén: AGUAROD, 1980.

+ Tarragona: REVILLA, 1993, pp. 109-111..
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CERAMICAS DE MESA Y CONTE-
NEDORES DE LfQUIDOS

CUENCOS

Son boles de cuerpos poco profundos, cuyas for-
mas diferenciamos, fundamentalmente, ateniéndo-
nos a las caracteristicas morfoldgicas del borde.
Estas formas pueden corresponder al catillus, ver-
sién pequena del catinus, recipiente utilizado para
SETVvIr.

Son formas muy frecuentes que sugieren una uti-
lizacién individual, quizds como bol de apoyo, o
auxiliar, a la hora de comer para llevar los alimentos
a la boca, o como un tazén para comidas liquidas o
semiliquidas.

Contamos con 16 fragmentos de bordes de cuen-
cos, clasificados en 7 formas y un grupo de indeter-
minados, la pasta en la que se han realizado todos
los ejemplares es la misma, se trata de la pasta Celsa
7, utilizada en alfares del Valle del Ebro.

Forma Celsa 81.6194

Es un cuenco de cuerpo troncocénico, borde
curvo y reentrante. La unién entre cuerpo y borde
da lugar a una carena mds o menos marcada. El
fondo podria ser plano o ligeramente levantado en
su zona central.

Es una forma frecuente y constituye la perviven-
cia de un popular recipiente indigena que hallamos
documentado desde el siglo IV a. C. en el Valle
Medio del Ebro®.

inventario

sigla _ figura pasta
PAL.V.9G.31 13.1 Celsa 7
PAL.V.3-5.GH.57 13.2 Celsa 7

Forma Celsa 81.4755
Forma Celsa 81.10110

Ambas formas de cuenco tienen un cuerpo de
paredes oblicuas, fondo recto y oblicuo, levantado
en su zona central, que apoya en su extremo exte-
rior, y un borde recto que se inclina al interior
dando lugar a una marcada carena en su unién con
el cuerpo®. En la forma 81.10110 el borde se engro-
sa en su unién con el cuerpo, para ir disminuyendo
en el remate del labio. En el ejemplar con que con-
tamos de la forma 81.4755 aparecen unas suaves
estrias en el exterior del borde.

Celsa 81.4755. Inventario

sigla figura ___pasta
PAL.VI.1765 13.3 Celsa 7

Celsa 81.10110. Inventario

sigla figura pasta
PAL.V.2-4 F.56 13.4 Celsa 7

Forma Celsa 81.8377
Forma Celsa 81.3993

Estas formas se encuentran dentro de una gran
familia de cuencos con bordes engrosados, en su
mayor parte con tendencia mas o menos vertical o
muy levemente inclinados hacia el interior. Los
cuerpos son de paredes curvas y exvasadas. Los
bordes poseen una depresién central que lo divide
en dos molduras. Los fondos poseen pies moldura-
dos.

En la foma 81.8377 la moldura inferior del
borde es mas saliente que la superior y su extremo
final es apuntado. En la forma 81.3993 la depre-
sion central del borde casi ha desaparecido, sobre-
saliendo destacadamente al exterior su extremo
inferior, que al igual que en la forma anterior apa-
rece apuntado.

Celsa 81.8377. Inventario

sigla figura pasta
PAL.V4.F.3 13.5 Celsa 7

Celsa 81.3993. Inventario

sigla figura pasta
PAL.V. 5.G.4 13.6 Celsa 7

Forma Celsa 81.4609

Posee un cuerpo troncocénico y un borde recto
y vertical, engrosado en su extremo final que se des-
taca al exterior.

inventario

sigla figura pasta
A.PAL.V1.2402 15.1 Celsa 7
Forma Palao VI.3713

Es un cuenco de cuerpo troncocénico invertido,
cuyo labio se dobla al exterior separandose del cuer-
po por una marcada carena. No contamos en este
conjunto con fragmentos que nos proporcionen el
perfil completo.

“ BELTRAN, et alii, 1998, a, p. 387.

' Thidem .
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Figura 13. Cuencos. Forma Celsa 81.6194 (niims. 1-2). Forma Celsa 81.4755 (mim. 3). Forma Celsa 81.10110 (niim. 4). Forma

Celsa 81.8377 (nim. 5). Forma Celsa 81.3993 (nim. 6).

6v1

o-1v

staue
b



150

>
=

Al-Qann

Figura 14. Cuencos. Forma Palao VI.3713 (naims. 1-5).

inventario

sigla figura
APAL.V1.3713 14.1
PAL.V.1-7.G.7 14.2

A PAL.VI.2418,3774 14.3
PAL.V.2.F.48

A PAL.V1.3723,3773,3776 14.4
A.PAL.VI.1642 14.5

pasta.

Celsa 7
Celsa 7
Celsa 7

Celsa 7
Celsa 7

Formas varias

Se trata de varios cuencos de perfiles diversos de
los que contamos con un solo ejemplar por forma,
PAL.V.2-4.F.9; es un cuenco de paredes rectas y exva-
sadas cuyo borde se prolonga al exterior, dotado de
un rebaje interior y que recuerda a la forma fabri-
cada en ceramica engobada Celsa 79.73™; en
PAL.V.11 A’B” destaca su borde de perfil almendra-
do y su cuerpo de paredes exvasadas; A.
PAL.VI.1653 es un cuenco hemiesférico con el
borde ligeramente engrosado y vuelto al exterior
cuyo perfil recuerda al de formas engobadas, tal
como sucede con A.PAL.VI.1733 que muestra un
claro paralelismo con la forma de ceramica engoba-
da Celsa 81.59117", cuenco de labio bifido con la
punta externa desarrollada y horizontal.

inventario

sigla figura pasta

PALL.V.2-4.F.9 15.2 Celsa 7

PALVY-11.A’ B’ ... 15.3 Celsa 7

APAL.VL1653 15.4 Celsa 7

APALVI1733 15.5 Celsa 7
BOTELLAS Y JARRAS

Las botellas o lagonae son recipientes de cuello
angosto, generalmente con un asa, que parecen
indicados para contener liquidos preciados, como el
vino o el aceite, y preservarlos del contacto con el
aire. Sus estrechos bordes podrian cubrirse ficil-
mente con una tapadera.

Las jarras son recipientes de boca amplia, con
una o dos asas, que serian indicados para trasvasar
liquidos, contener agua, o incluso almacenar ali-
mentos s6lidos, que se introducirian cémodamente
por su boca. Pueden ser las nasiternae o los urcet.

Excepto una botella/anfora, de procedencia
indeterminada, todas las pastas utilizadas en la fabri-
cacién de las botellas y jarras de este conjunto pro-
ceden de alfares del Valle del Ebro.

Contamos con 7 fragmentos de bordes de bote-
llas y 20 de jarras, clasificados en cinco formas y un
grupo de indeterminados. Asi mismo con 8 frag-
mentos de fondos y 6 asas.

Botella/dnfora. Procedencia Tarraconense

Se trata de un peculiar recipiente que responde
tipolégicamente a la forma de una botella, con el
borde moldurado al exterior y con entalle interior

" BELTRAN, et alii, 1998, a, p. 452.

7 BELTRAN, et alii, 1998, a, p. 449,
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Figura 15. Cuencos. Forma Celsa 8§1.4609 (nim. 1). Formas varias (nims. 2-5).
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Figura 16. Botella/anfora con sello Rustici (naim. 1). Botellas. Formas varias (nims. 2-8).



para apoyo de la tapadera, el cuello es de forma
troncoconica, alto y estrechoy poseeria un asa. En
la zona media del cuello se encuentra un sello, de
forma rectangular, con la marca incompleta
...STICI, probablemente RUSTICI. El hecho de
haber recibido una marca en el cuello nos remite al
sistema de identificacion de un anfora. Estamos
pues, ante un recipiente que responde en su morfo-
logia a una botella, pero que parece haber recibido
un contenido destinado al comercio y que se marcé
con un sello conteniendo el nombre del productor.
La pasta en la que sc realizo esta botella es calcarea,
muy depurada y compacta, apreciandose a simple
vista Unicamente pequenos puntos blancos y parti-
culas marrones.

El cognomen Rusticus es bastante frecuente en
Hispania™, apareciendo en sellos marcando ejem-
plares de anforas Tarraconenses Dressel 2/4™, con-
cretamente halladas en el pecio Chrétienne H, data-
do entre los anos 0-25 d. C. y el de Ile Rousse, data-
do entre los anos 40-50 d. C., aunque ni los sellos de
las dnforas del pecio Crétienne, RUST, con nexo
RU, ni los sellos de las dnforas del pecio de Ile
Rousse, RUS o RUST, con nexo ST, coinciden exac-
tamente con el ejemplar que nos ocupa. Parte del
cargamento del pecio se relaciona con las produc-
ciones de la villa de Torre Llauder.

Nos encontramos ante una forma poco frecuen-
te, que se entronca con el mundo de las anforas de
base plana y de la que no conocemos paralelos, su
origen resulta incierto por el momento, aunque
puede corresponder a la fabricacion tarraconense de
un envase, quizas pensado para un vino de notable
calidad. La pasta en que se ha realizado cs calcdrea,
muy depurada y compacta, con inclusiones de color
rojizo correspondientes a rocas lutiticas y de la que
hallamos analogias en el alfar de Fonscaldes, en Valls
(Tarragona)™. En el apéndice petrografico adjunto a
este apartado se incluye el estudio detallado de esta
pasta realizado por la Dra. Lapuente.

inventario

sigla Jigura pasta
A.PAL.VI.186 16.1 Palao 5
Botellas

Formas varias

En las botellas y jarras, con frecuencia, la forma
del cuerpo es determinante para poder diferenciar
una forma de otra. Teniendo en cuenta que en este

conjunto contamos, en su mayor parte, con frag-
mentos de bordes y cuellos que podrian correspon-
der a diferentes tipos de cuerpos, consideramos pre-
ferible no adscribirlos a una forma determinada.

Encontramos bordes moldurades como
A.PAL.VI.3730, fragmentos con cuello anillado
como A.PAL.VI.1810, o con boca estrechada como
PAL.V.7G.2. Asi mismo, contamos una botellita de
cuerpo piriforme A.PAL.VI.3496.

inventario

sigla figura pasta
APAL.VI.3730 16.2 Celsa 7
sin sigla 16.3 Celsa 9
PAL.V.7-9.¥F G".7 16.4 Celsa 7
PALV.7.G.2 16.5 Celsa 7
A.PAL.VI.1810 16.6 Celsa 7
A.PAL.VI.2596 16.7 Celsa 8
A.PAL.VI.3496 16.8 Celsa 9

Jarras

Forma Gasperetti 1243¢

Se trata de una forma de cuerpo ovoide, borde
ligeramente reentrante, con dos profundas acanala-
duras externas y una interna, largo cuello cilindrico
y dos asas. Se conocen varios ejemplares de esta
jarra con variantes regionales en diversos lugares de
Italia y en Vindonisa, fabricados en diversos tama-
nos que incluso pueden llegar a considerarse como
anforas de fondo plano™.

inventario
sigla Jrgura pasta
PAL.V.11-13.EF.4 17.1 Celsa 8

Forma Celsa 79.34

Se trata de una forma, a medio camino entre las
botellas y las jarras, en la que el cuello posee pare-
des concavas, que se estrechan en la zona central. El
borde constituye la parte mas caracteristica de esta
forma, con paredes exvasadas, se ensancha en su
extremo final, recibiendo una ranura central que
determina dos molduras™.

inventario
sigla figura pasta
A.PAL.V1.2146 17.4 Celsa 9

™ ABASCAL, 1994, p. 491.
7 MIRO, 1988, pp. 223-24; CORSELIOU, 1985, p. 84, fig. 69, p. 112, fig. 86.
" CARRETE, ¢t alii, 1995, pp. 305-310.

" GASPERETTI, 1996, fig. 5, 29, pp. 37-38.
" BELTRAN, et alii, 1998, a, p. 391.
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Figura 17. Jarras. Forma Gasperetti 1243c¢ (nim. 1). Formas
varias (nums. 2-3 y 5-7). Forma Celsa 79.34 (nim. 4).

Formas varias

Dentro de los fragmentos de jarras contamos con
varios ejemplares que poseen cuellos cilindricos y
cuyos bordes pueden ser moldurados, engrosados o
sencillamente vueltos al exterior.

Contamos con un grupo de tres fragmentos con

borde moldurado A.PAL.VL.1834, 3695 y

PAL.VA4.E.24.
inventario
sigla figura pasta
PAL.V4.F1 17.2 Celsa 7
A PAL.VI1.3687 17.3 Celsa 7
APAL.VL.1665 17.5 Celsa 7
A.PAL.VI.3554 17.6 Celsa 8
PAL.V.79.F'G".16 17.7 Celsa 7
A.PAL.V1.1834,1650 18.1 Celsa 7
PAL.VA4.E.24 18.2 Celsa 8
A PAL.VI.3695 18.3 Celsa 7
PAL.V.11.BG.4 19.1 Celsa 9

Forma Celsa 81.9673

Es una gran jarra de borde exvasado que se incli-
na al exterior, posee dos marcadas molduras, muy
resaltadas, separadas por una acanaladura. En su
interior cuenta con un rebaje para asiento de la
tapadera.

El cuerpo alcanza su maxima anchura en la zona
central. La base es dpoda con umbo en el fondo.
Tiene dos asas, molduradas en su lado exterior”.

inventario
sigla figura pasta
A PAL.VI.1610 18.4 Celsa 7

Forma Celsa 80.6550 /6 81.2578

Nos hallamos ante cuatro fragmentos de bordes
que pueden pertenecer tanto a una como a otra
forma, ya que lo determinante de estos recipientes
es la forma del cuerpo, que no se ha conservado en
estos casos. Se trata de bordes verticales, sobresa-
lientes al exterior, con dos acanaladuras que delimi-
tan molduras y un rebaje interno para apoyo de la
tapadera. Estas jarras tienen un asa moldurada al
exterior.™

Figura 18. Jarras. Formas varias (nims. 1-3). Forma Celsa
81.9673 (num. 4).

7 BELTRAN, ¢t alii, 1998, a, p- 395.

* BELTRAN, et alii, 1998, a, p- 393.



Figura 19. Jarras. Formas varias (num. 1). Forma Celsa 80.6550/ 6 81.2578 (nims. 2-5). Forma Celsa 79.79 (nim. 6).

qql

O-1v

staue
P



156

|t

Al-Qann

Figura 20. Jarras. Forma Celsa 79.79 (niims. 1-3). Fondos de
botellas y jarras (nims. 3-4).

inventario

sig_la figura pasta
APAL.VI.1874 19.2 Celsa 7
A PAL.VI.3587 19.3 Celsa 9
A PAL.VI.193 19.4 Celsa 7
A.PAL.VI.644 19.5 Celsa 7

Forma Celsa 79.79

Jarra de grandes dimensiones con grueso borde
que se dobla al exterior; en €l una depresién central
determina dos baquetones poco destacados. En el

lado interior del borde un suave rebaje permite
encajar la tapadera. El cuerpo es ovoide, con su
maxima anchura en su zona media; la base es dpoda
y tiene umbo.

Dos asas, de dos o tres acanaladuras en su lado
exterior, arrancan del borde y descansan en la panza™.

inventario

sigla figura pasta
APAL.VI.1922 19.6 Celsa 7
A.PAL.VI.1878 20.1 Celsa 7
A PAL.VI.2103 20.2 Celsa 7
A.PAL.VI.3684 20.3 Celsa 8

Fondos de Botellas y Jarras

Contamos con una seleccion de fondos entre los
que hallamos unos ejemplares dpodos con fondo
ligeramente levantado o con umbo y otros con pie
moldurado, con acanaladura interior y fondo levan-
tado horizontal.

inventario

sigla figura  pasta
A PAL.VIL.2.G. 06 20.4 Celsa 7
PAL.V.1-3.G.12 20.5 Celsa 7
A.PAL.VI.1816 21.1 Celsa 9
PAL.V.2-4F.12 21.2 Celsa 8
APAL.VI.1802 21.3 Celsa 7
PAL.VI.1801 21.4 Celsa 9
PAL.V.5.G.41 21.5 Palao 6
A.PAL.V1.1807 21.6 Celsa 7

Asas de Botellas y Jarras

Son numerosas las asas que se han hallado en
este conjunto ceramico, presentamos una seleccion
en la que es frecuente la seccién rectangular y mol-
duras, en numero variable, en su lado exterior.

inventario

sigla figura pasta
A.PAL.VI.2665 21.7 Celsa 7
PAL.V.9.C'D".24 21.8 Celsa 7
PAL.V.15-17.G1.20 21.9 Celsa 9
PAL.V.9.G.16 21.10 Celsa 9
sin sigla 21.11 Celsa 8
PAL.V.17-19.AB.6 21.12 Celsa 7

» BELTRAN, et alii, 1998, a, p- 394.



Figura 21. Fondos de botellas y jarras (niims. 1-6). Asas de botellas y jarras (niims. 7-12).

CONCLUSIONES

Nos encontramos ante un variado conjunto de
108 recipientes en el que se encuentran representa-
das vasijas que corresponden a funciones diversas;
hallamos 59 ejemplares destinados a procesos culi-
narios, como ollas, cuencos tripodes, cazuelas o pla-
tos/fuentes de horno, morteros, etc. junto a 2 ejem-
plares de grandes tinajas para almacenamiento y 43
ejemplares destinados al servicio de mesa, como
cuencos y recipientes para contener liquidos. La
diversa utilidad de las ceramicas de este conjunto
indican que su lugar de hallazgo, la cisterna, ha

constituido un lugar de recepcién de material de
arrastre procedente probablemente de las zonas
préximas de habitacién del yacimiento. Las tnicas
vasijas que podrian relacionarse directamente con
las actividades que se desarrollaban en la cisterna
son las jarras y botellas que constituyen aproxima-
damente una cuarta parte del conjunto estudiado.

El uso generalizado de los platos/fuentes para
horno de engobe interno rojo-pompeyano muestra
un alto indice de romanizacién en las costumbres,
que concuerda plenamente con la existencia de
morteros italicos.
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Fgura 22. Cerdmica comiin: cocina 'y conserva. Resumen tipoligico de las formas mas frecuentes, presentes en la Cisterna: Olla Celsa 82.2 (naim. 1),
Olla Celsa 79.30 (nim. 2). Olla Celsa 79.70 (niim. 3). Olla Celsa 79.26 (niim. 4). Ollas Celsas 79.50 (niims. 5-6). Cuenco tripode Celsa 79.84
(niim. 7). Tapadera Palao VI.3705 (nim. 8). Cazuela Celsa 79.28 (maim. 9). Cazuela Ostia IT, 303 (niim. 10). Tapadera de engobe interno rojo-

pompeyano Celsa 80.7056 (naim. 11). Platos de engobe interno yojo-pompeyano, Luni 1 (nim. 12). Luni 2/4 (niim. 13). Luni 5 (wim. 14).




Figura 23. Cerdmica comiin: Preparacion de alimentos, almacenaje'y mesa. Resumen. lipoligico de las formas mds frecuentes, presentes en la Cisterna: Morter
Celsa 79.23, tipo Azaila (vaim. 15). Morteros Dramont D 1 (naims. 16-17). Cuencos: Celsa 81.614 (maim. 18). Celsa 81.4755 (naim. 19). Palao VI.3713

(mim. 20). Celsa 81.10110 (niim. 21). Celsa 81.8377 (raim. 22). Botella (raim. 23). Jarras de dos asas: Celsa 79.79 (raim. 24), Celsa 81.9673 (naim. 25).
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FRECUENCIA DE APARICION DE LAS
FORMAS

L Ceramicas de cocina, preparacion

de alimentos y despensa n’ ej.
Ollas para gUISar .....cccviiveeriieeiiien, 12
Ollas para conservas ..........ccoceeeeveneens 12
CUENCOS .ot 1
Cuencos tripodes.......ooviviiiiniinienn, 3
Tapaderas de cerdmicas de cocina........ 2

Cazuelas 1talicas ......veeeiiveeeiiieeeiieeeeee 1
Cazuelas africanas .........ccccovvvevvvvnnnnnnnns 1

Platos y tapaderas de engobe interno

FOJO-POMPEYANO .eeneeiireeeniraeeeeeeeeenens 9
Morteros italicos ......cccovvieiiiciiiicinn 2
Morteros de talleres del Valle del Ebro 6
TINAJAS oo 2
Tapaderas de cerdmicas de almacenaje y
TILESA .eeoiiinisrisvasssessasssanesbensssassasssssanssssans 4
I1. Cerdmicas de mesa y contenedoves de liquidos
CHETICOS ottt 16
Botellas oo 7
JAIEAS! < oeeneesnsrenmsnsssssssaresnsnsrassponsaraser 20
TOTAL simimivanmnismamaimiss 108

Junto a formas de cocina de fondo plano que se
colocarian para guisar directamente entre las brasas
del hogar, como las ollas que nos remiten a disenos
tradicionales, ya imperantes en las ceramicas indi-
genas precedentes, hallamos formas importadas de
fuerte tradicién mediterranea, como son las cazue-
las de fondo curvo fabricadas con arcillas itdlicas y
norteafricanas. El hecho de que la presencia de las
cazuelas importadas sea minoritaria se compensa
con la mas significativa de los platos/fuentes y tapa-
deras de engobe interno rojo-pompeyano, ya que
debe tenerse en cuenta que nos hallamos en un
yacimiento del interior del Valle, aunque bien
comunicado a través de las rutas comerciales que se
desarrollaban a lo largo del rio Ebro y la red viaria.

Los recipientes que nos proporciona este con-
junto nos refleja una sociedad que ha asimilado el
uso de recipientes de origen Mediterrdneo y que
utiliza la cultura gastronomica romana.

20
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10

o
Cuencos @ -
Cuencos trip. a w
Tapaderas coc. @ )

Tinajas @ N
Tapaderas alm. -E

Ollas guis.
Ollas cons
Morteros

-

TARRACONENSES

20
16
2
54 U0
- . s w
B s 5| g g <,
3 k| : g 6]
O] B B
5 F & 5
(& (S h =
& | |
IMPORTADAS

CERAMICAS DE COCINA PREPARACION
DE ALIMENTOS Y DESPENSA

CERAMICA DE MESA Y
CONTENEDORES DE LiQUIDOS
TARRACONENSES




PROCEDENCIA DE LAS CERAMICAS.

PASTAS Y TALLERES

Pastas del Valle del Ebro/
Tarraconenses n'ej.
Palao 1 ot 1
Palao 2 .....cooovvvvveenreeinnn Sk inrsans 1
Palao 3 ..o il i 1
Palacd ......oooemivreriinnnn s SRR 1
Palao 5 ... s s s 1
Palao 6 .......ooovviveeeinnnnnne s minswmssssasstiinaiog 1
Celsa 1 onnenerieeieiiiieeeeee s 25
CelSA 2 oo 6
CelSA T oot 40
COISA 8 v 7
Celsa D ..o 10
Celsa 10 ... isassssvsessiinionmss 5
Aguarod, 1991,10/ Celsa 24 ..................
Pastas importadas:
Aguarod, 1991, 1/Celsa 18 .........cccee.e. 3
Aguarod, 1991, 2/ Celsa 19 .......cccceee. 16
Aguarod, 1991, 14/ Celsa 21 ..o 1
Aguarod, 1991, 11/ Celsa 22 ......ccccccuue. 2
Aguarod, 1991,7/ Celsa 23 .......coovevveriennn. 1
TOTAL .oooiiiiiiicii e 123

40 40

30 25

20

10 6

1 4 4 1 1 4
| FIIITO
£ £ & g & 88 88

En lo referente a los paralelos de este repertorio
tipologico, el mejor conjunto comparable lo consti-
tuye €l de las ceramicas de la Casa de los Delfines de
la Colonia Victrix Iulia Lepida Celsa, donde hallamos
tanto los productos de los mismos alfares del Valle del
Ebro, que abastecian a ambos enclaves, como los pro-
ductos importados de los alfares itdlicos y africanos.

Entre los talleres del Valle del Ebro destacan los
correspondientes a las pastas Celsa 1y 2, con reper-
torios tipolégicos bastante bien conocidos que
corresponden a cerdamicas utilizadas en procesos
culinarios™. Como elementos importados de proce-
dencia itdlica que aportan cronologia hallamos una
cazuela, un buen grupo de platos y tapaderas de
engobe interno rojo-pompeyano y dos morteros
Dramont D 1. Resulta especialmente significativa la
presencia de la cazuela de procedencia norteafrica-
na, forma Ostia II, 303, que nos proporciona la
fecha mds avanzada para el conjunto, en torno a
mediados del siglo I d. C. Todo ello nos lleva a pen-
sar que la Cisterna fue amortizada a [inales de la
época julio-claudia, en los comienzos de la segunda
mitad del siglo I d. C.; ¢l conjunto de los materiales
nos remite al encontrado en el nivel de abandono
de la Casa de los Delfines en la Colonia Victrix Iulia
Lepida-Celsa, en época de Nerdn, en torno al ano 60
de la Era". La presencia de la pasta importada
Aguarod,1991,1 equivalente a Celsa 18, probable-
mente residual, evidencia la presencia en el yaci-
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PASTAS TARRACONENSES

PASTAS IMPORTADAS

" AGUAROD, 1994, pp. 138-141.

“ BELTRAN, ¢t alii, 1998, b, pp. 727-732.
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miento de El Palao de materiales importados desde
la Etruria desde una cronologia temprana que nos
remite a los siglos II-T a. C.

La botella/anfora sellada por Rusticus nos habla
de las relaciones comerciales con los territorios cos-
teros de la Tarraconense y de la llegada al yacimiento
de productos de gran calidad, probablemente vino.

PASTAS

Las referencias utilizadas para la identificacion
de cada una de las pastas provienen por una parte
de nuestro estudio publicado en 1991 “Cerdmica
romana importada de cocina en la Tarraconense” y
por otra de la publicacion de los materiales de Celsa
“Colonia Victrix Iulia Lépida-Celsa (Velilla de Ebro,
Zaragoza) II1, 1y 2. El Instrumentum Domesticum de la
Casa de los Delfines, realizada en 1998 por un equi-
po de investigadores, entre los que me encuentro,
dirigido por M. Beltrdan. En el caso de encontrarse la
misma pasta en las dos publicaciones con diferente
numeracién se han incorporado ambas para facili-
tar su conversion. En los casos de no hallar un para-
lelo a alguna de las pastas aparecidas dentro de este
conjunto se le ha dado la denominacién “Palao”
seguida de un nimero de orden correlativo.

Las referencias de color se han realizado de
acuerdo a la tabla “Munsell soil color charts”,
Baltimore, Maryland, 1975.

En este conjunto hallaremos tres grupos de pas-
tas, en primer lugar las denominadas Palao y un
numero correlativo que constituyen ejemplares sin
paralelos exactos en otros yacimientos, son de ori-
gen incierto aunque su aspecto las hace familiares
con las halladas en alfares de la Provincia
Tarraconense, en segundo lugar encontramos las
pastas identificadas y estudiadas en el yacimiento de
Celsa, en su mayor parte procedentes de alfares
Tarraconenses y en tercero las pastas importadas
estudiadas en el marco de nuestro trabajo publicado
en el ario 1991.

En un apéndice, que sigue a nuestro apartado, se
incluye el estudio petrogrifico de tres piezas, selec-
cionadas por su especial interés, realizado por la
Dra. Lapuente.

Pasta Palao 1

Utilizada en la fabricacién de cerdmica de coci-
na, concretamente en una olla, cocida con fuego
reductor y de color gris claro (Munsell 5YR 6/1).
Los desgrasantes son abundantes, de granulometria

gruesa, y se aprecian a simple vista, destacan frag-
mentos redondeados de carbonatos margosos, de
aspecto talcoso, y color blanquecino, de hasta 2 mm.
de didmetro; junto a ellos aparecen fragmentos
translicidos del mismo tamano que los anteriores y
otros de forma irregular y de color gris-negro, de
hasta 6 mm. de longitud, que parecen corresponder
a una roca lutitica de alto contenido arcilloso.

La pasta se encuentra poco depurada, es irregu-
lar y de aspecto hojaldrado.

Pasta Palao 2

Utilizada en la fabricacién de ceramica de coci-
na, en un cuenco tripode, y cocida en fuego oxi-
dante, en color rosaceo claro-gris claro (Munsell
5YR 7/3). Los desgrasantes son muy abundantes y
de granulometria media y fina, se aprecian a simple
vista fragmentos de color rojo oscuro, pequenas par-
ticulas redondeadas de colores gris claro y blanque-
cino, muy abundantes, junto a laminas brillantes de
mica blanca y amarillo dorado. Es una pasta muy
compacta, aspera y de aspecto granuloso. En el
apéndice petrografico adjunto a este apartado se
incluye el estudio detallado de esta pasta realizado
por la Dra. Lapuente.

Pasta Palao 3

Utilizada en la fabricacién de un mortero y coci-
da en fuego oxidante, de color rojo claro (Munsell
10R 6/8) y superficies de color amarillo-naranja
palido (Munsell 5YR 7/4-7/6). La pasta es compac-
ta y depurada, con abundantes fragmentos de color
blanco, unos pequenos de aspecto talcoso, y otros
duros, correspondientes a feldespatos; junto a ellos
pequenas laminas de mica. En la superficie interior
se anadieron fragmentos de feldespatos para crear
una zona de frotacién, que han desaparecido en su
mayor parte dejando huecos.

Pasta Palao 4

Pasta de un recipiente cocido en fuego oxidante,
quizas una gran jarra, muy depurada y de color rosi-
ceo (Munsell 5YR 8/4-7/4). Presenta pequerios
puntos brillantes de mica, junto a otros traslicidos,
blancos talcosos y oscuros,

Pasta Palao 5

Se ha utilizado en la fabricacién de una bote-
lla/4nfora cocida en fuego oxidante, es compacta y
depurada, de color rosa-ocre (Munsell 5YR 8/4).
Posee pequenas laminas brillantes correspondientes
a micas, frecuentes nodulos calcareos redondeados
de color blanco y aspecto talcoso que en ocasiones
levantan y resquebrajan la pasta, inclusiones que
corresponden a esquirlas de rocas lutiticas, junto a
pequenos fragmentos translicidos de cuarzo y otros



redondeados de color rojo oscuro y particulas
negras. Aisladamente aparecen huecos que podrian
corresponder a las huellas dejadas por desgrasantes
vegetales desaparecidos en el proceso de coccién.
Hallamos paralelos muy similares de esta pasta en el
alfar de Fonscaldes en Valls (Tarragona). En el
apéndice petrografico adjunto a este apartado se
incluye el estudio detallado de esta pasta realizado
por la Dra. Lapuente.

Pasta Palao 6

Utilizada en la fabricacién de ceramica cocida
con fuego oxidante, una botella o jarra, de color
rosiceo (Munsell 5YR 7/4). Se encuentra muy
depurada y contiene numerosos fragmentos de
cuarzo transltcidos, junto a puntos aislados de color
rojo y laminillas de mica.

Pasta Celsa 1

Esta pasta se encuentra cocida tanto en fuego
oxidante, como reductor.

Los colores que presenta la variante oxidante
oscilan entre gamas del rosa (Munsell 5 YR 7/3-
7/4), naranja (7.5 YR 7/6-7/8) y beige (10 YR 8/3);
mientras en la variante reductora el color es el gris
con tonos claros y oscuros.

El desgrasante principal, que define la pasta, es
un componente sedimentario, una roca lutitica de
alto contenido arcilloso.

El desgrasante se encuentra fragmentado en tro-
zos alargados, y su tamano oscila entre los 3 mm y
los 0.2 mm. Dado el alto contenido arcilloso de la
roca lutitica, ésta puede presentar un color rojo,
rosa o marréon claro en las cocciones oxidantes, y
grisnegro en las reductoras. Junto a los fragmentos
de roca lutitica aparecen en menor importancia
fragmentos de cuarzo apenas visibles. La arcilla
empleada para elaborar esta pasta es muy plastica,
por lo que se le anadi6 el desgrasante para poderla
trabajar mejor; a menudo presenta pequenos hue-
cos visibles en el corte de la ceramica.

En las ollas de mayores dimensiones y acabado
tosco la proporcién de desgrasante empleado y su
tamano es notablemente mayor que en las ollitas y
ollas de tamano medio, donde a veces es dificil iden-
tificar el desgrasante a simple vista. Asimismo se
observa una mayor depuracién en la pasta de las
ollas cocidas a fuego oxidante, destinadas segura-
mente a almacenar alimentos, que en las ollas coci-
das a fuego reductor que se emplearian para su coc-
cion. Las ollas fabricadas con esta pasta se encuen-

tran generalmente engobadas, y el desgrasante se
aprecia al exterior unicamente en forma de una
superficie ligeramente irregular y granulosa; en cam-
bio, cuando falta el engobe, se observa con facilidad.

La roca sedimentaria que se ha empleado como
desgrasante es muy frecuente en el Valle del Ebro

Hallamos esta misma pasta utilizada en la fabri-
cacion de ceramica de cocina en varios niveles del
corte estratigrafico del Paseo Echegaray y Caballero
y en la Casa de los Pardo en Caesaraugusta™. Asi
mismo en los materiales de los yacimientos de Varea
y Calagurris en La Rioja; Cara en Navarra, Bilbilis,
Mallén, El Cabezuelo de Gallur y varios yacimientos
de Farasdués dentro de la provincia de Zaragoza; El
Poyo del Cid* y la Villa del Regadio en la provincia
de Teruel"'.

Pasta Celsa 2

Encontramos esta pasta tanto en producciones
oxidantes, en color rojo-marrén (Munsell 2.5 YR 5/4-
5/6), como reductoras, en diversos tonos del gris.

Los desgrasantes mds abundantes estan forma-
dos por constituyentes mayoritarios de rocas graniti-
cas, como son fragmentos de mica biotita, que se
aprecia en laminas de tamano grande, de color ama-
rillo dorado; fragmentos de cuarzo en particulas de
tamano medio, incoloros, muy abundantes al igual
que la mica y fragmentos de carbonatos margosos,
que se presentan como puntos de color blancos, de
aspecto talcoso y facilmente rayables. En ocasiones,
al confeccionar la lamina delgada, los carbonatos se
han perdido, quedando huecos y por ello no apare-
cen en el contaje de componentes.

En menor proporcién existen puntos de éxido
de hierro y cristales opacos.

Estos ultimos son los que hemos utilizado para
caracterizar la pasta. Los opacos, que son 6xidos
metdlicos (de hierro, niquel, cromo, etc.) o sulfuros
(pirita, etc.) no permiten el paso de la luz del
microscopio petrogrifico y se aprecian a simple vista
como unos puntos redondos de color oscuro y mate,
cuyo interior suele ser rojizo.

El desgrasante se ha anadido a la arcilla, dando
como resultado una pasta de textura irregular y
porosa, con numerosos huecos en ocasiones.

La superficie exterior de las ollas realizadas con
esta pasta se encuentra alisada, y mas que un engo-
be parece que ha recibido un acabado por medio de
algtin instrumento o las manos del alfarero.

* BELTRAN, et alii, 1980, p. 87, pasta n. 7; BELTRAN, 1979,
p. 956, material inédito examinado personalmente.

* BURILLO, 1981, p. 219, nn. 192 y ss.

' AGUAROD, 1977, material inédito que hemos examinado per-
sonalmente en sus muscos de depésito correspondientes.
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Al-Qannis

Hallamos esta misma pasta utilizada en la fabri-
cacion de ceramica de cocina en los yacimientos del
Tossal Gort y Caesaraugusta, Osca vy la Villa de
Pallaruelo de Monegros (Huesca), flerda y la Villa
de Raimat (Lérida)"¥. Su presencia se constata fuera
del Valle del Ebro, en el vertedero del Pasage de
Cobos en Tarraco (dato facilitado amablemente por
F. Tarrarts, que se halla realizando el estudio de los
materiales de este conjunto), donde un ejemplar se
encuentra sellado, bajo el borde, con el nombre de
Primus. El hecho de que esta pasta sea, dentro de las
ollas de cocina de la Casa de los Delfines, la prime-
ra en numero de individuos indica que su drea de
produccién no debe encontrarse muy lejana al Valle
Medio del rio Ebro.

Pasta Celsa 7

Esta pasta se utiliza en la fabricacién de piezas coci-
das en fuego oxidante. La encontramos en diferentes
gamas del naranja, el rosay el marrén claro (Munsell
7.5 YR 7/47/6, 8/6, 8/4, y 10YR 8/4-7/4).

Es de granulometria fina y en un examen visual
se aprecian fragmentos transltcidos y de color blan-
co dispersos, unos duros (cuarzo y feldespato) y
otros talcosos (carbonatos). Junto a ellos destacan
puntos rojos que se aprecian con la ayuda de una
lupa binocular y que al parecer se han originado
durante el proceso de coccién, en el que se concen-
trarian sales (yesos y carbonatos) que adquiririan su
color por la pelicula de oxido de hierro que los
recubriria. Minoritariamente se acompanan de
otras particulas brillantes de color oscuro y negro
(micas ferruginizadas y opacos). Como vemos, es
una pasta rica en componentgs graniticos, junto a
oxidos de hierro.

La muestra seleccionada para su andlisis posee
menor cantidad de puntos rojos que la mayoria del
grupo, por ello el porcentaje de 6xido de hierro no
es muy destacable en la grifica. Todo parece indicar
que a esta pasta se ha anadido el desgrasante a la
arcilla escogida.

Pasta Celsa 8

Utilizada en la fabricacién de ceramicas cocidas
con fuego oxidante, su color es generalmente ama-
rillo (Munsell 10 YR 8/2-8/4), aunque se encuen-
tran algunos e¢jemplos de color rosa (Munsell 5 YR
7/3-7/4). Posee una textura muy porosa, estd poco
depurada y se escama con facilidad. A simple vista
se aprecian como desgrasantes fragmentos aislados
translicidos y blancos. Estos udltimos pueden ser

duros (cuarzo y feldespato, que en ocasiones tienen
vetas negras de micas ferruginizadas) o de consis-
tencia talcosa {(carbonatos), menos frecuentes. Pero
el desgrasante que caracteriza esta pasta lo constitu-
ye una gran cantidad de pequenos glomérulos de
color negro y otros rojos que corresponden a micas
ferruginizadas, 6xidos de hierro y opacos. Como
vemos, presenta un contenido notable de fragmen-
tos de rocas graniticas que parecen haberse anadido
a la arcilla escogida.

Pasta Celsa 9

Se utiliza en la fabricacién de ceramicas cocidas
en fuego oxidante, encontrandola generalmente en
diversos tonos de color naranja (Munsell 7.5 YR
7/47/6-8/4, 5 YR 7/6, 2.5 YR 6/6) y en algun
algun caso en amarillo (Munsell 10 YR 8/3).

Es una pasta de grano muy fino, cuya principal
caracteristica es su alto grado de depuracién. A sim-
ple vista el desgrasante es practicamente impercep-
tible, excepto algin punto blanco aislado; con la
ayuda de una lupa binocular se aprecian también
otros puntos de color rojo y negro, y alguno brillan-
te. Su composicion es granitica y parece haberse
anadido a la arcilla.

Pasta Celsa 10

Utlizada en la fabricacién de grandes recipien-
tes que se cocian en fuego oxidante, se halla esta
pasta generalmente en diversos tonos de color
naranja (Munsell 7.5 YR 6/4-6/6-7/4-8/4,5 YR 7/6-
6/6, 2.5 YR 6/6) y en algin caso en amarillo
(Munsell 10 YR 8/3-8/4). Su caracteristica mas des-
tacada es una granulometria gruesa, con abundante
desgrasante que se aprecia a simple vista y que con-
siste en fragmentos de rocas graniticas. Los puntos
mds abundantes son de color blanco y translicidos
(cuarzo, feldespato y algin carbonato), en ocasio-
nes con vetas oscuras de micas ferruginizadas y opa-
cos) junto a laminas de mica amarilla (biotita).

Es una pasta bien cocida, dura y compacta. El
desgrasante senala un origen préximo a un macizo
granitico muy puro, ya que es extremadamente
homogéneo.

En Zaragoza hallamos esta misma pasta repre-
sentada en los niveles tardo-republicanos de la calle
Don Juan de Aragon™ y en el corte estratigrafico del
Paseo Echegaray y Caballero™ en niveles fechados

desde época augustea al siglo 111 d. C.

“ Material inédito examinado personalmente en sus lugares de
deposito correspondiente,

* AGUAROD, en GALVE, et alii, 1996, pp. 171-172, pasta n. 2

** BELTRAN, et alii, 1980, p. 86, pasta 6.



Pasta Aguarod,1991,1/Celsa 18

Utilizada en las producciones mas antiguas de
los platos de “engobe interno rojo-pompeyano” y
sus correspondientes tapaderas. Es de color marrén
rojizo (Munsell 5 YR 6/6-5/6). El engobe es rojo-
naranja, bastante mate (Munsell 1o R 5/8) y suele
desprenderse con facilidad.

La arcilla estd poco depurada y es de granulo-
metria grucsa. El desgrasante se aprecia a simple
vista, destacando abundantes fragmentos de color
blanco (feldespatos y cuarzo) junto a otros transpa-
rentes de cuarzo, otros brillantes de mica y grumos
de color oscuro (6xido de hierro).

Es una pasta de caracter granitico que puede
proceder de la zona del sur de Etruria, quizd de un
area no lejana a Cosa™.

Pasta Aguarod,1991,2/Celsa 19

Utilizada masivamente en la fabricacion de los
platos y tapaderas de “engobe interno rojo-pompe-
yano”, sustituye cronolégicamente a la pasta anterior.
Su color oscila entre el naranja-marrén (Munsell 2.5
YR 6/8-5/8) y el rojo (Munsell 10 R 5/6-5/8). El
engobe es de buena calidad, brillante y compacto, de
color rojo intenso y oscuro (Munsell 10 R 4/6-4/8).

Esta pasta se identifica con mucha facilidad debi-
do a su desgrasante muy caracteristico, compuesto
por una gran cantidad de puntos brillantes de color
negro (piroxenos y vidrios volcanicos); junto a ellos,
grumos rojos de 6xido de hierro y carbonatos blan-
cos; minoritariamente algtin cristal de cuarzo y frag-
mentos de mica amarilla (biotita). Su aspecto es
hojaldrado y se encuentra algo mds depurada que la
n. 18. Su area de procedencia se localiza en el

%0

campo vesubiano™.
Pasta Aguarod, 1991, 14/ Celsa 21

Caracteriza las producciones africanas de cocina.
Es de color naranja-rojo ladrille, con variaciones del
naranja intenso al rojizo (Munscll 2.5 YR 6-8, 10 R
5/8). Se trata de una pasta de grano fino y aspecto
hojaldrado y homogéneo. El desgrasante estd for-
mado por abundantes perlas de cuarzo transparen-
tes, de contornos generalmente redondeados; junto
a ellas pequenos grumos de color rojo (6xido de
hierro), fragmentos oscuros (opacos) y puntos de
color blanco de aspecto talcoso (carbonatos). Su
procedencia se localiza en Tunez, concretamente
en la region de Cartago en especial™.

Pasta Aguarod,1991,11/Celsa 22

Se utiliza en la fabricaciéon de morteros centro-
italicos Dramont D1. Es de color rosa claro (Munsell
5 YR 7/4) vy la superficie exterior suele llevar un
engobe en tono rosaceo-blanco (Munsell 7.5 YR
8/2). Es una pasta de grano muy fino, depurada y
compacta. Como desgrasante se encuentran peque-
nos puntos brillantes de mica y otros de color rojo
claro; junto a éstos, hay algunos de cuarzo transpa-
rente, grumos de color rojo intenso y puntos
negros.

La superficie interior posee incrustados en la
arcilla atn tierna, fragmentos de rocas volcdnicas,
cuarzo y 6xidos de hierro de tamano grueso, que
forman una superficie de frotacién,

El drea de procedencia de estos morteros es el
centro de la peninsula Italica®.

Pasta Aguarod,1991,7/ Celsa 23

En ella se fabrican cazuelas italicas y es de color
rojo oscuro-marrén (Munsell 2.5 YR 5/6-4/6). Su
aspecto es granuloso y esta poco depurada. El des-
grasante mas destacado esta compuesto por frag-
mentos de color blanco (feldespatos y cuarzos) vy
abundantes laminas brillantes de mica; junto a ellos
cristales de cuarzo transparentes y alguno negro y
pardo. Es una pasta fundamentalmente granitica
con alguin componente metamoérfico. En el apéndi-
ce petrografico adjunto a este apartado se incluye el
estudio detallado de esta pasta realizado por la Dra.
Lapuente.

Su origen dentro de Italia no estd determinado,
pudiendo localizarse como hipétesis, en la zona de
Sicilia™.

Pasta Aguarod,1991,10/Celsa 24

Se encuentra en los morteros que imitan las pro-
ducciones campanas y que denominamos “tipo
Azaila™.

Esta pasta es de color rojizo (Munsell 2.5 YR
5/6) y de granulometria gruesa con abundante des-
grasante de tamano medio y grande, compuesto por
fragmentos de color blanquecino, piedrecitas
marrones y rojizas y en menor cantidad, puntos de
mica amarilla y cristales de cuarzo transparente.

Es una pasta representada en todo el Valle
Medio del Ebro, zona en la que se fabricaba™.

" AGUAROD, 1991, pp. 37-40, 374-380, pasta 1.
Y AGUAROD, 1991, pp. 40-41, 381-387, pasta n. 2.

" TORTORELLA, 1981, en Atlante I, pp. 209-210; CARANDINI,
1968, pp. 38-39; AGUAROD, 1991, pp. 4546, 393-396, pasta n. 14.

" AGUAROD, 1991, p. 44, pasta n. 11.
** AGUAROD, 1991, p. 42-43, pasta n. 7.
** AGUAROD, 1991, p. 44 y pp. 127-129.
"' AGUAROD, 1991, p. 44, pasta n. 10.
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