RECUERDOS DE GADOR VAZQUEZ MEGIA
(BERJA, 13-XII-1916)

Representando una obra del obispo Manuel Medina Olmos en el Colegio La Presentacién. Berja, 1931. De izquierda a derecha,
Consuelo Gonzalez Lupion, Maria de la O Gutiérrez Navarrete, Anita Marquez, Rosita Basanta Moya, Pilar Gonzalez, Luisa
Sodas Herrera, Adela Verde Gonzalez, Pilar Basanta Moya, Encarna Torres Godoy, Encarna Marquez Rincén, Francisca

Robles (con la guitarra), Fina y Paquita Morales Zaldivar.

Gador Vazquez Megia (Berja, 13-XI1-1916)
escribe desde hace algunos afios sus recuerdos, los
tiempos ya lejanos de su Infancia y adolescencia en
Berja. A su extraordinaria memoria une la evoca-
cion de vivencias y situaciones, pero siempre cau-
ta y sensible antepone la discrecion y el respeto a
las personas de hoy y de ayer, siempre vivas en la
memoria. Gador, que estudié Bachiller superior en
el Colegio de D. Aquilino cuando la educaciéon me-
dia no era habitual para las mujeres, no hubiera
guerido siquiera «salir en los papeles» y amable-
mente rechaza la publicacion de cualquier fotogra-
fia personal que cree signo de vanidad. Pero estos
son trozos de vida familiar, popular, cotidiana de un
pueblo, casi una ciudad, hace ochenta afios, frag-

mentos, Impresiones, experiencias, situaciones que
a ella pertenecen de pleno derecho y que merecen
ser trasmitidas en su sencillez y con sus palabras.
Sabe, ademas, que sus recuerdos guardan un te-
soro: las costumbres desaparecidas, las ceremo-
nias, los modos de vida conforman un legado que
podemos aceptar o no pero que nunca debemos
despreciar o Ignorar, pues a la simple curiosidad
unen el Interés casi etnografico de algunas obser-
vaciones.
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Estos son algunos apuntes sobre la vida y cos-
tumbres de Berja entre los afios 1920 y 1940. Es-
tos recuerdos se refieren especialmente a la zona
en la que yo he vivido [el casco urbano, tradiclo-
nalmente conocido como el pueblo para diferenciar-
lo de los barrios], que es la que puedo describir con
mayor certidumbre. Aunque hay aspectos y costum-
bres que fueron generales, creo que puede tener
Interés conocerlos o en su caso recordar estos usos
y tradiciones.

LA AGRICULTURA DE EXPORTACION

La parte alta del pueblo, desde la Plaza hasta
la Fuente de Dos Cafios, era la mas pudiente, don-
de vivian los mayores propietarios y la gente de
carrera, médicos, abogados, etc. La que se extien-
de desde la Fuente Toro, calle Zapatera (después
Salvador Serra) hoy Goya, Plaza de la Libertad (hoy
de la Constitucion) calle del Agua, Manuel Salmerén
y en parte de la Carrera de Granada eran las ca-
lles que constituian la parte mas comercial. Esta
parte era la mas conocida por mi ya que naci en
ella (calle Salvador Serra) vivi desde el afio 1916
hasta principios del afio 1950.

Las zonas comprendidas entre los barrios y el
centro, se dedicaban a la agricultura, principalmente
a los parrales, que eran los que proporcionaban
mayor riqueza, pero también se cultivaba trigo, ce-
bada, maiz, habas, olivos, y en los secanos, ha-bia
chumberas y almendros. Los frutales, naranjos, li-
moneros, ciruelas, membrillos, peras, manzanas y
algunas palmeras se cultivaban en los huertos de
las casas, que en Berja eran abundantes y se des-
tinaban al consumo familiar, aunque también se
vendian en el mercado o la Plaza de Abastos.

Los cereales, trigo y cebada, se segaban por
el mes de junio y se trillaban en algunas eras que
habia en el pueblo. Era muy divertido montar en los
trillos (tableros con cuchillas) que arrastraban una
pareja de mulos, dando vueltas alrededor de la era,
donde estaban tendidas las mleses. A caida de la
tarde, se sacaban los mulos de la era, y se proce-
dia al aventado. Esta operacién consistia en coger
cantidades del resultado de la trilla con grandes
horquillas y echarlas al aire. El viento, depositaba
en una parte de la era, el grano, y en otra la paja.

La recogida de la almendra se hacia, cuando
se desprendia el capote o envoltura que lleva este
fruto encima de la parte dura, o lefiosa. Vareaban
0 golpeaban generalmente los hombres, y hacian
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caer el fruto que recogian del suelo pandillas de
mujeres. El fruto se llevaba a grandes habitaciones
en donde se extendia en el suelo a fin de que des-
prendiera totalmente el capote. Esta operacion la
hacian también las mujeres y después la almendra
se llevaba a los almacenes en donde se vendia,
bien con céascara o bien después de partida (en
pepita), en este caso la cascara se vendia por cuar-
tillas y se utilizaba como combustible principalmente
para los braseros en Invierno.

El capote se vendia como alimento creo para
las cabras, la cascara como combustible (cisco), y
la pepita en la Industria, principalmente de dulces.

Yo he conocido en Berja tres almacenes que
se dedicaban a este negocio, Tomas Saracho, en
la calle de Manuel Salmeron, Andrés Pérez (El
Regalao) en la calle del Teatro, y Antonio Vazquez
en la Fuente del Toro, esquina a Salvador Serra.

LA UVA DE MESA

Respecto a las uvas, en el mes de mayo se
hacia el engarpe, que consistia en atar manojos de
flores machos a una cafa, y frotar las flores hem-
bra. Esta labor, la hacia generalmente personal fe-
menino.

Después se hacia el sulfatado, por personal
masculino que se ponian unas gafas especiales
para que no llegara liquido a los ojos, ya que el
sulfato de cobre que se empleaba era toxico.

La uva llamada «de casta» creo que empeza-
ba a cortarse por el mes de julio. Primero era una
uva de grano pequefio, clarlta, que se llamaba
roseti, y por agosto se recogia la del cuerno, que
era alargada y verde, la negra, que era de color
oscuro y redonda, y la molinera, también redonda
pero de color entre rojo y rosado, y por ultimo la de
Ragol que era rosada y clara.

La uva de embarque, verde y de grano gordo,
se empezaba a cortar a primeros de septiembre y
la campafia duraba hasta bien entrado diciembre”,
o a finales de noviembre. En enero se hacia la
poda.

En la época de la recoleccion se movia bas-
tante dinero y se ocupaba mucho personal. A ve-
ces habia que traerlo de otros pueblos. En una
faena o grupo de personas, habia dos cortadoreSj«
por lo menos otros dos que acarreaban la uva
cortada en espuertas de madera hasta donde es-
taba un grupo de mujeres, lo menos seis u ocho,
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gue se encargaban de quitar las uvas deficientes
cortandolas con tijeras y echandolas en espuertas
para la «granuja», que servia de alimento y engor-
de para los cerdos. La repasadora que se sentaba
al lado de la maestra revisaba los racimos y la
maestra los colocaba en los barriles. Ponia en el
fondo una capa de serrin de corcho, y después
capas alternas de uvas y serrin terminando con
una de estas. A cada capa, le seguia un cierto
traqueteo del barril, para que el serrin se fuera
Intercalando entre los racimos y asi evitar su dete-
rioro. Por dltimo pasaban el barril a un hombre que
los tapaba y les ponia la marca correspondiente,
qgue se hacia con una pintura y un molde y en los
ultimos tiempos, en los afios 30 con litografias. Yo
recuerdo las de «LA MAJA» y «EL SOL» que eran
las empleadas en las faenas de mi padre, que
ademas de enviar las uvas en barriles, lo hacia en
cajitas de madera. Luego se colocaban los enva-
ses con las uvas en un sitio determinado suscep-
tible de acceso por parte de los camiones que las
transportaban a Almeria de donde salian hacia sus
destinos en barco o en ferrocarril. A principios de
los afios 20 ese transporte a Almeria se hacia en
carros grandes con toldo y tirados por una recua
de cuatro o cinco mulos. Creo que sobre los afios
25, ya se hacia el transporte con camiones de los
gue me acuerdo habia uno que se llamaba el ca-
mion de Pozo, que era muy ancho y siempre que
pasaba cargado por la calle de la Zapatera (actual-
mente Goya) chocaba con los balcones de Pepe
Rubi, causandole desperfectos.

Los carros o camiones que hacian el trans-
porte de la uva, traian a Berja de retorno mercan-
cias para el comercio y otras materias.

Los mercados en los afios 20, eran principal-
mente Londres, Glasgow y otros que no recuerdo
en las Islas Britanicas, y los alemanes Hamburgo
y Dulsedorf entre otros. Se vendian las uvas en
subasta, y comunicaban los precios por medio de
unos telegramas que entonces eran azules. Si el
precio era superior a diez chelines, se consideraba
bueno, y en caso contrario no era rentable.

Aunque parece ser que en los afios 30 hubo
cierta crisis en el comercio de las uvas, yo puedo
atestiguar que en mi familia no se experimenté esa
crisis, sino que fue muy buena época. Mi primo
José Vazquez Vazquez en los mercados del norte
de Europa, estuvo varios afios vendiendo las uvas
gue mi padre preparaba y enviaba desde Espafa.
De aquellos tiempos recuerdo los mercados de
Malmoe y Gotemborg en Suecia, Bergen y Oslo en
Noruega, Katowice y otros en Polonia, los antiguos
de Hamburgo y Dulsedorf en Alemania, y algunos
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mas cuyos nombres no recuerdo. Mi padre envia-
ba primero las uvas de su propia cosecha y suce-
sivamente iba comprando las de otros parraleros.
Su encargado para hacer las compras y dirigir las
«faenas» era Jerénimo Parrilla Céspedes, aunque
el no dejaba de darse una vuelta para ver como
marchaban, teniendo tres y cuatro «faenas» traba-
jando simultaneamente. Se llegaron a pagar mas
de 2.000 pesetas semanales en jornales, y tenien-
do en cuenta que las mujeres ganaban 1,50 o 1,75
y los hombres 4,50, excepto Jeronimo Parrilla que
ganaba 10 pesetas, me da idea de que habia una
buena cantidad de personal trabajando durante los
meses de septiembre a ultimos de noviembre te-
niendo a veces que traer personal de Darrical,
Lucainena y Laroles. Todo esto lo he vivido y puedo
dar fe de ello, porque en algunas ocasiones con-
cretamente en el afio 36 he tenido que hacer yo
misma los pagos,/por tener que estar mi padre a
consecuencia de la guerra.

Me duele, la ignorancia de estos conocimien-
tos sobre la uva en aquella época, y que se men-
cione como descubiertos estos mercados en épo-
cas posteriores, cuando en el mismo B.O. de la
Cémara de Comercio de Almeria, del afio 40, reza
mi padre como Unico exportador, segun me han
informado quienes lo han visto.

Otra de las cosas que se explotaban en Berja
era los «Chirrines». Este comercio lo llevaba la fa-
milia Enciso, el padre y sus dos hijos, Fermin y
Juan. Ponian grandes calderas, en donde los hom-
bres llevaban creo que era el romero del cual sa-
caban un liquido, al que denominaban «aceite de
chirrines» que exportaban fuera de Espafia.

También después de la guerra tuvo un cierto
auge el esparto. El personal lo traia de los montes,
y con una especie de prensa se hacian grandes
bultos llamados pacas que después se vendia a los
almacenistas de Almeria, entre los que recuerdo
alguno apellidado Peregrin.

COSTUMBRES DE LA ALIMENTACION

A la masa de harina se les daba forma de bo-
llos, barras, roscas y panes. Estos eran de dos, uno
y medio kilo, llamados panes, hogazas vy libretas.
También se hacian roscas de kilo y medio kilo e
igualmente los bollos.

En Navidad y Semana Santa, se solia hacer
estas piezas de pan de aceite, porque como no se
amasaba se conservaba mas tiempo; y a diario,
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también se hacian pequefias piezas de pan de acei-
te, que se empleaban preferentemente para desa-
yunos y meriendas. Los precios del pan corriente
eran de 1.20, 0.60, 0.30, aunque légicamente va-
riarian en alguna ocasion.

Todas las piezas se cocian en hornos que
eran unas obras de forma esférica, huecas por
dentro y que se cerraban con una plancha de metal.
Estas se llenaban de lefia, que generalmente traian
del monte bien en caballerias o a espaldas, y des-
pués de prenderles fuego, se cerraba el horno,
hasta que adquiria una determinada temperatura.
Después se abria el horno, se limpiaba barriéndo-
lo, y con una pala grande se metian las piezas de
masa, y se tenian un determinado tiempo en el
horno cerrado, hasta que estaban cocidas.

Entre las panaderias que yo conoci, estaban:
la de Rosarico, en la Fuente Toro, la de Carlos en
la calle Zapatera (hoy Goya) la de Juan Vaca en
la Carrera de Granada, la de José Pefia, y la de
Arninicas en la calle del Agua y la de Aniceto por
una calle que salia del Mercado de Abastos, tam-
bién la de Casado en la Fuente de Dos Carfios. Se
vendia pan en otros sitios, pero estos no lo fabri-
caban. La primera que yo conociy en donde apren-
di los detalles de la fabricacion del pan, fue la de
mis abuelos en la Carrera de Granada.

En el mercado se vendian hortalizas, patatas,
boniatos por la fiesta de Todos los Santos, y tam-
bién castafias, batatas por Navidad, etc. en algu-
nas casetas del Mercado. En otras que eran como
pequefios comercios se vendian harina, arroz, em-
butidos, conservas, etc. otras que llamaban carni-
cerias vendian a diario carne de cabra y de corde-
ro. Cuando algun domingo iban a vender carne de
ternera, el sdbado la paseaban por el pueblo, a fin
de que el personal estuviera enterado y pudieran
comprarla. Los puestos de carne y los propietarios
que vendian generalmente eran gitanos. La ma-
tanza se hacia en el Matadero Municipal. Los pollos,
conejos, y otros animales pequefios solian vender-
los en la calle los mismos que los criaban en co-
rrales o cortijos. Los cerdos so6lo se vendian en
invierno, en los puestos pues al no haber neveras
ni frigorificos, esta carne era mas facil de estro-
pearse, a parte de que generalmente, era rara la
casa en donde no hacian su propia matanza por el
mes de diciembre, a partir del dia de San Andrés
(30 de noviembre).

El pescado, en mis primeros afos, recuerdo
que lo traian los pescadores en grandes canastas
redondas, sobre sus cabezas desde Adra, pasan-
do por la Alqueria, Virgen del Carmen, Ventilla,
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San Roque, Pago, Fuente Toro, calle Zapatera,
Plaza Vieja, calle del Agua y Manuel Salmerén,
hasta el mercado.

Iban vendiendo por el trayecto, y pesaban con
pequefios pesos, con dos platillos, pero légicamente
también llegaria mercancia a la plaza, puesto que
alli nos abasteciamos la gente del pueblo. Cuando
aparecieron en Berja los primeros automoviles, el
pescado se traia de Adra en pequefias camione-
tas. Se consumia en Berja buen pescado y en
abundancia: pescadas mero, cazon, salmonetes,
boquerones, sardinas, etc.

LA COMIDA, USOS Y PECULIARIDADES

Los combustibles que se empleaban en aque-
lla época, eran la lefia de los montes para cocer el
pan en los hornos. También se usaba, para pren-
der el fuego en el uso doméstico. Se compraba para
este menester en gavilla que eran pequefos haces,
y para los hornos en grandes cargas que traian de
los montes a veces en burros, a veces sobre las
espaldas de hombres y mujeres.

Si la comida se hacia en el fuego (que eran
unos grandes huecos, con chimenea casi a ras del
suelo) el material empleado como combustible era
la madera, los troncos de parra y la cascara de al-
mendra. Si la comida se hacia en las hornillas que
eran huecos pequefios situados en alto, el combus-
tible era el carbon vegetal, que producian los car-
boneros quemando troncos de arboles en hornos
especiales en el campo y que luego se vendian en
las carbonerias al detall, como asimismo las gavi-
llas. La cascara de almendra se vendia en los al-
macenes en donde se partian estas y también se
empleaba en los braseros, que junto con los tron-
cos que se quemaban en los fuegos constituian en
aquellos tiempos la forma de calefaccion en invier-
no.

La leche, la distribuian los pastores por la
mafana, trayendo las cabras por las calles y orde-
filandolas en la puerta de cada domicilio, en cuar-
tillos, y medios cuartillos. Algunas personas tenian
sus propias cabras que cuidaban los pastores, a
cambio de la facilidad de poder llevar sus rebafios
a pastar en las fincas del duefio de aquellas dos
o tres cabras. Yo recuerdo a nuestro pastor que se
llamaba Antonio Peneque y cuya familia y la de su
hermano Pedro vivian en el Llanete de Villavieja,
de donde procedian otros pastores, como asimis-
mo entre mis conocidos, otros vivian en el Barrio
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de San Roque. La leche de vaca solo recuerdo
gue se vendiera después de la guerra y habia que
ir a buscarla a la calle de Pago.

Creo que era por el mes de abril cuando se
hacian los quesos tanto de cabra como de oveja,
como asimismo los requesones, y se vendian en
los comercios y en la plaza (todas esas variedades
gue hoy se consumen eran desconocidas en Berja
en aquellos tiempos). Después de la época de fa-
bricacion de los quesos se llevaban las ovejas a
Sierra Nevada, a pasar el verano, y alli las esqui-
laban.

Generalmente la gente del campo tenia uno
o dos cerdos que engordaban durante el afio, aun-
qgue también habia quien tenia alguna piara que
un hombre llevaba a pastar a las propias fincas de
sus propietarios. El mercado de los cerdos estaba
en la Plaza de la Rambla de Julbina, y general-
mente el dia de San Andrés por los que no los
habian criado, pues en estas fechas era cuando
solian hacerse las matanzas.

No me parece oportuno describir como se sa-
crificaba el animal, pues para mi constituia un ver-
dadero sufrimiento. Una vez muerto y pelado lo
abrian en canal y lo colgaban hasta la noche en la
gue se procedia al despiece. En este dia se proce-
dia al lavado de las tripas, que se hacia con fre-
cuencia en mi nifiez en la fuente de Alcaudique, o
mejor dicho en la acequia que salia de dicha fuen-
te y pasaba por debajo de la carretera. Ese dia, ge-
neralmente se comian migas, en cuya comida par-
ticipaban todos los que habian hecho la matanza.
El segundo dia, se procedia a la fabricacion de las
morcillas, que se hacian con sangre, alguna grasa
y cebolla y se cocian en grandes calderas de co-
bre. Ese dia también se procedia a la seleccién de
carnes y la preparacion de la masa para las longa-
nizas y chorizos, que se dejaban en grandes lebri-
llos para pasar la noche. Con las morcillas se ha-
cia cocido de col para cenar, en el que también par-
ticipaba el personal. También era costumbre man-
dar como obsequio, morcillas calientes a algunos
parientes o amigos. El tercer dia se llenaban los
embutidos, se freian los lomos, costillas y papadas
en trozos que también se habian dejado prepara-
dos la noche anterior en grandes orzas de barro,
alifiadas con pimenton molido, ajo y orégano. Des-
pués de fritos se conservaban también en orzas, y
se cubrian de aceite, para su consumo durante
meses posteriores. También en este dia, se comia
la fritada de asadura, que se hacia con los higa-
dos y pulmones troceados, que también se consu-
mia en comin y se enviaba como obsequio a per-
sonas, amigos y parientes.
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LOS FESTEJOS, COSTUMBRES DE VIDA

En mi nifiez, la Nochebuena ibamos a la Misa
del Gallo, y después se comian los mantecados,
roscos de vino, alfajores, etc. y una copita de anis.
También se consumian mazapanes, especialmen-
te unos que venian en cajas redondas de diferen-
tes tamafios y tenian forma de serpiente enrollada,
y en los huecos, habia caramelos, peladillas, pifio-
nes, frutas confitadas, etc. No se consumian en
Berja entonces los actuales tipos de turrones. Por
supuesto, tampoco se hacian los arboles de Navi-
dad. En algunas casas ponian belenes, muy com-
pletos y con muchos detalles.

En estos dias, se les daba el aguinaldo a los
nifios que ibamos en pandilla, por las calles, to-
cando zambombas, panderetas y cantando «Esta
noche es Nochebuena... El aguinaldo si me lo has
de dar, que la noche es corta y hay mucho que
andar», y al tocar en las puertas, nos daban dul-
ces y algunas monedas de 5 o 10 céntimos. Igual-
mente visitAbamos a los parientes que nos daban
algunas monedas pero casi siempre eran de co-
bre, pocas veces caia alguna de plata (Las mone-
das que circulaban en aquellos tiempos era: de
plata las de 5, 2, 1y 0,50 pesetas. De cobre las
de 10, 5, 2 y 1 céntimo. De papel 25, 50 y 100
pesetas).

En estos dias de Navidad también salian pi-
diendo el aguinaldo «Los Tormentos» que eran
unos cuantos hombres vestidos de negro y con
estandartes (una especie de tuna) y que cantaba
«Los tormentos que sufren las almas en el Purga-
torio con mucha humildad».

Se celebraban tres dias en Navidad y ade-
mas Afio Nuevo y Reyes y en estas fiestas habia
bailes populares cada dia en uno u otro barrio,
llamados doblones. Estos bailes eran «sueltos» algo
asi como la jota, sevillanas, etc. y se vestian las
mujeres con trajes regionales. Después los hom-
bres ofrecian dinero por dar el «abrazo» que con-
sistia en poner el brazo del hombre sobre el de la
mujer. El mejor «postor» tenia ese «derecho» por
unos minutos. Los dias de Navidad se hacian esos
festejos en la Placeta que hay al lado de la fuente
de Alcaudique, y en Afio Nuevo y Reyes, se ha-
cian en Beneji y en San Roque. La vispera de los
Reyes nos acostaban a los nifios temprano y nos
levantaban al amanecer, para llevarnos al balcon
donde los Reyes habian dejado los juguetes, y
también dulces y golosinas. Aunque los Reyes
fueran generosos, en ningun caso se daba el de-
rroche que existe actualmente.
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Después de las fiestas de Navidad, venian
los Carnavales. En estos dias, y el domingo de
Pifiata, se celebraban bailes en el Circulo Mercan-
til a los que asistia la gente mas pudiente. Estos
bailes eran generalmente con disfraces y caretas,
y el domingo de Pifata, ponian colgado del techo
varios regalos que iban sacando los concurrentes
tirando de unas cintas.

Durante las tardes salian todo el que queria
disfrazado con caretas, y se acercaban a parientes
y conocidos diciendo «Adids fulanito, que no me
conoces, que torpe eres, que N0 Me CONOCES...».
Otros, sobre todo los nifios se vestian de gitanas,
toreros, etc. También salian las murgas, que eran
grupos de personas que cantaban canciones rela-
tivas a cualquier hecho que ocurriera en aquellos
tiempos. Yo recuerdo una en que salian vestidos
con camisa y pantalones blancos y una faja y pa-
fiuelo al cuello negros y que cantaban «Espafia,
guerida Espafia, perdiste a Filipinas y a Melilla tu
ultima hija, las vas conduciendo al mismo camino.
Si llegaras a perderla tu desgracia sufriremos, y tu
gloriosa bandera, de nuevo luto la vestiremos».
Supongo que esto seria por el afio 22, mas o me-
nos cuando el desastre de Annual.

Entre el domingo de Carnaval y el de Pifata,
el miércoles de Ceniza, se celebraba «el entierro
de la sardina». Un hombre que se llamaba Salva-
dor «el de los Postemas» iba subido en una espe-
cie de trono, y llevado a hombros por algunas ca-
lles. Vestia con sdbana o ropas blancas y el trono
se adornaba con ramitas de olivo y otros arboles,
y con un hisopo echaba agua a los concurrentes,
creo que esto seria un anuncio de la Cuaresma.

LA ROMERIA DE LA VIRGEN

Unas semanas después del domingo de Pifia-
ta, se celebraba la bajada de la Virgen de Géador
desde la Ermita hasta la Parroquia, en donde per-
manecia otras dos semanas. Salia de la Ermita al-
rededor de las 5 de la tarde, y la acompafiaba mu-
cha gente con velas encendidas. En esta procesion
como en toda las de la Virgen, iban delante las ca-
mareras, con traje negro y mantilla (las camareras
eran las encargadas de vestir a la Virgen, de pre-
parar el altar y los cultos, de guardar las ropas, etc.,
y se renovaban cada afio).

La imagen de la Virgen en sus andas de pla-
ta, iba escoltada por cuatro guardias civiles con uni-
formes de gala (traje negro con adornos rojos y ga-
lones dorados) y detras iba el alcalde y el Ayunta-
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miento en pleno, seguido de la banda de misica,
gue cuando yo era pequefia, solian traer la de
Céadiar, supongo que porque en Berja no la habria.
A la llegada a la Plaza se disparaban bastantes co-
hetes, y después en la velada se quemaban los fue-
gos artificiales y tocaba la musica en la Plaza. No
se si fue el afio 28 o el 29, que uno de los cohetes
que salio de la calle de la Céarcel paso por encima
de la Iglesia, y cay6 en la acera del Banco Central,
matando a una mujer de las que estaban viendo la
procesion.

Pasaba la Virgen dos semanas en Berja en un
altar que preparaban las camareras y que enton-
ces se ponia proximo a la puerta de la sacristia. El
altar tenia un dosel rectangular de terciopelo rojo,
y muchas flores y plantas que solian facilitar algu-
nas personas de sus propias casas: palmeras,
alpidistras, heléchos, etc.

La gente iba a visitar a la Virgen cada noche,
y se rezaba el Rosario y se cantaban algunas ple-
garias, pero la Novena, no empezaba hasta el vier-
nes siguiente de la Bajada. Entonces eran los cul-
tos solemnes, con predicadores que venian de fue-
ra, con mas canticos, ya veces llevaban también
para los cantos, algun baritono de Almeria. En mi
nifiez, tocaba José Callejon hijo del sacristdn que
tenia el mismo nombre. A partir de 1930, tocaba
una muchacha, solia cantar un coro, pero las ple-
garias mas solemnes corrian a cargo de buenas
voces, como Maria Faura, Piedad Lupién, Anita
Martin y alguna mas que no recuerdo. En esta oca-
sion fue cuando se estrend el Himno a la Virgen de
Gador. Alguien facilité a las religiosas de la Presen-
tacion la letra y fue Sor Trinidad la profesora de
musica del colegio quién escribié la mdasica, y la
persona que tocaba el 6rgano, quien lo interpreto
por primera vez en la Iglesia. (Fue en los tiempos
en que una de las camareras era Dofia Asuncion
Moya de Basanta y me he olvidado de anotar que
otra de las mejores voces era precisamente su hija
Rosina).

El himno decia asi:

Acudid habitantes de Berja. Llena el alma de gozoy
amor.
A cantar a la Virgen de Gador, que en estos vergeles su
trono fijo.
A los pies de una sierra bravia, se levanta catélico altar
de la Virgen de Gador.

Expande de gracias sin cuento, perenne raudal.
Salve nuestro anhelo, salve nuestro bien.
Llévanos al cielo, Reina del Edén. Llévanos al cielo,
Reina del Edén.
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El domingo siguiente de la bajada, que solia
caer alrededor a la fiesta de San José, salia la
Virgen en procesién con la Imagen del citado San-
to, y recorria el Puente de las Lozas, la calle del
Agua, la calle Nueva, Paseo de Cervantes, la fuente
de Dos Caifios, la calle de Chiclana y la Placeta de
la Iglesia. Subia por el Riduto y en el atrio de la
Iglesia la volvian de cara al pueblo durante unos
minutos en que tocaba la Marcha Real.

El viernes siguiente,"la procesion era por la
mafiana y recorria las calles de Faura, Manuel
Salmerén, calle del Agua, etc. y el sdbado iba en-
tre otros sitios por la Carrera de Granada, la calle
del Alférez, la Fuente Toro, en la que le prepara-
ban un altar llamado Descanso, y en que estaba
unos minutos, y después subia por la calle de la
Zapatera (Salvador Serra) hasta la Plaza y la Igle-
sia en donde igualmente como en las otras proce-
siones se volvia de cara al pueblo, y se tocaba la
Marcha Real.

Por la noche de ese mismo sabado, se que-
maban fuegos artificiales en la Fuente de Toro, y
salia la imagen de la Virgen siguiendo el mismo
itinerario que en la bajada, en sentido inverso. A la
llegada al santuario, se disparaban cohetes, habia
castillo de fuegos artificiales y tocaba la musica.
También habia puestos de bufiuelos y churros, tu-
rrones, garbanzos tostados y cacahuetes.

Dos semanas después, se celebraba la Se-
mana Santa.

EL ANO CRISTIANO

El Domingo de Ramos se hacia la procesion
por la Iglesia y el atrio, con ramos de olivo y hojas
de palmera. El Jueves Santo se celebraban los Ofi-
cios por la mafana, y quedaba el Sefior en el Mo-
numento, hasta la mafiana del Viernes Santa, cuan-
do se celebraban los Oficios. En la tarde del Jue-
ves salia la procesion, con el Sefior con la Cruz a
cuestas, seguido de la Virgen Dolorosa, y de San
Juan. En ambas procesiones iban tanto hombres
como mujeres vestidos de luto, pero sin trajes de
penitentes. Acompafiaba, también el Ayuntamien-
to, la guardia civil de gala, y la banda de mdusica.
El Sabado Santo se celebraban los Oficios tempra-
no, y se tocaba la Resurreccion, circunstancia que
mucha gente celebraba tirando tiros de fogueo
mientras las campanas repicaban Gloria. También
en este dia era costumbre hacer figuras humanas
con ropas viejas y colgarlas en alto, para significar
la muerte de Judas.
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El Domingo de Pascua, salia una procesién
pero era mas bien de nifios, pues la imagen era de
un nifio resucitado que tenia Dofia Encarnacion
Zapata, una sefiora que vivia en la Placetilla de
Torres, y que por cierto hacia en cualquier fecha,
por encargo, unos panes de bizcocho muy buenos.

Otra costumbre que habia en Semana Santa,
era remontar cometas; aprovechando los vientos de
marzo, subiamos al Cerro Plomo, por encima del
Cerro Matadero y desde alli elevabamos las come-
tas al mismo tiempo que podiamos ver las proce-
siones salir de la Iglesia.

En estos dias, que eran de abstinencia, era
costumbre comer al mediodia del jueves, potaje de
bacalao, en la noche del viernes, se comian migas
de pan con chocolate, y el sabado de Gloria, que
se llamaba entonces, se comian natillas, el domin-
go de Resurreccion, se empezaban los jamones
gue procedentes de la matanza habian sido prime-
ro puestos en sal, y después colgados para que se
secaran. Algunas familias, llevaban los trozos de
jamoén al campo, para comerlo con las habas tier-
nas que empezaban por entonces.

En el mes de abril, se celebraban las fiestas
de San Tesifén quemando en algunos sitios, lo que
teniamos viejo, y todo lo que se pudiera agregar.
Con esto se hacian grandes hogueras (humarra-
chos) la vispera que algunos se atrevian a saltar.
Yo recuerdo las que se hacian en la Placetilla de
D. Salvador Serra y en la Placeta de la Iglesia.

La vispera de la fiesta de San Marcos, que era
el dia 25 de abril, se corria la estacion por la calle
de la Iglesia, Placeta de la misma, calle de la Tor-
na, la del Teatro, la de Julbina, hasta que se llega-
ba al cruce de esta, con la Carrera de Granada, en
donde habia un descanso, y se compraban piezas
de pan sin sal «pan de San Marcos». Después vol-
viamos a la Plaza de la Constitucion, para volver a
empezar la carrera por la calle de la Iglesia. Toda
la noche era un incesante ir y venir, y de madruga-
da, solian hacerla, los pastores con sus cabras, los
mulos y los burros. Luego, sobre las once o las
doce de la mafiana, salia la procesiéon en la que la
imagen iba también adornada con roscas de pan
sin levadura o sin sal.

El dia del Corpus, salia la procesion con el
Salmo en la Custodia y volvia a hacerlo el domin-
go siguiente, a esta segunda procesion se le llama-
ba de la Octava, aunque no era precisamente a los
ocho dias cuando salia. Salia el parroco, llevar la
Custodia bajo palio, y como en las procesiones de
la Virgen, también iba la guardia civil de gala, vy el
pleno del Ayuntamiento.
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Del 30 de agosto al 8 de septiembre, se ha-
cia la Novena a la Virgen de Gador, en la Ermita, a
donde acudia bastante gente. Para predicar esta
novena, se traian predicadores de otros sitios, sien-
do el méas conocido y el que con mas entusiasmo
predicaba, D. Francisco Gonzalez, que era hijo de
la misma poblacién y estaba de Canénigo en Gra-
nada. El fue precisamente quien gestiond la veni-
da de las Religiosas a la Ermita y la Instalacion del
Convento, que entonces era mucho mas modesto,
ya que solo tenia el edificio que da frente a la pla-
ceta. Antes de la venida de estas religiosas, sélo
estaba la Ermita y una pequefia casa para el Ca-
pellan que fue D. Luis Frias.

Un buen trecho antes de llegar a la Ermita
habia alamos y adelfas a ambos lados del camino
(aquella senda de alamos y adelfas que decia el
poeta Manuel Salmeron). Esta senda el dia de la
procesiéon solemne de la Virgen, que era el 8 de
septiembre, mucha gente la recorria descalza, e
Incluso de rodillas en peticion de favores, o dando
gracias por los ya recibidos. En la procesion habia
el correspondiente disparo de cohetes, y después
el castillo de fuegos artificiales, con la presencia de
abundante personal y el consumo de churros, tu-
rrones y demas.

En los dias que la Virgen pasaba en Berja se
hacian algunos festejos, como corridas de cintas en
bicicleta, partidos de fltbol, etc., y por la noche to-
caba la musica en el atrio de la Iglesia, las jovenes
pasedbamos jda y vuelta por la plaza, y las mayo-
res tomaban algun café. La feria se habia suprimi-
do creo que en 1913, y no volvié hasta 1940.

LAS TRADICIONES RELACIONADAS CON
EL FALLECIMIENTO

Cuando habia un enfermo grave, solian «lle-
varle al Sefior». Salia de la Iglesia, generalmente
de noche, una pequefia procesion que llevaban
velas encendidas y detras iba el sacerdote, con «ro-
guete» blanco sobre la sotana, y llevaba al Sefor
en una cajlta, sobre el pecho. A su lado, iban los
acolitos tocando campanillas, para anunciar su paso
y hombres portando faroles. Se abrian los balcones
y se encendian las luces que habia en los mismos
mientras el personal de la casa nos arrodilldbamos
hasta que el Sefior habia pasado.

Generalmente se acompafiaba la procesion
con canticos: «Cantemos al amor de los amores;
cantemos al Sefior...». En casa del enfermo se le
administraban los Sacramentos de Penitencia
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Eucaristlca y Extremauncion. En algunos casos esto
mismo se hacia, de forma privada, para no Impre-
sionar al enfermo.

Los entierros eran de primera, segunda y ter-
cera categoria, dependiendo de los medios econo-
micos del difunto, de su voluntad manifestada o de
la voluntad de sus herederos. En cualquier caso, los
sacerdotes Iban a la casa del difunto de donde sa-
lia el cadaver, después de haberlo velado durante
24 horas.

Rezaban un pequefio responso, y después
salia el cadaver acompafiado de sus familiares,
seguido del estandarte negro, y de los sacerdotes,
y el sacristan. Después del féretro Iban los familia-
res y todo el personal que queria acompafarlo, pero
s6lo hombres, las mujeres se quedaban en casa.
El duelo solia despedirse en el Paseo de Faura,
hasta donde solia llevarse el cadaver a hombros, y
en donde era pasado al coche que lo llevaba al ce-
menterio.

Al entierro de la primera categoria, Iban todos
los sacerdotes y el sacristdn cantando responsos,
el atald era de caoba, y el coche de caballos era
como una urna toda de cristales, con cuatro ange-
les blancos en las esquinas. Este coche era el que
iba a los entierros de las personas mas pudientes,
y solia Ir seguido por varios automoviles que lleva-
ban los mas allegados a acompaifiar el cadaver has-
ta el cementerio.

Al entierro de segunda categoria Iban menos
sacerdotes, el atadd era de madera forrada de tela
negra, y el coche mortuorio era «el de cortinillas»,
gue era descubierto y con unas pequefias cortinas
negras desde el techo. El de tercera categoria te-
nia el ataid de madera pintada de negro, el coche
sin adorno alguno e Iba un solo sacerdote. Natu-
ralmente en estos no iba ninguna corona, ni siquiera
una flor, los de segunda llevaban por lo menos una
corona, y logicamente los de primera llevaban mas.

Los de primera solian depositar el cadaver en
nichos (algunos en panteones particulares). Los
de segunda en nichos, y los de tercera directa-
mente al suelo. De Igual modo, a los de primera se
les hacia un funeral con catafalco, a veces de
cuerpo presente, otras a los nueve dias. A los de
segunda un funeral menos ostentoso, ya los de
tercera posiblemente sdlo les dirian la Misa, sen-
cillamente.

Durante nueve dias, se recibia el pésame.
Las amistades Iban un rato a acompafar a los
familiares, y segun el parentesco, se guardaba luto
durante mas o menos tiempo. Este luto, consistia
en no salir a la calle, tener cerrada las ventanas
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que daban al exterior, no tocar musica, ni hacer
grandes ruidos y vestir de negro durante un tiempo
determinado segln el grado de parentesco. El luto
de padres y esposos, duraba cuatro afios, uno de
ellos con la cabeza cubierta con gasa o pafiuelo,
y manto que era una especie de gasa que cubria
todo el cuerpo, luego se aliviaba poniéndose me-
dio manto que era una especie de chal, y después
la gasa que cubria sélo la cabeza, hasta que lle-
gaba el tiempo de ir con la cabeza descubierta. El
tiempo de luto de un hermano, era de dos afios, y
el de los abuelos, un afio, y el de los tios seis
meses.

También quiero recordar que durante el tiem-
po que el cadaver permanecia en casa, tocaban las
campanas (doblaban) con mayor o menor interva-
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lo en intensidad, segun la categoria fuese de pri-
mera, segunda o tercera.

Otros toques de campanas, era a Misa, que
en los dias de fiesta eran tres, antes de cada Misa,
en las procesiones, que eran repiques y el de an-
gelus, por la mafana, al mediodia ya la tarde. Por
la noche, a las ocho, daban un toque tristén, que
era el de Animas. También tocaban «a fuego» y «a
rebato» en casos de incendios u otras desgracias.

He intentado, al tiempo que revivir mis recuer-
dos, dar una jdea de cémo era la vida en Berja en
aquellos tiempos. Aunque no sé si lo he logrado,
creo que pueden ser de utilidad estos apuntes
para comprender aquella época tan diferente a la
actual.



