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RESUMEN

Durante 1992 y 1993, en vifiedos de la DOC Rioja y sobre la variedad Mazuelo (Carignan),
se ha estudiado la incidencia del aclareo manual de racimos realizado en el cuajado y envero, con
un nivel de intervencion del 30 %, sobre la produccion y la calidad del mosto y del vino. Se ha
observado que la supresicn de racimos puede suponer un buen medio de control del rendimiento,
aunque su eficacia disminuye al hacerlo el porcentaje de racimos eliminados. Por otra parte, con
el aclareo se ha conseguido una mejora cualitativa del mosto 'y del vino.
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Pendant 1992 er 1993, dans des vignobles de la DOC Rioja et sur le cépage Mazuelo
(Carignan), on a étudié l'incidence de l'éclaircissage de grappes réalisé au moment de la nouai-
son et la véraison, avec un niveau d'intervention du 30%, sur la production et la qualité du moit
et du vin. On a observé que la supresion de grappes peut supposser un bon moyen de controle du
rendement, bien que son efficacie diminue au moment oit le fait le pourcentage de grappes su-
primées. D'autre part, avec l'éclaircissage on a atteint une amélioration qualitative du moiit et du
vin.

Mots clés: rendement, éclaircissage, nouaison, véraison, qualité.
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0. INTRODUCCION

El control del rendimiento supone una preocupacién importante bajo el punto de vista
de una viticultura de calidad. Carbonneau et al. (1977) comentan c6mo la produccién viti-
cola siempre se ha caracterizado, de un afio a otro, por la irregularidad de la cantidad y cali-
dad de la cosecha. Estas variaciones se deberfan esencialmente a factores climdticos o a cri-
terios de implantacién y cultivo poco afortunados. Los mismos autores contintian dicien-
do que el viticultor tiene muchas dificultades para controlar el volumen de su produccién,
sobre todo en regiones productoras de vinos con Denominacién de Origen, donde la regla-
mentacién impone un limite a los rendimientos y la calidad es su constante preocupacién.

La poda es una operacién que en principio permitirfa regularizar la produccién, pero
teniendo en cuenta, entre otros aspectos, la marcada influencia de las condiciones ambien-
tales sobre la fertilidad de las yemas y la dificultad de previsién de cosecha, hacen que la
poda invernal no siempre asegure la regulacién de modo eficaz del potencial productivo de
la vifia, requiriéndose de intervenciones complementarias. En estas circunstancias, la su-
presién de racimos (aclareo) constituye una alternativa para corregir en un afio determinado
los excesos declarados de produccidn, especialmente en vifiedos de baja-media densidad,
contribuyendo a equilibrar la produccién de uva y la cinética de maduracién en afios y con-
diciones climdticas poco favorables (Carbonneau et al., 1977; Di Collalto et al., 1991;
Valenti et al., 1991; Payan et al., 1993).

Scienza (1991) considera el aclareo de racimos como un instrumento de adaptacién en
manos del viticultor, el cual, a través de la manipulacién de los centros de produccién (ho-
jas; "fuentes") y de atraccién de los elaborados (racimos y dpices vegetativos; "sumide-
ros"), contribuye a un equilibrio que no puede ser establecido "a priori" por otras medidas
o actuaciones. Ahora bien, el aclareo no puede ser considerado como la panacea, y su em-
pleo se debe entender como un correctivo puntual y no sistemdtico, aplicdndolo siempre
que no sea posible regular la produccién con otros medios.

Por otra parte, algunos trabajos nos muestran cémo el aclareo tiende a perder su efecto
de regularizacién de la produccidn, bien sea por la incidencia positiva que ejerce sobre el
vigor y la fertilidad de yemas, o bien por un efecto de compensacién del peso del racimo y
de la baya que se producirfa sobre todo con aclareos precoces (Carbonneau et al., 1977; Di
Collalto et al., 1991; Sella et al., 1994 ; Lavezzi et al., 1994).

Bertamini et al. (1991), estudiando el equilibrio "fuente-sumidero” en la planta, indi-
can cémo el aclareo, en la mayor parte de los casos, se traduce en una maduracién més
precoz y completa, y por tanto puede representar una mejora cualitativa, que depende muy
estrechamente del periodo e intensidad del aclareo. En este sentido, mientras que Raulet
(1993) opina que el momento de intervencién entre cuajado y envero no tiene gran inci-
dencia sobre el control del rendimiento y la calidad de la uva, situacién que por otra parte
permitirfa diferir mis cémodamente su realizacién, Jacono et al. (1991) y Di Collalto et
al. (1991) estiman que el momento mds adecuado se corresponde con la fase fenoldgica de
envero, coincidiendo con un estado en el que la estimacién de la produccién es mds fécil,
los fenémenos de compensacidn del peso del racimo pueden ser menores al existir una
competencia previa entre racimos y sarmientos, los riesgos climatoldgicos son menores,
el desarrollo vegetativo presumiblemente estd a punto de detenerse y se asiste a una inten-
sa acumulacién de aziicares en un ndmero menor de "sumideros”.

En términos generales, ademds de la reduccion del rendimiento, el aclareo supone un
aumento de la concentracién de aziicares, del pH, del contenido en potasio, del nivel de an-
tocianos y de la carga aromdtica, mientras que la acidez presenta en general unos valores
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mds reducidos (Fregoni et al., 1984; Vercesi, 1991; Garcia-Escudero et al., 1994). La va-
loracién de estos resultados tendrd una lectura diferente segtin los objetivos que se persigan
y las circunstancias donde nos movamos.

Ahora bien, la problemadtica del aclareo no sélo consiste en determinar, con caricter
local, el nivel y momento de intervencién adecuado, sino también en la bisqueda de un
contexto econdmico que permita, una vez superado el efecto sicolégico en el viticultor,
disminuir las dificultades de tiempo y mano de obra invertida, y alcanzar un nivel de ren-
tabilidad que justifique el esfuerzo de su realizacion.

Referente al primer aspecto, la alternativa més evidente la constituye sin duda el acla-
reo quimico. Entre las sustancias utilizadas, parece que es el etileno (etefdn, etrel) quién ha
aportado los mejores resultados. Petegolli (1991), que a su vez recoge los trabajos de dife-
rentes autores, centra el problema de su correcta aplicacién en la época (no todas las cepas
tienen la misma receptividad en un momento dado), la dosis, su forma de aplicacién y las
condiciones climdticas, factores que condicionan unos resultados que no son siempre faci-
les de predecir. Zamboni et al. (1991) y Payan (1994), entre otros, han obtenido una
buena respuesta al aclareo quimico, tanto como regulador de la produccién como a nivel de
mejora cualitativa.

De Ros et al. (1991) plantean que tan sélo el aclareo puede llegar a ser rentable
cuando a la premisa incondicional de que tal operacién aporte un aumento de la calidad, se
afiada la circunstancia de que la uva alcance un precio superior al valor medio del mercado
en una zona determinada, y cuando el vino resultante se posicione en un segmento muy
concreto y diferente al de otros vinos, estando el consumidor en disposicién de pagar un
precio mds elevado. Para ello, se exigird un esfuerzo comercial y promocional importante.

Bajo la perspectiva comentada sobre la situacién del problema, se vienen realizando en
vifiedos de la DOC Rioja pruebas experimentales relativas al aclareo manual de racimos,
con objeto de mejorar el conocimiento de los efectos inducidos sobre caracteristicas ve-
geto-productivas de la vifia, y evaluar su incidencia sobre aspectos cualitativos de mostos
y vinos. Estos estudios se enmarcan dentro de un Proyecto financiado por el Instituto Na-
cional de Investigacién y Tecnologia Agraria y Alimentaria (INIA) y la C.A. de La Rioja,
que llevdndose a cabo conjuntamenete con el Instituto Cataldn de la Vifia y el Vino
(INCAVI), lleva por titulo: "Influencia de diferentes factores culturales de la vifia sobre la
calidad de mostos y vinos".

1. MATERIAL Y METODOS

1.1. Parcela objeto de ensayo

La experiencia se refiere a los estudios efectuados durante el bienio 1992-1993 en un
vifiedo de la localidad riojano-alavesa de Oydn, en plena produccién y conducido de manera
cuidadosa segtin tradicién de la zona. Sus caracteristicas agrondémicas m4s representativas
las podemos resumir en:

— Variedad: Mazuelo.

— Portainjerto: R-110.

— Afio de plantacién: 1985.

~ Marco de plantacién: 3,00 x 1,30 m (2.560 cepas/ha).

— Sistema de poda: Doble cordén Royat, con una carga tedrica de doce yemas, distri-
buidas en tres pulgares de dos yemas por cada uno de sus brazos. Durante el mes de Mayo,
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se interviene en verde sobre la cepa ("espergurado”), procurando mantener sobre cada planta
un nimero medio de pdmpanos en torno a once.

La Tabla 1 recoge los datos mensuales de precipitacién (mm) y temperatura (°C)
registrados en los afios 1991, 1992 y 1993, correspondientes al Observatorio de Varea
(Logrofio).

Tabla 1: Temperatura y precipitacion media mensual (Varea,; 1991, 1992 y 1993)
Media

Enero Feb. Marzo Abril Mayo Junio Julio Agos. Sept. Oct. Nov. Dic. anual

1991
Tm 4.6 59 108 9.8 13.5 19.2 22.8 24.7 20.5 11.6 8.6 6.7 13.2
Pm 33.8 33.7 30.5 1324 257 123 7.9 0.2 48.4 555 735 5.54594
1992
Tm 34 6.0 9.6 12.1 173 16.4 22.4 23.1 18.2 11.9 10.2 7.2 13.2
Pm 3.9 5.4 48.7 26.5 59.5116.0 10.4 40.8 33.5114.5 6.5 35.1 500.8
1993
Tm 53 57 9.8 11.9 157 203 21.1 22.6 17.3 12.0 7.9 8.0 13.1
Pm 0.0 29.0 10.2 69.6 76.3 53.7 5.2 21.8 41.3 44.4 18.5 47.7 417.7

Tm = Temperatura media mensual. Pm = Precipitacién mensual.

1.2. Tratamientos experimentales

El estudio incluye tres tratamientos, de tal modo que en aquellos que experimentan
una exportamon de racimos por aclareo manual, se ijO un nivel tedrico de intervencién del
30% de racimos a eliminar, realizdndose tal operacién en dos estados fenolégicos diferen-
tes: cuajado y envero.

Atendiendo a este planteamiento, los tratamientos experimentales se concretarfan en:

~Parcelas que no son objeto de aclareo de racimos (Testigo).

— Parcelas con una eliminacién del 30% de racimos a la conclusién del cuajado (A.
cuajado).

— Parcelas con supresién de un 30% de sus racimos, cuando el racimo alcanza un 50%
de envero (A. envero).

En relacién a los racimos que son eliminados, el aclareo se realizé teniendo en cuenta
su situacién en el pAmpano, aunque aplicando diferente criterio segtin el afio:

— Durante 1992, se eliminaron respecto al total un 20% de racimos basales (rango 1)
v un 80% de racimos distales (rango 2,3...).

- Sin embargo, en 1993 la supresién afecté exclusivamente a racimos distales.

En un caso y otro, procurando realizar el aclareo de la forma mds aleatoria posible, se
procedié a suprimir aquellos racimos que presentaran las condiciones mds desfavorables.

El ensayo responde a un disefio experimental en bloques al azar, con tres repeticiones
por cada tratamiento a estudio y doce plantas por parcela elethental.

1.3. Metodologia de la experiencia

Con objeto de seguir el proceso de maduracién de la uva, y con una cadencia aproxi-
madamente de una semana, se realizaron muestreos de 300 bayas por tratamiento, durante
un periodo comprendido entre el envero y la vendimia, la cual se realiza cuando los pard-
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metros estudiados no presentan oscilaciones importantes. A Io largo de este periodo, se de-
termina analiticamente: Concentracién de aziicares (grado probable), acidez total (g/ de
4cido tartdrico) y pH.

En la observacién final de vendimia, el rendimiento se caracteriza a través de la pro-
duccién unitaria (kg/cepa), nimero de racimos por cepa, peso medio del racimo (g) y peso
de 100 bayas (g).

Por su parte, la incidencia del aclareo sobre las caracteristicas del mosto se valord me-
diante los pardmetros analiticos de: grado probable, acidez total (g/1 de dcido tartdrico), pH,
4cido malico (g/l), 4cido tartdrico (g/1), relacién molar tartrato/malato, potasio (ppm), an-
tocianos (mg/g) y polifenoles totales. '

De cada tratamiento experimental, se vinificaron 200 kg de uva en la Bodega del Cen-
tro de Investigaciones Agrarias, segiin método habitual de tintos, con estrujado y despali-
llado de la vendimia, controldndose peridédicamente el proceso de fermentacidn.

Los vinos resultantes se sometieron a los siguientes andlisis quimicos: grado alcohd-
lico, acidez total (g/l 4cido tartdrico), pH, 4cido mdlico (g/1), dcido tartdrico (g/l), extracto
seco, potasio (ppm), intensidad y tonalidad de color, antocianos (mg/l) y polifenoles totales.

Posteriormente, los vinos elaborados se evaluaron organolépticamente por un panel de
catadores constituido por personal cualificado de diferentes organismos de la D.O.C.
Rioja, utilizando para ello una modificacién de la ficha oficial de cata del Instituto Nacio-
nal de Denominaciones de Origen (INDO).

En la cata se procede a la valoracién de las fases visual, olfativa y gustativa, asf como
al establecimiento del nivel de preferencia. La médxima puntuacién a la que se puede acce-
der es de 100.

En el mes de Diciembre, coincidiendo con la poda, se determing el vigor de las plantas
mediante el peso de madera exportada (kg/cepa), estableciéndose a su vez el llamado Indice
de Ravaz, como cociente entre la produccion unitaria de uva y el peso de madera de poda.

Los datos obtenidos han sido elaborados estadisticamente mediante el andlisis de va-
rianza para una fuente de variacién ("aclareo"), expresdndose su resultado (G.S.: grado de
significacién) como: NS, no significativo; *, p<0,05; **, p<0,01; ***, p<0,001. Las
medias de los tratamientos han sido comparadas utilizando el test de Duncan con p<0,05.

2. RESULTADOS Y DISCUSION

2.1. Evaluacién de la produccién y del vigor

Las Tablas 2 y 3 recogen los resultados, para 1992 y 1993 respectivamente, de la
incidencia que el aclareo de racimos ha ejercido sobre pardmetros vegeto-productivos.

En primer lugar cabe destacar los elevados rendimientos alcanzados por el Testigo, si-
tuaci6n que propicia la intervencion con el aclareo. La reduccién del potencial productivo
se manifiesta simultdneamente por un nimero de racimos significativamente inferior en
los tratamientos con aclareo, lo cual resulta légico, y por una produccién unitaria més
baja en relacion a la del Testigo, aunque tales diferencias no se observan al comparar la
época de aclareo.

No obstante, los resultados difieren de un afio a otro. En 1992, se ha conseguido cu-
brir la premisa inicial de supresién del 30% de los racimos (27% y 33% en cuajado y en-
vero respectivamente), situdndonos en diferencias de produccién entre un 27% y un 37%,
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seglin momento de intervencién, es decir, unos valores semejantes al nivel de racimos
eliminados. Sin embargo, en 1993, el porcentaje de racimos suprimidos no alcanza el
nivel teérico del 30%, probablemente por razones operativas, lo cual se ha traducido en
unas diferencias de produccién menores, aunque significativas, entre parcelas aclareadas y
el Testigo (20% y 16%). En este sentido, hemos de tener en cuenta ademds que en 1993 se
eliminaron sélo racimos distales, que por regla general son m4s pequefios y menos favora-
bles que los racimos basales, parte de los cuales se habfan eliminado (20%) en 1992.

Por su parte, ni el peso medio del racimo, ni el peso de la baya, han experimentado
diferencias significativas. Esta circunstancia contrasta con los trabajos de otros autores
(Bravdo et al., 1984; Di Collalato et al., 1991) que observan un incremento de peso del ra-
cimo y de la baya en parcelas aclareadas, debido por una parte a la seleccién de racimos
realizada con el aclareo (frecuentemente los mds pequefios), y por otra, a un fenémeno de
compensacion o recuperacién del racimo, que se produce con mds intensidad a medida que
el aclareo se practica més precozmente (cuajado), pues no en vano la reduccién del nimero
de racimos en el periodo inicial del desarrollo de la baya (Fase I de multiplicacién celular),
puede favorecer su crecimiento y por tanto aumentar el peso final del racimo.

Entre otros autores, Carbonneau et al., 1977; Sella et al., 1994; Lavezzi et al., 1994,
han constatado un aumento del vigor y de la fertilidad de yemas en vifias sometidas a acla-
reo, siendo mayor el efecto cuando la supresién de racimos se realiza en fechas préximas
al cuajado, sefialando que se puede atenuar tal situacién retrasando el momento de inter-
vencién. Sin embargo, en nuestras condiciones de trabajo, no hemos detectado diferencias
significativas de vigor, caracterizado por el peso de madera de poda, entre parcelas aclarea-
das en diferente momento, ni tampoco entre éstas y el Testigo. No obstante, a igualdad en
el peso de madera de poda entre tratamientos, pero no asi de produccién unitaria de uva, el
ndice de Ravaz resulta significativamente inferior con el aclareo, lo cual puede suponer un
mejor equilibrio entre parte vegetativa y productiva, redundando esta circunstancia en una
posible mejora cualitativa, como veremos mds adelante.

Tabla 2: Incidencia del aclareo de racimos sobre pardmetros vegeto-productivos
(cv. Mazuelo; Oyodn, 1992)
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Pardmetros Testigo A. cuajado A. envero G.S.
Produc. unit. (kg/c) 8,18 b 5,96 a 5,13 a wkd
N° racimos/cepa 2533 b 18,67 a 17,00 a ok
Peso racimo (g) 321,68 319,33 301,67 NS
Peso 100 bayas (g) 224,68 224,00 215,67 NS
Peso madera (kg/c) 1,46 1,47 1,40 NS
indice Ravaz 5,60 b 4,07 a 3,67 a ok

Tabla 3: Incidencia del aclareo de racimos sobre pardmetros vegeto-productivos

(cv. Mazuelo; Oydn, 1993)

Pardmetros Testigo A. cuajado A. envero G.S.
Produc. unit. (kg/c) 8,59 b 6,91 a 7,25 ab *
N° racimos/cepa 33,12 b 26,62 ab 24,68 a *
Peso racimo (g) 261,00 264,90 297,33 NS
Peso 100 bayas (g) 197,33 195,33 186,33 NS
Peso madera (kg/c) 1,38 1,42 1,32 NS
Indice Ravaz 6,23 b 4,88 a 5,53 ab *
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2.2. Evolucién del proceso de maduracién

En las Figuras 1 y 2 se representa la dindmica de acumulacién de aziicares en 1992 y
1993 para los diferentes tratamientos. Del examen de las curvas de maduracién, se puede
observar cémo ya desde un principio la concentracidén de azidcares era superior en vides
aclareadas, siendo las diferencias més importantes durante 1992, y en aquel tratamiento que
supone eliminacién de racimos en el envero.

Fig.1 Evolucién del grado probable Fig.2 Evolucién del grado probable
Maduracion 1992 (Oyén) "Maduracién 1983 (Oyoén)
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Fig.3 Evolucion de la acidez total Fig.4 Evolucién de la acidez total
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Fig.5 Evolucion del pH ' Fig.8 Evolucidn dei pH
Maduracion 1882 (Oyoén) Maduracién 1983 (Oyén)
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Las diferencias respecto al Testigo se mantienen a lo largo del proceso de maduracién
y en el momento final de vendimia. En este sentido, podemos hablar de un ritmo de
aceleracién inicial mayor y de un adelanto en el proceso de maduracién en parcelas con
aclareo de racimos, lo cual resulta de interés en vendimias de afiadas adversas y mediocres,
o bien para conseguir los niveles cualitativos mds elevados cuando de condiciones favora-
bles se trata (Corino et al., 1991; Bertamini et al., 1991; Franco, 1994).

Iacono et al. (1991) estiman que tal situacidn, es decir, una mejora de la concentracién
de azticares, no tiene por qué actuar en detrimento de los componentes de la acidez del
mosto. En efecto, para los dos afios de estudio, observamos cémo la influencia del aclareo
en la evolucién de la acidez total (Figuras 3 y 4) y del pH (Figuras 5 y 6) resulta bastante
atenuada y sin variaciones relevantes, si bien los valores de estos pardmetros se muestran
en el Testigo superiores respecto a la acidez total (sobre todo en 1993), e inferiores en
relacidn al pH.

2.3. Caracteristicas analiticas de mostos y vinos

En principio y bajo un punto de vista cualitativo, el aclareo parece aportar en el
mosto aspectos que pueden considerarse como positivos, a tenor de los valores aportados
en las Tablas 4 y 5.

Tabla 4: Incidencia del aclareo de racimos sobre pardmetros analiticos del mosto
(cv. Mazuelo; Oydn, 1992) .

Parimetros Testigo A, cuajado A. envero G.S.
Grado probable 10,26 a 11,07 b 11,13 b *

Acidez total 8,46 8,15 8,19 NS
pH 3,04 3,09 3,11 NS
Acido mitico (g/l) 3,80 3,51 3,53 NS
Acido tartdrico (g/l) 6,49 6,68 6,80 NS
/M 1,53 1,70 1,73 NS
K (ppm) 1303,67 1429,00 1435,00 NS
Antocianos (mg/g) 0,99 1,19 1,25 NS
Polif. totales 21,40 a 24,57 b 21,40 a *

Tabla 5: Incidencia del aclareo de racimos sobre pardmetros analiticos del mosto
(cv. Mazuelo; Oyén, 1993)

Pardmetros Testigo A. cuajado A. envero G.S.
Grado probable 9,22 a 10,44 b 10,35 *

Acidez total 10,73 9,56 9,41 NS
pH 2,94 3,02 3,00 NS
Acido mélico (g/1) 4,18 3,84 3,77 NS
Acido tartdrico (g/l) 7,48 7,32 7,02 NS
'™ 1,67 1,72 1,69 NS
K (ppm) 1243,00 1260,33 1212,67 NS
Antocianos (mg/g) 0,74 a 1,21 b 0,88 a *

Polif. totales 20,87 23,57 23,23 NS

Los resultados del andlisis efectuado sobre el mosto en vendimia, ponen de manifiesto
que el aclareo de racimos ha aumentado de forma significativa el contenido de aztdcares,
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expresado como grado probable, en las parcelas aclareadas con respecto al Testigo, diferen-
cias que se mantienen en los dos afios de estudio y que se cifran en torno a los 0,8 - 1,2°.
Por otra parte, se puede observar que el momento de intervencién no ha sido un factor de-
terminante para establecer variaciones en la concentracion de azicares de la baya, ya que no
se detectan diferencias significativas entre aquellos tratamientos que implican supresién de
racimos.

El aclareo no ha influido de forma apreciable en los pardmetros analiticos que contri-
buyen a definir la acidez del mosto, no habiéndose obtenido valores significativamente di-
ferentes de acidez total, pH y de los contenidos de dcidos orgédnicos entre tratamientos. A
pesar de ello, se puede hablar de una ligera tendencia a disminuir la acidez total y el 4cido
malico con el aclareo, mientras que el pH mostraria un ligero aumento en parcelas aclarea-
das. En nuestras circunstancias, la reduccién de la acidez pudiera considerarse hasta cierto
punto positiva, dadas las caracterfsticas del cv. Mazuelo como variedad bastante productiva
y capaz de alcanzar niveles relativamente elevados de acidez.

En el control efectuado para determinar la concentracién de potasio en el mosto, ob-
servamos un incremento de este elemento en uva procedente de vides con aclareo, aunque
tal aumento no haya sido significativo. Esta situacién podria guardar relacién con el au-
mento ya referido del pH en el mosto como consecuencia del aclareo.

Tabla 6: Incidencia del aclareo de racimos sobre pardmetros analiticos del vino
(cv. Mazuelo; Oydn, 1992)

Pardmetros Testigo A. cuajado A. envero
Grado alcohdlico (% vol.) 10,10 10,70 11,0
Acidez total (g/1 4c. tar.) 7,20 7,10 6,60
pH 3,30 3,35 3,42
Acido tartdrico (g/1) 2,81 2,45 2,38
Acido mélico (g/) 3,08 3,08 3,01
K (mg/l) 1006 1067 1089
Intensidad colorante 3,44 2,98 3,16
Tonalidad 0,83 0,54 0,53
Polifen. totales (I. Folin) 9,40 11,70 13,50
Antocianos (mg/l) 108 178 221

Tabla 7: Incidencia del aclareo de racimos sobre pardmetros analiticos del vino

(cv. Mazuelo; Oydn, 1993)

Pardmetros Testigo A. cuajado A. envero
Grado alcohélico (% vol.) 9,16 9,91 9,74
Acidez total (g/l 4c. tar.) 9,49 8,70 9,00
pH 3,09 3,16 3,14
Ac1do tartdrico (g/1) 3,69 3,39 3,62
Acido malico g/ 3,53 3,32 3,52
K (mg/1) 948 1000 1025
Intensidad colorante 6,06 6,68 7,15
Tonalidad 0,41 0,44 0,45
Polifen. totales (I. Folin) 15,60 17,80 16,90
Antocianos (mg/l) 245 262 271
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Aunque el andlisis de varianza no haya aportado diferencias para el color, resulta evi-
dente que el nivel de antocianos en mostos de plantas aclareadas es superior en relacién al
Testigo. Este hecho supone, junto al incremento de la concentracién de azicares, un as-
pecto cualitativo muy interesante que puede aportar el aclareo de racimos, mdxime en cir-
cunstancias como la que nos ocupa con elevados rendimientos, y por tanto para situacio-
nes que puedan comprometer una adecuada maduracién de la uva. En este mismo sentido
se ha manifestado el contenido de polifenoles totales.

El estudio de los datos recogidos en las Tablas 6 y 7, donde se aportan los valores
analiticos de los vinos obtenidos en los diferentes tratamientos, parece confirmar las ga-
nancias cualitativas que ya se habfan observado en los mostos, y que con las 1dgicas des-
viaciones respecto a la uva debidas a la metodologfa de muestreo en campo y a las propias
de la elaboracién, se centran principaimente en el aumento del grado alcohdlico y de la
fraccidn polifendlica, de la cual destaca el contenido en antocianos, sobre todo en la cam-
pafia 1992 y para el vino correspondiente a parcelas aclareadas durante el envero. El resto
de pardmetros o no muestran grandes diferencias, o presentan un paralelismo con lo ya
comentado anteriormente.

2.4. Analisis organoléptico. Cata

Como ya se indic6, los vinos obtenidos por microvinificacién fueron objeto de andlisis
organoléptico por un panel de expertos catadores. La Tabla 8 muestra los resultados globa-
les de la cata. En los datos correspondientes a 1992, podemos observar cémo el vino pro-
cedente de parcelas aclareadas en cuajado, resulta ser significativamente mejor valorado en
relacion al resto de los vinos. Debemos matizar que tal diferencia se debid principalmente
a su valoracién en la fase gustativa. Por otra parte, y atendiendo al grado de preferencia,
este vino apareci6 en primer lugar en el 100% de las observaciones, mientras que el vino
resultante del aclareo en envero alcanzd el segundo puesto en un 80% de las ocasiones. A
su vez, el vino Testigo fue calificado en tercer lugar por el 80% de los catadores.

En la cata realizada en 1993, nuevamente los vinos de parcelas con aclareo, que no
presentando diferencias entre ellos, resultan ser mejor valorados que el Testigo. En esta
ocasién, la preferencia estuvo més dividida, de tal modo que en el 60% de las ocasiones el
vino de aclareo en el envero alcanzé el primer puesto, por un 20% en el caso del vino de
aclareo en cuajado.

Hay que comentar que las bajas puntuaciones obtenidas en general por los vinos
(sobre un méximo de 100), hablan por sf solas de las dificultades en que se desarrolla la
experiencia, con una variedad de ciclo tardfo y un vifiedo de elevados rendimientos, lo que
sin duda entorpece una mejor expresion cualitativa. '

Tabla 8: Incidencia del aclareo de racimos: resultados del andlisis organoléptico de los
vinos (cv. Mazuelo; Oydn, 1992 y 1993)

Tratamientos 1992 1993
Testigo 54,60 a 51,10 a
Aclareo cuajado 66,70 b 58,20 b
Aclareo envero 57,30 a 58,30 b
Nivel de significacién *ok *
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3. CONCLUSIONES

Del andlisis de los resultados obtenidos, y teniendo en cuenta que la duracién del tra-
bajo que se presenta no permite extraer conclusiones definitivas, y que algunas de las con-
sideraciones realizadas alcanzan un valor de tendencia, podemos establecer a modo de con-
clusiones preliminares que:

— La supresién manual de racimos, con un nivel de intervencién tedrico del 309%, se
presenta como una alternativa de regulacién del rendimiento, habiéndose obtenido diferen-
cias de produccién semejantes al porcentaje de racimos eliminados, si bien la disminucién
de la intensidad de aclareo por debajo de este nivel, no ha satisfecho las expectativas de
esta técnica en relacién al control eficaz de la produccién. La variacién de rendimiento ob-
servada se ha debido bdsicamente a la reduccién del niimero de racimos, no habiéndose pre-
sentado diferencia del peso de la baya y del racimo.

— El aclareo manual de racimos parece confirmar su posibilidad de influir positiva-
mente sobre la calidad de la uva, del mosto y del vino. Esta mejora cualitativa ha alcan-
zado su manifestacion mds evidente en el aumento de la concentracién de azicares del
mosto, y en su caso del grado alcohélico del vino, asf como en el incremento del nivel de
antocianos. Por otra parte, cabe destacar que el aclareo de racimos ha provocado un ligero
aumento del pH y del contenido de potasio, mientras que la acidez total presenta una leve
tendencia a disminuir en mosto y vino. El andlisis organoléptico pone de manifiesto una pre-
ferencia en los catadores por aquellos vinos procedentes de parcelas sometidas al aclareo.

— En nuestras condiciones de trabajo, la época de realizacién del aclareo no parece ha-
ber influido de forma definitiva sobre el control del rendimiento y en la calidad de mostos
y vinos.

— Finalmente, se debe sefialar la necesidad de proseguir y profundizar sobre este tema,
amplidndolo a otras variedades y con particular énfasis en su conveniencia, época e inten-
sidad de realizacion, asf como en la bisqueda del marco econémico adecuado que permita
avalar su puesta en préctica de una manera rentable.
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