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I INDUSTRIA HORTICOLA - =
PRODUCCION
DE FRUTA Y HORTALIZA

Caqui

II Congreso Internacional de Hortofruticultura

Produccion y mercado del Caqui

m El aumento de la produccion de caqui estd propiciando su consumo
en paises con muy poca tradicion en lo que a este producto se refiere.

Antonio Bonafont Alabau
inde@ediho.es

Durante dos dias, la localidad de
L Alcudia (Valencia, Espafia) se ha consti-
tuido en el centro de interés mundial del
caqui como producto comercial en pleno
desarrollo en la hortofruticultura de la co-
marca valenciana de La Ribera.

La recuperacién con caricter innovador
de este cultivo ha sido propiciado por las
distintas cooperativas de esta comarca. Se-
gin manifest6 Cirilo Arnandis, presidente
de CANSO (Cooperativa Ntra. Sra. del
Oreto de L Alcudia), que ha organizado es-
tas jornadas con el apoyo de CAPA (Conse-
lleria de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién), «estos encuentros internacionales
permiten a los productores y comercia-
lizadores acceder a informaci6n de primera
mano de lo que se estd haciendo en otras
zonas productoras, porque aunque La Ribe-
ra representa el 90 % del caqui espaifiol, en
el concierto internacional su participacién
es aln pricticamente testimonial».

El espectacular crecimiento de la pro-
duccidn del caqui en esta comarca valencia-
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Maria Luisa Badenes, del Instituto
Valenciano de Investigacion Agraria
(IVIA) desarrollé una ponencia durante
el Il Congreso Internacional

de Hortofruticultura en La Ribera
sobre «Situacion actual del material
vegetal».

na, que llega a ser de un aiio a otro hasta de
un 25%, se atribuye a su proyeccién comer-
cial que estd permitiendo entrar muy bien
en paises que no tienen ninguna tradicién
en su consumo, reforzado por un gran es-
fuerzo en su promocién e informacién so-
bre sus propiedades nutritivas y diversas
formas de preparacién y consumo.

En este sentido, Custodio Mendoza, pre-
sidente de la Denominacién de Origen del
Caqui de la Ribera del Xdquer, afirmé que
«el Congreso de L"Alcudia es una ocasién
tinica para la puesta al dia de primera mag-
nitud por cuanto han coincidido los mds
destacados investigadores de las principales
zonas productoras, como son Japén, Nueva
Zelanda e Italia».



[gualmente, la Consellera de Agricultu-
ra, M* Angeles Ramén-Llin, que inauguréd
las jornadas destacé que desde el IVIA se
estd trabajando en la mejora de las varieda-
des, la prolongacién del periodo de recolec-
cién y la tecnologfa aplicada a poscosecha.

Las sesiones técnicas comenzaron con
una introduccién sobre «La produccién y
mercado del caqui en el mundo» por Gerar-
do Llé4cer del IVIA (Moncada, Valencia),
«Elecci6én varietal y mejora genética en el
mediterraneo» por Edgardo Giordani de la
Universidad de Florencia (Italia), «Situa-
cién actual del material vegetal» por Maria
Luisa Badenes del IVIA, «Mejora genética
en Japén» por Keizo Yonemori, Universi-
dad de Kyoto (Jap6n), «Técnicas de cultivo
para mejorar la produccién» por Elvio
Belloni de la Universidad de Florencia (Ita-

El I Congreso Internacional

de Hortofruticultura en

La Ribera es una ocasion tinica
para la puesta al dia, por cuanto
han coincidido los mas destacados
investigadores de las principales
zonas productoras, como son
Japon, Nueva Zelanda e Italia

lia), «Técnicas de cultivo y su influencia en
la maduracién» por Manuel Agusti de la
Universidad Politécnica de Valencia, «Pos-
cosecha y transformacién industrial» por
Armando Testoni (Mildn, Italia), «Nuevas
técnicas de cultivo» en la Comunidad Va-
lenciana por Miguel Angel Rio del IVIA y
«Calidad del fruto y comercializacién» por
Allan Wolf de HortResearch, Auckland,
Nueva Zelanda.

Al finalizar este II Congreso se entregé
a los asistentes un dossier con las ponen-
cias del I Congreso que trat6 sobre la situa-
cién y perspectivas del ciruelo japonés, al-
baricoque, melocotdn, caqui y nispero.

www.ediho.es/canso
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