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EDITORIALES

CAMBIOS

EN EL MINISTERIO DE AGRICULTURA

El reciente reajuste del Gobier-
no se ha centrado en los Ministe-
rios principalmente responsabili-
zados de los asuntos econdémicos.

El Ministerio de Agricultura, en-
cuadrado en la politica econdmica
del pais, también presenta nuevos
cuadros directivos que transcribi-
mos a continuacion:

Ministro de Agricultura: Jaime LA-
MO DE ESPINOSA.

Subsecretario: José¢ Maria MAR-
TIN OVIEDO.

Secretario General Técnico: José
Javier RODRIGUEZ ALCAIDE.

Director de ICONA: José LARA

ALEN.

Director General de Capacitacion
y Extension Agrarias: Gerardo
GARCIA FERNANDEZ.

Director General de Produccién
Agraria: José Luis GARCIA FE-
RRERO.

Director General de Industrias
Agrarias: José Antonio SAEZ
ILLOBRE.

Presidente del I. N. I. A.: Antonio
HERRERO ALCON.

No han sido relevados de sus
cargos los Directores Generales
del SENPA e IRYDA, respectiva-
mente, Claudio GANDARIAS y An-
tonio GIL-ALBERDI.

Fernando ABRIL y Jaime LAMO
en el equipo economico guberna-
mental.

El nuevo ministro de Agricultu-
ra, don Jaime Lamo de Espinosa,
a pesar de su juventud, tiene ya
un amplio curricuium dentro de la
Administracion y especialmente en
el sector agrario.

Catedratico de la Escuela Téc-
nica Superior de Ingenieros Agro-
nomos, desempeno cargos en el
FORPPA como jefe del Gabinete
del Presidente, en el Ministerio de
Industria como Director General
de Industrias llimentarias; Subse-
cretario del Ministerio de Agricul-
tura y mas recientemente Subse-
cretario en la vicepresidencia de
Asuntos Politicos.

Su amplia experiencia, su estre-
cho contacto con el agro y sus re-
cientes manifestaciones en pro de
una estrecha colaboracion con los
protagonistas del mundo rural, son
piezas clave que permiten tener
unas fundadas esperanzas en la
eficacia de su labor al frente del
Ministerio.

Si a ello unimos la importante
noticia de que D. Fernando Abril
Martorell se ha hecho cargo de Ila
Vicepresidencia de Asuntos Eco-
némicos y el Ministerio de Econo-

mia, y cuya tradicién y compene-
tracion con los problemas del
campo, son también notorios (re-
cordemos que fue Ministro de
Agricultura), puede darnos pie a
pensar que el momento es oportu-
no para ayudar al sector agrario a
salir de la marginacién en que se
encuentra.

Nuestras felicitaciones a estos
dos Ingenieros Agrénomos, de cu-
ya actividad en el Gabinete Minis-
terial se espera mucho, por moti-
vos de justicia politico-social, por
su conocimiento del sector y por
el momento coyuntural tan critico
en que acceden a sus puestos,
cual es la fijaciéon de los precios
agrarios, en los que todo el pais,
y los agricultores en especial, tie-
tienen fijadas sus esperanzas.

82 - AGRICULTURA



AGRICULTURA

ALIMENTARIA

EL CAMPO
DA DE COMER

Es proposito de AGRICULTURA,
y asi lo viene demostrando en sus
ultimas ediciones, preocuparse
por todos los problemas y temas
del entorno del campo.

Entendemos que el empresario
del campo también tiene que es-
tar preocupado de innumerables
problemas que, aunque no siem-
pre de modo directo, le atailen a
su economia y desarrollo.

El sector agrario no debe ser
sélo el que produce, sino el que
alcanza calidades, rendimientos,
transformaciones industriales o co-
merciales, etc. El sector agrario
debe estar preocupado de las
cuestiones laborales y sociales
—las mas penosas e importan-
tes— de las judiciales que le afec-
tan, de las tendencias mundiales,
de la alimentacién, del hambre, et.
cétera.

Y en esta cadena de posibles
despreocupaciones, el hombre del
campo contempla con demasiada
frecuencia lo que se ofrece al con-
sumidor como alimentos nacidos
en su propia parcela y que casi
siempre desconoce en presenta-
ciéon, calidad, precio, etc.

Seria interesante que los pro-
ductores espafoles de materia pri-

ma alimenticia —tanto agriculto-
res como ganaderos— se dieran
una vuelta por ALIMENTARIA de
Barcelona. Estamos seguros que
la sorpresa y el aprendizaje serian
de enormes efectos.

Por nuestra parte estuvimos pre-
sentes en la ALIMENTARIA de ha-
ce dos aiflos y estamos en esta
edicion ferial con una participa-
cién y presencia mucho méas ma-
nifiesta y colaboradora.

Pero como el numero es apre-
tado de contenido no queremos
extendernos mas en consideracio-
nes, aunque sea obligado expre-
sar nuestro agradecimiento a los
técnicos y especialistas que han
colaborado en esta edicién. Es
norma nuestra ofrecer, en la me-
dida de lo posible, la opinién di-
recta de los expertos mas repre-
sentativos en cada tema, los cua-
les responden con generosidad a
nuestra peticién de colaboracion.
Pero también es norma expresar-
les nuestro agradecimiento publi-
camente, lo que hacemos una vez
mas en esta ocasion.

Al margen de este obligado
agradecimiento nos dariamos por
satisfechos si el certamen ferial de
Barcelona fuera capaz de demos-
trar la importancia de nuestra
agricultura. No olvidemos, ahora
que tanto se habla de hambre a
nivel mundial, que es el campo

quien da de comer.

>

JORNADA
INTERNACIONAL
DE
PRENSA

AGRO-
ALIMENTARIA

EL CAMPO ESPANOL,
PRESENTE EN ALIMENTARIA

La exposiciéon de los productos
alimentarios en esta feria de Bar-
celona tiene su punto de arranque
en el propio campo donde son ob-
tenidos.

ALIMENTARIA es no solo esca-
parate de ia alimentacién, sino de
la produccién agraria, tanto en lo
que se refiere a productos brutos
(frutas, hortalizas...), o a elabora-
dos a través del sector “agro-in-
dustrial”, cuya importancia cuan-
titativa, puesta de manifiesto por
Jaime Pulgar en su libro “La reali-
dad industrial agraria espaiola”,
es poco conocida,

Por esto se celebra en ALIMEN-
TARIA una “jornada de prensa
agroalimentaria” en la que perio-
distas europeos y espafoles po-
dran intercambiar opiniones y con-
templar la representatividad del
sector agrario en el de la alimen-
tacién, pudiéndose asi dar a co-
nocer la importancia del campo
ante el consumidor y ante el pais.
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Conozca la nueva
cosechadora

John Deere 952,

la economica, con
cuatro sacapajas.

La nueva John Deere 952
une a su gran capacidad
de trabajo una auténtica
economia para
explotaciones de tamano
mediano. Dispone de la
capacidad y anchura de
una cosechadora de
cuatro sacapajas, con el
precio y costo operacional
de una de tres. Esta
anchura extra significa
mayor capacidad real,
incrementada por detalles
en su diseho y por la
potencia de su motor: un
John Deere,

turboalimentado, de 85 CV.

63 kW.

El diametro del cilindro
trillador es de 610 mm. —el
mayor de todas las
cosechadoras de su tipo-
con un concavo que lo
abarca 104 grados. En el
interior, la anchura se
mantiene constante desde
el embocador hasta los
sacapajas y cribas de
accion contrapuesta. Esto
significa capacidad extra
para pesadas cargas de
paja, y asegura una '

separacion excelente, ya
sea con una plataforma de
cortede 36 3,75 m o con
un cabezal para maiz de
cuatro hileras.

El operador disfruta de un
asiento muy confortable
—justo en el centro de la
plataforma- de una amplia
visibilidad y de direccion
hidrostatica. El gran
deposito de grano, con
capacidad para 2180 kgs.,
queda entre el operadory
el motor, dejando el ruido y
el calor bastante atras al
hallarse aislado de ellos.
Puertas de servicio, en los
puntos claves, facilitan el
mantenimiento.

Crezca en capacidad con
la nueva cosechadora 952

de cuatro sacapajas. Es un g%
nuevo logro John Deere, J
donde se reunen

economia, capacidad y
rendimiento.

Pidale mas detalles hoy
mismo a su concesionario
John Deere.

)

JOHN DEERE

iuunra 'IIIIII'I'

IRERRER)
iEsIRnmy

TIsNRRRl
lesmmuny
-----------------------
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SOBRE
LA
NECESIDAD

REVISAR PERIODICAMENTE

Los esquemas de regulacion de
precios agrarios no deben ser
confundidos con la propia realidad
de los mercados agrarios, sino
que deben ser contemplados co-
mo el instrumento —una especie
de aparato estabilizador— de que
se vale la Administracién para tra-
tar de controlar el movimiento na-
tural de los precios en origen,
dentro de unos limites que resul-
ten razonables para proteger tan-
to los ingresos de los productores
como el poder adquisitivo .de los
consumidores,

LAS CAMPARAS

Por ello, aunque la realidad de
los mercados estd evolucionando
continuamente, y al agricultor y al
ganadero le va costando cada dia
mas obtener nuevas unidades de
producto, los esquemas de regu-
lacion suelen establecerse para
cubrir periodos suficientemente
amplios, de acuerdo con lo que
tradicionalmente vienen llamé&ndo-
se camparias de comercializacién,
cuyo periodo interanual suele ser
caracteristico de cada producto o
de cada grupo de productos, ini-
ciandose normalmente en las si-
guientes fechas:

Carnes de vacuno y porcino: 1
de marzo.

Leche: 1 de marzo.

Avicultura: 1 de abril.

Cereales y leguminosas: 1 de
junio.

Remolacha y cafa azucareras:
1 de julio.

Girasol grano: 1 de agosto.

Maiz y arroz: 1 de septiembre.

Vino y alcohol: 1 de septiembre.

Algodén: 1 de octubre.

Aceite de oliva: 1 de noviembre.

PRECIOS Y COSTES

Las normas de regulaciéon de
mercados agrarios suelen elabo-
rarse partiendo de la idea basica,
entre otras, de que el precio per-
cibido por los agricultores y ga-
naderos, durante la campafa de
comercializacién de su producto,
ha de permitirles obtener unos in-
gresos que retribuyan adecuada-
mente a los factores originarios de
produccion —trabajo, capital vy
tierra— durante la previa campa-
fla de produccién. Puesto que tra-
dicionalmente existe para cada
producto agrario regulado un de-
terminado periodo interanual de
tiempo entre dos sucesivas cam-
pafas de comercializacién, se en-
tiende —por extensién— que las
c orrespondientes campaias de
produccion cubren también perio-
dos interanuales, y previos légica-
mente a los de comercializacion.
Por consiguiente, los precios per-
cibidos durante una campana de
comercializacion deberian estar
determinados fundamentalmente
por los niveles del coste de los
factores durante la previa campa-
fna de produccion, recogiendo las
variaciones que se hayan produ-
cido en aquellos costes durante
ésta, es decir, recogiendo las va-
riaciones de <costes producidas
durante la campaia de comercia-
lizacién precedente, por coincidir
ésta con la de produccién. Asi
pues, a la hora de fijar los precios
de regulacion para una campana
de comercializacién, parece acon-
sejable corregir los niveles de pre-
cios de la regulacién de la cam-
pafa de comercializacién anterior
—que se supone eran correctos
entonces, por retribuir adecuada-
mente a los factores de produc-

cion— mediante un coeficiente
que refleje, como minimo, aque-
llas variaciones de costes en los
factores de produccion. Si con los
nuevos precios de campana se
pretende, ademads, algun objetivo
politico, como, por ejemplo, dismi-
nuir via precios la brecha que se-
para rentas agrarias y no agrarias,
o también reorientar mediante
nuevas relaciones de precios la
distribucion de producciones, es
claro que habria que aplicar otros
coeficientes complementarios a los
precios de regulacién de la ante-
rior campafia de comercializacién.

FIJACION GLOBAL
DE PRECIOS

Por otra parte, el proceso de
regulacién basado en acumulacio-
nes interanuales “a posteriori” de
los incrementos de costos, que en
el caso de una fijacion escalona-
da y no global de las distintas
campafnas agrarias de regulacién
ha permitido ir recogiendo, tam-
bién escalonadamente via precios,
las incidencias anuales registra-
das a lo largo de las previas cam-
pafnas de produccién, presenta
cierta dificultad a la hora de en-
garzarlo con el nuevo sistema pro-
puesto de fijacién global y simul-
tdanea de todos los niveles de pre-
cios agrarios de regulacién, toda
vez que se hace preciso, para la
mayoria de los productos, efectuar
estimaciones sobre la evolucién
de costos de los factores produc-
tivos en periodos que oscilan des-
de los dos meses —productos ga-
naderos— hasta los once meses
—aceite de oliva— suponiendo
que los ultimos datos estadisticos
disponibles sobre la evolucién del
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S
OPINIONES

LOS PRECIOS AGRARIOS

Antonio FERNANDEZ Y GONZALEZ

costo de aquellos factores, pue-
c¢an referirse a diciembre de 1977.

En resumen, resulta que los ni-
veles de precios de regulacién van
siendo corregidos al inicio de ca-
da campafa de comercializacién,
recogiendo las variaciones del
costo de los factores durante la
campafa precedente. Otra cosa
es que, al mismo tiempo que se
comercializa la produccién a unos
determinados precios, el proceso
productivo continta sobre la base
de nuevos costos, que deberian
ser recogidos al inicio de la cam-
pana de comercializacion siguien-
te. Pero como no todos los ciclos
productivos tienen las mismas ca-
racteristicas, conviene tener pre-
sente o siguiente:

PRODUCCIONES GANADERAS
Y VEGETALES

a) Para las producciones ga-
naderas —especialmente las avi-
colas, leche y carne porcina— en
las que el ciclo productivo suele
presentar periodos de tiempo bien
inferiores al ano, 1o que se man-
tiene constante en los correspon-
dientes decretos de regulacién de
campana suelen ser los limites
superior e inferior de oscilacién
de precios de mercado, fijandose
también un precio indicativo entre
ambos. Y si tal banda de oscila-
cion estd bien calculada, de no
producirse circunstancias excep-
cionales —que requeriran otro ti-
po de medidas— los precios rea-
les de mercado deberian moverse
dentro de aquella banda, proxi-
mos al nivel indicativo, a lo largo
del periodo de comercializacion.
Por lo tanto, el precio percibido
por los productores puede absor-
ber, hasta una cierta medida, los

incrementos de coste de los fac-
tores de produccién durante el pe-
riodo anual establecido en la re-
gulacion. Pero en la medida en
al final de este periodo la banda
de oscilacion de precios haya
quedado superada por el proceso
inflacionista, sera preciso estable-
cer nuevos limites superior e in-
ferior para la campafa siguiente.

b) FPara las producciones ve-
getales objeto de regulacién, cuyo
ciclo productivo, incluyendo el pe-
riodo de preparacién del terreno,
se asimila mas facilmente a los
periodos interanuales de las co-
rrespondientes campanas de pro-
duccién, no suele existir la banda
de oscilacién de precios que se
fija para los productos ganaderos,
estableciéndose en cambio unos
niveles de precios minimos a per-
cibir por los productores que, sal-
vo el caso excepcional del trigo
—cuya produccién se halla total-
mente intervenida por el SENPA—,
permiten la formacién en el mer-
cado de niveles superiores de pre-
cios, mediante el juego oferta-de-
manda, aunque siempre dentro de
los limites impuestos por las rela-
ciones de sustitucién y por la pre-
sencia de los productos de impor-
tacion.

LAS RENTAS

Concretandonos a la propuesta
de precios agrarios de regulacion
para las campafas 1978-79, que
se halla actualmente en fase pre-
paratoria, con la participacién de
organizaciones y sindicatos agra-
rios, cabe decir que el mandato
del Pacto de la Moncloa revela la
intencidén politica expresa de que
no se incrementen méas adn las
diferencias entre los niveles com-

parativos de renta del sector agra-
rio y de los demas sectores. Para
ello, es preciso estimar cudl es y
sera la renta percibida por los
otros sectores, para calcular el ni-
vel deseable de incremento global
y ponderado de los precios agra-
rios durante la campana de co-
mercializacion 1978-79. Porque es
evidente que, aunque no toda la
renta agraria se obtiene via pre-
cios, éstos son directamente de-
terminantes del nivel de los ingre-
sos del sector.

... SOBRE BASES ESTADISTICAS

Y como se trata de calcular ma-
croeconomicamente una diferen-
cia entre rentas de sectores, es
preciso recurrir a los datos esta-
disticos disponibles correspon-
dientes a afos naturales, en vez
de a periodos interanuales distin-
tos de éstos. La continuidad y re-
gularidad en la aplicacién de este
sistema es |0 que permite a la co-
misién de la CEE proceder a ele-
var al Consejo de Ministros, a
principios de cada afio natural, su
propuesta conjunta y simultdnea
de precios agrarios para la si-
guiente campafa de comercializa-
cién; propuesta que resulta basa-
da en el denominado método ob-
jetivo sobre datos obtenidos de
las explotaciones de la Red de In-
formacion Contable Agraria
(RICA). E! hecho de contar ya en
Espafia con una Red Contable
Agraria inspirada en los mismos
principios de la de la CEE permite
anticioar que en los préximos afos
la propuesta de fijacion conjunta
de los precios agrarios de regula-
cion podré realizarse sobre unas
bases estadisticas mas perfeccio-
nadas que las actuales.
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LA CUESTION ALIMENTARIA

Aunque las estadisticas de al-
cance mundial hay que tomarlas
con todo género de reservas, en
términos muy escuetos, la situa-
cion alimentaria mundial se tradu-
ce en que un tercio de la pobla-
cion pasa hambre. Y pasar hambre
es algo muy diferente a tener ape-
tito; pasar hambre es consumir
menos calorias de las que se con-
sideran necesarias y obtenerlas
sin aplicar ningun criterio de ca-
lidad a los productos que las pro-
porcionan. A esta parte de la po-
blacion hay que afiadir la que, por
consumir entre 2.300 y 2.500 calo-
rias y menos de 25-30 gr. de pro-
teinas animales diarias, se consi-
dera como insuficientemente ali-
mentada, por lo que la poblacion
mundial, con una dieta adecuada
es, en realidad, una minoria.

Sin embargo, los delegados de
los paises miembros de la FAO, en
la conferencia de este organismo
celebrada a finales del pasado
afto, han observado con relativa
satisfaccién que la situacién ali-
mentaria mundial ha mejorado en
los dos ultimos afos. Pero, esto
no quiere decir que este gravisi-
mo problema haya entrado en vias
de solucion, pues mientras la po-
blacién crece a un ritmo del 2 por
100, la produccién de alimentos
s6lo llega a un 1,5 por 100 de in-
cremento anual. Es decir, la sim-
ple légica de los numeros indica
que la situacion sera cada vez mas
grave.

Pero, y aqui el gran error de
Malthus, el avance del hombre, en
todos los campos, no se produce
de una manera continua, sino que
registra grandes saltos que rom-
pen bruscamente con la tendencia
observada entre cada dos de
ellos.

Asi ocurre con la produccién de
alimentos. Segun Baade, ésta ha
aumentado su potencialidad en
cuatro momentos distintos. Prime-
ro, con el paso de una economia

basada en la caza y la recolec-
cion, a otra ganadera nomada.
Después, al fijarse las poblaciones
y aparecer la agricultura. El paso
de esta agricultura primitiva a una
agricultura moderna, con mejores
técnicas de cultivo, semillas selec-
cionadas, aplicacion del abonado
quimico, etc., constituye el tercer
escalon. Por ultimo, el avance
cientifico y técnico permite alcan-
zar un nuevo peldafo: el de la pro-
duccién de alimentos fuera de la
agricultura o de la pesca, como
fuentes tradicionales de éstos.

La observacion de estas etapas,
en la produccién de alimentos, es
lo que permite contemplar, con un
mayor optimismo, la situacién a
escala mundial. Ello sin pensar en
que, milagrosamente, aumentara la
solidaridad entre los humanos,
pues si pensamos que paises des-
arrollados, como Estados Unidos,
tienen un consumo de granos del
orden de los novecientos kilogra-
mos “per capita”, la mayor parte
usados como pienso, mientras que
los habitantes de paises subdes-
arrollados, que los consumen di-
rectamente en su mayoria, sélo
llegan a los 180 kilogramos, es
evidente que una mejor distribu-
cion de los recursos contribuiria a
mejorar la situacién a corto plazo.

Pero dejando a un lado las uto-
pias y volviendo a la realidad, las
diferencias de consumo reflejan
casi paralelamente el estado en
que se encuentra la produccién de
alimentos en los respectivos pai-
ses. La mayor parte de las regio-
nes de la tierra, que coincide con
las zonas del subdesarrollo, no
han hecho méas que subir los dos
primeros peldanos del proceso de
produccién, es decir, estan en un
estado de agricultura primitiva con
bajisimos rendimientos por unidad
de superficie. A su vez, la agricul-
tura moderna sélo se practica en
una cuarta parte de la tierra y la
industria alimentaria avanzada s6-

S

lo tiene importancia en los paises
mé&s desarrollados.

En cualquier caso, la situacién
ro parece desesperada. Junto a
una moderacién en las tasas de
crecimiento de la poblacion y ade-
mas de los avances en la obten-
ci¢cn de nuevas fuentes de alimen-
tos, los paises subdesarrollados
pueden faciimente aumentar su
produccién, siempre que se les
proporcione la ayuda adecuada.
Pero aquif viene muy a pelo lo del
proverbio chino sobre que es una
ayuda mas efectiva ensefiar a pes-
car que regalar un pez.

En este ambito, la FAO no pue-
de hacer m&s que poner parches,
pero también sabe poner el dedo
en la llaga. Dos ejemplos son re-
presentativos: si a través de su
campafa de lucha contra las pér-
didas por malas condiciones de
almacenamiento, se redujeran és-
tas a la mitad, la cantidad recupe-
rada equivaldria al 50 por 100 de
las necesidades de importacion de
los paises en vlas de desarrollo,
con un ahorro de 7.500 millones
de dolares anuales en divisas. Por
su parte, estos paises, segun el di-
rector general de este organismo,
deberian dedicar méas esfuerzos a
la agricultura y menos a la indus-
trializacion a ultranza y sobre to-
do a los armamentos.

Estos comentarios nos vuelven
a llevar a un cierto pesimismo. El
problema de la alimentacién mun-
dial no se aborda de buena fe,
con deseos de solucionarlo efec-
tivamente. En él se entremezclan
egoismos inconfesables de gober-
nantes, la lucha por la influencia
politica y la utilizaciéon cada vez
méas manifiesta del “food power”,
todo lo cual, al ciudadano de a
pie, nos parece mefistofélico, ma-
quiavélico, malintencionado y di-
ficilmente asimilable y, desde lue-
go, sin justificaciéon moral alguna.

J LM
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INDUSTRIA
AGRO-ALIMENTARIA

ESPANOLA

«PERSPECTIVAS PARA UN FUTURO INMEDIATO»

1. Orientaciones basicas

Un estudio del sector agroali-
mentario, el mas importante en el
ambito de la economia industrial
agraria, desde el punto de vista
cuantitativo, nos conduciria inevi-
tablemente a la exposicién de las
principales magnitudes macroeco-
némicas que le caracterizan. Con
ello no conseguiriamos otra cosa,
en el mejor de los casos, que re-
cordar al lector interesado en es-
tos temas el perfil y la posicién
relativa de la agroindustria ali-
mentaria en relacibn con otros
sectores similares o diferentes
datos bien conocidos que se pue-
den encontrar en las publicacio-
nes especializadas en esta mate-
ria.

En razén a la consideracién ex-
puesta, resulta a nuestro juicio
mas interesante contemplar el
contexto de la industria agroali-
mentaria en una perspectiva que
nos parece mas inédita, o mejor
dicho, menos divulgada, y, desde
luego, de mayor interés, si se tie-
nen en cuenta las vicisitudes so-
cioecondmicas por las que atra-
viesa nuestro pais en el momen-
to actual.

La optica de observacién a
gue antes nos referiamos no va a
tener otro propdsito que el de de-
mostrar la potencialidad de la in-
dustria agroalimentaria para con-
tribuir a la resoluciéon de los prin-
cipales problemas sociales y eco-

Por José Luis GARCIA FERRERO

némicos que en la actualidad
aquejan a nuestro pais: el desem-
pleo, la desigualdad en el desarro-
llo regional, el desequilibrio de las
rentas del sector agrario en rela-
cién con las restantes actividades
economicas, la dificil situacion de
nuestra balanza comercial agraria
y, sobre todo, la necesidad de do-
tar a los productos agrarios de
una mayor capacidad de penetra-
cién en el mercado.

Respecto al primer punto, el
desempleo, hay que sehalar que
el sector agroalimentario se nos
ofrece con caracter general como
un colectivo de industrias ligeras
constituido por pequefas y media-
nas empresas que gozan de una
gran facilidad para su instalacion
a corto plazo y que, por otra par-
te, acusan un elevado grado de
utilizacion del factor trabajo, lo
que determina que su coeficiente
inversién/puestos de trabajo sea
de los més bajos de la economia
industrial. Dicho en otros térmi-
nos, su promocién como instru-
mento de lucha contra el paro a
corto y medio plazo resulta mas
atil y ventajoso que el fomento de
otros sectores industriales menos
agiles.

En lo que se refiere al papel de
la agroindustria en el desarrollo
regional, bien conocido es el be-
neficio impacto que la misma ejer-
ce en el medio rural, donde tiende
a ubicarse con preferencia al ur-

bano por su gran interdependen-
cia técnica, funcional y econémi-
ca con el sector de produccion,
con efectos multiplicadores en el
orden social y econémico, por
cuanto el resto de la industria en
general cuenta con un mayor gra-
do de libertad a la hora de plani-
ficar o decidir su localizacion, en
contraposicion con otras activida-
des econdémicas, como la agricul-
tura o el turismo, que se encuen-
tran fuertemente supeditadas al
medio natural y a los factores eco-
légicos que lo entornan. Todas es-
tas razones permiten valorar ob-
jetivamente la actividad industrial
agroalimentaria como resorte a
utilizar en la consecucién de un
desarrollo menos desequilibrado
del territorio nacional.

Siguiendo el esquema expositi-
vo que nos hemos trazado, pasa-
mos a hacer algunos comentarios
que permitan deducir el papel
de la agroindustria en el sector
campo.

Desde nuestro personal punto
de vista el gran reto que en la
hora presente tiene planteado el
agricultor, el ganadero o el pro-
ductor forestal es el incremento
de sus rentas empresariales con
vistas a su justa nivelacién con las
de las restantes actividades eco-
némicas. A nadie se le oculta que
del logro de este empefo depende
la propia supervivencia de la em-
presa agraria. A esta finalidad.
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empero, no basta tan sélo dismi-
nuir los costos de produccion in-
crementando la productividad de
las explotaciones, sino que, ade-
mas, hay que ir pensando en ac-
tuar de forma decidida, de acuer-
do con otros planteamientos que
contribuyan a superar el marasmo
econdmico en que se halla sumi-
da la actividad productiva agra-
ria.

Podria decirse al respecto que
ante el empresario agrario, se
ofrecen varias vias de accién, al-
ternativas y complementarias. Con
una perspectiva posibilista hay
que citar, en primer lugar, la in-
dustrializacion y/o comercializa-
cion en comun de productos agra-
rios; en segundo, el estableci-
miento de vinculos contractuales
entre productores, a nivel de ne-
gociacion colectiva, e industriales,
y, por ultimo, ha de considerarse
la posibilidad de participacion del
capital del sector agrario en las
empresas industriales y comercia-
les, publicas o privadas ya cons-
tituidas. No cabe duda de que
cada uno de los tres caminos in-
dicados ofrece ventajas e incon-
venientes. En nuestra opinion, a
ninguno de ellos debe concedér-
sele caréacter prevalente ni ser ex-
cluido, puesto que cualquiera de
ellos puede ser el méas idoneo, de
acuerdo con las caracteristicas del
sector y zona considerados.

De manera especial, hemos de
sefalar respecto a la integracion
de Espafa en los mercados inter-
nacionales con vistas a la promo-
cién de exportaciones, que el mer-
cado internacional, cada dia més
evolucionado, demanda de forma
creciente productos industrializa-
dos y muy diversificados en las
mejores condiciones de presenta-
cién, calidad y precio, y, obvia-
mente, esta necesidad no puede
ser cubierta mas que por la indus-
tria agroalimentaria.

Pero con independencia de que
se trate de concurrir al mercado
exlerior o al interior los producto-
res agrarios han de pensar mas
cada vez en los mercados, y ello
es evidente que exige que los pro-
ductos se presenten con el ade-
cuado grado de transformacion.

“Producir para el mercado” es
mucho mas que un slogan, y debe
ser la idea basica en la ordena-
cion de las producciones agra-
rias.

2. Aspectos tecnolégicos
especificos

Como en otros sectores, nuestra
industria agroalimentaira se des-
arrolla en base a una excesiva de-
pendenica exterior. El ritmo de
nuestro desarrollo en los afos pa-
sados ha motivado una gran pe-
netracién de la tecnologia de
otros paises, lo que tiende a ge-
nerar una excesiva dependencia,
que debe limitarse a sus estrictas
necesidades.

Por el interés en un futuro inme-
diato entiendo que debe prestarse
gran atencién en la industria agro-
alimentaria espafola a todo lo que
suponga contribucién a la puesta
a punto de tecnologias especifi-
cas de los productos agro-alimen-
tarios tradicionales, dotando asi a
este sector de un instrumento de
prestigio y de mayor penetracion
en mercados a veces fatigados
por la concurrencia de productos
sin personalidad.

Por fortuna, esta orientacién de
nuestra industria agroalimentaria
hacia un mayor desarrollo tecno-
I6gico sigue un proceso ascenden-
te y tiene un extraordinario futuro.

En la medida en que los pro-
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ductos agroalimentarios suponen
un aporte basico a la nutriciéon hu-
mana y, por tanto, a la calidad de
la vida del hombre, deben cuidar-
se especialmente los factores que
contribuyan a su mejor y méas es-
pecifica calidad, lo que, por otra
parte, dota a los productos de una
mayor capacidad de penetracién
comercial.

El esfuerzo a realizar por la in-
dustria agroalimentaria espanola
en este campo exige la conjun-
cién arménica de las actuaciones
del sector productor agrario, jun-
to con las empresas privadas y
publicas relacionadas con la in-
dustrializacién y la comercializa-
cién, labor hacia la que deben
centrarse todos los esfuerzos.

3. Acclones oficlales

A pesar de que el capital priva-
do, nacional y extranjero, ha con-
tinuado considerando favorables

las posibilidades de esta actividad
industrial, la Administracién ha
procurado su promocién por di-
versos cauces. En esta linea se ha
de destacar la participacion ma-
yoritaria del capital del I. N. |. en
algunas empresas (Lactaria Espa-
nola y Carcesa, por via de ejem-
plo) y, asimismo, la creacién de
ENDIASA, Empresa Nacional para
el Desarrollo de la Industria Ali-
mentaria, entre cuyos objetivos se -
prevé la coordinacién de las acti-
vidades de las empresas que se
desenvuelven en el campo de la
alimentacién, y la labor de com-
plementar y suplir a la iniciativa
privada, conducentes a la ordena-
cion y desarrollo de esta industria.

Con la misma finalidad se ha ve-
nido ampliando el grupo de las
actividades industriales alimenta-
rias calificadas como sector indus-
trial agrario de interés preferen-
te, se han establecido las Regla-
mentaciones Técnico-Sanitarias de
los mas importantes sectores en
desarrollo del Cédigo Alimentario
Espanol y, por ultimo, muy recien-
temente, completando el abanico
de actuaciones en orden a la re-
gulacién y fomento de la agroin-
dustria, se han dictado otras dis-
posiciones tendentes, de una par-
te, a evitar el excesivo intervencio-
nismo administrativo, liberalizando
con muy escasas excepciones la
instalacién de nuevas industrias o
sus modificaciones, y, de otra, en
el terreno de la promocién y fo-
mento industrial, a extender préac-
ticamente a todo el territorio na-
cional las ayudas financieras y
fiscales previstas en las zonas de
preferente localizacién industrial
agraria.

Se trata de contemplar la activi-
dad de industrializacién de los
productos agrarios como una ac-
tividad complementaria de la pro-
duccién agraria, lo que obliga a
proteger la transformacion en las
propias areas de produccion.

El camino a recorrer es largo,
pero su interés es importante y es-
tamos seguros que esta orienta-
cion contribuird eficazmente a
cambiar la posiciébn del sector
agrario y del medio rural en nues-
tro pais.
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ALIMENTARIA

ENTREVISTA CON DON MIGUEL ESCOBAR

AGRICULTURA estara presente en ALIMENTARIA 78, al igual que
lo estuvo en 1976. Por esto, AGRICULTURA ha estado en Barcelona,
en contacto con los organizadores, a fin de pulsar el ambiente de la
Feria y conocer sus ideas y objetivos.

Para saber lo que es ALIMENTARIA, y lo que pretende ser el futuro,
nadie mejor que su Director, D. Miguel ESCOBAR, que ya colaboré
con nosotros hace dos anos, para solicitar sus opiniones, que traslada-

mos a nuestros lectores.

1.—¢Cuales son los objetivos
fundamentales de ALIMENTA-
RIA 78?

1. El Salén Internacional de la
Alimentacion, en su edicidon de
Alimentaria 78, se ha propuesto el
logro de una serie de objetivos
que informan la filosofia del pro-
pio Salén: en primer lugar, desea
convertirse en el punto de en-
cuentro natural entre la oferta y
la demanda del sector de la ali-
mentacién, y a este fin basico or-
dena su accién para que en la edi-
cion de este ano los expositores y
visitantes rentabilicen al méaximo
sus encuentros, en su seno. En
este sentido, estimamos que el
Salén puede y debe ser un marco
idéneo que sirva de “puente” en-
tre Latinoamérica, paises arabes y
africanos y Europa, tanto a efec-
tos de propiciar sus relaciones
comerciales, como la transferen-
cia de tecnologia de Europa a las
areas citadas. En segundo térmi-
no, nos proponemos consolidar
nuestro caracter de Salén Interna-

cional y ratificar el honroso tercer
lugar (después de ANUGA y SIAL)
entre los Salones Internacionales
de nuestras caracteristicas.

En definitiva, Alimentaria 78,
concebido bajo el slogan de “todo
para el industrial” y “todo para el
comerciante”, tratard, en esta edi-
cion, de responder satisfactoria-
mente a estos propodsitos, ya que
otro de nuestros objetivos es con-
solidar, asimismo, la naturaleza
profesional de nuestro Salén.

2.—; Cual es su importancia res-
pecto a otras grandes ferias (Na-
cionales o extranjeras)?

2. Como le decia, una de
nuestras preocupaciones principa-
les es consolidar la internacionali-
dad de nuestro salon. A este res-
pecto, debo destacar que se trata
de la segunda edicién del Salén y
que, el aspecto internacional en la
primera se vio seriamente afecta-
do por las adversas vicisitudes po-
liticas que concurrieron en nues-
tro pais, en las fechas de su pro-

Por MACARIO
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mocién. Me refiero al bloqueo in-
ternacional consiguiente a las pe-
nas de muerte, en septiembre
de 1975.

Ahora que las condiciones poli-
ticas en nuestro pais, afortunada-
mente, son otras, la respuesta in-
ternacional esta siendo franca-
mente importante. Sin embargo,
la labor de presentacion en el ex-
terior es muy dura y competitiva.
No obstante, creo que estoy en
condiciones de afirmar que el Sa-
I6n Internacional de Barcelona
ocupa ya un tercer y honroso
puesto en el ranking de salones
internacionales, de esta clase,
como le decia anteriormente. An-
tes estan ANUGA y SIAL, que son
salones de una larga tradicién en
el mundo, pues han celebrado
respectivamente 14 y 7 ediciones.

3.—En su aspecto evolutivo,
icomo compararia ALIMENTARIA
76 con ALIMENTARIA 78?

3. Quiza fuera mas
comparario después del

propio
14 de

abril, fecha de clausura del Sa-
I6n, pero eso no obsta para que,
a dos meses vista de la segunda
edicion del Salon, se pueda sena-
lar ya un crecimiento espectacu-
lar.

De 150.000 m.? de superficie
ocupada en el 1976, hemos pasa-
do a 250.000 metros cuadrados.
De 2.112 expositores pasaremos a
2.550, de los que alrededor del 30
por 100 seran extranjeros. De cua-
tro pabellones extranjeros a 18,
hasta el momento, y asi podria-
mos ir comparando todos esos
baremos "fisicos” que de alguna
manera caracterizan a un Salon.

Sin embargo, a la hora de ha-
cer comparaciones entre A-76 y
A-78, no olvidaremos que A-76
tuvo un “handicap” que ustedes
no ignoran: el de tener que orga-
nizarse practicamente en seis
meses.

A-78 ha evolucionado ante todo
y sobre todo en su politica de
acercamiento a todos los paises,
constituyéndose como puente en-

tre las ofertas de tecnologia de
los paises industrializados y de
primeras materias de aquellos
cuyo desarrollo esta en expansion.
Por el momento, como le decia,
dieciocho pabeilones oficiales de
ambas zonas se citaran en nues-
tro Saldon, bajo los auspicios de
nuestro lema.

Y esta filosofia se perfila no so-
lo a nivel comercial, sino también,
por lo que hace referencia a las
1 Jernadas Técnicas Internaciona-
les, que tendran lugar durante la
celebracién del Salén, ya que la
importancia que la transferencia
de tecnologia posee en la actua-
lidad en el sector alimentario sera
la caracteristica comun en ellas.

Asi, desde el papel que juega la
tecnologia en la integracion y des-
arrollo de los sistemas agroali-
mentarios, la importancia de la
misma en el descubrimiento de
nuevas proteinas, pasando por su
aplicacién a la distribucion masiva
de comidas (catering) sera trata-
da por los expertos de varios
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paises que se citaran en Barcelo-
na durante esas fechas, para ex-
poner la situaciéon actual y las
perspectivas de la industria ali-
mentaria desde el punto de vista
tecnolégico.

4.—; Cémo ve usted la ALIMEN-
TARIA del aito 20007

4. A pesar de entrar en el
campo de la futurologia, el Salén
ya tiene en elaboraciéon un plan
de actuacién a largo plazo que no
llega al afio 2000, pero si entra de
plano en la década de los noven-
ta. Aunque es pronto para entrar
en detalle sobre el particular, le
diré que Alimentaria se concibe
en dicho plan como un Salén de
Salones: es decir, la especializa-
cion sectorial habra provocado
que bajo los auspicios de Alimen-
taria se promocionen certamenes
tal vez monograficos.

En este sentido, al ocupar ya en
la segunda edicién la totalidad del
recinto, nos hara, sin duda, re-
plantear nuestra politica futura da-
do el espectacular crecimiento de
este Salén.

En definitiva, los responsables
del Salén nos hemos impuesto
desde el principio, como labor
esencial, recoger todas las suge-
rencias de los usuarios del mismo,
investigar todos los movimientos
mundiales que surgen sobre téc-
nicas de certamenes y conocer en
profundidad la evolucién de la
tecnologia y consumo alimenta-
rios, para que el Salén sea, en
todo momento, un instrumento a
la vanguardia de las necesidades
del sector. Asi pues, la evolucién
del Salén, en definitiva, estara
condicionada por las circunstan-
cias objetivas a que me he refe-
rido.

5.—Respecto a otras regiones
espafiolas, distantes de Catalufia,
¢qué representa y cual es la inci-
dencia de ALIMENTARIA?

5. En primer lugar, debo ma-
nifestar que la participacién de
empresas expositoras del resto de
Espafna en el primer certamen fue
mayoria en relacién a las radica-
das en Catalufia, suceso l6gico si
pensamos que a pesar de la po-
tencia de la industria alimentaria

catalana existe una importante
oferta de otras regiones que, des-
de Alimentaria puede proyectarse
hacia un mercado mayor. En este
sentido la relacién de 3 a 1 da
ventaja a la presencia de empre-
sas de otras regiones con relacién
a las catalanas.

Por otra parte, la asistencia de
visitantes profesionales de toda
Espana que se registro en 1976 y
que prevemos doblar en 1978, no
es mas que la consecuencia de
una intensa campafa de promo-
cion del Salén por todos los pun-
tos del pais. La Direccién Co-
mercial desde que se clausuré
Alimentaria 76 no ha cesado en
visitar los principales nucleos de
concentracion industrial, para re-
unirse con empresas cuya partici-
pecién en el Salén encontramos
necesaria. Asimismo, para los visi-
tantes, hemos disefiado un ambi-
cioso plan de viajes asequible a
todas las economias, para que
ningun industrial o comerciante de
Espafia deje de visitarnos.

6.—Un tema de fondo: agricultu-
ra y alimentaciéon. ; Co6mo contem-
pla su enlace? ¢ Qué significa ALI-
MENTARIA para el sector produc-
tor agrario?

6. En linea con lo anteriormen-
te expuesto, la integracién entre
la agricultura y la alimentacién
tiene que ser un objetivo comin a
alcanzar por los protagonistas de
ambas partes. El término agroali-
mentario ya estéd aceptado por los
paises del Mercado Comun y, me-
todolégicamente hablando, tam-
bién las magnitudes macroeconé-
micas empiezan a denominarse
bajo el concepto de agroalimenta-
rio. El Salén es consciente de la
necesidad de ese movimiento in-
tegrador, conocedor del deseo de

productores agrarios y empresas
de transformacion de poseer un
propio y comun marco institucio-
nal.

Como ejemplo de la actuacién
del Salébn mencionemos la carac-
teristica del mismo en cuanto a
ser sede de la oferta de materias
primas alimenticias, asi como las
gestiones llevadas a cabo cerca
de entidades nacionales e inter-
nacionales para la promocién de
productos agricolas y la dedica-
cién de parte de las Jornadas Téc-
nicas Internacionales a temas de
aplicaciones tecnolégicas al des-
arrollo agroalimentario.

7.—¢;Cémo responde la prensa,
y en especial la especializada,
respecto a ALIMENTARIA?

7. Los medios de comunica-
cion han visto con sumo agrado
la aparicion y consolidacién de
Alimentaria, la cual en todo mo-
mento fue consciente de la nece-
sidad de disponer de un propio
Departamento para atender no
sblo a la prensa técnica, sino tam-
bién al resto de medios. Dentro de
las actividades de ALIMENTARIA
78 celebraremos, bajo el patroci-
nio del Ministerio de Agricultura,
y la colaboracién de la Asociacion
Espafnola de la Prensa Técnica,
una Jornada Internacional de la
Prensa Agro-alimentaria.

El Departamento de Informaciéon
y Documentacién de Alimentaria
mantiene estrechos contactos, co-
mo se ve, con la Seccién Agrope-
cuaria de la AEPT, con el fin de
colaborar en su plan de activida-
des. Asimismo, este Departamen-
to colabora con las principales re-
vistas técnicas europeas y esta
elaborando un censo internacional
que en estos momentos ronda el
millar de referencias.

En relacién a nuestros contac-
tos con la citada Seccién, Alimen-
taria ha propuesto a la misma una
ampliacién en el &mbito de actua-
cién en colaboracién con la pren-
sa técnica del sector alimentario y
la posible creacién de un Banco
de Datos del Sector en el que el
Salén ha realizado ya importantes
trabajos, y que gustosamente pon-
dra al servicio de los profesiona-
les de la informacién econémica.
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DESAFIO A LOS PAISES...

S5

ALIMENTACION
DESARROLLO

TRES PROBLEMAS: rector General del Departamento

DISPONIBILIDADES de Desarrollo de la Orpganizacién
. S 0 de las Naciones Unidas para la
. DISTRIBUCION Agricultura y la Alimentacién
® AUMENTO DEMOGRAFICO (F.A.O. Roma)

8.3 MIL MILLONES DE DOLARES ANUALES PARA AUMENTAR
EN 4 % LA PRODUCCION DE ALIMENTOS

La lucha por satisfacer las nece-
sidades basicas de la vida com-
pletamente prioritaria para millo-
nes de personas en los paises en
vias de desarrollo. Entre éstas la
de obtener alimentos suficientes
es la principal. E| hambre y la mal-
nutricion son una de las conse-
cuencias mas serias de la extrema
pobreza en esos palises. Tanto es
asi que una dieta adecuada y la
satisfaccién de otras necesidades
basicas son reiteradamente reco-
nocidas como las metas principa-
les del desarrollo. Asegurar no sé-
lo la produccién de alimentos su-
ficientes, sino también su consumo
por aquellos que mas los necesitan
requerira esfuerzos extraordinarios
y sostenidos. Este articulo preten-
de subrayar en forma breve la
magnitud de los problemas que
se deben abordar, el pronéstico
para el futuro, asi como la natura-
leza de los esfuerzos que haran
falta.

Disponibilidad de alimentos

¥ . N
) i . = AN =
lLas estimaciones promedio de - ;

los alimentos disponibles para el Afto Volta (Africa)
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consumo humano se hace en
base mundial partiendo de infor-
macion sobre produccién y dedu-
ciendo lo dedicado a usos no ali-
mentarios. Se dan a continuacién
ejemplos de los indices porcen-
tuales de alimentos disponibles en
relacién con la cantidad requeri-
da (100 por 100). Estos indices
fueron calculados por la FAO en
base a informaciones suministra-
das por los Gobiernos miembros,
en términos de suministros “per
capita” de energia alimentaria en
comparacién con las necesidades
nutricionales.

mejorar la situacién de este sec-
tor serian escasas.

Magnitud del problema

La disponibilidad desigual de
alimentos contribuye a la mal-
nutricién fisica, afectando particu-
larmente a los nifios, y reduce la
actividad de las personas de todas
las edades. La malnutricién contri-
buye a la alta mortalidad infantil
preescolar, caracteristica en la
mayor parte de los paises en vias
de desarrollo. Segun las estima-

SUMINISTRO COMO PORCENTAJE DE NECESIDADES

1961-63 1964-66 1967-71 1972-74
Total paises en desarrollo ... ... 89 92 95 96
Paises MGA' ... ... ... ... ... 91 90 92 90
Paises no-MGA' ... ... ... 85 96 100 101
Mundial ... ... .. .ol 101 103 106 107
Total paises desarrollados ... 124 125 132 132

Fuente: FAO.

! Paises mas gravemente afectados (MGA).

Puede observarse que desde
1961-63 en adelante, en el mundo
como un todo habia una disponibi-
lidad levemente superior a la re-
querida, siempre y cuando la to-
talidad de los alimentos fueran
distribuidos equitativamente. Mas
aun, esta disponibilidad esta au-
mentando gradualmente.

Sin embargo, hay una gran dis-
paridad entre los paises desarro-
llados y los paises en vias de des-
arrollo, y una algo menor entre las
dos clasificaciones de paises en
vias de desarrollo. Peor aun, estas
cifras globales s6lo muestran par-
te de la situacién, pues adn en
paises con una disponibilidad pro-
medio aparentemente adecuada
(como serian, por ejemplo, los en
vias de desarrollo no MGA) hay
grandes nucleos de poblacién que
no logran alimentacién adecuada
dada la desigual distribuciéon. En
la practica, esto generalmente sig-
nifica que los sectores mas po-
bres de la comunidad, en razén
justamente de su pobreza, no pue-
den adquirir o producir ellos mis-
mos suficientes alimentos. Mas
aun mediante el solo aumento de
la produccién, las esperanzas de

ciones de la FAO en el periodo
1972-1974, aproximadamente 455
millones de personas estuvieron
por debajo de lo que los técnicos
consideran el limite critico. Esto
representa el 30 por 100 de la po-
blacién en los paises MGA, y el
18 por 100 en el resto de los pai-
ses en vias de desarrollo. (Estu-
dios de otras fuentes alcanzan ci-
fras muy superiores.) SoOlo existe
informacién para un numero limi-
tado de paises sobre estado nutri-
cional (es decir, sobre condicio-
nes fisicas de las personas), pero
no hay duda que entre un cuarto
y la mitad de los nifos en edad
preescolar en los paises MGA su-
frian de malnutricién proteinica-
energética en 1970, y hay escasas
pruebas de un mejoramiento de la
situacién desde entonces.

Las perspectivas

Las proyecciones sobre pobla-
cion para 1975-2000 hechas por

Desarrollo horticola. Senegal. (Foto FAO.)
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las Naciones Unidas resultan en
un promedio anual de crecimiento
demografico de 2,2 por 100. Apli-
cando politicas de poblacion exi-
tosas, la proyeccién mas baja que
se obtiene es de 1,9 por 100 anual.
Por tanto, la disponibilidad de ali-
mentos en los paises en vias de
desarrollo debe aumentar por lo
menos en este porcentaje para im-
pedir un deterioro en la disponi-
bilidad “per capita” y aun a esta
tasa el numero absoluto de mainu-
tridos aumentara debido al creci-
miento demografico.

A continuacién se dan los -cam-
bios en produccion, total y “per
capita”, de alimentos desde 1961
al 1970 calculados por la FAO:

Proyecto en la cuenca del rio Eufrates. Siria. (Foto FAO.)

CAMBIOS PORCENTUALES ANUALES

1961-1970 1970-1976
Total “Per capita” Total “Per capita”
Paises MGA ... ... ... v oo e o 2,5 0,1 2.1 —04
Paises no-MGA ... ... ... ... ... ... 33 0.5 35 0,7
Todas las economias desarrolladas
0.4 28 0,2

de mercado’ ... ... .o er er aan 3,0

Fuente: FAO.

' Por ejemplo, excluyendo las economias asiaticas de planificacién central.

Estas cifras muestran claramen-
te que, aunque se esta efectuando
algun progreso en cuanto a pro-
duccién total, ésta esta siendo ab-
sorbida por los aumentos demo-
graficos y que el nimero de mal-
nutridos crece inexorablemente.
Mas audn, la tendencia en la pro-
duccién “per capita” fue en reali-
dad negativa en los paises MGA
en el periodo 1970-1976.

Los cambios necesarios

Para estimar si la poblacién de
un pais puede ser adecuadamen-
te alimentada se pueden efectuar
proyecciones atendiendo las va-
riaciones en la cantidad promedio
de alimentos disponibles y la dis-
tribucién de los mismos. Analice-
mos los requerimientos adiciona-
les de consumo “per capita” ne-
cesarios para reducir el porcenta-
je de malnutridos a sé6lo el 5 por
100 de la poblacién para 1990.

Sin alteracion en la distribucién
del consumo de alimentos ya ob-
servada (en el sentido estadistico
de la palabra) habria que aumen-
tar la disponibilidad promedio de
alimentos de 2.200 calorias a
3.000 calorias/“capita”/dia. Si, en
cambio, se establece una meta de
2.500 calorias/“capita”/dia prome-
dio, pero aplicando ademas politi-
cas efectivas de redistribucion del
ingreso, se podria llegar al mismo
resultado, esto es, que no mas del
5 por 100 de la poblacién esté
malnutrida, aumentando la dispo-
nibilidad de alimentos en un 4-5
por 100 anual. Si se recuerda que
la tasa promedio de crecimiento
de la produccién en el conjunto
de los paises en vias de desarro-
ilo con economia de mercado es
de sblo 2,8 por 100 anual, tendre-
mos una idea mas 0 menos preci-
sa de la magnitud del desafio que
los paises en desarrollo enfrentan
en una materia de orden vital para
sus pueblos.

Para nadie es un misterio que
no sera facil lograr tasas mas sa-
tisfactorias de disponibilidad de
alimentos y mejor distribucién de
los mismos. Por de pronto, se re-
quiere no s6lo aumentar la pro-
ducciéon en los propios paises en
vias de desarrollo, sino lograr tam-
bién un creciente acceso a esta
produccion por parte de los sec-
tores de la poblacién mas afecta-
dos por la malnutricién. A su vez.
la distribucion mas equitativa de
los alimentos depende tanto de
una mayor produccién local como
de una mayor demanda, por lo
que en ultimo término todas las
medidas dirigidas a lograr el des-
arrollo econémico estan vincula-
das al mejoramiento del consumo
y la nutricién. La adopcién de me-
didas adecuadas para solucionar
el problema requiere, en primer
lugar, una definicion de cuales son
los sectores de la poblacién mas
necesitados de mejorar su condi-
cién nutricional.

Los grupos mas perjudicados

Los malnutridos son evidente-
mente quienes menos acceso tie-
nen a los alimentos y quienes vi-
ven en un medio ambiente sani-
tario adverso; especialmente los
pobres en areas en que las con-
diciones ambientales son desfa-
vorables para la produccién de
alimentos y que tienen un mal o
poco seguro acceso al mercado
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de alimentos. En el caso de quie-
nes dependen de la adquisicion
de alimentos, éstos son especifi-
camente los desocupados urba-
nos, los obreros eventuales y los
trabajadores rurales sin tierra.
Dentro de estos grupos los biol6-
gicamente mas vulnerables son
los nifios lactantes y en edad
preescolar y las mujeres embara-
zadas y nodrizas.

Los programas de desarrolio no
s6lo deben asegurar que los gru-
pos malnutridos se beneficien
prioritariamente con el desarrollo,
sino que deben estar formulados
para lograr mejorar el nivel nutri-
cional de los grupos referidos.

El desafio

Existe entonces una urgente ne-
cesidad de poner en ejecucion
politicas adecuadas para alcanzar
tanto un crecimiento rapido en la
disponibilidad de alimentos como
un mejoramiento en su distribu-
cion. A largo plazo esto debera
alcanzarse dentro de los propios
paises en desarrollo, pues, aun-
que la produccién excedente del
mundo desarrollado fuera capaz
de suplir sus deficiencias de pro-
duccion, dichos paises no podrian
solventar los pagos externos re-
queridos. Se requerira igualmente
enmarcar dicho esfuerzo dentro
de un proceso de desarrollo que
elimine gradualmente las causas
externas e internas que en la ac-
tualidad reproducen continuamen-
te situaciones de pobreza critica
en esos paises.

Las metas examinadas mas arri-
ba, aunque aproximadas, dan una
idea de la magnitud de los esfuer-
zos necesarios para eliminar la
malnutricién. La mayoria de los
paises en desarrollo tienen los re-
cursos naturales y humanos para
hacerlo. Sin embargo, para apro-
vechar los recursos de tierras y
aguas todavia no explotados ade-
cuadamente se requerirdn Inver-
siones enormes y una ayuda ex-
terna que el Consejo Mundial de
Alimentos ha estimado en no me-
nos de 8,3 millones de dblares
anuales para alcanzar un creci-
miento de 4 por 100 en la produc-
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Programa mundial de alimentacién de la FAO. Bangladesh

cion de alimentos. La tarea con-
siste en incorporar tierras culti-
vables en zonas de dificil acceso,
aprovechar las aguas superficiales
y subterraneas para el riego, rea-
lizar investigaciones en materia
de mejoramiento genético de las
plantas y manejo de los suelos,
resolver numerosos problemas
técnicos de la agricultura tropical
y subtropical, modernizar el mer-
cadeo y el crédito, reducir las
pérdidas posteriores a las cose-
chas y mejorar la asistencia que
prestan los gobiernos a los agri-
cultores, especialmente los pe-
quenos.

Ahora bien, buena parte de los
problemas nutricionales se dan
entre los trabajadores sin tierra,
minifundistas, etc., y sbélo podran
ser solucionados en la medida
que sean ellos mismos los que ge-
neren los aumentos de produccién
de alimentos. Las inversiones an-
tes mencionadas deberan ser en-
tonces realizadas dentro de pro-
gramas que ofrezcan a esos gru-
pos mayor acceso a la tierra, nue-
vas técnicas e insumos adecuados

a sus condiciones, junto con pro-
gramas de empleo y desarrollo ru-
ral, todo lo cual requerira la de-
terminacién politica de iniciar me-
didas que aseguren una conside-
rable reduccién de las desigual-
dades socio-econdmicas prevale-
cientes.

Estas medidas sustantivas para
erradicar el hambre y la malnutri-
cién exigiran tiempo. Entre tanto,
existen muchas oportunidades de
accién directa a corto plazo para
mejorar la situacién nutricional de
los nilos y otros grupos vulnera-
bles. Programas gubernamentales
orientados hacia estos grupos y
una mayor prioridad de los objeti-
vos alimentarios y nutricionales en
los planes nacionales de desarro-
llo contribuiran ciertamente a dis-
minuir el hambre y la malnutri-
cion. En el plano internacional, la
ayuda internacional seguira sien-
do, por algun tiempo mas, una
contribucién esencial a los paises
en vias de desarrollo, especial-
mente si se programa anticipada-
mente y existen garantias de con-
tinuidad.
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A
INDUSTRIA
AGRO-ALIMENTARIA

Y EL
SECTOR PUBLICO

Por Luis G. de OTEIZA*

La celebracién de ALIMENTA-
RIA 78 es buena ocasion para re-
importancia y trascendencia de la
industria alimentaria, sus posibles
planteamientos y soluciones. La
importancia y trascendencia de la
industria alimentaria queda refle-
jada diariamente en la compra del
ama de casa, en los problemas
con que tropieza el agricultor pa-
ra vender sus productos a las fa-
bricas, y en la lucha cotidiana de
los industriales para hacer sobre-
vivir a sus empresas, que deben
abrir nuevos mercados con articu-
los de mejor calidad, que cum-
plan condiciones sanitarias cada
vez mas estrictas.

El desarrollo del pais y el au-
mento de la poblacién impulsa al
consumo de alimentos transforma-
dos —conservas, congelados, pre-
parados, precocinados, etc.—, en
detrimento del consumo de ali-
mentos frescos. El trabajo de la
mujer, la complicaciéon de la vida

* Doctor Ingeniero Agrénomo.
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familiar, el mayor tiempo libre y
su disfrute fuera de la residencia
habitual, etc., ha hecho se des-
arrolle fuertemente el consumo
“extradoméstico” —comedores de
empresa, escuelas, hospitales,
snacks, etc—, 10 que contribuye al
lanzamiento de nuevos productos
semipreparados, precocinados,
congelados, etc.,, de mas facil
utilizacion, pero que, légicamente,
incorporan cantidades crecientes
de actividades industriales y co-
merciales directamente relaciona-
das con la industria alimentaria. El
articulo que el consumidor adquie-
re esta integrado por el alimento
propiamente dicho y los bienes y
servicics & él incorporados en el
proceso de industrializacion, y és-
te es cada vez mas importante.

Es evidente existen otros facto-
res de peso al valorar la industria
alimentaria. La posibilidad de
orientar y regular, a través de ella,
la produccién agraria; la de trans-
formar excedentes agricolas co-
yunturales; la de crear puestos de
trabajo con inversiones inferiores
a las necesarias para otras activi-
dades industriales; la de contribuir
a descubrir una mejor utilizacién
de los recursos de las zonas de-
primidas; la de aumentar el valor
de las exportaciones agrarias...
Son todas estas posibilidades as-
pectos muy positivos del proceso
de industrializacién agraria.

Justificacién de la intervencion del
sector publico en la industria
agro-alimentaria

La circunstancia de ser un sec-
tor muy dinamico en el que se ne-
cesita disponer de una alta tecno-
logia para poder hacer frente a
una continua innovacién de pro-
ductos, determina la conveniencia
de contar con grandes empresas,
dificiles de constituir con la exclu-
siva intervencion del capital pri-
vado, como |lo demuestra la actual
estructura atomizada del sector
alimentario espafol. El producto
nuevo constituye hoy en la indus-
tria alimentaria el elemento activa-
dor de su desarrolio.

Por otra parte, el progreso del
sector alimentario en los paises
de alta renta esta produciendo

una fuerte penetracién de empre-
sas multinacionales y una excesiva
dependencia de la tecnologia ex-
tranjera, por parte de la industria

nacional. Con Illamativo titulo:
“Comemos royalties”, se publica-
ba hace poco un articulo, en don-
de se ponia de manifiesto el grado
de penetracién de las inversiones
extranjeras en el sector alimenta-
rio espanol.

Hay supuestos en los que la pre-
sencia de empresas publicas pue-
de ser de gran utilidad para apo-
yar y completar las actuaciones de
las pequefas y medianas empre-
sas de tipo cooperativo. En tanto
due tales empresas locales son
muy adecuadas para determina-
das operaciones industriales de
primera transformacién, las gran-
des empresas, que pueden y de-
ben establecer vinculaciones con
las cooperativas, resultan insusti-
tuibles para promover el avance
tecnolégico y efectuar el lanza-
miento comercial —ya sea a ni-
vel nacional o internacional— de
los productos obtenidos en la pri-
mera o segunda transformacion.
Pasaron los tiempos en que la fi-
nalidad primordial de la industria
alimentaria era la de asegurar la
conservacion del producto: hoy se
trata fundamentalmente de buscar
productos de buena aceptacion
por el mercado, calidad controlada
y facil preparacién domeéstica.

La presencia de empresas pu-

blicas en la industria alimentaria
puede permitir a la Administracién
disponer de un instrumento de co-
laboracién adecuado para orien-
tar la produccién agricola en de-
terminados sectores o0 areas geo-
graficas, o en zonas de posible
transformacién en regadio. Del
mismo modo, la presencia de la
empresa publica en producciones
basicas y estratégicas de la ali-
mentacién, proporciona un cono-
cimiento directo y profundo de la
problematica en que operan y fun-
damentar, en base a ese mayor
conccimiento, algunas de las deci-
siones de la Administracion.

En el campo de la comercializa-
cion, tan ligado al industrial, la
empresa publica puede también
colaborar con la iniciativa privada
y con la Administracién, en bene-
ficio del consumidor. En este sen-
tido cabe la posibilidad de orien-
tar el consumo, mediante la crea-
cién de nuevos productos que es-
timulen la utilizacion de materias
primas excedentarias, sometiendo
al producto agricola —de deman-
da casi inelastica— a un proceso
de transformacién que determina
presente una mayor elasticidad.
Estd muy en boga la idea de que
los alimentos del futuro seran los
procedentes de la separacién de
un producto agrario en sus diver-
s0s constituyentes.

Un problema que habra de plan-
tearse con urgencia es la inciden-
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cia de la industria alimentaria eu-
ropea en la espafola, ante una
previsible entrada de Espaiia en la
Comunidad Economica Europea.
Ayudar a la industria privada es-
panola en la busqueda de una
competitividad con las del Merca-
do Comun puede ser otro de los
argumentos en apoyo de la exis-
tencia de empresas puablicas ali-
mentarias. Es seguro que los pro-
ductos europeos tendrian una fa-
cil aceptacién en el mercado es-
pafnol; por el contrario, es muy
probable que los fabricados en
Espafa tropiecen con graves difi-
cultades para introducirse en la
Comunidad.

Son numerosas las empresas
europeas, ademas de las multina-
cionales instaladas en el continen-
te, con facturaciones superiores a
los 1.000 millones de ddlares, que
cuentan con importantes redes de
distribucion de muy fuerte pe-
netraciéon y otras de informacion
que hacen posible la exportacion a
nuevos mercados. Es evidente que
la industria espafiola ha de prepa-
rarse con rapidez si no quiere ser
barrida por la competencia. En su
reestructuracion, cambio de di-
mensioén y mejora de su comercia-
lizacién, puede participar, mejo-
rando su capacidad negociadora,
el capital publico.

Las sociedades multinacionales
que en estos ultimos anos se han
instalado en Europa operan fun-

los sectores

damentalmente en
méas prometedores: alimentos die-
téticos y para nifios, congelados,

productos preparados, utilizando
técnicas particularmente avanza-
das (diferenciacion de los produc-
tos, politicas de marcas, promo-
cion y publicidad) que hacen di-
ficil la lucha a nivel de pequefia o
mediana empresa. Los propios
paises de la Comunidad, con una
industria alimentaria mucho mas
desarrollada que la nuestra, han
reconocido la conveniencia de la
intervencion publica en el sector
alimentario, habiendo creado em-
presas publicas, fomentado la
constituciéon de grandes coopera-
tivas o0 asociaciones o establecien-
do comisiones 0 entidades espe-
cialmente configuradas para el es-
tudio y el fomento de la industria
alimentaria nacional.

Puede ser muy grave el que un
sector como la industria agro-ali-
mentaria que incide tan directa-
mente sobre los consumidores es-
pafoles, asi como sobre el sector
agrario, pueda verse en el futuro
bajo una fuerte vinculacién y de-
pendencia del capital extranjero.

El INI y sus
empresas alimentarias

Con independencia de las re-
cientes medidas adoptadas por la
Administracion para el fomento
de las industrias y de la comercia-

S

lizacién de productos alimenticios
(Decreto 3288/74, de 14 de no-
viembre, por el que se declara
sector de interés preferente acti-
vidades encuadradas en el sector
alimentario; Decreto 2587/1976, de
30 de octubre, por el que se de-
clara sector de interés preferente
la comercializacién integrada de
origen a destino de productos ali-
menticios; asi como la creacion
del IRESCO, MERCORSA, MERCA-
SA y otras decisiones administra-
tivas), parece necesario incidir
mas directamente en el sector ali-
mentario desde un punto de vista
empresarial, en apoyo y comple-
mento de la iniciativa privada.

En este sentido, es de interés
sefalar la presencia del INI en los
sectores de productos lacteos
(LACTARIA ESPANOLA, S. A);
carnicosy de conservas (CARCE-
SA); pesca (IGFISA, IMAPEC, MA-
RGPECHE); congelados (IFASA),
la creacion de la Empresa Na-
cional para el Desarrollo de la
Industria Alimentaria, S. A. (EN-
DIASA) y de otras de interés en el
sector de extraccion de semillas
oleaginosas (OESA), conservas de
atun (NOVAMOR), transformacién
y comercializacion de la miel
(MIEL ESPARNOLA, S. A). Las ya
existentes, y otras en avanzado
proceso de constitucion, represen-
tan un grupo de empresas alimen-
tarias de gran entidad y capacidad
de gestién y negociacion.

La posible creaciéon por parte
de las Sociedades de Desarrollo
Regional de Galicia, Canarias, An-
dalucia y Extremadura (SODIGA,
SODICAN, SODIAN y SODIEX) de
empresas alimentarias basadas en
la transformacion de los recursos
agrarios locales y que, logicamen-
te, habran de tener vinculos de
indole diversa entre ellas y las
grandes empresas del sector —de
ambito nacional y participacion de
capital estatal— determinard ne-
cesariamente unas relaciones in-
tersectoriales y de grupo de im-
portancia. En este sentido es fun-
damental para evitar una disper-
sién de los esfuerzos y actuacio-
nes marcadamente coyunturales y
localistas establecer las directri-
ces y estrategias segun las cuales
deberan orientarse los programas
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operativos de inversiones y finan-
cieros, para hacer mas eficaz la
intervencién del capital publico en
la industria alimentaria nacional.

La limitacion de recursos a dis-
posicién del INI aconseja la crea-
cién de empresas mixtas con la
consiguiente participacion de ca-
pital privado, no llevando la parti-
cipacién estatal por encima de los
porcentajes necesarios para poder
ejercer una adecuada funcion de
apoyo (tecnologia, marcas, redes
comerciales) y coordinacion em-
presarial imprescindible para ha-
cer realidad una politica de grupo.
De esta forma la inversion publica
podra cumplir el objetivo de com-
plementariedad de la inversién
privada, que habréd de buscarse
con el apoyo de las Cajas de
Ahorro y Rurales, asi como con la
participacion en su caso, de las
Cooperativas y Agrupaciones de
Productores Agrarios, por un lado,
y, por otro, con las cadenas de
comercializacién al servicio de los
detallistas y cooperativas de con-
sumidores. Es del mayor interés

establecer férmulas que relacionen
el sector agro-alimentario regional
o local con la industria y la distri-
bucién comercial a nivel nacional.

Para conseguir una accién efi-
caz es evidente que hay que bus-
car formulas de actuacién flexi-

bles, planteamientos elasticos y
que respondan a una gran agilidad
y coherencia en las decisiones.
Por otra parte, la Administracién
debe definir a la mayor brevedad
posible los sectores que por su
caracter estratégico, y oportuni-
dad politica, debe intervenir el INI.

La Secretaria de Estado para
las Industrias Agro-Alimentarias
y la Pesca

Con el fin de dar una més ade-
cuada orientacion al sector ali-
mentario, puede ser conveniente
volver al planteamiento, y aspira-
cién todavia no lograda, de crea-
cién del Ministerio de Alimenta-
cion y Agricultura. Si ello no pu-
diera alcanzarse por razones po-
liticas o de competencia, si po-
dria ser de gran interés y me-

nor complejidad administrativa la
creacién de una Secretaria de Es-
tado para las industrias alimenta-
rias y la pesca, en donde queda-
sen integradas las actuales Direc-
ciones Generales de Industrias
Agrarias, Industrias Alimentarias y
la Direccién General de Pesca, de
tan dificil encaje dentro de los De-

partamentos establecidos en la

ultima reforma de la Administra-
cion Publica y tan relacionada,
por otra parte, con la industria de
la alimentacion.

Es evidente que en los tiempos
actuales resulta totalmente ficticia
la disgregacion de la industria
agro-alimentaria en Departamen-
tos diferentes y que por el contra-
rio el tema va cobrando entidad
suficiente para, junto con las acti-
vidades extractivas e industriales
de la pesca, constituir 6rgano ad-
ministrativo de elevado rango que
pueda coordinar, orientar y deci-
dir la politica industrial agro-ali-
mentaria. Consideramos que una
medida de tal naturaleza es ne-
cesaria y urgente a la vista de
lo débil y fragmentario de nues-
tra industria, de la importante
penetracion de las compafias
multinacionales y de la convenien-
cia de prepararnos adecuadamen-
te, si queremos incorporarnos con
garantias de éxito a la Comunidad
Econdémica Europea. Por otra par-
te, esta unidad de propuesta y de-
cisién, a nivel Administrativo po-
dria orientar con mayor efectivi-
dad, tanto el desarrollo de las em-
presas privadas como el apoyo vy
la colaboracion del INI con el sec-
tor alimentario espanol. De esta
manera la Administracion y la em-
presa publica, cada una dentro de
sus respectivas esferas de compe-
tencia y gestién, podrian prestar
un gran apoyo a la pequefia y me-
diana empresa, no tanto para pro-
porcionarles una determinada sub-
vencién o participaciéon, como
para orientarlas en los plantea-
mientos de futuro, informéandolas
sobre los productos y demas con-
diciones que habran de exigirse y
sobre las estrategias que han de
adoptarse para expansionar la in-
dustria alimentaria espanola o,
cuando menos, asegurar su 'super-
vivencia empresarial.
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¢TIENE NUESTRA
TECNOLOGIA
ALIMENTARIA
UN VALOR
EXPORTABLE?

Por haberlo realizado en su pro-
pia estructura, la industria alimen-
taria espanola no tiende a auto-
analizarse respecto al cambio rea-
lizado en los ultimos veinticinco
anos y valorar el potencial que ha
adquirido en los campos de los
procesos y la distribucion.

Hablando en términos generales,
hace veinticinco afos no existian
practicamente especificaciones so-
bre materias agricolas directas o
semiindustrializadas, los procesos
eran artesanales sin ninguna fiabi-
lidad en su reproductividad y fac-
tores que lo afectaban, no existian
reglamentaciones para productos
acabados y la implantaciéon de sis-
temas de control de calidad (cali-
dad guimica, microbiolégica, nutri-
cional, etc.) eran practicamente
inexistentes en la industria espa-
fiola. Algunas tecnologias no arte-
sanales (frio, por ejemplo) no sa-
lian de sus balbuceos. Paralela-
mente e intimamente ligado con lo
anterior, no existian escuelas pa-
ra la formacion especifica de cien-
tificos y técnicos ni existia pre-
ocupacién, en términos generales
del pais, por los temas alimenta-
rios.

Asimismo los aspectos técnicos
de la distribucion y venta se basa-
ban en los principios y tecnologias
del siglo XIX.

A veinticinco anos vista de esta
situacién, cualquier conocedor de
la industria alimentaria puede afir-
mar que globalmente la situacién
es completamente distinta. Es ver-
dad que si comparamos con pai-
ses mas avanzados estamos aun

* Consejero Técnico de ALIMENTARIA.

lejos de la perfecta tipificacion de
materiales, procesos mas automa-
tizados y seguros, programas de
control eficientes, preocupacion
por los problemas nutricionales,
investigacion tecnolégica propia
en cantidad suficiente, etc., pero
hemos avanzado y hemos vivido
directamente estos cambios y to-
da la problematica que ello com-
porta y ello es realmente muy im-
portante.

Es importante en relacion a la
gran carga de experiencia que
ello comporta y que puede servir
para terceros que se encuentren
en la situacién que la industria ali-
mentaria espafola se encontraba
hace afnos. Existe un gran numero
de paises en desarrollo cuyas ne-
cesidades de tecnologia son enor-
mes. Lanzados ansiosamente en el
mercado internacional de tecnolo-
gias encuentran procesos muy
evolucionados, que necesitan en
muchos casos materias primas es-
peciales, con poca mano de obra,
con problemas posteriores de
mantenimiento que no se adaptan
a la tecnologia presente en el pais
y mas importante a las costumbres
alimentarias del mismo. Por todo
ello creemos que el potencial ex-
portador de tecnologia alimentaria
espafnola es enorme para paises
en desarrollo. ALIMENTARIA ha
creado para su edicion 1978 un
servicio en el cual las empresas
puedan presentar a 10s numerosos
visitantes foraneos las tecnologias
que desean transferir, ya por venta
simple, asistencia, regalias, aso-
ciacién, etc.

Un segundo aspecto muy impor-
tante es el hecho que la transfe-
rencia de tecnologia espafola de

Dr. Ram6n CLOTET BALLUS *

productos ya comprobados en el
mercado hacia otras areas actua
de correa de transmision en nues-
tro propio pais desde su inicio en
las empresas de productos (tec-
nologia) hacia las de maquinaria
(equipo) y servicios (ingenieria).
Por todo ello, la coordinacion a
través de ALIMENTARIA, puede
suponer una gran potenciacion en
todos los grupos citados de cara
a la expansion de nuestra exporta-
cién, y a largo plazo incrementar
nuestra investigacién aplicada en
este campo para llegar a conver-
tirnos en un pais pionero de cier-
tas tecnologias alimentarias.

Este servicio de bolsa de tecno-
logia se mantendra durante el in-
tervalo intersalones. Su continui-
dad beneficiara no sélo a los sec-
tores antes enunciados (industria,
bienes de equipo, ingenieria), sino
también al sector publico de in-
vestigacién tecnolégica espanola
(Universidades, Patronatos, etc.).
Normalmente este sector dispone
de nuevos productos desarrollados
y de procesos tecnoldégicos muy
aptos fruto de largos afios de tra-
bajo, pero en muchos casos se
malogra su efectividad social por
falta de canales de llegar al mer-
cado comercial, nacional o inter-
nacional. ALIMENTARIA enfocada
como feria altamente profesional y
técnica puede, a través de su ges-
tion de tecnologia, ayudar a que
estos centros cientificos y tecnolo-
gicos puedan comercializar con
mayor facilidad sus desarrollos de
investigacién. En este aspecto se
contribuye de una manera eficaz
al incremento de la colaboracion
Universidad-industria que tan fal-
tos se encuentran ambos sectores.
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COOPERATIVAS
AGRARIAS

ANTE LA INDUSTRIALIZACION Y DISTRIBUCION
DE LOS PRODUCTOS ALIMENTARIOS

Por José Eugenio
GONZALEZ DEL BARRIO *

A MODO DE
CONSIDERACION PREVIA

El 70 por 10 de los productos
alimentarios han sido sometidos a
algun proceso de acondiciona-
miento o transformacién industrial
antes de ser utilizados por el con-
sumidor. De cada 100 pesetas que
gasta un ama de casa en alimen-
tacion van al agricultor sélo 20,
mientras que unas 15 van a remu-
nerar a las industrias suministra-
doras de la agricultura y las 65
restantes son percibidas realmen-
te por las industrias alimentarias y
los diversos componentes del sec-
tor de distribucion.

Del sumario andlisis de estas
cifras y otras similares, incontro-
vertibles, por otra parte, y amplia-
mente divulgadas en las estadisti-
cas nacionales y foraneas del sis-
tema agroalimentario, y de una
somera aproximacién y un super-
ficial conocimiento de la extension
y los éxitos del movimiento coope-
rativo en los paises nérdicos, mu-
chos publicistas agrarios, no po-
cos politicos, y algunos tecnocra-
tas triunfalistas —que aln que-
dan—, vienen propugnando, des-
de hace muchos afios, que la so-
lucion de los problemas agrarios

* Doctor Ingeniero Agrénomo.
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radica en la constitucién de co-
operativas de comercializacién.
Asi se han acufnado frases, al-
guna muy brillante como aquella,
con ciertas reminiscencias de los
viejos tiempos del “Far-West”, de
que “el agricultor debe avanzar la
frontera de la produccién”, con la
que cierto politico solia responder
a quien le interpelaba sobre la
problematica del sector agrario.
La teoria es atractiva y parece
no tener fallo. El agricultor, inte-
grado en cooperativas de indus-
trializacion y distribuciéon de los
productos alimentarios, percibiria
el valor ahadido generado en esos
procesos. Sin embargo la praxis
es muy diferente en numerosas
ocasiones. Se han asociado agri-
cultores, se han constituido co-
operativas que han comenzado a
operar con muy buenos deseos,
con una gran ilusién, pero ha de-
venido el fracaso, con sus doloro-
sas consecuencias de toda indole.
Ante estos casos tan repetidos
cabe plantearse un interrogante:
¢Qué ocurre; acaso el cooperati-
vismo, o integracién horizontal de
los agricultores con la adecuada
proyeccién vertical de su actividad
para asumir ciertas fases del pro-
ceso de comercializacién, no re-
sulta una metodologia adecuada?

Muy al contrario. En mi opinion,
al menos, la respuesta es un no,
con ciertas matizaciones que dan
origen a este articulo. Considero
que, para responder a las exigen-
cias de la dinamica del desarrollo
de los tiempos modernos es im-
prescindible que el agricultor se
organice, se asocie con sus cole-
gas. Por supuesto, que el coopera-
tivismo, por si solo, no es un re-
medio milagroso —en la econo-
mia no se producen milagros—, ni
es el exclusivo medio para resol-
ver la compleja problematica de
los agricultores y de la agricultu-
ra. Pero el cooperativismo es un
sistema plenamente valido, siem-
pre que las cooperativas se plan-
teen y realicen con unas garantias
suficientes de viabilidad econémi-
ca. Debe partirse de un andlisis
posibilista del entorno, teniendo,
en concreto, plena consciencia de
la problemaética de la industrializa-
cion y distribucién de los produc-
tos alimentarios, y un conocimien-

to profundo de las limitaciones de-
rivadas de la propia filosofia y es-
tructura de las cooperativas.

En los reducidos limites de este
articulo voy a intentar, aunque su-
perficialmente, como es obvio, ex-
poner algunos de estos aspectos,
realizando, en voz alta, las refle-
xiones que, en mi criterio, debe-
ria plantearse el promotor de una
cooperativa agraria de comercia-
lizacién.

Hablaremos siempre de coope-
rativas, pero, como es légico, todo
el razonamiento podria aplicarse
por extension a las entidades aso-
ciativas agrarias de filosofia y ca-
racteristicas similares, como los
antiguos G. S. C., APA, etc.

EL ENTORNO

El promotor, el cooperativista en
general, debe ser plenamente
consciente, en primer lugar, de
que la cooperativa agraria es un
ente que esta inserto —le guste o
no le guste— en nuestro pals,
como en el resto de los ocidenta-
les, en un sistema de economia de
mercado, con sus leyes inexora-
bles.

Por otra parte, si la cooperativa
se plantea con una proyeccion
vertical, se incluird en el sector de
la distribucion de los productos
alimentarios. Y no conviene olvi-
dar que este sector, en cierta con-
traposicion al de la tradicional in-
dustria agroalimentaria, se ha con-
vertido en un sector punta de la
economia, con un gran dinamis-
mo, sometido a un acelerado pro-
ceso de concentracion, mediante
la extensién del comercio integra-
do y asociado, y la introduccion
de nuevas formas de ventas. En
cabeza del proceso modernizador
se hallan en nuestro pals, como
en todo el mundo, las empresas
multi o supranacionales con su in-
menso poder econdémico. En cual-
quier forma, estas grandes empre-
sas del sector distribucién estan
jugando y, previsiblemente, lo ha-
ran con mayor intensidad en un
préximo futuro, un gran papel co-
mo motor de la evolucién y trans-
formacién de las estructuras del
resto del sistema agroalimentario.

En este entorno se ha de desen-
volver la cooperativa agraria de
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comercializacién, que habra de
competir, y con éxito, si pretende
sobrevivir, con las empresas con-
vencionales de mentalidad y sis-
tema capitalista que proliferan en
el sector. Y para competir con
éxito sélo hay una via: la coopera-
tiva ha de ser una empresa; ha
de concebirse y debe ser geren-
ciada con auténtica mentalidad
empresarial.

LAS LIMITACIONES DE
LA FORMULA COOPERATIVA

En primer lugar, aunque pueda
parecer una conclusion digna de
Perogrullo, conviene tener muy
presente que la cooperativa agra-
ria estd constituida exclusivamen-
te por agricultores. La agricultura
es un sector descapitalizado y con
un alto grado de endeudamiento
en nuestra pals. Resulta dificil en
estas circunstancias para el agri-
cultor —que, por otra parte, y por
una serie de factores educaciona-
les, psicolégicos, y hasta vivencia-
les, pues es un ser autogestionario
que aprecia esencialmente su li-
bertad, no confia excesivamente
en la empresa comunitaria— reali-
zar aportaciones iniciales de la su-
ficiente entidad para capitalizar
adecuadamente a la cooperativa.
Este hecho, constatado en la ma-
yorfa de nuestras cooperativas,
genera en la practica unos altos
costes financieros, innecesarios
en cierta forma.

La extensién vertical de las ac-
tividades de la cooperativa, ese
“avance de la frontera”, supone un
alargamiento del periodo transcu-
rrido —fabricaciéon, maduracién—
entre el momento en el que el
agricultor entregé su producto y
en el que la cooperativa puede
efectuar la liquidacién. Si la co-
operativa no tiene aceso a una
fuente crediticia adecuada puede
encontrarse en graves dificultades
por este motivo, sobre todo en la
época fundacional, hasta conse-
guir consolidarse suficientemente,
pues el agricultor necesitara co-
brar rédpidamente sus productos
para hacer frente a sus compro-
misos y optara, en ocasiones, por
no entregarlos a la cooperativa si
no se ve satisfecho.

El consustancial, laudable, y de-

mocratico principio cooperativo de
“un hombre, un voto”, si no se
interpreta correcta y adecuada-
mente, puede también incidir ne-
gativamente sobre la actuacién
economica de la cooperativa, en
la que la Junta Rectora —elegida
democraticamente, como es ob-
vio—, y la Gerencia han de ac-
tuar con la misma seguridad y de-
cision que el Consejo y la Direc-
cion de una empresa convencio-
nal.

En otro orden de cosas, la co-
cperativa adolece, en cierta forma,
de una insuficiente movilidad. En
efecto, un industrial o un comer-
ciante compran, en gran medida,
donde, cuando y como les convie-
ne. La cooperativa sélo tiene co-
mo proveedores a sus socios. Sélo
en muy contadas ocasiones, y en
muy reducidas cantidades, podra
operar con productos de terceros.

Por otra parte, y en general, una
cooperativa, salvo en los casos de
entidades polivalentes de gran
ambito territorial, s6lo podra ofer-
tar una gama reducida de produc-
tos. Este hecho, muy limitante al
pretender operar en avanzados es-
calones del proceso de comercia-
lizacion, podré obviarse en base a
la formalizacién de convenios in-
tercooperativos, para dar origen a
nuevas entidades de segundo o ul-
terior grado, o mediante la parti-
cipacion cooperativa en empresas
mixtas, como se indica mds ade-
lante.

Y nos resta el problema que
considero fundamentalmente en
una cooperativa agraria. En una
empresa mercantil convencional la
gerencia tiene como objetivo ine-
quivoco, en general, el de optimi-
zar la funcion resultados de la
propia sociedad. En la cooperativa
la cuestion se hace mas compleja.
Ya no se trata de optimizar los
resultados de la propia entidad,
sino los resultados de la multitud
de empresas agrarias que la inte-
gran. He aqui el gran reto que tie-
ne ante si el equipo gerencial de
una cooperativa.

LAS SOLUCIONES

Es obvio que en la cooperativa
es preciso superar esa problem4-
tica, esas limitaciones, en base a

(&

un alto grado de coordinacion en-
tre las decisiones de produccion y
comercializacién.

La solucion pasa por dos pala-
bras, por dos conceptos clave que
deben tener siempre plena vigen-
cia en una cooperativa, y esas pa-
labras son:

AUTODISCIPLINA Y EFICACIA

Autodisciplina en la produccién
agraria. La cooperativa, por medio
de sus ¢rganos adecuados, debe
establecer una completa planifica-
cion de las producciones, aten-
diendo a variedades, calendarios,
ritmos y modalidades de entrega,
calidades, presentacion de los
productos, etc. La obligacion de
aporte total de los productos debe
ser establecida y hecha cumplir
sin remision. Sin ella, de nada val-
dria la planificacién establecida.

Eficacia en la gestion. Eficacia
que comienza con un planteamien-
to correcto de las inversiones. En
muchas ocasiones, se comprueba
en nuestro pais, y en otros eu-
ropeos, que las cooperativas han
tendido a realizar inversiones ex-
cesivas, quizd por la alegria con
que se han ofrecido y se ha dis-
puesto de ciertas ayudas oficiales.
Luego, las cargas de estructura
imposibilitan la consecucién de
unos resultados adecuados.

Analizar la capitalizacion, esta-
blecer y cumplir una correcta po-
litica de amortizacion, estudiar una
financiacién admisible, considerar
las necesidades de tesoreria que
se presentan acuciantes en ciertos
momentos, sobre todo en situacio-
nes de crisis como la presente.

Como colofén consideramos otro
concepto como clave: transparen-
cia. La cooperativa es una empre-
sa comun de todos los socios, y
debe implantar los adecuados sis-
temas contables que permitan fa-
cilitar, en todo momento, una in-
formacién objetiva y completa a
los socios sobre la marcha del ne-
gocio.

Al final, todos los problemas y
sus soluciones pasan por el hom-
bre y éste es el punto decisivo.
Juntas rectoras preparadas y, per-
mitaseme un vocablo un poco pre-
tencioso, una tecnoestructura su-
ficiente. En estas condiciones, la
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cooperativa podra superar sus li-
mitaciones y los problemas que se
vayan presentando y sobrevivir con
éxito, en suma, en esa jungla sin
piedad de la economia de mer-
cado.

A MODO DE CONCLUSION

Hemos expuesto unas conside-
raciones muy generales, los mu-
chos problemas de las cooperati-
vas de comercializaciébn de pro-
ductos alimentarios, las vias de
solucioén en nuestro criterio.

En sintesis, hemos partido de la
conviccion de que es imprescindi-
ble que el agricultor se organice.
La cooperativa, que extienda sus
actividades a la industrializacion y
distribucién de los productos ali-
mentarios, puede ser una solucion
valida. Pero conviene ser siempre
conscientes de que la distribucién
de productos alimentarios es muy
compleja, y que las cooperativas
han de concebirse como auténti-
cas y eficaces empresas, y ope-
rar, en todo momento, como tales.

En mi criterio, ante el agricultor
organizado se ofrecen tres vias al-
ternativas para participar en la co-
mercializacion de los productos
alimentarios. Las tres son vélidas,
y en cierta forma complementa-
rias, y deben ser utilizadas a la
mejor conveniencia:

a) La industrializacion y distri-
bucion en comun de los produc-
tos agroalimentarios, abordada por
cooperativas o entidades de tipo
similar, que deberan contar con
unas ventajas fiscales, financieras,
etcétera, por sus especiales carac-
teristicas y limitaciones.

b) La constitucién de empre-
sas mixtas, o féormulas intermedias
entre la cooperativa y la sociedad
mercantil, en las que participen,
junto a los agricultores, comer-
ciantes e industriales.

En este campo disponemos de
pocas posibilidades normativas, al
contrario de lo que ocurre en
Francia, por ejemplo, donde se fo-
menta la constitucion de SMIA
(Sociedades Mixtas de Interés
Agricola), GIE (Grupos de Interés
Econémico), etc., que suponen
cauces especificos legales para
resolver muy diversas situaciones
y necesidades.

c) La utilizacion y extension
de unas relaciones contractuales,
negociadas colectivamente, con
las industrias agroalimentarias, en
forma que pueda producirse el
adecuado equilibrio de fuerzas en-
tre las partes contratantes.

En cualquier caso, el agricultor
y, en cierta forma, los Poderes Pu-
blicos deben entender muy bien
que el poder en el mercado no
suele obtenerse, en general, por la
mera proyecciéon vertical de las
actividades. Mas bien, ese poder,
como ya expusieron Mueller y Co-
llins en 19857, dimana del grado de
concentracién en el nivel horizon-
tal considerado de produccion. Si
las cooperativas no controlan un
porcentaje importante de la ofer-
ta su poder de mercado estara
esencialmente delimitado por el
grado en que consigan diferenciar
su producto ante el consumidor.

La clave se encuentra en el con-
trol de la oferta por parte del sec-
tor agrario. En este orden de co-
sas, es muy deseable que el agri-
cultor organizado disponga de las
suficientes instalaciones de alma-
cenamiento para sus productos,
con las subsiguientes instalacio-
nes de frio convencional y atmés-
fera controlada para los hortofruti-
colas. Asi podra, en cierta forma,
controlar la oferta, al diferir y es-
calonar adecuadamente la salida
de sus productos al mercado.

También resulta muy convenien-
te —imprescindible casi— que, en
aspectos mas complejos y sofisti-
cados de la transformacién indus-
trial, el sector agrario disponga,
por medio de sus cooperativas, de
instalaciones industriales, que le
permitan tener una referencia y le
sirvan de pauta en sus relaciones
con los componentes de estadios
mas avanzados del proceso de co-
mercializacion.

En este sentido parece razona-
ble que el agricultor, el sindicalis-
mo agrario en particular, demande
de los poderes publicos ayudas
congruentes para el movimiento
cooperativo, para las cooperativas
de industrializaciéon y comerciali-
zacion de los productos agroali-
mentarios. Pero, por todo lo ex-
puesto, parece mas interesante y
urgente que demande la institucio-
nalizacion de los mecanismos que,

con el respaldo del Estado garan-
te de todos los intereses de la na-
cion, le permitan disponer de un
auténtico poder en los mercados,
unica féormula valida para lograr la
supervivencia y dignificacién de la
profesién agraria.

En este aspecto se ha avanzado
mucho en los paises occidentales
de economia de mercado. Como
ejemplo, en los Estados Unidos los
Marketing Orders, con base en la
Marketing Agreement Agt de 1937,
En el 4rea de la CEE con el papel
otorgado a las Agrupaciones de
Productores Agrarios y a sus or-
ganizaciones de segundo grado
(Comités Econémicos en Francia),
en la regulaciéon de los mercados
hortofruticolas, etc.

En todos los casos el escalon
operativo y la dimensién basica es
la regioén.

En Espafia, en el momento ac-
tual puede resultar muy adecuado
para plantearse esta temética, por
cuatro razones fundamentales:

a) Estamos atravesando una
fuerte crisis economica general,
con repercusiones muy intensas
—dramaticas— en el sector agra-
rio. Las acciones asociativas o co-
munitarias se conciben y se reali-
zan, en el campo, con mayor faci-
lidad en momentos de crisis.

b) Por la dinamica de nuestra
evolucién sociopolitica se esta po-
tenciando en el campo una cierta
conciencia de clase.

c) Se estd consolidando, en un
contexto de autonomia, un proce-
so de regionalizacion, y exponia-
mos que el escalén operativo en
este tipo de acciones es el regio-
nal.

d) Disponemos en cierta forma
de la base legal imprescindible.
La Ley 29/1972, de 22 de julio,
que dio origen a las Agrupaciones
de Productores Agrarios (APA), es
homologable en su concepcién y
en la gama de ayudas dispuestas
a las vigentes en los paises de la
CEE. Sélo sera preciso desarro-
llarla con la suficiente profundi-
dad para conseguir los objetivos
requeridos.

Pero el tema es complejo, en
cierta forma, y considero que, por
hoy, debemos finalizarlo en este
momento. Mafiana ser4 el momen-
to de ir avanzando.
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DIFICULTADES PARA LA PUESTA EN MARCHA

Por Antonio José GARCIA DIEZ *

JUSTIFICACION

El Real Decreto 1163/1977, de 3
de mayo (“B. O. E.”, de 30-V), por
el que se regula la campana de
carnes 77/78, en su articulo pri-
mero sefiala que “a partir de los
tres meses de la presente dispo-
siciobn seran de aplicacion, con
caréacter obligatorio, las Normas
de Calidad para canales de gana-
do vacuno y ganado porcino y sus
unidades comerciales, estableci-
das por sendas Ordenes de la Pre-
sidencia del 18-IX-75" con carac-
ter indicativo. Respecto de la de
ovino no dice expresamente nada,
pero para los fines de este trabajo
la consideraremos también in-
cluida. Entonces es evidente que
desde el 30-VIIl ias citadas Nor-
mas estan en pleno vigor.

A pesar de que dichas Normas
son ya de obligado cumplimien-
to, es un hecho cierto que autn no
se cumplen en la mayoria de los
mataderos del territorio nacional,
tanto los generales frigorificos,
privados como los municipales,
cooperativos, paraestatales o pu-
blicos. En algunas localidades y
zonas se han producido “rechazos
de fuerza”, que han motivado la
intervencion de las autoridades
provinciales para tomar cartas en
el asunto, y resolviendo “politica-
mente” a tenor del conflicto plan-
teado segun el viejo aforismo del
“arte de lo posible”.

Aun cuando las ventajas de la
Normalizacién de Canales es un
hecho que nadie se atreve siquie-

* Veterinario. Director Técnico Sanitario
de MAFRIPASA, Palencia, Poligono Indus-
trial.
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ra a poner en duda, al menos ted-
ricamente, cualquier atento ob-
servador del mercado de la carne
puede contrastar que esta casi
todo en la misma situacién anar-
quica que hace dos afnos, 0 cin-
co afios, o veinte afos, segun la
perspectiva con que se analice.
Incluso nos parece un tema sobre
el que se ha corrido un tupido ve-
lo, pues a muy pocos de los im-
plicados en dicho tema, que son
varios miles de personas fisicas y
juridicas, les “quita el suefio”.
Hasta la propia Administracion pa-
rece haber "bajado la guardia”,
pues no sabemos de sanciones
concretas impuestas por incumpli-
miento, salvo en los primeros mo-
mentos en que hubo algunas “ac-
tas de constancia de hechos” con
escasa repercusion economica di-
suasoria.

Nosotros, hace ya algun tiempo
ver Carnica 2000, nium. 40, agos-
to 76; o Espaia ganadera, nume-
ro 30, 1976, o La mesta, 9-1X-76),
tuvimos la oportunidad de comen-
tar con cierta amplitud las dificul-
tades por las que pasaba, por
aquel entonces, la puesta en mar-
cha de la Normalizacién de Cana-
les, en los puntos en que por esa
época habian entrado en vigor,
referidos casi exclusivamente a la
definicion de la canal y sus unida-
des comerciales y al envasado.
Aquello que entonces apuntéaba-
mos nos parece que aun tiene
pleno vigor, y diriamos ain maés:
algunos mataderos que habian co-
menzado a faenar sus canales de
acuerdo con las mencionadas
Normas, por propio convencimien-
to de la necesidad de irse adap-
tando a las nuevas directrices le-
gales o por temor a las posibles
sanciones de la propia Adminis-
tracién, pronto dieron marcha
atrds en su cumplimiento, pues
comprobaron, con estupor, que
bajaban sus ventas, pues la “com-
petencia” no respetaba las Nor-
mas y suministraba a sus clientes
lo que él no se atrevia a ofrecer-
les.

Y asl, aun en la parte méas sen-
cilla, para nosotros, que es la
Normalizacién de la forma de pre-
sentacién de las canales, se siguen
viendo en el mercado las cosas
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mas heterogéneas e insélitas: ca-
nales de cordero y lechazo con el
higado incluido; lechales con ca-
beza, asadura y mesenterio; cer-
dos sin manos; cerdos sin partir
al medio; cerdos sin cabeza; cer-
dos con mantecas y rifiones; ter-
neras sin partir; vacunos con tes-
ticulos; vacunos cuarteados a di-
ferentes alturas de costillas; cuar-
tos “pistolas”, “mazas”, “bolas”,
etcétera.

La verdad es que la propia Ad-
ministracién a veces no es conse-
cuente con sus disposiciones: por
ejemplo, aun se siguen importan-
do y distribuyendo canales de
cordero sin riflones y sin cuello,
lomos, piernas y “bolas” de vacu-
no, etc. Tampoco deben estar muy
claras algunas de dichas especifi-
caciones, pues Si no no nos expli-
camos que en algunos mataderos
se admitieran, en |a pasada cam-
pafia de sacrificio para CAT-
FORPPA de canales de vacuno,
las anojas hembras y en otros sélo
los machos, a pesar de lo concre-
to que parece estar este concepto
en el punto 4.1.1.2 de la de va-
cuno.

Evidentemente, las Normas tan-
tas veces citadas contienen algu-
nos fallos y establecen definicio-
nes poco concisas que pueden
dar motivo a una doble o triple in-
terpretacién, como mas adelante
tendremos ocasiéon de poner de
manifiesto, pero con buena volun-
tad de interpretacion y cumpli-
miento pueden servir perfecta-
mente para el fin que se propusie-
ron de clarificar el mercado de la
carne nacional con animo de irnos
homologando con el comercio in-
ternacional; siendo, ademés, la
clasificacién un proceso dinamico
y estando naturalmente sujeto a
las evoluciones del mercado, de
los habitos de consumo, de las
técnicas de clasificacién y de las
técnicas zootécnicas, queda, por
supuesto, la puerta abierta a
cualquier mejora o correcciéon que
la realidad imponga.

Pero no carguemos las tintas
con la Administracién, que segu-
ramente es quien con mas hones-
tidad, altura de miras y prepara-
cion ha tratado el tema. A nuestro
modo de ver, el mundillo de la

carne espanol tiene méas motivos
para recibir nuestra censura, pues
entre sus defectos cuenta mucho
el costumbrismo y la tradicion que
le hacen reacio a cualquier inno-
vacién, mucho mas si ésta le es
impuesta por la Administracion,
pues le molesta sobremanera que
desde el Gobierno le digan cémo
debe desenvolverse en su activi-
dad comercial concreta; ademas,
piensa “in mente” que cuanto mas
clarificado esté el comercio carni-
€O, Y quizas serviria esta reflexién
para otros muchos sectores, ma-
yores dificultades tendra de triun-
far y obtener beneficios en 6!, se-
gun la “tradicién comercial oral al
uso” (a rio revuelto ganancia de
pescadores, {no?). Pero, evidente-
mente, con estos criterios trasno-
chados no vamos a ninguna parte:
0 nos ponemos todos a la altura
de los tiempos y técnicas o cuan-
do de verdad nos integremos en
la CEE y en el mercado interna-
cional encontraremos dificultades
insoslayables.

Por ello, queremos hacer un lla-
mamiento a todos los implicados
en dicho asunto: productores del
ganado, entradores, mataderos e
industria carnica, detallistas y con-
sumidores en general, para que ol-
viden intereses particulares o de
sector y miremos el problema con
vision de conjunto, teniendo como
meta los mas altos intereses na-
cionales, que son, en definitiva,
los de todos. Y que con decidido
esfuerzo tratemos de superar las
dificultades que existen para la
definitiva puesta en marcha de la
Normalizacién de Canales en todo
el territorio nacional. A ello quiere
contribuir este modesto trabajo, y
si algo consigue daremos el tiem-
por por muy bien pagado.

Hechas estas consideraciones
preliminares, intentaremos meditar
siquiera sea superficialmente so-
bre algunos de los puntos no ana-
lizados en la anterior ocasion, y
referentes principalmente a los
Factores de Clasificaciéon, a la
Clasificaciéon Comercial en si y al
Mercado de las Canales, con unas
ultimas consideraciones finales
sobre los Clasificadores, base
esencial de cualquier sistema de
clasificacion.
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LOS FACTORES DE
CLASIFICACION

En las tres Normas, de porcino,
vacuno y ovino, se sustentan cri-
terios similares, aunque, como va-
mos a ver, no son a veces trata-
dos con la misma “asepsia” y di-
fieren en la terminologia o en la
precision de conceptos, dando la
impresion de que no han sido ela-
boradas o supervisadas por la
misma persona o grupo. Dichos
factores de clasificacion les divi-
de la Norma en dos grupos: obje-
tivos y subjetivos, pues ambos sis-

A.1. El peso

Comprobamos con sorpresa que
en la Norma de Porcino cita el
peso en frio (o su equivalente al
caliente descontando el 2 por 100
en concepto de mermas por oreo),
y en las otras dos habla de peso
en caliente nada mas, sin mencio-
nar ningun porcentaje de des-
cuento por oreo; creemos se ha
perdido una buena ocasién para
en concepto de mermas por oreo),
en todas las especies y en todos
los mataderos del pais, pues exis-
te una auténtica anarquia en este

FACTORES PORCINO VACUNO OVINO
OBJETIVOS Peso en frio (oreo 2 Peso en caliente. Peso en caliente. "
por 100). Edad (tabla dentaria) Edad (caracteres «x:
Espesor tocino dorsal. ‘| ternos y osificacién).
Desarrollo muscular: |Conformacién canal (1):|Conformacién canal (2):
jamoén concava concavo
lomo subcéncava subconcavo
espalda recta rectilineo
pecho convexa convexo
superconvexa
(2) En pierna, pa-
(1) En la pierna. letilla y lomo.
Color de la carne. Cobertura de grasa. |Cobertura de grasa.
Color tefido adiposo. |Grasa cavitaria. Grasa cavitaria.
FACTORES Estado engrasamiento. |Color de la carne: Color de la carne:
rosa claro blanco nacarado
SUBJETIVOS rosa rosa palido
rojo claro rosado
rojo normal rojo claro
rojo oscuro rojo
Color de la grasa: Color tejido adiposo:
blanco blanco
cremoso cremoso
amarillo amarillento
Consistencia de la car-|Consistencia y grado|Consistencia y grado
ne y del tefido adl-| de humedad de la| de humedad de la
poso. carne: carne:
himeda y blanda firme y seca
ligeram. humeda ligeram. humeda
seca y firme himeda y blanda

temas o métodos son utilizados
para clasificar. Hemos querido
agruparles en el presente cuadro
para su analisis conjunto y com-
parativos.

Analizaremos someramente ca-
da uno de los grupos de factores.

A. FACTORES OBJETIVOS

Vemos que hay algunos comu-
nes a las tres Normas y otros no.

aspecto y si no se tiene esto en
cuenta, los precios a la canal no
pueden ser homologables y con-
trastables de unos a otros mata-
deros. De otro lado, luego en la
clasificacién en si, no hace maés
grupos que en los ternascos y
pascuales (menos de 11, 11-13, 13-
16 y méas de 16), pero en las de-
mas especies y tipos de canales
ni siquiera se tiene en cuenta.
Creemos también es imperfecto,
por cuanto en el mercado no se

ANCHURA DE LA ESPALDA
Fig. 1.—Medidas efectuadas sobre las ca-
nales ovinas

gramos que una de 450; ni una
ternera de 100 kilogramos que una
de 220 kilogramos; por poner un
ejemplo.

A.2. Espesor de tocino dorsal

Este concepto no presenta ma-
yores dificultades de apreciacién
y puede servir el sistema propues-
to perfectamente para clasificar
las canales; existen otras Normas
en el extranjero que toman més
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medidas a distintas alturas del
dorso-lomos y luego establecen la
media ponderada, pero apenas
tienen ninguna ventaja y retrasan
mucho la dinamica del proceso de
clasificacion.

A.3. Edad

En el vacuno se mirara en la ta-
bla dentaria, pero ¢cémo sera esto
posible si seguramente al clasifi-
car la canal ya no contendrd, se-
gun la misma Norma, esta parte
anatémica sin solucion de conti-
nuidad con la canal?; pues efecti-
vamente no se contempla en la
Norma la posibilidad de dejar col-
gando la tabla dentaria, como se
hacia antes para el cobro de la
prima de afiojos, y es evidente que
la clasificacion se debera realizar
alrededor de! momento de la pe-
sada, mejor después seguramen-
te, momento en que no debe tener
la tabla dentaria a la vista por ha-
ber sido separada, junto con la
cabeza, naturalmente.

En el ovino se “apreciara por los
caracteres externos y la osifica-
cion”, términos todos tan subjeti-
vos de apreciar que seria quiza
mas exacto el incluirla dentro de
los factores subjetivos. Sin embar-
go, en la descripcion del tipo de
canal “ternasco” le define como
animal de edad inferior a cuatro
meses aproximados, que se deter-
minara por el hecho de no haber
aparecido la segunda cresta del
primer molar permanente del ma-
xila rinferior y podemos aqui apli-
car lo mismo que dijimos para el
vacuno.

En el porcino ni siquiera se ha-
ce mencion a este factor de clasi-
ficacion aun cuando en las defi-
niciones complementarias habla
de “cerdas-verracos-lechones”, lo
cual debe querer decir que todos
los no menciocnados expresamente
bajo alguno de dichos tipos en-
tran en la clasificacion con el mis-
mo “tipo”; es decir, que desde le-
chones hasta cerdas de un parto
o hasta verracos se consideran de
la misma edad (!). Nos extrafa so-
bremanera que ninguna de las
Normas haga referencia a otro
factor objetivo, el sexo, que se
incluye en la casi totalidad de las
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que han elaborado otros paises y
que asi estiman investigadores y
especialistas tan notables como
Boccard, Charpentier, Dumont,
Hammond, Kirton, Legras, Mc Me-
ekan, Palsson, Pearson, etc., y en
Espana alguncs, como Colomer-
Rocher, Espejo Diaz, Vera y Vega,
etcétera. Y nos extrana aun mas
porque en Espafia quizds mas
que en otros paises, no tienen la
misma cotizacién ni apreciacion
los machos que las hembras, evi-
dentemente: ni los toros que las
vacas, ni los afiojos que las afo-
jas, ni los carneros que las ove-
jas, ni los verracos que las cerdas,
como casos extremos, e incluso
los animales castrados (bueyes,
corderos, etc.) tienen su particular
valoracién.

B. FACTORES SUBJETIVOS

Los analizaremos agrupandolos
por similitud de conceptos.

B.1. Desarrollo muscular y

conformacién de la canal

Aun cuando no son ambos con-
ceptos idénticos, como las mismas
Normas se encargan de aclarar-
nos (puntos 4.1.2.-4.1.3. de la de
vacuno y 4.1.1.-4.1.2. de la de por-
cino), en la de porcino habla tex-
tualmente de desarrollo muscular,
que debera apreciarse en jamoén-
lomo-espalda-pecho; en la de va-
cuno habla de conformacién de la
canal, apreciando en la pierna so-
lamente los perfiles siguientes:
concava-subcdncava - recta-conve-
xa-superconvexa, y en la de ovino
habla de conformacién de la ca-
nal, apreciando en pierna-paletilla-
lomo los perfiles siguientes: con-
cavo-subcéncavo-recto-convexo.

Como podemos notar, no existe
una gran coherencia ni precisiéon
y uniformidad de conceptos en las
tres Normas, seguramente por no
haber sido las tres consideradas y
supervisadas conjuntamente.

Sabido es que en trabajos expe-
rimentales y de investigacion la
conformacién puede obtenerse ob-
jetivamente a partir de diversos
indices y medidas fisicamente me-
dibles, como las que podemos ver
en las figuras 1-2-3-4: longitudes
K-F-P, anchuras G-Wr-E y profun-

didades H-Th e indices G/F, Wr/
Th, Th/K, K/G, Th/G, etc. Pero en
las condiciones de la practica dia-
ria en el matadero debe ser consi-
derado este factor subjetivamente,
como indican ias Normas y, por
ello, es un factor sujeto a todos
los condicionamientos que este
supuesto subjetivo conlleva. De
otro lado, por la ley de la “armo-
nia anatomica” sabemos que la
importancia relativa de las diferen-
tes regiones corporales varia poco
de uno a otro animal, cualquiera
que sean las variaciones registra-
das en la morfologia, es decir: la
proporcién relativa de las diferen-
tes regiones corporales es inde-
pendiente de la morfologia, a peso
y estado de engrasamiento cons-
tante; lo cual nos confirma audn
mas en nuestro criterio de consi-
derarlo subjetivamente.

B.2. Color de la carne

Mientras la Norma de porcino
dice que “podra variar dentro de
las tonalidades normales” (aun
cuando luego en la clasificaciéon
admite los dos tonos de rosado-
palido o rojo claro), la Norma de
vacuno admite las gradaciones de
rosa claro -rosa - rojo, claro - rojo
normal-rojo oscuro, y la Norma de
ovino distingue los de blanco na-
carado - rosa palido - rosado - rojo,
claro-rojo. Es evidente de nuevo la
falta de homogeneidad en la con-
sideracion.

De otro lado, como las Normas
no indican ningun método o siste-
ma, ni siquiera subjetivo, de apre-
ciaciéon de dichas tonalidades
(comparacidén con estandares foto-
gréaficos, reflectometria, espectro-
fotometria, etc.), y como quiera
que es un término muy sutil y ex-
tremadamente subjetivo aun entre
verdaderos expertos, se hace po-
co menos que ineficaz su aprecia-
cion en las condiciones de la
practica diaria.

B.3. Color del tejido
adiposo o grasa

De modo similar, la Norma de
porcino dice que “podra variar
dentro de las tonalidades norma-
les” (que luego especificard como
blanco-blanco o cremoso-cremo-
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so), la de vacuno admite ios colo-
res o0 tonos de blanco-cremoso-
amarillo, y la de ovino los de blan-
co - cremoso - amarillento; pudiera
servir lo que hemos dicho ante-
riormente para el color de la car-
ne, pero en menor grado. Quiza
convenga hacer aqui notar el he-
cho cierto de que en los ovinos la
tonalidad amarilla o amarillenta es
muchisico menos frecuente y me-
nos intensa (nos referimos natu-
ralmente a la de origen nutricio-
nal, no a la patologia) que en los
vacunos, pues se especula con la
posibilidad de que dicha grasa
amarilla (debida fundamentalmen-
te a la oxidacién de las xantofilas
de la dieta por un fermento xanto-
fila-oxidasa no muy bien conoci-
do aun) pueda en los ovinos ori-
ginaria un gene recesivo, quiza
atavico, por lo que seria mucho
menos frecuente ese tono que en
los vacunos, en que no existirla
tal gene inhibitorio de dicha oxi-
daciéon xantofilica. Por ello quiza
fuera mas justo haber incluido una
escala mas en el vacuno o supri-
mir una en el ovino.

B.4. Estado de engrasamiento,
cobertura grasa y grasa
cavitaria

En el porcino, evidentemente, la
cobertura grasa equivale al espe-
sor de tocino y se puede medir
objetivamente por el espesor de
tocino dorsal, motivo por el cual
se incluye dentro de los factores
objetivos; el estado de engrasa-
miento en los porcinos dice que
“se apreciara por el grado de pre-
sencia de depodsitos o infiltracio-
nes de grasa en las masas muscu-
lares de las principales partes de
la canal”, sin especificar mas; en
el vacuno, /a cobertura de grasa
se debe estimar “mediante la
apreciacién de su cantidad y dis-
tribucion”, y en el ovino “es la
cantidad y distribucién de la grasa
superficial sobre la canal”; la gra-
sa cavitaria en ambos vacuno y
ovino “se apreciara por el grado
de recubrimiento de los rifiones”.
Los conceptos en este apartado
parecen estar mas claros, aun
cuando en el vacuno no habla de
distribucién superficial.

{Lote de ternascos precoces extra (TE.)

Para la mayoria de los investi-
gadores y especialistas en la ma-
teria el estado de engrasamiento
tiene un papel decisivo en la cla-
sificacion de canales, pues debe
ser suficiente para asegurar a la
carne su sapidez y jugosidad ca-
racteristica para cada especie y
tipo, pero no debe ser escasa ni
excesiva para no deteriorar gran-
demente su calidad a los ojos del
detallista y consumidor.

Sabido es que puede determi-
narse también por métodos obje-
tivos, en concursos de canales o
en trabajos de investigacién, co-
mo pueden ser el despiece com-
pleto, el de Cook-Bray, por deter-

minacién de la densidad, etc., o
deducirse a partir de ecuaciones
de regresion que incluyen el peso
de la grasa perirrenal, el espesor
de la grasa de cobertura y el peso
de la canal, principalmente. Pero
en las condiciones de la practica
diana deben ser los tres epigrafes
del apartado analizados y contem-
plados de modo subjetivo, con los
inconvenientes que este procedi-
miento acarrea.

B.5. Consistencia y grado de
humedad de la carne y del
tejido adiposo

En el porcino “se apreciard por
palpacién la consistencia de car-
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ne y grasa”, pudiendo considerar-
se Optima-buena-aceptable; en el
vacunio y ovino las tres gradacio-
nes que se admiten son: firme y
seca-ligeramente humeda-himeda
y blanda. No ofrece mayores di-
ficultades que las propias de la
subjetividad de su apreciacion.

En trabajos experimentales sa-
bemos que también puede ser
contemplada objetivamente, como,
por ejemplo, con el método de
Charpentier con su penetrémetro,
pero resultan inviables e inefica-
ces en las condiciones de la prac-
tica.

CLASIFICACION

Las tres Normas tantas veces
comentadas explican asi este con-
cepto: “de la apreciaciéon y valo-
racion de los factores de clasifi-
cacion en cada uno de los tipos
de canales definidos anteriormen-
te se distinguirdn las siguientes
categorfas comerciales”, y a con-
tinuacién las va exponiendo.

Si por clasificar entendemos
agrupar o distribuir un conjunto
heterogéneo de canales en sub-
conjuntos homogéneos, que lla-
maremos clases, de caracteristi-
cas analogas constantes en espa-
cio y tiempo, los criterios que pre-
valecen para la formacién de las
clases son los que se pueden
apreciar objetivamente; esto es, el
peso de la canal, la edad y el se-
X0, y dentro de cada clase es po-
sible diferenciar tipos de canales
segun la distribucién e importan-
cia de sus depésitos grasos (si
bien en el cerdo ya dijimos que es
objetivamente apreciable), de su
conformacion, del color de la car-
ne y de la grasa, de su consisten-
cia y humedad, etc., es decir, de
los factoers apreciables subjetiva-
mente. Esta clasificacién no entra-
fAa necesariamente una jerarquia
econdmica de las clases y tipos
de canales que de ellos pueden
derivarse.

Nos proponemos ahora dar una
vision somera de conjunto de ca-
da Norma, analizando Unicamente
los factores subjetivos, pues los
objetivos apenas sugieren maés co-
" mentarios que los ya apuntados

mas atrds, y no es nuestro propé-

sito alargar innecesariamente el
trabajo. Unicamente comparamos
la tabla de clasificacion porcina
con la de ITP francés para tener
una referencia de trabajo. Fig. 5.

daciones de blanco-cremoso-ama-
rillento, y aqui surgen otras nue-
vas: blanco, blanco cremoso, cre-
moso, amarillento, amarillo claro.

Si en un tema tan subjetivo y

NORMA DE PORCINO: CLASIFICACION POR LOS CARACTERES SUBJETIVOS

CATEG. COMERCIAL E I " 1
FACTOR CLASIFICACION (Extra) (Primera) (Segunda) (Tercera)
Estado engrasamiento ... ... ... Muy magra. | Muy magra. | Magra. Med. magra.

Desarrollo muscuilar ... ... ... ...[Muy manif. |Bueno. Bueno. Medio,
Color de la carne ... ... ... ...|Rosado. Rosado. Palido o ro{Pélido o ro-
jo claro. jo claro.
Color tejido adiposo ... ... ... ...|Blanco. Blanco o Blanco o Cremoso.
cremoso. cremoso.
Consistencia carne ... ... ... ...|Optima. Buena. Buena. Aceptable
Consistencia adiposo ... ... ... Optima. Buena. Buena. Aceptable

Podemos apreciar una grada-
cién poco nitida y definida de es-
cala de valores y aspectos, y por
supuesto, son factores muy subje-
tivos de apreciacion. Conceptos
como 6ptimo, aceptable, blanco o
cremoso, palido o rojo claro, etc.,
son evidentemente muy sutiles de
diferenciar y requieren gran pre-
paracién.

Podemos decir respecto de esta
clasificacion lo mismo que apunté-
bamos en la de porcino. Ademas,
diremos que, a pesar de que en
los factores de clasificacion se in-
cluye el perfil superconvexo, lue-
go en la clasificacién no es con-
templado. De otro lado, la aprecia-
cion de si el rindn estd cubierto
en el 50 por 100, en el 75 por 100
en mas 0 en menos, nNo es, nada
facil de apreciar, pues ni siquiera
ambos son idénticos, como sabe-
mos, e incluso, a veces, durante el
faenado de la canal, se arranca
mas o menos sebo, voluntaria o
involuntariamente por el matarife
o el encargado de esta funcion.

En esta clasificacion se compli-
ca aun mas el problema de las to-
nalidades de la carne y de la gra-
sa. Veamos: En los factores de cla-
sificacion, por lo que respecta al
color de la carne se admitia, en-
tre otros, el “rojo claro” y aqui
textualmente dice “rojo palido”,
sin duda equivalentes, y alli decia
“rojo” que aqul equipara parece
ser a “rojo intenso”.

En cuanto al color de la grasa,
es aun mdas notoria la imprecision
de términos: en el andlisis de fac-
tores sélo se admitfan las tres gra-

sutil como es la apreciacién de
colores de la carne y grasa se da
motivo para dudar en el tono y
nombre a aplicar, se puede dar
origen a diferencias de criterio im-
posibles de aclarar, sin duda.

Con ello damos por terminado
el andlisis de la clasificacién pro-
piamente dicha y pasamos a ocu-
parnos de otro punto de las cita-
das Normas.

EL MARCADO

Los anagramas de clasificacion
son idénticos en las tres Normas y
constan de tres grupos de signos:
a) un numero de tres cifras en el
que las correspondientes a las de-
cenas y unidades sea el numero
de la semana en que se realiz6 el
sacrificio y en el lugar de las cen-
tenas la altima cifra del cardinal
del afio: por ejemplo, la sigla 806
indicaria que se ha sacrificado en
la sexta semana de 1978, eviden-
temente; b) el nimero del mata-
dero en el Registro de la Direc-
cion General de Sanidad: por
ejemplo, MF 114, y c) unas siglas
que indiquen la clasificacion de la
canal de acuerdo con lo que se
indica en cada una de las Nor-
mas: por ejemplo, T2, 03, VE, B3,
I, S, etc.

Naturalmente, ademas de estos
anagramas clasificadores, cada ca-
nal debera llevar los sellos sanita-
rios (que deben ser hasta nueve
en cada semicanal, segun instruc-
ciones de la Direccién General de
Sanidad) y posiblemente las mar-
cas particulares que cada matade-

116 - AGRICULTURA



NORMA DE VACUNO: CLASIFICACION POR LOS FACTORES SUBJETIVOS

TIPOS Pertil Cobertura grasa[Grado engrasamiento| Color carne Color grasa Cons, himd.

TERNERAS
Extra ... ... ... ... ... ...|JConvexo. Homogénea. inén uniform. cubiertRosa claro. Blanco. Liger. himeda.
Primera ... ... ... ... ...|Recto, No uniforme. iién cub. en 75 %. |Rosa. Blanco. Liger. himeda.
Segunda ... ... ...|Subcéncavo. No uniforme, ifén cub. en 50 %. |Rojo claro. Cremoso, Liger. himeda.
Tercera ... ... ... ... ...|Todas las deméas canales no incluibles en algunas de [las anteriores categorias.

ANOJOS
Extra ... ... ... ... ... ...|Convexo. Homogénea. ifon uniform. cubiert]Rosa-rojo clarod Blanco. Liger. humeda.
Primera ... ... ... ... ...]JRecto, No uniforme. ifién cub. en 75 %. |Rojo claro. Cremoso, Liger. humeda.
Segunda ... ... ...JSubcéncavo. No uniforme. ifién cub. en 50 %. |Rojo. Cremoso, Humeda y bla.
Tercera ... ... ... ... ...|Todas las demdas canales no incluibles en algunas de [las anteriores categorlas.

. VACUNO MENOR .

Extra ... ... ... ... ... ...[JConvexo. Homogénea. ifién uniform. cublert{Rojo claro. Cremoso. Liger. hameda.
Primera ... ... ... ... ...JRecto, No uniforme. Rifién cub. en 75 %. |Rojo. Cremoso, Liger. hameda.
Segunda ... ... .|Todas las demas canales no incluibles en algunas de |las anteriores categorias.

VACUNO MAYOR
Primera ... ... ... ... ...|Recto. No uniforme. Rifidon cub. en 75 %. |Rojo. Cremoso, Liger. humeda.
Segunda ... ... .../]Subcéncavo. No uniforme. . cub, 50 % o mucha|Rojo oscuro. LAmariIlo, Liger. humeda.
Tercera ... ... ... ... ..JTodas las deméas canales no incluibles en algunas de |las anteriores categorias.

NORMA DE OVINO: CLASIFICACION POR LOS FACTORES SUBJETIVOS
TIPOS Pertil Cobertura gras&l Grado engrasamiento  Color carne Color grasa Cons. himd.

LECHAL
Extra ... ... ... ... ... ...|JRectilineo. Extensa unifor. |Rifion cub. en 4/5. Blanco nacar, | Blanco. Liger. humeda.
Primera ... ... ... ... ...|Subcédncavo. Unif. exc. falda|Exces. o escasa (1/2)] Rosa paélido. Blanco. Liger. humeda.
Segunda ... ..|Todas las demas canales no incluibles en algunas de |las anteriores categorias.

TERNASCO
Extra ... ... ... ... ... ...|]Convexo. Extensa wunifor. JRifién cub. en 4/5. Rosado. Blanco crem. | Liger. humeda.
Primera ... ... ... ... ...|Rectilineo. Unif. exc. faldaExces. o escasa (1/2)]Rosado. Cremoso. Liger. humeda.
Segunda ... ..|Todas las deméas canales no incluibles en algunas de [las anteriores categorlas.

PASCUAL
Extra ... ... ... ... ... ...|]Convexo. Extensa unifor. |Rifidn cub. en 4/5. |Rosado. Cremoso, Liger. himeda.
Primera ... ... ... ... ...|Rectilineo. Unif. exc. faldajExces. o escasa (1/2)] Rojo pélido. Amarillento. Liger. humeda.
Segunda ... ..|Todas las demds canales no incluibles en algunas de |las anteriores categorias.

OVINO MAYOR
Primera ... ... ... ... ...|Rectilineo. Unif. exc. faldalSuficiente o escasa. |Rojo pélido. Amarillento. Liger. himeda.
Segunda ... ... ...J]Subcéncavo. Més de 1/2 can]Exces. o escasa. Rojo intenso. {Amar. claro. Himeda y bla.
Tercera ... ... ... ... ...J]Todas las deméas canales no incluibles en algunas de |las anteriores ¢ hegorias.

ro desee acompanar a todas estas
marcas oficiales.

Si ademés todo esto hay que
“imprimirlo” en cada cuarto o en
cada semicanal, independiente-
mente del tamafo y peso de la
misma, bien en tinta (en vacuno
y ovino) o a fuego (en el cerdo),
algunas canales de animales pe-
quefios, como lechales, ternascos,
cerdos o terneras van a ocultar la
carne bajo espesas zonas entinta-
das o0 quemadas, con el consi-
guiente deterioro comercial. ;No
hubiera sido quizA mejor, méas co-
modo, sencillo y barato haber utili-
zado unas tarjetas de cartén sim-
ple para anotar todas las siglas de
clasificacion oficial?

De otro lado, el hecho de poner
la fecha imprimida y por semanas
nos parece que unicamente tiene
utilidad y posibilidades de ser res-
petado para canales congeladas,

en las que indudablemente puede
ser conveniente. Para las canales
frescas, si han de llevar el mismo
anagrama de sacrificio una canal
sacrificada un lunes que otra sa-
crificada un sabado, como casos
extremos, no creemos sea viable
el que los mataderos lo vayan a
respetar, por las légicas dificulta-
des comerciales que eso supon-
dria, pues un cliente podria reci-
bir un lunes una canal sacrificada
hace dos dias (el sabado) y creer
que podria haber sido sacrificada
hace ocho dias, pues no es tan
facil distinguir entre canales con
dos o con cuatro-seis dias de al-
macenamiento frigorifico.

Para poner este hecho mas en
evidencia, quiza convenga indicar
aqui las dificultades que habia
cuando las famosas “primas de
proteccién al vacuno afiojo”, en
cuyo precinto de clasificacién era

preceptivo anotar la fecha diaria
de sacrificio, y cuando una canal
se atrasaba en cédmaras mas dias
de los convenientes habia ya difi-
cultades insuperables de comer-
cializacién por cuanto el cliente
comprador tenia pruebas eviden-
tes de la fecha de sacrificio, aun
cuando, naturalmente, la canal es-
tuviera aun en perfectas condicio-
nes sanitarias y bromatolégicas.
Por ello nos parece poco viable
el que se respete la obligatorie-
dad de grabar la fecha de sacrifi-
cio, y siendo por semanas tampo-
co supone ninguna ventaja cree-
mos, por las razones apuntadas.
Para canales congeladas es indu-
dable que nuestra opinion es dia-
metralmente opuesta.

LOS CLASIFICADORES

En las condiciones de la practi-
ca, una clasificaciéon de canales
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podra ser efectiva cuando pueda
incorporarse sistematicamente
dentro de las secuencias norma-
les del faenado de la canal sin al-
terar el orden sucesivo por etapas
ni entorpecer el ritmo requerido
para cada especie o tipo y en ca-
da mratadero, en funcién de sus
instalaciones, técnicas, personal,
etcétera. Debe también, para ser
eficaz, abarcar toda la gama de
la produccién, sin que haya cana-
les que caigan fuera de los limi-
tes de la misma y tengamos que
extrapolar o inventar siglas y tér-
minos nuevos. L.as manipulaciones
que sufra la canal con motivo de
su clasificacién deben ser minimas
y no deben afectar a su integridad
ni alterar sus condiciones sanita-
rias y bromatologicas. Cualquier
sistema de clasificaciéon de cana-
les estara necesariamente relacio-
nado con los procesos de comer-
cializacién de la carne, pues clasi-
ficar no es simplemente una ope-
racion técnica, es sin duda una
accion “precomercial”, y debe ser
también dindmica en tiempo y es-
pacio.

De otra parte, posiblemente el
factor mas importante en el éxito
de cualquier sistema de clasifica-
cién es la eficiencia del clasifica-
dor, su preparacién profesional, su
experiencia y sus conocimientos
tedrico-practicos. Debe ser tam-
bién imparcial, no tener mentali-
dad de “vendedor” ni mentalidad
de “comprador” que puedan con-
dicionar sus criterios; debe ser ab-
solutamente independiente en su
actuacién, sin duda.

Los criterios subjetivos utiliza-
dos, que en el caso de las Normas
comentadas nos parecen quizé ex-
cesivos en comparaciéon con los
objetivos (s6lo dos), dejan un am-
plio margen de actuacién al clasi-
ficador, y sin embargo es necesa-
rio que éstos tengan y mantengan
gran homogeneidad en el juicio de
las canales, tanto cada clasifica-
dor constantemente como entre
los diferentes clasificadores de los
distintos mataderos, aunque sin
duda sea éste un objetivo extraor-
dinariamente ambicioso.

Todo clasificador se acostumbra
poco a poco a apreciar cierto tipo
de canales mas frecuentes en su

CANALES

matadero o en su zona habitual de
trabajo, y sufre cierta “deforma-
cion profesional” si no se le abren
nuevos horizontes, por lo que es
aconsejable intercambiarlos con
alguna frecuencia. Ademas su jui-
Cio no es rigurosamente constan-
te: asi, una canal mediana sera
juzgada muy severamente en un
lote excelente y mas favorable-
mente en un lote mediocre. Tam-
bién se ve influido por su “estado
de animo” (mas frecuente de lo
que pudiera parecernos), por la
posicién reciproca del clasificador
y de la canal (debe siempre clasi-
ficar en la misma posicién en
cuanto a altura y distancia de la
canal), por la iluminacién (es im-
portantisimo este punto, pues con
distintas luces se aprecian de mo-
do diferente los colores y las for-
mas), por la fatiga (cuando se tie-
nen que clasificar 300 cerdos, 50
vacunos, 300 corderos o 400 le-
chales por hora, durante varias
horas seguidas, es muy frecuente)
por las condiciones del trabajo (si
se clasifica en lugares muy hume-
dos, muy frios, con mucho vapor
de agua, con mucho ruido, etc.) y
por otras circunstancias. Y deci-
mos todo esto por propia expe-
riencia, pues nos ha “tocado” cla-
sificar varios cientos de miles de
canales de las tres especies o al
menos organizario y contrastarlo.

Asimismo debe tenerse en cuen-
ta que la canal no es un produc-
to fijo e inmutable, pues en el cur-
so del oreo o de su almacena-
miento en camaras su aspecto
puede modificarse, tanto en senti-
do positivo como negativo: es sa-
bido que algunas canales, mas
frecuentemente en vacuno, mejo-
ran en la camara (“dan la cara”
que se dice en el argot de la car-
ne) con tres, cuatro o cinco dias
de frio, y otras, al contrario, que se
oscurecen con el paso de los dias;
otras que eran humedas se que-
dan mas secas, y algunas que
aparentemente eran de consisten-
cia seca y firme, al poco comien-
zan a exudar; no vamos a entrar
aqui en detalles técnicos de inter-
pretaciéon bioquimica de estos
cambios posmorten, pues se de-
ben a multiples y variados facto-
res: patolégicos no diagnostica-

Fig. 3.—Medlidas en porcino

dos, fatigadas, falta de reposo,
agitacion sexual, hipertermia, tran-
quilizantes, anabolizantes, trata-
mientos y manejo ante y posmor-
ten, tratamiento frigorifico inade-
cuado, etc.). Es dificil que estos
factores puedan apreciarse a la
hora de clasificar, por muy exper-
to que sea el clasificador, pues no
pocas veces se lleva uno la gran
sorpresa ante esas transformacio-
nes. De ahi el que no siempre la
clasificacion “de entrada” sea
exacta que la “de salida”, a pesar
nuestro.

En algunos paises, la clasifica-
cion la efectian los propios mata-
deros y la supervisan organismos
y funcionarios estatales o mixtos
administracion - productores. Asl,
por citar s6lo algunos ejemplos de
paises en los que verdaderamente
funciona aceptablemente el siste-
ma, en Holanda se clasifica bajo
la autoridad del Produkstschaap
Varkens (6rgano mixto interprofe-
sional-estatal), que destaca profe-
sionales expertos en los matade-
ros controlados por el Estado. En
Nueva Zelanda, el clasificador per-
tenece al matadero, pero la super-
visién la realiza un funcionario de
la Meat Producers Board (orga-
nizacion oficial independiente que
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consta de dos miembros designa-
dos por el ministro de Agricultura
y de seis miembros elegidos por
los mismos productores de carne,
que ha venido a sustituir el siste-
ma anterior que dejaba en manos
de los propios exportadores sus
propias clasificaciones), cuya mi-
sién es homologar los resultados
de la clasificacién dentro y entre
los diferentes mataderos exporta-
dores del pals.

En Francia, la organizacién ofi-
cial encargada de clasificar es el
Institut Technique du Porc (ITP),
que, a peticiéon voluntaria de los
mataderos destaca un agente su-
yo en el mismo y organiza y su-
pervisa el proceso, extendiendo
un “carnet de marcado” que pue-
de ser retirado cuando la empre-
sa no cumpla exactamente lo or-
denado; practicamente el funcio-
nario del ITP interviene en los po-
cos casos de litigio entre produc-
tor y matadero que se suscitan.

En nuestro pafs, dada la gran
dispersion de mataderos (pues no
olvidemos que las Normas obligan
a todos los del pals, que son va-
rios miles) y que muchos trabajan
muy por debajo de sus posibilida-
des, aunque a veces a tal ritmo
que serfa necesaria la presencia

—=

de numerosos clasificadores en
una misma cadena, pero durante
poco tiempo, estimamos que es
aun inviable, entre otras razones
por el coste del servicio, el que
los clasificadores pertenezcan a
la Administracién o a algan ente
u organismo mixto: pudiera ser el
creado e inoperante Instituto de la
Carne, que aunque sélo fuera por
esto deberia comenzar su anda-
dura; o bien un ente mixto Admi-
nistracién-Productores de Ganado-
Mataderos - Detallistas - Consumi-
dores, por ejemplo; o cualquier
otra variante similar sobre pareci-
dos supuestos.

Entendemos que, en base a es-
tos razonamientos, no queda més
solucién, en principio, que sean
los propios mataderos quienes cla-
sifiquen, aparte de que, en nuestra
opinién, son los unicos que dis-
ponen del personal capacitado
profesionalmente y en nimero su-
ficiente para ello, aun cuando de-
ban sufrir un periodo de adapta-
cion al nuevo sistema, seguramen-
te. El Ministerio de Agricultura,
hace algun tiempo, intenté prepa-
rar alguno de sus funcionarios de
niveles inferiores-medios para di-
cha misién, pero no parece que
los resultados conseguidos fueran
muy halagliefios, nos parece.

La clasificacion que se efectie
debera ser supervisada por funcio-
narios estatales del nivel superior
seguramente, y asi lo ha conside-
rado ya la Administracién, puesto
que en la nueva Reglamentacién
Técnico-Sanitaria de Mataderos,
Salas de Despiece, Centros de
Contratacion, Almacenamiento vy
Distribucién de Carnes y Despo-
jos, aprobada por Real Decreto
3276/1976, en su articulo 123-b
textualmente se dice que, entre
otras funciones que se citan, el
veterinario director técnico sanita-
rio del matadero debera “informar,
a solicitud-de los organismos com-
petentes, que la normalizacién y
realiza con arreglo a las normas
y disposiciones por ellos dicta-
das"”. Creemos que también es ab-
clasificacién de las canales se
solutamente necesario que a es-
tos funcionarios se les den unos
cursos, cursillos o ciclos de tra-
bajo, al modo de los cursos inten-
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sivos de Formacion Especial del
Ministerio de Sanidad o de cual-
quier otro curso de especializa-
cion profesional para adaptarse a
las nuevas exigencias tegales,
pues no todos poseen la capaci-
tacion requerida seguramente; ya
ha habido algunos intentos, orga-
nizados por una catedra de la Fa-
cultad de Veterinaria de Madrid, y
a los que hemos tenido la oportu-
nidad de asistir, pero deben pro-
digarse mas y quiza a otros nive-
les de -actuacion, patrocinio y or-
ganizacion, implicando también a
la industria céarnica.

Seannos permitidas unas Ulti-
mas consideraciones finales: De-
seamos que las Normas de cali-
dad para canales comentadas, que
ya son ley de obligado cumpli-
miento, lleguen a buen puerto y
sirvan para esclarecer el comple-
jo mercado del ganado y de la
carne, tan falto de directrices co-
mo las que nos ocupan, y que
puedan vencerse paulatinamente
los multiples obstaculos que pa-
recen rodearlas. Es evidente que
estas normas son un decidido in-
tento de la Administracion por
acercar la realidad y la legalidad,
tantas veces separadas por pro-
fundos fosos.

Deberan completarse en el futu-
ro con regulaciones y Normas pa-
ra el despiece, para el oreo de
canales, para el tratamiento frigo-
rifico, etc. Es un hecho negativo
en este sentido el que tenemos un
amplisimo crisol de razas, cruza-
mientos, sistemas de explotacién,
manejo y alimentacién, climas, et-
cétera, que hacen que la gama de
canales a clasificar sea harto he-
terogénea. Costarda mucho el des-
terrar habitos comerciales tales
como definir las canales por con-
ceptos ambiguos como: anojos
“de pasto”; o “de pesebre”, o
“drogados”, o “culones”, o “de
Avila”, o “terneras de la monta-
na”, o “lechazos del Cerrato”, o
“pasados de peso”, o “cerdos na-
varros”, etc. Pero tiempo al tiem-
po, sin prisa pero sin pausa, con
la mira puesta en la mejora de
nuestro comercio de la carne, que
necesita de todo nuestro decidido
apoyo y preparacion técnica.
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Fabricaruntractor
decalidades

Tanto si el producto es una
mazorca de maiz como si se trata
del tractor que intervino en su
cultivo, la calidad se obtiene no
dejando nada al azar.

Por este motivo se ha creado
el Programa de Calidad Fiat, el
sistema de control mas riguroso
que se ha empleado hasta ahora,
en lafabricacion de tractores agri-
colas.

Actualmente dedicamos mas
horas de trabajo en comprobar
la calidad, que en el proceso de
produccion.

205 Inspectores de Calidad
trabajan exclusivamente en com-
probar cada pieza, cada conjunto
y cada unidad acabada.

Todos los empleados de
fabrica dedican parte de su tiempo
acolaboraren el control de calidad.

Antes de que un tractor Fiat
salga de fabrica, tiene que superar
untotalde 524 controles de calidad.

¢ Que ventajas se consiguen
con esto? La seguridad de que
el motor y la transmisioén propor-

como producir maiz selecto.

cionaran el rendimiento prome-
tido, y de que los mecanismos
hidraulicos trabajaran perfecta-
mente con cualquier implemento.

Hemos desarrollado el pro-
grama de calidad Fiat, para poder
ofrecer los tractores con mayor
fiabilidad del mercado.

Porque, cuanto mas interes
pongamos nosotros, menos pre-
ocupaciones tendra usted.

FiatTrattori
[F/1/A/T}

Tractores Fiat. La calidad fabricada.

Tractorfiat S.A. - Carretera de Aragon km 11 - Madrid 22 - Tel.: 205 15 45



La

industria
de la carne

ANTE UNA ENCRUCIJADA

Por Jesus FERRER LARINO *

La crisis econdmica general que
atraviesa nuestro pais esta tocan-
do cada vez con mas insistencia
a la puerta del sector de transfor-
macién de la carne. En principio,
los primeros toques debian haber
despertado voces de alarma sufi-
cientes para hacerse oir en donde
corresponde. Tal vez el ajetreo
asociacionista impidié una accidn
inmediata, un toque de alerta por
los mil y un pasillos y vericuetos
de nuestra compleja Administra-
ciéon. Ahora, ante los repetidos to-
ques o mas bien embestidas de
esta situacion critica, no tenemos
mas remedio que tomar los trastos
y lidiar el toro en su terreno. No
podemos escoger el sitio, poco a
poco lo fuimos cediendo y hay
que recuperarlo palmo a palmo,
con sentido profesional y empre-
sarial.

El horizonte de 1978, presente y
futuro de escaso limite, no presen-
ta indicios esperanzadores que
permitan un suspiro de alivio.
Nuestras materias primas seguiran
su tendencia alcista inevitablemen-
te, y los productos céarnicos estan
corriendo el riesgo de caer fuera
del alcance de muchos bolsillos
espanoles. Vease el caso de los

* Doctor Ingeniero Agrénomo. Presiden-
te de la Asociacién Nacional de Empre-
sas de la Carne.
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embutidos. En 1977 es notoria la
regresion del consumo de éstos,
salchichén y chorizo esencialmen-
te, productos que tradicionaimente
seguian una linea ascendente des-
de hacia treinta afos.

Con objetivos de brevedad, bus-
cando so6lo un enfoque rapido de
nuestra problematica méas actual,
quisiera citar aspectos de ayer y
hcy que siguen latentes y que
desde ahora pasan a ser priorida-
des a conseguir, sea como sea.

CENSO GANADERO

Aunque parezca mentira, en la
década de oro de los ordenadores
y con una bien nutrida plantilla de
funcionarios a los niveles provin-
ciales de Delegaciones de Agricul-
tura, desconocemos sistematica-
mente lo que tenemos de porcino
o nos falta de vacuno. No nos va-
len las estadisticas a tiempo pa-
sado. Tampoco podemos jugar a
adivinos. Los empresarios se tie-
nen que basar en estimaciones
mas bien precisas y necesitan una
fuente fiable, si ésta es oficial tan-
to mejor.

FOMENTO DEL PORCINO

Es notorio que la industria car-
nica se nutre esencialmente del
cerdo. Este animal ha estado so-
metido, en los Uitimos anos, a
movimientos pendulares de coti-
zaciéon que han llevado la des-
orientacion al ganadero, hasta li-
mites de aborrecer la profesion.
Los ciclos del porcino son varia-
bles, y dentro de una banda dis-
creta, hasta deseables. Pero los
bandazos sin ton ni son es la ne-
gacién de cualquier politica gana-
dera. El temor a tener que actuar
con sacrificios reguladores, provo-
c6 siempre decretar precios de
garantia lejanos a la realidad vy
cundié el desaliento una y otra
vez.

El consumo de porcino en Es-
pafa estara ahora sobre los 20 ki-
logramos/habitante/afno, aproxima-
damente la mitad del consumo
medio de la C. E. E. Por fuerza
nuestro aumento de dieta carnica
estda supeditado a esta especie.
Queramos o no hay que dar la ca-
ra y conseguir carne porcina na-

cional, liberada de maiz y soja
americanos.

DEFICIT DE VACUNO
INDUSTRIAL

El precio de la carne industrial
de vaca nacional esta llegando a
cotas insospechadas. En el espa-
cio de un afo, de enero a enero,
su cotizacion aumenté un 40 por
100.

Esta carne es esencial, mezcla-
da con magro de cerdo, para la
elaboracion de gran parte de em-
butidos.

En este caso concreto, no es
posible el autoabastecimiento,
nuestro censo de vacas es bajo y
muy dificilmente podia atender la
demanda industrial de esta carne.
Aqui y soblo aqui, es donde esta
justificada la importacién para
equilibrar el déficit ya endémico.
Ahora bien, esta carne, por estar
gerfectamente tipificada en el mer-
cado internacional y ser totalmen-
te identificable, no puede levantar
equivocos, ni ser utilizada mal in-
tencionadamente como extorsiona-
dora de los circuitos de la carne
de tablajeria. Es, pues, un derecho
que asiste a los fabricantes de
embutidos disponer de esta mate-
ria prima basica para sus elabora-
dos, y es también incomprensible
que la Administraciéon (Comercio
y Agricultura) no acabe de enten-
der algo que es tan elemental en
una economia de mercado.

FOMENTO A LA EXPORTACION

Nuestra produccién carnica de
cara a los mercados exteriores,
esta dirigida esencialmente al por-
cino y éste a su vez en forma de
transformado. Las barreras sanita-
rias de los mercados exteriores
impiden las entradas de carnes,
jamones y embutidos curados, a
causa de la tristemente célebre
“peste africana”, que por razones
politicas y otras, nos la han adju-
dicado con caracter exclusivo. Es-
to obliga generalmente a exportar
conservas enlatadas sometidas a
procesos de esterilizacién, que po-
co a poco van entrando con acep-
tacién y competitividad en linea
con paises de antigua tradicién
exportadora. Ahora bien, mientras

S5

esos paises gozan de apoyos y al-
tas desgravaciones fiscales, como
son los ejemplos de Holanda y Di-
namarca con tasas de proteccién
en la C. E. E. o como los Estados
Unidos con sus tratados preferen-
ciales 0 de compensacién con Ho-
landa, Dinamarca, Polonia y Ru-
mania, los arriesgados exportado-
res espafoles tienen que salir con
un limpio 9,5 por 100 de desgra-
vacion fiscal.

Con un poco de imaginacién y
de interés del Ministerio de Co-
mercio, al cual llevamos acosan-
do varios afos en este sentido, las
posibilidades exportadoras de por-
cino nacional asombrarian a pro-
pios y a extrafos. No hay fantasia
ni exageracion en esta afirmacién,
es un reto que tenemos planteado
y esperamos que los Ministerios
de Agricultura y Comercio nos re-
cojan el guante, mejor hoy que
manana.

DECRETOS DE PRECIOS
DE CAMPANA

Estamos a las puertas de la
aprobacion del decreto de precios
para 1978/79. Confiemos en que
por primera vez se cumpla aquello
que se apruebe. Hasta aqui, todos
los anteriores que hemos pade-
cido conjuntamente, productores,
ganaderos e industriales, docu-
mentos —joya de la mas perfecta
tecnocracia—, pulidos por las me-
jores plumas de la Administracion,
han sido transgredidos por la pro-
pia Administracién a los pocos
dias de su aparicién en el “Boletin
Oficial del Estado” correspondien-
te. Que Dios ilumine a todos los
responsables del documento y que,
por favor, afadan un apéndice
donde se diga lugar, sitio y hora
de reclamacion por transgresiones
consentidas.

Antes de terminar, y para hacer
honor a mi promesa de brevedad,
quiero recordar a todos cuantos
estamos en el quehacer de la in-
dustria de la carne, que son mu-
chos los problemas que tenemos
que resolver ya. Que nadie nos los
va a dar resueltos si no los plan-
teamos una y mil veces, con va-
lentia y ecuanimidad, con oportu-
nismo vy, en definitiva, con digni-
dad empresarial.
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TODAVIA HAY

Cada dia son menos, pero tienen sus razones. Por
ejemplo:

La fuerza de la costumbre: Se trata de empresarios
que, quizas por comodidad, no renuevan sus insta-
laciones. Siguen con los mismos vehiculos. No se
han parado a pensar que los nuevos Mercedes-
Benz para 1.000, 1.300 y 2.500 kilos pueden ayu-
darles a superar la crisis.

La economia mal entendida: También hay quien a la
hora de comprar un vehiculo industrial, sdlo se fija
en el precio que obtiene por su vehiculo usado.
Pero la rentabilidad es otra cosa. Es elegir el
vehiculo adecuado. Es ausencia de averias. Es ser-
vicio serio y fiable. Es capacidad y potencia. Es
costo porkilo transportado. Es servicio Post-Venta.
Es seguridad y confort. Y un mejor precio de
reventa. La rentabilidad es Mercedes-Benz.

Los compromisos: Un transporte ligero es para

MERCEDES-BENZ

mucho tiempo y mucho trabajo. Se trata de una
inversion que hay que meditar. A pesar de todo,
siempre habra quien compre por quedar bien o por
puro cCompromiso.

Pero Mercedes-Benz es calidad, sin compromisos.
La falta de prevision: Hay quien se decide por la
impresion del primer dia. Y luego vienen las sorpre-
sas. Porque el trabajo diario es duro.

Con los Mercedes N-1.000, N-1.300 y L-406-D,
no hay sorpresas. Porque son tan duros como el
propio trabajo y porque cuentan, en toda
Espafa, con un servicio de asistencia técnica a
nivel internacional.

A usted le gusta estar bien informado y elegir racio-
nalmente. Antes de decidir su compra visite al Con-
cesionario Mercedes-Benz mas proximo. Le dara
razones de peso para elegir su proximo ligero.

MIEVOSA

LA POTENCIA EN
ELTRANSPORTE LIGERO

CONSULTE AL CONCESIONARIO MERCEDES-BENZ DE SU PROVINCIA
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TRES DIAS DE OTONO EN BRETANA

€

Industrias

Adrian MORALES GARCES *

Vista panoramica del centro de aprovechamiento de cadéveres y despojos del matadero

Carnicas

AGRO-INDUSTRIA

De los tres alimentos basicos
necesarios para una racional nu-
tricion —hidratos de carbono, pro-
teinas y grasas— son las proteinas
en sus multiples formas —enzima-
ticas, vegetales, animales— las
que mas escasean, de aqui su ele-
vado precio y la constante bls-
queda de la ciencia por hallar nue-
vas fuentes productivas de tan vi-
tal elemento.

El pasado otofo, en compafia
de varios empresarios y técnicos
de diferentes especialidades, con
la valiosa cooperacion de la Aso-
ciacion Hispano-Francesa de Co-
operaciéon Técnica y Cientifica (al-
guien, algun dia, debiera poner de
relieve la ayuda que para nuestra
tecnologia ha representado dicha
entidad), realizamos un viaje de
tres dias de duracién a la Bretana
francesa, con el Unico objetivo de
visitar tres industrias, dedicadas a
la preparacién, elaboracién y co-
mercializacion de productos cuyo

* Ingeniero Agrénomo.
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INDUSTRIAS CARNICAS

nuclec esencial era la proteina, de
origen animal en estos casos.

Mataderos industriales e indus-
trias carnicas de ellos derivados
son objeto de constante perfeccio-
namiento y mejora en nuestra na-
cion, pero no estaria de mas una
visita por parte de técnicos y em-
presarios, al que tuvimos ocasion
de revisar en la localidad de Lou-
déac, cerca de Rennes, capital de
la Bretana. Limpieza, orden, pro-
ductividad y control de calidad.
son las caracteristicas esenciales
de esta industria cuyos productos
son bien conocidos en los super-
mercados y establecimientos ana-
logos espanoles, objeto de nuestra
primera visita. .

El dia siguiente nos iba a de-
parar una chocante sorpresa, por
equello de las traducciones idio-
maticas. Se nos habia anunciado
la visita a una “sala de despiece
de carnes” sita en las inmediacio-
nes del pueblecito bretdn de Saint-
Langis-les Mortagne, proximo a la
cocnocida ciudad de Le Mans, por
sus famosas carreras automovilis-
ticas, mas cual no seria nuestro
estupcr cuando nos enfrentamos
ante una extraordinaria factoria de
aprovechamiento de cadaveres
animales y residuos y subproduc-
tcs de mataderos... Evidentemen-
te e! despiece existia y ja qué rit-
mo! de animales, que de otra ma-
nera se hubieran podrido y des-
a2provechado en cualquier fosa de
tierra, y de huesos, cuernos, pezu-
nas, visceras, intestinos, sangre,
etcétera, con alto contenido de
proteinas y grasas aprovechables
para la nutricion animal. Los ca-
daveres animales se introducian
enteros por una tolva y salian con-
vertidos en una heterogénea ma-
sa o pasta.

La materia prima en este esta-
blecimiento industrial estaba cons-
tituida por un 85 por 100, aproxi-
madamente, de residuos y despo-
jcs de mataderos, y el otro 15 por
1C0 de cadaveres animales, some-
tidos ambos a la accion de poten-
tisimos molinos trituradores, des-
pués de haber desollado a las re-
ses para el aprovechamiento de la
piel, posteriormente tratada la
pasta por vapor de agua, separa-
des las grasas. desecados los dis-

c }. -
TOUTES VYANDES

e

tintos productos y recogida la gra-
sa animal, se obtenian elaborados
—qgrasas, harinas de hueso, san-
gre desecada, etc.— que a su vez
servirian de materia prima para la
tabricacion de piensos compues-
tos para el ganado.

Flotas de camiones, provistos de
emisores-receptores de radio, se-
guian rutas previamente programa-
das y mantenian contacto con ga-
naderos que estaban obligados a
desprenderse de animales muer-
tos, indistintamente por enferme-
dad o accidente, y con mataderos
a los que aliviaban del molesto es-
fuerzo de desprenderse de resi-
duos, para ellos inaprovechables.

Nuestra tercera y Uultima visita
nos habia de deparar el maximo
interés, por lo inusitado en cuanto
a especializacion, de la indole de
actividad que ibamos a contem-
plar. Anejo a un matadero indus-
trial de ganado porcino, nos fue
ofrecido a examen, para nuestra
atencién, un pabellon industrial
donde con la maquinaria mas mo-
derna por los presentes conocida,
se realizaba toda suerte de elabo-
raciones chacineras, partiendo ba-
sicamente de porciones de des-
piece animal congelado.

Para los industriales y técnicos
en industrias carnicas es bien co-
nocida la dificultad que encierra el
corte, trituracién y mezcla de car-
ne previamente congelada. Las
pérdidas econdémicas por exuda-
cién y evaporacion son considera-
bles. A causa de una descongela-

cion excesivamente lenta, se pro-
guce la ruptura de las células
musculares, de ahi la formacion
de exudaciones y aplastamiento
de la carne, que produce disminu-
cion en el peso del orden del 3
&l 10 por 100.

La instalacion de un tunel de
descongelacion, utilizando micro-
ondas de alta frecuencia (1.000 a
2.500 Mhz), caracterizadas por sus
propiedades de penetracion pro-
funda en el interior del producto
congelado, asi como el hecho de
que la irradiacion tiene lugar a lo
largo y ancho de toda la superficie
de la pieza a descongelar, permite
el paso de temperaturas de — 20°
a — 4 en un tiempo minimo, que
cscila entre Ics ocho a los quince
minutos.

Estos “magnetrones o magneto-
trones” constituidos por modulos
de 6 magnetrones, de potencias
que oscilan, segun el producto
congelado a tratar, entre 25 a 6
Kw., se hallan dispuestos en e! tu-
nel en forma tal, que producen
irradiacion multidireccional a me-
cgida que una cinta de transporte
de las piezas congeladas las con-
duce desde su entrada a la tem-
peratura de congelacion hasta la
salida a temperaturas que pueden
llegar a —2°, habiendo recorrido
una distancia de unos 10 metros
en el antedicho tiempo de ocho a
quince minutos.

La carne asi descongelada per-
mite su manejo facil en la sala de
despiece para su aserrado, corta-

—
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Visita a los establecimientos Gourault

do, triturado y elaborado de los
multiples productos chacineros vy
porciones comercializables de des-

piece debidamente empaquetadas,’

por lo general en laminas de ma-
terial plastico.

Aparte del escaso espacio que
ocupa dicha instalacion en el lo-
cal de trabajo, la supresién de oxi-
daciones y enranciamientos, da a
la carne un mejor aspecto y apa-
riencia y sus caracteristicas orga-
nolépticas se asemejan notable-
mente a los del producto natural,
siempre que la congelacion y al-
macenamiento del producto con-
gelado se hubiese realizado en
adecuadas condiciones.

Con la visita a esta planta in-
dustrial y la contemplacion entu-
siasta de la rica campiha breto-
na, colmada de una espléndida
cabafa ganadera y de ubérrimas
tierras de labor, termind una alec-
cionadora e instructiva visién de
esta parte del vecino pais.

AGROINDUSTRIA

A lo largo de muchos afos, ve-
nimos propugnando la convenien-
cia del establecimiento en Espana,
a nivel empresarial, y dentro de la
esfera administrativa oficial, por
un paulatino proceso de concep-
cién integral socio-econdmico de
los tres sectores basicos (agricul-
tura, industria y comercio).

Permitasenos la licencia de apro-
vechar las enseflanzas de este via-
je, para reincidir en nuestras teo-

rias sobre la nocion agroindustrial
que creemos podria aliviar la pre-
caria situacion del campo, que en
este, esperanzado o temido, afo
de 1978 no ofrece perspectivas
muy lisonjeras de cambio.

Cuando en tiempos lejanos di-
fundiamos en escritos o comenta-
rios las realidades agroindustriales
de un pais, entonces remoto como
como Estados Unidos, se nos re-
plicaba con la caracteristica res-
puesta: Eillo so6lo es posible en un
pais rico y con estructuras socia-
les muy distintas a las de Espafa.

Con motivo de este viaje, y no
ha sido esta la unica ocasion, he-
mos podido comprobar cémo no
hacia falta cruzar el océano para
comprobar la realidad del arraigo
y desarrollo en nuestros vecinos,
de teorias y practicas conducen-
tes al imprescindible proceso de
industrializaciéon agraria, como pa-
liativo de todos los males, que en
el orden econdmico-social afec-
tan a los cada vez mas escasos
(hombres y mujeres) que preten-
den arrancar de la tierra sus ri-
quezas y a la vez vivir en condi-
ciones de bienestar, analogos a
los que, cada dia mas, sienten la
vocacion de las grandes urbes.

Los ejemplos antes citados no
son sino una prueba de la reali-
dad economica de llevar al limite
el concepto del “valor anadido” a
la produccion primaria. La interde-
pendencia de produccién agraria
e industrializacion es tan directa y
los términos de implicacién tan ab-

Sk

solutos, que en gran parte la pro-
pia produccion estd inducida por
la industrializacion, en el sentido
total y absoluto de favorecerla 'y
promocionarla, o limitarla, y siem-
pre en una intercorrelacién mutua
y reciproca.

¢, Como llevar a cabo tan ambi-
cioso programa de maximizar la
produccion agraria, dotandola de
los modernos adelantos tecnoiégi-
cos, industrializar también al maxi-
mo productos y subproductos vy, fi-
nalmente, comercializar en racio-
nales sistemas, buscando asimis-
mo el maximo margen comercial
para la economia nacional?

En otros articulos hemos ex-
puesto la posibilidad de crear em-
presas agroindustriales, dentro de
un congruente érgano superior de
coordinacion, regulacién y ordena-
cion, al que denomindbamos Ins-
tituto Nacional de Agroindustria.

La iniciativa, creatividad e ima-
ginacion de la empresa privada
tiene un campo amplisimo de des-
arrollo de sus actividades en esta
esfera.

Finalmente, modernas, potentes
y bien dotadas cooperativas po-
drian tomar parte en este proce-
so de potenciacién de la activi-
dad agroindustrial por si mismas o
en colaboracién o coparticipacion
con empresas de otros sectores
industriales y comerciales.

Precisamente de una de ellas
tuvimos conocimiento en nuestro
citado viaje, establecida algunos
kilbmetros al oeste de la zona vi-
sitada en Bretana, su nombre:

CENTRAL COOPERATIVA
AGRICOLA BRETONA

Con 12.000 agricultores adheri-
dos, vinculada en todo o en parte
con 15 sociedades de industriali-
zacién y distribucién de sus pro-
ductos y con una cifra de ventas
en 30 de junio de 1977 de 1.170
millones de francos (unos 20.000
millones de pesetas). jCasi el 5
por 100 de nuestra produccién ga-
nadera total en 1976! (1).

Pero este es otro tema, sobre el
que quiza escribiremos en otra
ocasion.

(1) Manual de Estadistica Agraria
1977 del Ministerio de Agricultura.
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PORQUE ES BUENO
PROGRESAR.

PARA MASSEY FERGUSON PROGRESAR ES OFRECER AVANCES TECNOLOGICOS QUE SIGNIFIQUEN
VENTAJAS CLARAS PARA EL CAMPO.

COMO ESTAS:

PROGRESO EN PRECISION DE TRABAJO.
Gracias al sistema hidraulico Ferguson, usted puede
controlar al milimetro la profundidad de trabajo.

PROGRESO EN CAPACIDAD DE TRABAJO.
Porque el sistema hidraulico exclusivo desplaza, a
voluntad, el peso del remolque a las ruedas motrices.

PROGRESO EN POTENCIA DE FRENADO.
La aplicacion del control de presion en el momento del
frenado reduce la longitud de éste a la mitad.

PROGRESO EN COMODIDAD.
Sientese en un nuevo MF y todo sera mas comodo
para usted.

PROGRESO EN AHORRO.

Porque los Massey Ferguson estan equipados con
motor Perkins, el de mas atto rendimiento y menor
consumo del mercado. Y porque una buena manera
de ahorrar también es disponer de mas de 500 puntos
de Asistencia Técnica en Espana.

PROGRESAR ES LOGRAR TRACTORES MAS
RENTABLES QUE TRABAJEN MAS Y MEJOR
CADA DIA, COMO LOS NUEVOS MF SERIE 200.

FABRICADOS POR:

@ Motor Ibérica sa
PROGRESO EN TODOS LOS CAMPOS.
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LA PRODUCCION
DE

S

CARNE DE CONEJO

* Veterinario.

EN ESPANA

Por Pedro GAONA MARCO *

La carne de conejo esta demos-
trado que es uno de los alimentos
de més alto valor proteico, de los
producidos en ganaderia, por lo
que no resulta sorprendente el au-
ge alcanzado en los ultimos afnos
en nuestro pais su desarrollo pro-
ductivo.

Prueba lo dicho anteriormente
el cuadro siguiente:
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CUADRO NUM. 1

Peso medio Valor total

ARNO Tn. (miles) kilogramos (en millones)
1965 ... ... ... .. o Ll 18,2 1,00 1.041
1966 ... ... ... 18,0 1,00 1.089
1967 ... ... ... e e e e s 19,2 1,20 1.211
1968 ... ... ... ... ... e e e 22,2 1,10 1.320
1969 ... ... ... e e e e 23,5 1,20 1.560
1870 ... ... ... ... 25,2 1,20 1.672
1971 ... 26,0 1,20 1.843
1972 ... L e 28,0 1,30 2.168
1973 ... ... ... e e e e 29,6 1,30 2,574
1974 ... .. ..o . 41,6 1,40 4.421
1975 ... ... ... e e e e 44,2 1,40 4,670
1976 ... ... ... ... e e 89,2 1,32 8.593
1977 (1) coo e eee e e e 73,4 1,30 9.247

(1) En los ocho primeros meses.

Fuente: Anuario de las Producciones Agrarias. Ministerio de Agricultura.

Como se comprueba en el cua-
dro nim. 1, la media de los ocho
primeros meses de 1977 resultd
de 9,175 tn., por lo que se puede
presumir que en dicho afio se ob-
tendrian unas 110,1 tn. (miles). En
contraposicion, durante 1976 se
ha obtenido una media/mes de
7,43 (miles de toneladas).

E ste espectacular incremento
productivo de la carne de conejo,
se ha visto favorecido por haber-
se dirigido, el sector, hacia la pro-
duccién casi industrial, del mismo
modo que se hace con otras espe-
cies animales (aves, porcinos, et-
cétera), aunque de momento exis-
ten ciertos problemas, como los
de caracter sanitario y patolégico
que hacen aconsejable la cria de
conejos para carne en nucleos
poco numerosos por su descon-
certante microbismo y dificil co-
rreccién de los desequilibrios sa-
nitarios producidos.

El peso medio de los conejos al
sacrificio han evolucionado de mo-
do creciente, pasando de 1 kg. a
1,40 kg. peso vivo.

Paralelamente a las toneladas
de carne producida, el valor total
en millones ha experimentado un
aumento.

El censo de las reproductoras
cunicolas del afno 1977 es como
se refleja en el cuadro num. 2,

Desde hace muchos afos la
produccién de carne de conejo ha

tenido méas provincias mas favora-
bles e inclinadas a su produccion
que ha hecho se exporten de esas

CUADRO NUM. 2

% sa-
REGION % crificado
Cataluia-Baleares ... 45 455
Levante ... ... ... ... 15 15,0
Resto regiones ... ... 40 39,5
TOTAL nacional ... ... 100 100,0

Fuente: Anuario de las Producciones
Agrarias.

a las menos favorecidas, importan-
tes cantidades de kilos de carne;
asf tenemos que Cataluiia, Balea-
res y Levante han llegado a ser
las de méaxima produccion, puesto
que esas regiones solas sobrepa-
san el 60 por 100 de la produccién
nacional, las restantes regiones se
sitian por debajo de la media na-
cional.

Las regiones de menor produc-
cioén y sacrificio se puede ver en
el cuadro nim. 3.

Ademaéas de los factores climati-
cos, del suelo, alimentacién, sani-
dad, manejo, etc., en la produc-
cion de carne de conejo, la raza
constituye uno de los pilares mas
importantes.

CUADRO NUM. 3

%

Produccién

REGION Sacrificio
Norte ... ... ... ... ... ... ... 6,00
Galicia ... ... ... ... ... ... ... 3,14
Andalucia occidental ... ... 2,79
Extremadura ... ... ... ... ... 1,10
Canarias ... ... ... ... ... ... 0,27
TOTAL ... ... ... .o o e 13,20

Fuente: S. G. Técnica. Ministerio Agri-
cultura.

Segun el cuadro num. 4, en
Espafa hay una gran variedad de
razas productoras carnicas, y que
si se estudiasen de modo acerta-
do podriamos obtener cruces ido-
neos.

CUADRO NUM. 4

Principal
RAZA % produc.
Comin . ... ...... 62,0 carne
Gigante de Espafa . .. 27,0 came
Neozelandés . . . . . . . 5,0 carne
Leonado de Borgofta . . 1,6 carne-piel
Otras razas . . . . . .. 4,0 piel-pelo

Fuente: J. Serna.

Los conejos de raza comun o
sus cruces, como se ha visto, son
los mas numerosos que a los dos-
cuatro meses llegarfan a pesar
2,5-3-4 kg., mientras que las razas
gigantes, en dicha fase tienen 6-7
kilos de peso vivo. Estas razas son
las principales productoras de car-
ne en nuestro pals.

En otros paises se estan obte-
niendo los trihibidos de conejos,
los cuales dan excelentes resulta-
dos de prolificidad, gran numero
de gazapos al destete, buenos in-
dices de conversién de piensos,
altos rendimientos a la canal, bue-
na presentacién de su carne y ex-
quisita palatibilidad, previa a su
adecuacién culinaria.

EVOLUCION DE LOS PRECIOS

Desde 1965 hasta 1977 (inclusi-
ve) se manifiesta de modo claro
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un aumento desorbitado de los
precios percibidos por los cunicul-
tores por el kilo de conejo en vivo,
que llega a ser dicho incremento
muy superior al alcanzado por
ninguna otra carne de cualquier
especie animal.

CUADRO NUM. 5

Precio

percibido
por el %
cunicultor  incre-
ANO ptas./kg. mento
1965 ... ... ... oL 39,86 —
1966 ... ... ... ... ... 42,25 5,99
1967 ... ... ... o .. 44,18 4,56
1968 ... ... ... .. .. 45,69 3,41
1969 ... ... ... ... ... 46,40 1,55
1970 ... ... ... .. .. 50,16 8,10
1971 ... . o 54,30 8,25
1972 ... . 59,76 10,01
1973 ... . .. o . 66,97 12,06
1974 ... ... ... ... .. 81,77 22,10
1975 ... ... ... .. .. 92,70 13,36
1976 ... ... .. 100,80 8,73
1977 (1) ... ... ... ... 117,82 16,88

(1) En los nueve primeros meses.
Fuente: Anuario de las Producciones
Agrarias.

La elevaciéon de los precios de
la carne de conejo ha hecho que
se coloque en el grupo de las car-
nes caras o de lujo, como la de
ovino o0 vacuno.

Del cuadro anterior se despren-
de que durante ese periodo estu-
diado, se ha producido un incre-
mento del precio, del kilo en vivo,
del 295,68 por 100 o lo que es lo
mismo un 22,74 por 100 anual acu-
mulativo.

CONSUMO

No todas las provincias dispo-
nen de la misma predisposicién
para la produccién carnica de co-
nejo, bien por su idiosincrasia, o
bien por sus condiciones climati-
cas.

Durante la estacién estival, € in-
cluso, el resto del afo, en las pro-
vincias mayores productoras de
esta carne, son frecuentes los pla-
tos tipicos que basicamente son

elaborados con dichas carnes, y
llegan a satisfacer plenamente tan-
to a los forasteros como a los de
la region; por lo que es, principal-
mente, en estas zonas donde se
producen los mayores niveles de
consumo.

CUADRO NUM. 6

Consumo

“per capita”
ANO (kg.)
1965 ... ... ... ... ... ... 0,57
1966 ... 0,55
1967 ... ... ... ... 0,58
1968 ... ... ... 0,61
1969 ... ... 0,71
1970 ... 0,74
1971 ... ... 0,75
1972 ... ... 0,81
1973 ... 0,85
1974 ... 1,30
1975 ... ... ... .. 1,25
1976 ... ... 2,49
1977 () ..o 3,04

(1) Durante los nueve primeros meses.

Fuente: Datos elaborados del “Boletin
de Estadistica Agraria”. Ministerio de
Agricultura.

A lo largo de estos anos estu-
diados, como se puede observar
en el cuadro num. 6, el consumo
ha experimentado un incremento
del 552,7 por 100, lo que ha hecho
evolucionar dicho consumo, del
medio kilo (afio 1966) a los 3 kg.
(afo 1977), ello equivale a un in-
cremento anual acumulativo del
42,52 por 100.

ESTACIONALIDAD
DE LA PRODUCCION

Practicamente se observa la
existencia de una clara estaciona-
lidad de la producciéon de carne
de conejo, aungue como ocurre
con el resto de otras carnes, ello
cada vez es menor, antes se clasi-
ficaba en dos periodos:

— EI de maxima produccidn,
coincidente con los meses de oto-
fo-invierno.

— EI de menos produccién, que
correspondfa a la primavera-ve-
rano.

=

ESTACIONALIDAD DE LA PRODUCCION
(En miles de toneladas)

CUADRO NUM. 7

MES 1975 1976 1977
Enero . . . .. .. 4.1 4,1 8,7
Febrero . . . . . . 3,0 3,1 8.6
Marzo . . . .. .. 3,2 3,3 9,1
Abril ... .. 3,2 8,9 9,3
Mayo . . . ... .. 3,2 9,5 9,5
Junio . . ... 3,3 9,2 9,6
Julio .. ... L. 3,2 8,8 9,2
Agosto . . . . . .. 4,3 9,0 94
Septiembre . . . . 4,2 8,5 —
Octubre . . . . .. 41 8,1 —
Noviembre . . . . 4,0 7.9 —
Diciembre . . . . . 4,3 8,7 —
TOTAL . ... .. 442 89,2 —
Media/mes . . . . 368 713 —
Fuente: Anuario de las Producciones
Agrarias.

Ello venia justificado por su de-
pendencia climatica, nutritiva, de
manejo y elevado nimero de ex-
plotaciones familiares.

Sin embargo, en estos ultimos
anos, como puede verse en el cua-
dro anterior, la estacionalidad se
ha reducido muy considerablemen-
te, ya que en el ano 1975, los me-
ses de produccién inferior respec-
to a la media fueron: febrero, mar-
zo, abril, mayo, junio y julio, mien-
tras que al afo siguiente queda
reducido a los tres primeros del
mismo, con una media/mes de 3,5
(miles de toneladas).

CONSUMO DE PIENSOS

Cada vez es mayor el consumo
del sector cunfcola en piensos
compuestos, prueba de ello lo po-
demos ver en el cuadro siguiente:

Es decir, que de modo constan-
te los conejos van consumiendo
mas piensos compuestos y, com-
parado con el sector porcino
—muy importante por su produc-
cién cuantitativa de carne— llega
casi a igualarse con el consumo
de piensos que ingieren los lecho-
nes, pues representa el consumo
de los conejos un 78 por 100 res-
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CUADRO NUM. 8

TONELADAS

ENERO-AGOSTO

ESPECIE 1975 1876 1977
Lechones-porcino ... ... ... ... ... .. L. 166.141 202.615 237.172
Cunicola ... ... oo ch e e e e e 130.271 159.564 184.615
Porcentaje ... ... ... ... 78,41 78,75 77,84

Fuente: Ministerio de Agricultura. Secretaria General Técnica.

pecto a dicha fase de cria de los
cerdos.

COMERCIO EXTERIOR
a) Importaciones

Dentro de este apartado pode-
mos distinguir el capitulo dedica-
do a animales selectos, que su
existencia en esta especie respon-
de, como en las demds, al deseo
de ir mejorando nuestras razas na-
cionales.

Como puede apreciarse en el
cuadro nam. 9, durante 1976 se
importaron unos 8.000 animales vi-
vos selectos, lo que supusieron
una media mensual de 667 anima-
les, mientras que en los nueve pri-
meros meses de 1977 arroja una
media/mes de 334 cabezas, 0 sea,
que en el ultimo afo se han redu-
cido dichas importaciones en un
50 por 100, y ello puede ser alen-
tador, debido, por una parte, al
aspecto econémico, es decir, por
las restricciones que se han im-
puesto a todos los sectores, por
otra, a los esfuerzos realizados
para intentar equilibrar nuestra ba-
lanza de pagos, y finalmente por la
cada vez menor dependencia ex-
terior, ante la mejora de nuestras
razas.

Los principales paises abaste-
cedores son Francia y el Reino
Unido, quienes producen razas se-
lectas de facil adaptacién en nues-
tro pais.

El capitulo méas importante den-
tro de las importaciones del sec-
tor cunicola, esta representado por
las carnes frescas, refrigeradas o
congeladas, segun cuadro nume-

ro 10, durante 1976 arroja una to-
tal posicion de 3.630 tn. de las que
3.228 tn. (89 por 100) se destina-
ron para su consumo en la penin-
sula y Baleares, 382 tn. g Canarias
(10,5 por 100) y 19 tn. a Ceuta
(0,52 por 100). E! total de dichas
importaciones llegaron a suponer
casi 298 millones de pesetas.

La media de las importaciones
de carne por mes fue de 302,5 tn.
llevando paralelamente un gasto
{nensual de 24,8 millones de pese-
as.

En los nueve primeros meses
del afio 1977 el total posicién de
carne de conejo importado fue de
1.659 tn., lo que viene a ser una
media mensual de 184,3 tn., las
cuales representan el 60,9 por 100
respecto al afo anterior.

La peninsula y Baleares absor-
bieron el 76,2 por 100 de las im-
portaciones y Canarias el 23,8 por
100, mientras que Ceuta no llego
a importar ninguna partida.

Los principales paises abaste-
cedores de carne de conejo para
Espafa viene siendo China R. Po-

CUADRO NUM. 9

pular, Hungria y Polonia, y en me-
nor grado Australia, Paises Bajos
y Dinamarca, aunque excepcional-
mente también debemos agregar
Taiwan y Argentina.

b) Exportaciones

— En cuanto a animales selec-
tos, cabe decir que todavia no se
ha realizado ninguna exportacién
aunque puede que se inicie en el
presente afic mediante pequefas
partidas.

— Las exportaciones de carne
de conejo estan aumentando en el
Gltimo afo ya que segun el cua-
dro nim. 10, ha resultado un in-
cremento medio mensual del 15,2
por 100 respecto a 1976.

— Cabe destacar que todas las
exportaciones fu eron realizadas
desde la peninsula, aunque de mo-
do esporadico, principalmente a
Andorra y Portugal y en menor
cantidad a Francia.

PERSPECTIVAS

Como se ha podido comprobar
en los puntos tratados anterior-
mente, el sector cunicola ha expe-
rimentado un importante creci-
miento en sus producciones, en
los Gltimos afos. Habiendo sido
cgesproporcionados los precios al-
canzados, con los conseguidos en
las otras carnes, lo que podria dar
lugar a las siguientes considera-
ciones:

ANIMALES SELECTOS (IMPORTACIONES)

ENERO-SEPTIEMBRE

ANO 1976 ANO 1977
Valor Valor
Unidades en miles Unidades en miles
PAIS en miles ptas. en miles ptas.
Francia ... ... ... ... .. 4 2219 3 1.212
Reino Unido ... ... ... ... ... ... o 3 1.039 — _
Estados Unidos ... ... ... ... ... ... ... ... 0,009 236 — —
Peninsula y Baleares ... ... ... ... ... ... 8 3.494 3 1.212

Fuente: Anuario de Comercio Exterior de Espafia, 1977.
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— Paises con las mismas ca-
racteristicas que el nuestro, como
Francia e ltalia, presentan un ma-
yor desarrollo, estando situado el
consumo “per capita” en niveles
notablemente superiores a los
nuestros. Es por lo que se puede
prever que sigan evolucionando
las estructuras de produccion en
la misma linea que lo han venido
haciendo en los ultimos afios, con
las consiguientes mejoras en los
sistemas de explotacién, manejo y
alimentacion, a la vez que sea
més rigurosa la seleccién genética
y el control sanitario, destacando
en este ultimo los esfuerzos a rea-
lizar en el campo de la profilaxis;
implicitamente el desequilibrio
existente en el comercio exterior
se ird poco a poco corrigiendo.

— No obstante, la importancia
que puede alcanzar este sector
dentro de los que suministran pro-
teinas cAarnicas, en base a la tra-
yectoria que viene demostrando
en su produccién y que, incluso,

CUADRO NUM. 10

OCARNE FRESCA, REFRIGERADA O CONGELADA

se puede afirmar, que a medio
plazo superara al sector ovino,
unido al tipo de explotacién gana-
dera calificada como industrial
(sin tierra) y donde existen los
precedentes de los sectores por-
cino y avicola; todo ello hace su-
poner que si no se consiguen inte-
graciones de productores, con el
fin de obtener un avance progresi-
vo en la comercializacién, muy
pronto se llegara a la necesidad
de un proteccionismo oficial, de
cuyo engranaje se tendran resulta-
dos inciertos. Por tanto, se puede
considerar que el sector esta atra-
vesando momentos muy importan-
tes, y que debe evitar por todos
los medios el paso irreversible del
intervencionismo estatal. Para ello
todavia esta a tiempo de reestruc-
turarse y producir sobre unas ba-
ses solidas.

— E! afianzamiento de sus re-
des comerciales es un punto cla-
ve, que debera ser atendido priori-
tariamente hasta su maximo nivel.

ANO 1976

ANO 1977 (enero-septiembre)

IMPORTACIONES EXPORTACIONES

IMPORTACIONES

EXPORTACIONES

Valor Valor Valor Valor

en miles en miles en miles en miles

PAISES Tn. de ptas. Tn. de ptas. Tn. de ptas. Tn. de ptas.

Andorra ... ... ... ..o el e e — — 64 14.392 — — 57 14.505
Francia ... . — — 0,222 27 — — — -—
Hungria ... ... ... ... . 141 — — —_ 130 17.585 — —
Portugal ... ... ... ... ... .o —_— — 2 348 —_ —_ —
Reino Unido ... ... ... ... ... oo oo . 5 3.262 —_ — - — — —
Argentina ... ... ... ... oo e . 0,010 0,655 — — — —_ —_ —_
China R. Popular ... ... ... ... ... ... ... 3.036 237.944 — — 1.134 120.915 — _

Peninsula y Baleares ... ... ... ... ... ... 3.228 256.657 66 14.768 1.265 138.500 57 14.505
Polonia ... ... ... ... .o 113 12.318 — _ 8 985 — _
Rp. Sudafricana ... ... ... ... ... ... ... — — —_ — 1 148 - -
China R. Popular ... ... ... ... ... ... ... 259 25.387 — — 318 39.299 — —
Taiwan ... ... ... cov cn e e e e e 9 900 — — — — — _
Australia ... ... ... ... oo ol —_ - — —_ 66 9.245 —_ —
Canarias ... ... ... oo v e e L 382 38.595 — — 394 49.678 — —
Dinamarca ... ... ... ... ... . oo . 4 555 — — —_ — — —_
Paises Bajos ... ... ... ... ... ... ... ... 15 1.415 — —_ _ —_ — _
Ceuta ... ... ... .. 19 2.415 — — —_ — —_ —

T. posicion ... ... ... ... . oL 3.630 297.688 66 14.768 1.659 188.179 57 14.505

Fuente: Anuario de

Comercio Exterior de Espafia, 1977.
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FRENTE A LA DE LOS PAISES INDUSTRIALIZADOS

INDUSTRIN
CONSERVERN

€SPANOLN

SITUACION COMPARATIVA

Jaime PULGAR ARROYO*

La actividad de las industrias
de conservas vegetales por esteri-
lizacion por el calor o apertiza-
cion, que es la que se va a tratar
en este trabajo, estd desarrollada
por una agrupaciéon industrial de
considerable importancia y que
presenta buenas perspectivas ha-
cia un futuro de integracion espa-
Aol en areas supranacionales,
siempre que se superen los obs-
taculos existentes y que mas ade-
lante se senalan.

Resulta dificil efectuar un estu-
dio comparativo riguroso con las
industrias conserveras de otros
paises, pues aunque en Espafa se
dispone de datos estadisticos bas-
tante abundantes, no ocurre asi
con otras naciones distintas de la
nuestra, y concretamente euro-
peas. No obstante, y haciendo uso
de la informaciéon publicada por el
Centro Frangais du Comerce Exte-
rieur (Paris), que es una de las
menos incompletas existentes,
aunque con considerables lagunas,
se ha intentado bosquejar a con-
tinuacién los rasgos mas signifi-
cativos, comparados, de nuestra
situacion industrial.

1. ESTRUCTURA INDUSTRIAL
Y COMPETITIVIDAD

La dimension media de la in-
dustria conservera en cada pais,
evaluada bien en toneladas de
produccién, en valor monetario de

waneaatie-

la misma o en el niumero de obre-
ros por fabrica, es un dato funda-
mental para estimar la situacién
industrial. Esta informacién, unida
al grado de concentraciéon indus-

trial, permite emitir una primera
impresién, acerca de la competi-
tividad de la industria.

En el cuadro que a continuacién
se expone se indican los datos
basicos para obtener los indices
mencionados, relativos casi todos
al ano 1976.

S

* Dr. Ingeniero Agrénomo
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LA INDUSTRIA CONSERVERA ESPANOLA

Como primera observacion al
cuadro anterior, cabe decir que en
Espana el volumen de conservas
o producto final es importante,
ocupando el tercer lugar en Eu-
ropa, después de Francia e Ingla-
terra, ya que la produccién de Ita-
lia, aunque no claramente conoci-
da, puede evaluarse en unas
450.000 tn. La produccién francesa
sobrepasa el millbn de toneladas
anuales.

En segundo término, destaca el
elevado numero de obreros, lo que
implica una baja productividad de
la mano de obra.

El alto numero de fabricas, el
mayor de Europa probablemente
—aunque se carecen de datos de
Italia, en donde se puede adelan-
tar no obstante, que la fabrica ar-
tesanal es abundante— permite
suponer que ocupamos el Ultimo
lugar en cuanto a dimensién me-
dia.

Finalmente, el porcentaje de la
produccién total obtenido por las
fabricas mas importantes es tam-
bién el mas bajo de los conocidos
en los paises industrializados. Es-
te hecho puede ponerse de mani-
fiesto, para establecer las adecua-
das comparaciones, expresando el
cociente del porcentaje significa-

tivo de la produccién, entre el nu-
mero de fabricas mas importantes
gue le obtienen, que usualmente
son las de mas de 500 obreros.

Los indices citados anteriormen-
te se calculan en el siguiente
cuadro:

DATOS DIMENSIONALES DE LA INDUSTRIA CONSERVERA DE ALGUNOS PAISES

Porcentaje
de la produccion,
obtenido por las
industrias mayores

Produc. Valor de
Num. de Num. de total la produc. Numero % pro-
industrias obreros final tn. 10° ptas. industrias duccién
Espafa ... ... ... 639 50.973 683.065 22.464,9 14 24
Francia ... ... e 294 36.479 —_ 124.983,9 7 80
Inglaterra ... ... ... ... ... ... — — 934.700 —_ — —
R. F. Alemana ... ... ... ... 103 22.757  253.091 123.973,2 13 60
Holanda ... ... ... ... ... ... 171 — 276.900 — 5 65
Bélgica ... ... ... ... ... ... 60 — 200.000 — 5 80
Israel ... ... ... ... ... ... ... 22 — 67.100 — 5 60
Grado de
Produccion media Numero concentra-
por industria medio de cion de la
obreros por produccion
Toneladas 10" ptas. industria industrial
Espana ... 1.068,9 35 797 1,7
Francia ... — 353 124 11,4
R. F. A!emana e 2.457 1 1.203 220,9 4,6
Holanda ... 1.619 — —_ i3
Bélgica ... 3.333 —_ — 16
Israel ... ... ... ... 3.050 — —_ 12

i
il

‘ ’1

L m

Como ya se habia podido pre-
ver, la dimension media en volu-
men de negocios de las industrias
espanolas sélo es la décima par-
te de las francesas y unicamente
el 3 por 100 de las alemanas. En
lo que afecta a la produccién me-
dia por industria, ocupamos el ul-
timo lugar con menos de la ter-
cera parte de Bélgica, y analoga
cifra relativa respecto a lIsrael.

Es de destacar asimismo nues-
tro bajo indice de concentraciéon
de la produccion, frente al eleva-
disimo de Bélgica y los asimismo
muy altos de Holanda e Israel.

En correspondencia con el cua-
dro anteriormente descrito, se ha-
lla la cifra media de obreros por
fabrica, que soélo ha sido posible
obtener para Alemania y Francia,
y que representa respectivamente
un tercio y dos tercios de las de
los citados paises, lo que denota
asimismo nuevamente la exigua
dimensién media industrial espa-
nola.

2. EXPORTACIONES

No obstante las desfavorables
caracteristicas anteriormente re-
senadas, la industria conservera
espafiola tiene un caracter fuerte-
mente exportador, como lo de-
muestra el hecho de que en 1976

136 - AGRICULTURA




el valor de los productos hortofru-
ticolas exportados en forma de
conserva alcanz6 al 53 por 100 de
la produccién total nacional. Esta
caracteristica de fuerte dinamica
exportadora, motivada por la gran
calidad de la materia prima, pre-
senta un intenso ritmo creciente,
caracterizado porque en el perio-
do 1971-1976 el incremento de ex-
portaciones de productos hortico-
las industrializados alcanzé a un
34,5 por 100. Los principales clien-
tes de los mismos han sido Ingla-
terra, Francia y Estados Unidos,
que absorben el 59,5 por 100 en
peso de todas las exportaciones
de hortalizas. Es de sehalar, asi-
mismo, la creciente importancia
que estan adquiriendo los paises
africanos que en 1976 importaron
11.239 tn. de hortalizas en con-
serva.

En lo que respecta a las expor-
taciones de conservas fruticolas,
el incremento experimentado en
los anos 1671 a 1976 ha sido del
81,6 por 100, aungque en valor si-
gue siendo aun algo inferior a las
ce hortalizas. Los principales
clientes de las frutas en conserva
son: Inglaterra, Alemania, Francia,
Italia, Bélgica y Holanda, que en
conjunto adquieren el 81 por 100
de las exportaciones fruticolas.

3. CONSUMOS

La cifra de consumo interior de
conservas hortofruticolas asciende
a una media de 12,8 kg. por per-
sona y afno, en el periodo 1971-
1876, lo que representa, aproxima-
damente, el 50 por 100 del consu-
mo de Inglaterra o Alemania, aun-
que es tres veces el .consumo de
Italia. Este hecho no debe extra-
Aar, pues ltalia es pais con abun-
dantes frutas y hortalizas frescas,
y con habitos muy arraigados de
consumo de estos productos en
estado natural.

Cabe suponer que el consumo
interior habrd de desarrollarse en
el futuro en forma considerable,
apoyado por las costumbres de ali-
mentacion actuales, que tienden a
simplificar las operaciones domés-
ticas de preparacion de productos.
No obstante, no hay que olvidar
que Espana es, como Italia, un im-
portantisimo productor de bienes
hortofruticolas de alta calidad, cu-
yo consumo en fresco ha sido y
ser4 muy apreciado, por lo que,
logicamente, nuestro consumo in-
terno de productos industrializa-
dos no llegara a alcanzar los nive-
les de los paises del centro y nor-
te de Europa, que no disponen de
nuestras favorables condiciones
climaticas.

4. PROBLEMATICA
DE LA INDUSTRIA
CONSERVERA ESPANOLA

La industria conservera se en-
frenta con una serie de graves
problemas a los que debera hacer
frente en el futuro para garantizar
su subsistencia. Estos problemas

son, esquematicamente, los si-
guientes:
4.1. Dificultades de aprovisio-

nemiento de materias primas, de-
bido a la atomizacién de la oferta,
formada por numerosos pequefos
agricultores, lo que impide el es-
tablecimiento de contratos. Los
productores venden sus mejores
productos para consumo en fres-
co, para obtener precios mas al-
tos, y dedican los de peor calidad
a los conserveros, con lo que €s-
tos no pueden exigir variedades,
formas, fecha de recoleccién, asi

S

como cantidades y precios satis-
factorios.

4.2. Exceso de fabricas peque-
fias, que no pueden modernizarse
ni ampliarse, ya que para ello ne-
cesitan disponer de un volumen
importante de materias primas y
de un aprovisionamiento regular
de ellas, lo que resulta imposible

actualmente, por lo indicado en
41.
4.3. Situacion agobiante de te-

soreria para las industrias, lo que
les obliga frecuentemente a ven-
der rapidamente su produccion,
provocando la caida de precios en
el mercado, en particular por par-
te de los pequenos industriales.

44, Las estructuras de comer-
cializacion de las industrias son
muy deficientes, pues los formatos
de los botes son muy variados, el
numero de marcas existente en el
mercado es del orden de varios
centenares, los intermediarios
abundan, etc. Las escasas gran-
des empresas no pueden organi-
zar una politica comercial 16gica,
ya que no pueden prever el volu-
men de su propia produccion, ni
las perturbaciones de precios del
mercado que provocan los peque-
nos industriales.

En resumen: graves deficiencias
en las estructuras de aprovisiona-
miento, de produccién y de comer-
cializacion, las que deberan co-
rregirse. Como factores favorables
debe indicarse la gran calidad de
las materias primas que pueden
producirse, y las grandes posibi-
lidades aun no aprovechadas, tan-
to del mercado interior como del
exterior.
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1. Antonio Alarcén Constant.. CORDOBA Mayor de Santa Marina, 14. 34. Montimor, S. A. ............ Ctra. de Montalban, s/n.
2. Campos de Cordoba, S. A. " Coronel Cascajo, 32. 35. Conde de la Cortina, S. A. Avda. M.2 Auxiliadora, 1.
3. Carbonell y Cia, S. A. .... Angel de Saavedra, 15.
4, Montes y Cia, S. L. . Dr. Carlos Romero, 17. 36. Aragbn y Cla, S. A. ...... LUCENA Ancha, 31,
5. Moreno, S. A. . Fuente de la Salud, 2. 37. Castroviejo y del Campo,
6. Juan del Pozo Baera ..... Reloj. 1. Sociedad Limitada ... " Ctra. de Rute, s/n.
7. Altonso Ramiro Rodriguez. Cong. Benito de Bafos, 8. 38. Francisco de Mora Romero ” Queipo de Llano, 42,
8. Bodegas Quintela Lugue... Hornillo, 7. 39. José de Mora Romero . Queipo de Llano, 53
9. Sanchez Aroca, S. A. . Plaza de las Doblas, 7. 40. Hrdos. de José de Mora
10. R Cruz-Conde, S. A. " Plaza de las Doblas, 7. Jiménez ... ” Curados, 7.
11. Carmen Flores, S. A, " Doce de Octubre, 8. 41. José Mordn Cabrera .. " Plaza de Barrera, 53.
12. Bernardo Raya Miranda " San Vicente de Paul, 2-2.9, 42. Torres Burgos, S. A. ... " Ronda S. Francisco, 20
43. Pedro Vibora del Pino ... " Avda. J. Solis, 4.
13. Alvear, S. A. ... MONTILLA Avda. M.2 Auxiliadora, 1. 44, Laureano Aguilar Ecija " Quintana, 6
14, Bellido y Carrasco, S. A " Damaso Delgado, 17. ,
15. Cia. Vinicola del Sur, S. A.- " Burguefo, 5. 45. Delgado Hermanos, S. L. P. GENIL Primo de Rivera, 5.
16. J. Cobos, S A. ........ " Horno, 47. 46. Hijos de Enrique Reina,
17. Antonio Espejo Rubio " Avda. M. Vega Armijo, 36. S R C. o Calzada. 4.
18. Tomas Garcia, S. A. . " Llano de Palacio, 7. 47. Coop. Vitivinicola
19. Montialbero, S. A. ... " Av. de las Camachas, s/n. ris. Concep." ... Carretera de Aguilar, s/n.
20. Montisol, S. A. ........ . * Llano de Palacio, 4. 48. Bodegas Conde
21. Gracia Hermanos, S. A. .. " Avda. M. Vega Armijo, 4. Moriles ... Apartado de Correos, 85.
22. Bodegas Montulia, S. A, San Juan de Avila, 3.
23. Bodegas Navarro, S. A, .. A. y M. Navarro, 1. 49. Hermanos Fernandez Varo. MORILES Plaza de Abastos. 3.
24 Luis Ortiz-Rulz y Ortiz Marquez, 1. 50. Ojeda Lopez Ant°.; Juan y
25. Carmen Pérez-Barquero y Francisco Ojeda Cor. ...... Conde Vallellano, 12,
Manjén ... Mérquez, 1.
26. Pérez-Barquero, S. A. Avda. de R. Cruz-Conde, 9. 51. Bodegas Marin Luque ..... F. NUNEZ Pérez Galdds, 2.
27. José Jaime Ruz, S. A. ... Avda. de R. Cruz-Conde, 6.
28. Carmen Pérez-Garcia (B.- 52. Bodegas Luque, S. A. ..... D. MENCIA Higueras, 1.
M. P) e Tte. Torres del Real, s/n. 53. Bodegas Crismona, S. A. v Queipo de Llano, 32.
29. Miguel Velasco Chacén,
Sociedad Anénima ... . Burgueno, 1. 54. Juan Sillero de la Rosa ... LA RAMBLA José Antonio. 6.
30. Francisco Robles
NETO ..ot " Altillos, 14. 55. Rodriguez Chiachio, S.L. CABRA Belén, 35.
31. Enrique Laguna Naranjo .. " San Fernando, 1-1.0,
32. Bodegas Luque Ruz, S. A, " Palomar, 9.
33. Coop Agric. Ntra. Sra, de

la Aurora .....................

Ctra. Cérdoba-Malaga km. 44.

Registro cerrado con fecha 27 de febrero de 1978.
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PROTEINASVEGETALES

LOS ALIMENTOS «NO CONVENCIONALES» FRENTE A LOS «CLASICOS»
(ELIMINACION DE LA GANADERIA?
PROTEINA VEGETAL TEXTURIZADA

José L. MARINA MEDINA *

PROTEINAS VEGETALES

Hace unos veinte millones de
afos un primate, lejano antecesor
del hombre, abandoné su vida ar-
borfcola y se decidié a merodear
en los limites del bosque. Su ali-
mentacion estaba basada en fru-
tos e insectos que recogia en su
deambular. Pero, poco a poco, en
una evolucion que dura millones
de afios, se va acostumbrando a
andar erguido, mientras sus miem-
bros posteriores se transformaban
en pies, adaptados a caminar en
posicién vertical, y los anteriores
se convierten en esos instrumen-
tos de precisién adaptables a mul-
titud de tareas, que son las manos.

Ambas transformaciones le per-
miten ampliar su territorio, descu-
brir las piezas de caza desde mas
lejos y utilizar instrumentos que
sustituyen con eficacia la falta de
las armas naturales que poseen
otros animales. Esta etapa de la
evolucién, establecida claramente
hace cinco millones de afos en el
Australopiteco, permite que este
gran antropoide cubra sus necesi-
dades nutritivas, practicamente,
con los mismos tipos de alimen-
tos que el hombre actual: carnes,
cereales, lequmbres, frutos... Los
cambios posteriores en la alimen-
tacion se refieren, méas bien, a la
obtencién de los productos y a su
preparacion.

* Ingeniero Agrénomo. Licenciado en
Gestion Comercial y Marketing.
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PROTEINAS VEGETALES

Pero el hombre no se contenta
con alimentarse, también Qquiere
profundizar en el conocimiento de
lo que come. Asi, Prout establece
en 1834 que, independientemente
de su origen, los alimentos pro-
porcionan al organismo tres gru-
pos basicos de elementos: proti-
dos, lipidos e hidratos de carbono.
Mas adelante se descubre que hay
otros dos grupos de elementos,
las sales minerales y otras sustan-
cias a las que Funk denomind, a
principios de este siglo, vitaminas.

LA SUSTITUCION DE ALIMENTOS

Cada alimento, sea cual sea el
grupo en que esta clasificado (car-
nes, cereales, etc.}) suministra sus-
tancias que pertenecen a uno, va-
rios o todos estos elementos basi-
cos, pero en proporciones diferen-
tes. Por eso es necesaria la inges-
tion de alimentos variados para
tener una dieta equilibrada y ade-
mas se pueden sustituir unos por
otros de acuerdo con las posibili-
dades de obtencidén que se tengan
en cada momento. las costumbres,
etcétera.

De hecho, las fuentes de protei-
nas o de grasas o de hidratos de
carbono han sufrido algunos cam-
bios a lo largo de la historia del
hombre. Por ejemplo, la introduc-
cicn de la patata en la dieta del
europeo a partir del descubrimien-
to de América, la utilizacion del
aceite de semillas que le hacen la
competencia al aceite de oliva y a
las grasas animales utilizadas en
la cocina, etc.

Estas sustituciones, que pode-
mos considerar “naturales”, pues
s6lo son debidas a aprovecha-
mientos de elementos que ofrece
la naturaleza, se han producido
desde siempre. Sin embargo, los
adelantos cientificos, el descubri.
miento de nuevas tecnologias, per-
miten actualmente disponer de
una amplia gama de sustitutos de
los alimentos “clésicos” por otros
conocidos genéricamente como
“productos no convencionales pa-
ra la alimenaciéon humana”. Todos
ellos necesitan de un complejo
proceso industrial y algunos pue-
den considerarse artificiales como

los edulcorantes no caloricos y las
vitaminas 'y aminodcidos obteni-
dos por sintesis quimica.

Muchos de estos productos "no
convencionales” pueden imitar
muy bien a los alimentos tradicio-
nales, sustituyéndolos, como por
ejemplo, la sacarina que sustituye
al azucar, la margarina a la man-
tequilla y los analogos de carne
a la misma. Sin embargo, su ma-
yor influencia e importancia eco-
némica, por ahora, no se encuen-
tra en estas sustituciones que po-
demos considerar totales, sino en
la industria de la alimentacion
mezclados con otros ingredientes.

PROTEINAS VEGETALES
NO CONVENCIONALES

El principal impulso recibido
por la tecnologia y produccion de
alimentos no convencionales, y es-
pecialmente las proteinas de este
grupo, se debe a la situacion del
mercado mundial de productos
agricolas que se produce a partir
de 1972. La reduccién de cose-
chas de granos en todo el mundo
y la desaparicion de la anchoa de
la corriente de Humbolt, con la
consiguiente repercusiéon en la
oferta de harina de pescado, pro-
voca reacciones alarmistas, balan-
ces alimentarios que justifican una
actitud de seria preocupacion y
esfuerzos en todas partes por bus-
car y desarrollar nuevas fuentes
de alimentos.

Entre estos balances alimenta-
rios, uno de los que presenta una
peor situacién es el de sustancias
proteicas y aqui surge uno de los
principales argumentos empleados
por los defensores de las protei-
nas vegetales: si para producir,
por ejemplo, un kilo de proétidos
de carne de cerdo se necesitan
4 kg. de prétidos totales de pro-
ductos forrajeros y para hacer un
kilo de protidos del cuerpo huma.
Nno son necesarios 5 kg. de carne
de cerdo, necesitamos en total 20
kilos de prétidos de productos fo-
rrajeros para hacer un kilo de pré-
tidos humanos. Sin embargo, para
este mismo resultado basta, por
ejemplo, con ingerir cuatro kilos
de prétidos procedentes de colza

fermentada (1). Este y otros ejem.
plos, y aparte la opinién de los
gastronomos, llevan a una conclu-
sién aparentemente sencilla: apro-
vechemos directamente las tierras
de cultivo para producir proteinas,
en vez de dedicarlas a alimentar
unas maquinas tan malas transfor-
madoras como son los animales
(en el caso de los rumiantes, aun
es peor el indice de transforma-
cion).

Pero no se trata sélo de cultivar
plantas para consumir directamen-
te. La técnica actual dispone de
procedimienios para extraer las
protein.. de vegetales ricos en
ellas, v.;teriendo unas nuevas sus-
tancias de gran riqueza proteica
que permiten complementar la
dieta o cubrir el déficit que tuvie-
ra en esta materia.

Las materias primas que pue-
den utilizarse en el proceso de ex-
traccion son muy variadas. La so-
fa. el girasol, la colza, la semilla
de algoddn, las legumbres, los ce-
reales, etc., se pueden usar para
este fin, pero la soja es, actual-
mente, la fuente mdas importante
de estas proteinas. Lo que no sa-
bemos es si se debe a ventajas in-
trinsecas del producto o a que es
en los Estados Unidos donde mas
se ha investigado este tema.

PROCESO DE FABRICACION
Y PRODUCTOS OBTENIDOS

Las semillas para la obtencion
de proteinas se someten al si-
guiente proceso de fabricacién:

Primero se lavan y secan, pa-
sando a continuacién a un descas-
carado. Los cotiledones se some-
ten al calor y se muelen obtenién-
dose asi una harina con grasa,
que sometida a la accién de di-
solventes y tras nuevo tratamien-
to térmico y moliendo da lugar al
producto basico de esta familia
que es la harina desengrasada cu-
yo contenido en proteinas suele
estar comprendido entre el cua-
renta y el sesenta por ciento.

A partir de la harina y mediante
tratamientos apropiados se sepa-
ran los azlucares solubles y las sa-

(1) Produits non conventionnels pour
I'alimentation humaine. O. C. D. E. Parls,
ano 1975.
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les minerales obteniéndose el con-
centrado con una proporcién de
proteina del orden del 70 por 100.
Otro proceso méas complicado per-
mite precipitar las proteinas de la
harina, que con un posterior se-
cado, mediante pulverizacién y ca-
lor da como resultado el aislado
de proteinas de una riqueza del 90
por 100.

Tenemos, por tanto, los tres
productos proteicos procedentes
de vegetales que se utilizan en
alimentacién: harina, concentrado
y aislado. Pero aun hay un paso
mas adelante. Sometiendo los dos
primeros a un proceso de extru-

sion o al ultimo a una coagula-
cion e hilado, se obtiene proteina
vegetal texturizada en sus dos va-
riantes de extrusionada e hilada.
La composicién de estos dos pro-
ductos no cambia en relacién con
aquellos de los que derivan, pero
su aspecto fisico y su textura, mas
una adicién de olores y sabores
aumentan ostensiblemente sus po-
sibilidades de utilizacién.

USO DE LAS PROTEINAS
VEGETALES

La utilizacién de las proteinas
vegetales en la industria alimenta.

S

ria no es nuevo, sobre todo la de
aquellos productos mas simples y
para un uso funcional, es decir,
aquel en que no se busca su ri-
queza proteica, sino sus caracte-
risticas fisico-quimicas que permi-
ten estabilizar un producto, favo-
recer una emulsién, retener hume-
dad, etc.

La otra posibilidad de uso se
fundamenta en el contenido pro-
teico de estos productos y, por
tanto, se utilizan para enriquecer
un alimento en proteinas o para
sustituir parcial o totalmente los
ingredientes proteicos del mismo,
llegandose a poder ofrecer un
producto vegetal con la misma
apariencia de un filete.

Cada uno de estos usos requie-
re que la proporciéon afiadida al
alimento preparado en una indus.
tria alimentaria sea diferente y, de
acuerdo con esta proporcién, tam-
bién ser4 necesario elegir uno u
otro de los tipos de proteinas ve-
getales. Asi, cuando en la fabri-
cacién de un embutido se necesite
afadir un producto que retenga la
humedad (uso funcional) se podra
utilizar, por ejemplo, un 3 por 100
de harina, mientras que si desea
sustituir parcialmente la carne pi-
cada de una hamburguesa sera
necesario emplear una mayor pro-
porcion de proteina, pero texturi-
Za, para que no pierda su aparien-
cia de producto carnico.

COMENTARIO FINAL

A las grandes posibilidades que
se abren a las proteinas vegetales
para su aplicacion en la industria
alimentaria (carnica, de alimentos
infantiles, panaderia, de productos
lacteos, de anélogos de carne y
pescado, etc.), hay que afadir
que, en general, se trata de pro-
ductos con un precio comparati-
vamente bajo. Sin embargo, no
todo es positivo, por lo que para
completar esta panoramica un tan-
to general de un tema de tanta
trascendencia, es conveniente que
en un préximo articulo hagamos
referencia a las ventajas e incon-
venientes que, desde diversos
puntos de vista, puede tener la
utilizacién de las proteinas vege-
tales.
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DE IMPORTANCIA: VARIEDADES, CULTIVO Y FECHA DE RECOLECCION

ALGUNOS ASPECTOS DE LA

CONGELACION
HORTALIZAS

Jesis ESPINOSA MULAS *

1. INTRODUCCION

Dentro de la amplia gama de
productos congelados, son las hor-
talizas las que presentan las ci-
fras mas altas de consumo en
practicamente todos los paises, ya
sea en primer lugar y, sobre todo,
para el consumo directo, familiar
o de colectividades, o bien, en un
segundo plano, son utilizadas por
industrias de segunda transforma-
cién, apertizacién principalmente,
para la preparacion de mezclas de
distintas hortalizas, cuya época
de recolecciéon no es coincidente.

La calidad organoléptica del
producto final, que se define por
el grado de estabilidad de los atri-
butos sensoriales: color, textura
(dureza, jugosidad, etc.), olor (aro-
ma) y sabor, depende de un gran
numero de factores que puedan
agruparse como sigue:

— Materia prima.

— Proceso de elaboracién pre-
vio a la congelacion.

— Congelacion.

— Envasado.

— Almacenamiento y conserva-
cién.

2. MATERIA PRIMA

La calidad de la materia prima
viene determinada por el material

* Doctor Ingeniero Agrénomo. <Centro
Experimental del Frio.
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CONGELACION DE HORTALIZAS

vegetal de que se parte, las técni-
cas de cultivo utilizadas y el esta-
do fisiolégico en el momento de
la recoleccion.

2.1. Material vegetal

En la seleccion de variedades,
dentro de una misma especie, ha-
bran de tenerse en cuenta los cri-
terios agronémicos (elevados ren-
dimientos, resistencia a los virus,
posibilidad de recoleccién meca-
nica, etc.), comunes, por otra par-
te, a todas las hortalizas con des-
tino a ser industrializadas, y la po-
sibilidad de armonizar estos crite-
rios con un elevado rendimiento
de las maquinas utilizadas en el
proceso de elaboracién, disminu-
yendo al maximo la mano de obra
requerida en este proceso, y con
la aptitud del material vegetal ele-
gido a ser sometido al propio pro-
ceso de congelaciéon y comerciali-
zacion a baja temperatura.

2.2. Técnicas de cultivo

Es bien evidente que las técni-
cas de cultivo (labores, abonado,
fertilizacién, riegos, lucha contra
plagas y enfermedades, etc.), in-
fluyen de forma decisiva en la ca-
lidad de la materia prima a sumi-
nistrar a la planta de congelacién
de hortalizas.

Es de suma importancia poder
planificar, dentro de lo posible, la
recoleccién de la materia prima,
en funcién de la capacidad de
produccién de la industria. Para
ello, se pueden utilizar variedades
de distinta precocidad y tener en
cuenta las caracteristicas de los
diferentes campos de cultivo. En
todo caso, la capacidad de los
medios de recoleccién mecanica
debera corresponderse con la ca-
pacidad de produccion diaria de
la planta de congelacién.

2.3. Estado fisiolégico en ei
momento de la recoleccién

Es indispensable efectuar la re-
coleccién de las hortalizas en su
grado de madurez 6ptimo, ya que
el estado fisioldgico de éstas no

evolucionara una vez congeladas,
por tratarse de un producto muer-
to, a diferencia de los 6érganos ve-
getales conservados a temperatu-
ras de refrigeracion. El periodo de
madurez 6ptimo de la mayor parte
de los vegetales, antes de ser se-
parados de la planta madre, es
muy corto (tres o cuatro dias en
el caso de las judias verdes y al-
gunas horas en el caso de los gui-
szntes). El rendimiento de los gui-
santes recolectados en un estado
fisiolégico poco avanzado es muy
bajo, y a lo largo de la conserva-
cién en estado congelado puede
aparecer un sabor a heno; por el
contrario, si se recolectan en un
estado muy avanzado, el grado
tenderométrico serda muy alto y el
contenido en azlucares muy bajo,
lo que va en detrimento de su ca-
lidad.

Los 6rganos vegetales, aislados
de la planta madre, pierden muy
rapidamente su valor nutritivo y
sus caracteristicas organolépticas,
al mismo tiempo que se deshidra-
tan, como consecuencia de la res-
piraciéon y transpiracién, y se mar-
chitan, Estos fenébmenos son tanto
mas intensos cuanto mayor es la
temperatura ambiente y mayor el
tiempo que se mantienen en estas
condiciones. De aqui la necesidad
de que el tiempo transcurrido en-
tre la recoleccion y el comienzo
de la elaboracién sea el menor po-
sible. Si por diversas causas y
eventualmente esta norma no pu-
diese aplicarse, las hortalizas de-
beran someterse rdpidamente a un
tratamiento frigorifico en espera
de ser elaboradas.

De lo anteriormente expuesto se
deduce la responsabilidad que tie-
ne el técnico de campo de una
planta de congelacién de hortali-
zas en la obtencién de un produc-
to de calidad, ya que son funcio-
nes suyas la eleccion de semillas,
la definicibn de las técnicas de
cultivo, la planificacién de la reco-
leccién y la determinacién del gra-
do de madurez 6ptimo en el mo-
mento de la recoleccién.

El contrato de cultivo, entre
agricultores e industriales de la
congelacién de hortalizas, es una
practica cada vez mas frecuente
por las ventajas que presenta. Este

tipo de contrato asegura al agri-
cultor una venta anticipada de su
produccién al precio pactado y al
industrial un aprovisionamiento re-
gular en materia prima de acuerdo
con la capacidad de la planta,
asegurandole un suficiente grado
de independencia en las fluctua-
ciones de suministro y precio del
mercado. Por otra parte, el indus-
trial proporciona al agricultor las
semillas de las variedades que
desea congelar, establece previa-
mente un plan de cuitivo y deter-
mina el momento de efectuar la
recoleccion.

3. PROCESO DE ELABORACION
PREVIO A LA CONGELACION

Las operaciones de elaboracién
del producto, previas a la conge-
lacion del mismo, tienen también
una gran influencia sobre la ca-
lidad final del mismo. Estas ope-
raciones las realizan maquinas, si-
tuadas en linea, de forma que el
proceso se realice en continuo. La
eleccion de la maquinaria de ela-
boracion, la disposicién racional
de la misma en la nave de elabo-
racibn y su correcto funciona-
miento, no so6lo influye en la ren-
tabilidad de la planta de congela-
cion de hortalizas, sino en la cali-
dad del producto final.

La operacion de lavado tiene
gran importancia, pues su fin es
eliminar los restos de polvo, tierra,
impurezas minerales, asi como se-
parar las materias vegetales extra-
fas, sobre todo cuando la recolec-
cion se realiza mecanicamente. La
ausencia de impurezas minerales
y materias vegetales extrafas en
el producto final son factores
esenciales de calidad a tener en
cuenta en la normalizacién de hor-
talizas congeladas.

El troceado, en los productos
que lo requieran, la clasificacion
por tamafio o calibre, la elimina-
cién de partes no utilizadas (vai-
nas de guisantes, puntas de judias
verdes, bracteas externas de alca-
chofas, etc.) son operaciones que
han de efectuarse con precisién y
cuidado para obtener un producto
de calidad, que esté dentro de la
norma.
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Especial importancia tiene la
operacion de escaldado o blan-
gueado por inmersion en agua ca-
liente 0 mediante vapor de agua,
cuyo fin es inhibir o destruir las
enzimas de oxidacién (peroxidasa,
catalasa, polifenoloxidasa, etc.),
que catalizan reacciones de oxi-
dacién, responsables de alteracio-
nes de las hortalizas conservadas
en estado congelado (olor, sabor,
color). Los parametros que es pre-
ciso controlar en este tratamiento
térmico son el tiempo y la tempe-
ratura. Un tratamiento demasiado
intenso produce una pérdida con-
siderable de la textura original del
producto y una mayor lixiviacién
de sustancias solubles (azlcares
reductores, sacarosa, vitaminas,
sales minerales, etc.); si por el
contrario el tratamiento no es su-
ficiente, no se consigue, de forma
completa, la inactivacién enzima-
tica. Es, pues, preciso encontrar
un equilibrio ante esta situacién
de compromiso, y adaptar, en ca-
da caso, la técnica de esta opera-
cion al producto de que se trate.

A continuacion de la operacién
de escaldado debe procederse a
un enfriamiento lo mas rapido po-
sible, ya que las hortalizas calien-
tes se alteran con gran rapidez
pues son un medio de cultivo muy
propicio al desarrollo de los mi-
croorganismos. En general, las

hortalizas deberan mantenerse en
la zona de temperaturas compren-
didas entre +16°C y -+60°C el
menor tiempo posible. La opera-
cién de enfriamiento se efectua
generalmente en la industria por
inmersién de las hortalizas, proce-
dentes del escaldador, en un ba-
fio de agua fria, dada la eficacia y
la comodidad de emplec de este
procedimiento.

4. CONGELACION

Para la eleccidn del sistema de
congelacion es preciso tener en
cuenta la geometria y tamafio del
producto, si la congelacién es an-
terior o posterior a la operacion
de envasado, si una muy alta ve-
locidad de congelacion influye de-
cisivamente en la calidad del pro-
ducto final y, por uitimo, que la
capacidad de congelacion se
adapte a la capacidad de la linea
de elaboracién.

Los sistemas de congelacion
pueden clasificarse, segun el me-
dio de transmisién de calor, en los
siguientes grupos:

— Congelaciéon por aire.— La
transmision de calor se efectia
haciendo circular aire entre el eva-
porador de una instalacién frigori-
fica de compresién mecanica y el
producto, que se situa en bande-
jas o carrillos, cintas mecanizadas

EN AUGE: :

LOS CONTRATOS
DE CULTIVO

LOS SISTEMAS
DE CONGELACION
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CONGELACION DE HORTALIZAS

horizontales o en espiral, 0 en un
lecho fluido.

— Congelacion por contacto.—
El producto que va a ser congela-
do se coloca en intimo contacto
con superficies metalicas enfria-
das por un fluido frigorifico.

— Congelacion por inmersioén.
El producto se sumerge en un ba-
fio que contiene un liquido (solu-
cion de glicol, azucar o sal), en-
friado por un sistema mecanico de
produccién de frio.

— Congelacion por ebulliciéon de
determinados liquidos.—Este sis-
tema consiste en la pulverizacidn
de nitrégeno liquido, diclorodi-
filtor-metano (R-12) o anhidrido
carbénico sobre el producto, el
cual se congela debido a la baja
temperatura de ebullicién de estos
liquidos a la presion atmosférica.

El sistema generalmente utiliza-
do en la congelacién de hortalizas
es la congelacién por aire, si bien
en algunos casos puede estar jus-
tificado el empleo de sistemas por
contacto o por ebullicion de liqui-
dos criogénicos.

La congelacién en lecho fluido
de aquellas hortalizas que se pre-
sentan en forma de semillas (gui-
santes, habas), vainas (judias ver-
des), inflorescencias (coles de
Bruselas, coliflor), o bien han sido
previamente troceadas (zanaho-
rias, patatas, etc.) proporciona ex-
celentes resultados. Por el contra-
rio, las frondosas, caso de la es-
pinaca, que se presentan aglome-
radas, no son susceptibles de ser
congeladas por este procedimien-
to y es necesario utilizar tuneles
de circulacién forzada de aire o
armarios de placas para congelar
el producto previamente envasa-
do. Existen tuneles mixtos de con-
gelacion en lecho fluido y conven-
cionales, por circulacion forzada
de aire, que utilizan los mismos
firgorigenos, y proporcionan una
gran flexibilidad de utilizacién.

En aquellos productos en los
que una muy alta velocidad de
congelacion influye de forma de-
cisiva en la calidad final de éstos
(caso de rodajas de tomate, pepi-
no, esparrago, etc.) puede estar
justificado el empleo del sistema
de congelacién por ebulliciéon de
liqguidos criogénicos.

5. ENVASADO

El mantenimiento de la calidad
de los productos congelados en
general, y en particular de las hor-
talizas, durante las fases de con-
servacién y comercializacién, de-
pende en gran medida del tipo de
envase utilizado, ya que éste debe
proteger al producto de la influen-
cia del oxigeno atmosférico, de la
deshidratacién, de la contamina-
cion y de las radiaciones infrarro-
jas de gran longitud de onda (2 a
50 micrones), que influyen negati-
vamente sobre la calidad organo-
léptica y nutricional.

Los envases, para la venta de-
tallista, mas comunmente utiliza-
dos en la actualidad, son los estu-
ches de cartdén parafinado o plas-
tificados interiormente con una pe-
licula de polietileno, que presen-
tan la ventaja de poder ser lito-
grafiados en varias tintas, con re-
produccion fotografica, consi-
guiéndose una presentacion muy
atractiva, variando su contenido de
200 a 500 g.; y las bolsas de po-
lietileno, serigrafiadas o litografia-
das con tintas planas, cuyo con-
tenido varia de 200 a 1.000 g.

6. ALMACENAMIENTO,
TRANSPORTE Y DISTRIBUCION

En general, puede decirse que
la pérdida de calidad de las hor-
talizas congeladas, durante el pro-
ceso de comercializacién, se ma-
nifiesta por modificaciones del sa-
bor, color y textura como conse-
cuencia de reacciones quimicas o
de la cristalizacién del hielo, y que
esta pérdida de calidad esta inti-
mamente relacionada con el efec-
to combinado del tiempo y de la
temperatura a que es sometido el
producto durante su almacena-
miento, transporte y distribucién.

Con frecuencia se admite que
la duracién maxima de almacena-
miento, compatible con una cali-
dad aceptable de las hortalizas
congeladas es del orden de un
afio a —18°C; a — 30° C puede
prolongarse hasta dos anos; por el
contrario, la duracién de almace-
namiento disminuye muy rapida-
mente si la temperatura se eleva a
—10°C.

Ensayos realizados han demos-
trado que la perdida de calidad de
los productos congelados, como
consecuencia de las variaciones
del régimen térmico, durante di-
versos periodos de tiempo, a lo
largo del proceso de comerciali-
zacién, era independiente de la
secuencia de estas variaciones y
que el efecto sobre la calidad era
acumulativo. De aqui la importan-
cia de que las variaciones de la
temperatura de conservacién, una
vez elegida ésta, sean minimas.

’
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LA ALIMENTACION
EN EL AREA DEL

HAMBRE.

Por Isabel DE FELIPE *

CAUSAS DEL HAMBRE
LA REVOLUCION VERDE

EL CUARTO MUNDO

IMPORTANCIA

Cuando en abril de 1976 las Na-
ciones Unidas informaron que la
Humanidad habia alcanzado los
cuatro mil millones de habitantes
afirmaban también que nos acer-
cabamos peligrosamente a los
cuatro quintos de personas ham-
brientas o subalimentadas. A lo

“Cuando. me entero de que si
todos los hambrientos . pudieran
desfilar alrededor del mundo, su
cortejo podria dar veinte veces la
vuelta a la tierra, y no me espanto
y hago .algo, entonces Cain soy
yo. . 300 % '
Raoul DE FOUELLEREAU

Efectos de un acusado grado de
desnutricién en un nifio de Alto Volta

targo de la historia del mundo el
hambre ha causado mas victimas
que todas las guerras.

Sélo entre octubre de 1973 y el
mismo mes de 1974, segun datos
oficiales de la FAO en el lil Con-
greso Mundial de la Alimentacién,
la cifra de muertos por hambre as-
cendia a 43 millones. Muchos mas
que las dos guerras mundiales y
la del Vietnam juntas. Pero estas
victimas del hambre habian des-
aparecido tan silenciosamente co-
mo habian vivido.

CAUSAS DEL HAMBRE

Primero veamos cuales son las
causas que podriamos llamar “mi-
ticas”: la escasez de recursos y la
superpoblacion.

Para nosotros, los dos son pro-
blemas reales, pero no son los
principales, ni los Unicos.

En cuanto a la escasez de re-
cursos hay que tener en cuenta
que ni esta plantado todo el suelo
susceptible de cultivo ni se esta
sacando el maximo rendimiento al
cultivado. Veamos dos pequeios
ejemplos: en Ecuador sélo est4
aprovechado el 14 por 100 de su
territorio util, y siendo las tierras
del norte del Japon peores que las
del norte de la India, producen
cinco veces mas que éstas.

* Licenciada en Ciencias Econdmicas.
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En cuanto a la poblacién, sabe-
mos que los paises europeos tie-
nen que alimentar a una gran po-
blacion con poca tierra y lo con-
siguen con creces, y refiriéndonos
a un pais en vias de desarrollo,
como Brasil, la Amazonia, con una
poblacion escasa, es mucho més
pobre que su triangulo del sur,
densamente poblado.

El hambre no es connatural con
los pueblos pobres, sino que nues-
tros paises han tenido buena cul-
pa de ello.

Un agricultor inglés escribia en
1890 en la India que en ningln
sitio como alli podria encontrarse
mejor conocimiento de la tierra.
En la India se rotaban los cultivos,
se mezclaban los granos..., “nun-
ca he visto un mejor ejemplo de
cultivo”. Pero ya antes que él
John Stuart Mill habia dicho, refi-
riéndose a las Indias Occidenta-
les: “No podemos verlos como
paises, son soélo el lugar donde
los ingleses obtienen aziucar vy
otros productos tropicales”.

Antes de la colonizacion estos
paises asiaticos y también los afri-
canos se autoabastecian de ali-
mentos, pero la colonizacion les
forzé6 al monocultivo, caucho, al-
godén, coco...

La independencia llegd, pero
del lastre colonial es muy dificil
desprenderse. Todavia, hoy dia,
hay en Africa paises que exportan
productos como alubias, frutas y
hortalizas, ganado, etc., de los que
luego no dispone su poblacién pa-
ra alimentarse.

LA TRAMPA DEL
COMERCIO INTERNACIONAL

El riesgo del Tercer Mundo es
que sus economias estan basa-
das en lo que obtengan por la ex-
portacién de sus cosechas, pro-
ducciones cuyos precios experi-
mentan las oscilaciones de todos
conocidas. Véase el café, coco,
caucho, sisal..., afladiendo ade-
mas que algunos o bien no son
productos de primera necesidad,
como el café, o son facilmente
sustituibles, como el sisal.

Por tanto, la relacién real de in-
tercambio les es cada dia menos

LOS DIEZ PAISES MAS ENDEUDADOS DEL TERCER MUNDO
(En miles de millones de dolares)

% de las

exportaciones

Préstamos destinada a

Total de Préstamos entidades amortizacién

PAISES deudas (1975) estatales privadas de la deuda
INDIA ... ... .. . L 14,2 138 0.4 15,9
Brasil ... ... ... ... ... .. 11,9 5.1 6.8 16,2
Méjico ... ... ... ... ... .. 9,7 3,2 6,5 18,4
Indonesia ... ... ... ... ... 8,6 6,5 21 52
brdn ... ... oL 6,6 47 1,9 6,9
Pakistan ... ... ... ... ... 6,2 59 0,3 15,3
Corea del Sur ... ... ... 6,1 3,2 29 10,5
Argelia ... ... ... ... ... ... 6,0 1,9 4.1 14,4
Chile ... ... ... ... ... .. 4,8 2,5 1.9 11,1
Egipto ... ... ... ... . 3.4 2,6 0,5 32,0

favorable. Como se ve en el cua-
dro adjunto, la deuda de los pai-
ses en vias de desarrollo es in-
mensa y representa un gran freno
a sus economias.

Es por esto por lo que en las
dos ultimas conferencias Norte-
Sur, los paises del Tercer Mundo
han abandonado la mentalidad del
pobre que pide al rico, y quieren
que se conceda prioridad a la re-
vision de las condiciones comer-
ciales, antes que a la ayuda.

En el capitulo de ayudas guber-
namentales hay que tener en cuen-
ta que mucha de ella es so6lo en
calidad de préstamo, lo que au-
menta la deuda ya comentada.

Otras veces es en forma de en-
tregas gratuitas de grano, enmas-
carando una produccion exceden-
taria en el pais donante, que haria
caer sus precios. Pero se ha com-
probado que, por ejemplo, en la
India, por cada dos libras de grano
recibidas gratuitamente, ha dismi-
nuido en una libra la produccién
nacional. A los campesinos les fal-
tan estimulos para sembrar ante la
avalancha de grano que se entre-
ga gratuitamente,

LA REVOLUCION VERDE

La revolucién verde que se vio
como la solucion definitiva de la
escasez de alimentos, ha encon-
trado en la practica muchas difi-
cultades. Aunque en algunos lu-
gares los resultados hayan sido
muy satisfactorios, en otros ofre-
cen una visidon pesimista, pues, a

pesar de aumentar los alimentos,
ha podido aumentar el nimero de
los hambrientos. Veamos por qué.

Para usar las nuevas variedades
de grano el campesino necesita,
primero, tierras bien regadas, y es-
to exige una infraestructura de
presas, canales, pozos, de los que
no se dispone en los paises en
vias de desarrollo.

Es obvio que también requiere
dinero para comprar las semillas,
fertilizantes y otros factores pro-
ductivos.

Los que podriamos llamar me-
dianos agricultores, y los grandes,
pueden disponer de recursos para
empezar los cultivos, pero no asi
los pequenos, cuyas economias
son de subsistencia, y a los que
la ayuda gubernamental no llega.

Es sintomatico que en el mismo
Estado de Sonora, en Méjico, don-
de empezd la revolucién verde, el
numero de agricultores propieta-
rios de sus tierras ha disminuido,
mientras que ha aumentado el nu-
mero de asalariados.

Por ultimo son necesarios ex-
pertos para ensefar a los campe-
sinos el cultivo de las nuevas va-
riedades y sobre todo son nece-
sarios los bancos de granos hibri-
dos especialmente preparados.

El resumen de todo esto es que,
dados los rendimientos de las nue-
vas cosechas, el precio del grano
en el mercado desciente, lo que
anula totalmente al pequefio agri-
cultor que ha plantado con los mé-
todos tradicionales y que, al sacar
de sus tierras ain menos rendi-
miento, en mas o menos tiempo
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Labores tipicas agrarias, base de la
actividad economica tercermundista

Operacion de secado de “papas” en
Puno (Peru), uno de los alimentos
basicos en la zona

o
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En los mercados, las mercancias se
venden directamente por los agricul-
tores tal y como se recolecta

La obtencién de agua mediante pozos
es esencial en la transformacién y
mejora de tierras

pasard a englobar el numero de
los parados.

EL DESARROLLO SOLO PUEDE
LLEGAR POR LA PROMOCION
DEL HOMBRE

Cada dia estd méas claro que no
son las grandes obras de infraes-
tructura las que van a levantar los
paises. Hay que empezar por aba-
jo, por la educacién de los campe-
sinos, por tratar de lograr su rea-
lizacidbn como personas y tanto las
ayudas del exterior como las ac-
ciones de sus gobiernos deben
empezar por ahf, hacia el hombre.

La reforma agraria en los pai-
ses sudamericanos es una nece-
sidad insoslayable.

Los campesinos invertiran mejor
su dinero y su tiempo si poseen la
tierra y ven que obtienen unos be-
neficios directos de sus esfuerzos.
La revolucion peruana lleva ya
muchos anos, pero todavia hoy, al
hablar con los campesinos, de las
cooperativas, es facil darse cuen-
ta que muchos las ven como al
antiguo patréon y todavia no las
consideran suyas. Pero este argu-
mento y el que la producciéon bajé
al repartirse la tierra no tienen
fuerza suficiente. Los campesinos
carecian de la preparacién que po-
co a poco van ahora adquiriendo.

Otro punto importante es la co-
operacion pueblo-gobierno. El pro-

fesor americano J. K. Galbraith, en

su libro “Desarrollo econémico”,
habla de lo que él llama “el cri-
terio de consumo popular”. La
atenciéon de los planificadores vy
del plan de gobierno en general
debera estar concentrada en las
necesidades del ciudadano mas
numeroso o tipico. Y lo que esta
persona quiere antes que ninguna
otra cosa es una abundante oferta
de alimentos baratos.

Por lo tanto se debera dar prio-
ridad a la produccién para la gen-
te antes que para exportar.

En cuanto a la industria, tiene
dos vertientes. Una es la famosa
polémica entre los que propugnan
la instalacién de industrias de ma-
quinaria moderna y los que sostie-
nen que deben favorecerse las em-
presas que emplean gran cantidad
de mano de obra, como las indus-
trias rurales y familiares diversas.

Son conocidas las ideas de
Ghandi a la vista de la pobreza de
su pueblo, y la creacién de sus
famosos ASHRAM, en los que él
mismo hilaba el algodén con una
rueca.

Pero otra vertiente es el tras-
vase de las rentas agrarias a las
zonas industriales, por medio de
los precios de sus productos. El
campo no debe financiar a la in-
dustria nunca, pero mucho menos
en los paises en vias de desarro-
llo a los que nos estamos refi-
riendo.
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EL CUARTO MUNDO

Hasta ahora hemos hablado del
Tercer Mundo. Las gentes de sus
pueblos son muy pobres, pobrfsi-
mas, pero sus paises tienen mate-
rias primas que son imprescindi-
bles en el mundo moderno. Mas
existe un Cuarto Mundo que care-
ce de esa fuente de riqueza. Es el
mundo de la sequia, de las gran-
des catastrofes naturales, de los
terremotos.

Y no se puede dejar morir a
esos cientos de miles de habitan-
tes. Mac Namara, presidente del
Banco Mundial, escribe: “El bote
salvavidas todavia no esta lleno.
El mundo tiene energias para mu-
cho mas. Y las tiene sobre todo
para sacar de su postracion al
Sahel, a Pakistan, a Haiti, a Ban-
gladesh...” Y el premio Nobel de
Economia, Timbergen, escribe: “La
pobreza de los paises en desarro-
llo es tan grande que si no logra-
mos resolver por lo menos una
parte de sus problemas, vamos a
la catastrofe”. Y asi podriamos se-
guir citando a personas de nues-
tros dias, como Gunnard Myrdal,
también premio Nobel de Econo-
mia, en sus numerosos libros so-
bre el problema, “El drama asiati-
co”, “El desafio del mundo pobre”,
Teoria econdmica y regiones sub-
desarrolladas”.

LA AYUDA EXTERIOR
Y LA CAMPANA CONTRA
EL HAMBRE

Por tanto la ayuda como justicia
y solidaridad es absolutamente ne-
cesaria. Pero para que la ayuda
del exterior al mundo pobre sea
verdaderamente eficaz, tiene que
cumplir unos determinados requi-
sitos. El primero es que el proyec-
to debe salir del pueblo. No de-
ben ser proyectos elaborados en
un despacho pensando lo que
otros necesitan.

Debe de utilizar trabajadores lo-
cales y ampliar el panorama por
medio de la salida de los produc-
tos, comercializacién, etc. Pero lo
maés importante es que debe pro-
piciar cambios estructurales. No

se debe quedar en una solucion
pasajera, sino que tiene que ten-
der a un auténtico despegue de
toda la comunidad a la que va
destinado el proyecto.

Entre las organizaciones no gu-
bernamentales de la FAO que tra-
bajan en ayuda al desarrollo estan
las campafas contra el hambre
que actualmente se realizan en 94
paises.

La campafa espafnola contra el
hambre participa en la lucha con-
tra el hambre, la mal nutricién, la
enfermedad, el subdesarrollo y la
falta de educacion.

Sabiendo que esta lucha es tan
dificil y compleja como lo es ca-
da situacién que la motiva, presen-
ta unas soluciones concretas, par-
ciales en cierto modo, pero sim-
bolo de que es posible el cambio
y la esperanza.

La campafia contra el hambre
abarca un amplio espectro de ob-
jetivos. Desarrollo agricola y ga-
nadero, desarrollo comercial de
servicios comunitarios, medidas
sanitarias, promocién socio-cultu-
ral, y pone una atencién especial
en la instruccion y apoyo a la mu-
jer.

En el desarrollo agricola y ga-
nadero se realizan proyectos de
regadio, perforacién de pozos, em-
balses, nuevas técnicas de cultivo,
mejora genética de especies, me-
jora de canales comerciales, elimi-
nacién de especuladores, fomento
de la venta de ciertos productos,
etcétera. Hay que sefialar que la

La colaboracién hombre-mujer es mas
intensa y humana en los paises en
vias de desarrollo

dotacioén de los objetivos se hace
en funcién de un proceso simple,
pero realista.

Los responsables de los objeti-
vos estan “a pie de obra”, es de-
cir, viven el problema y han pasa-
do muchos dias y quizé afios pen-
sando en la mejor soluciéon. Son
ellos, los propios interesados, los
que canalizan y elevan sus peticio-
nes concretas. Es lo que hoy se
denomina un proceso iniciado des-
de la base y seleccionado en fun-
cion de necesidades y disponibili-
dades. El fuerte desequilibrio en-
tre ambas obliga a ajustar al ma-
ximo el presupuesto para hacer
“rendir” lo méas posible la ayuda.

En cuanto al control del cumpli-
miento de los proyectos, no se tra-
ta de aplicar a todo un baremo frio
y matematico, sino de analizar si
se cumplen los objetivos propues-
tos. Entendemos que esta ayuda
es una muestra de solidaridad, de
algo que se entrega con plena
aceptacion del receptor que, por
consiguiente, debe expresar sus
éxitos o fracasos, para que a su
vez pueda servir de apoyo y es-
timulo en casos similares.

Y para terminar, las palabras de
Kennedy al abrir el | Congreso
Mundial de |la Alimentacion: “Nues-
ira generacion tiene los medios
para acabar con el hambre en la
tierra, BASTA QUE QUIERA".
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alimentors

JORNADAS TECNICAS
INTERNACIONALES
DE ALIMENTARIA-78

Dado que el Saldén se basa
en la profesionalidad e inter-
nacionalidad de sus partici-
pantes, se ha previsto que las
jorpadas técnicas reunan tam-
bién esos requisitos. Asi, en
relacion al primer aspecto 'y
en la linea de acercamiento y
ensamblaje con las organizacio-
nes y entidades técnico-profesio-
nales del sector, ALIMENTA-
RIA convocd a todas ellas para
reunirse junto con su Comité
Técnico de Programas. La res-
puesta fue totalmente positiva
y tras la seleccidon de cinco te-
mas monograficos, se procedid
al nombramiento de las perso-
nas que deberian constituirse en
promotores directos de cada
jornada; pues para ello. el cita-
do Comité elabord unas bases
para la organizacién y desarro-
llo de las jornadas, que se sus-
tentaban en tres instancias:

— Un Comité Ejecutivo for-
mado por expertos en el tema
a cuyo frente figurarfa un Pre-
sidente y un Secretario y que
se encargaria de elaborar el
plan para el desarrollo de las
jornadas en cuanto a ponencias
y conferencias.

— Un Comité de Honor que
colaboraria con el Comité Eje-
cutivo en la medida que éste
necesitara y cuyos miembros
presidirian la jornada.

— Un Moderador que se en-
cargaria de la labor de dirigir
toda la jornada. efectuando la
presentacion del tema a anali-
zar y la labor de sintesis de los
asuntos debatidos en la reunidn.

En cuanto al aspecto interna-
cional de las jornadas. no sélo
viene dado por la participacién
de expertos extranjeros y por la
actualidad de los temas. sino
que principalmente, obedecer al
respaldo que las principales aso-
ciaciones internacionales que se
encargan de los temas a tratar,
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dieran a todas y cada una de
las jornadas.

Es asi como en cstos momen-
tos se estd en relaciones con la
FAQ, para que patrocine las
jornadas del area industrial,
mientras que AIDA Internacio-
nal y la Asociacién Europea de
Codificac’on. han hecho suyas
las del drea comercial.

De esta forma, ALIMENTA-
RIA no persigue mas objetivo
que ser fiel a sus principios y
rendir un mejor servicio al pro-
fesional de la alimentacién.

Comité Técnico de Programas

D. M. Escobar, Vicepresiden-
te Ejccutivo de ALIMENTA-
RIA-78.

Dr. R. Clotet, Consejero del
Saldén en Tecnologia Alimenta-
ria.

Dr. Jr. Santaolalla, Conseje-
ro del Salén de Distribucion vy
Equipamiento Comercial.

Fecha de celebracién:
10 de abril de 1978

Titulo: TECNOLOGIA Y
DESARROLLO
AGROALIMENTARIO

Comité de Honor

D. Jaime Lamo de Espinosa.
Ministro de Agricultura.

D. Edouard Saouma.
tor General de la FAO.

D. José Luis Garcia Ferrero.
Director General de Industrias
Agrarias. Ministerio de Agricul-
tura.

D. Guillermo Escardo. Se-
cretario General del Comité Es-
panol de FAOQO.

Prof. D. Eduardo Primo Yu-
fera. Catedratico de Quimica
Agricola ETSIA. de Valencia.

Prof. D. Pascual Lodpez Lo-
renzo. Instituto Investigaciones
Carnicas. Fac. de Veterinaria de
Madrid.

D. Josep Roig Magrinya.
Conscjero de Agricultura de la
Generalitat de Cataluna.

Direc-

Comité Ejecutivo de la Jornada

Presidente: D. Ismael Diaz
Yubero (Direcciéon General de
Industrias Agrarias del Ministe-
rio de Agricultura).

Secretario: D. Carlos Bernat
(Colegio Oficial Ingenieros Téc-
n‘cos Agricolas Catalufa).

Vocales: Dr. Bernardo La-
fuente (. A. T. A., Valencia).
Dr. José Manuel Martinez Sua-
rez (Instituto de la Grasa, Se-
villa). D. Alfonso Bonmati (Co-
legio Oficial Ingenieros Agro-
nomos de Cataluna). Dr. Fran-
cisco Puchal (Escuela Ing. Téc-
nica Agricola, Barcelona). Dr.
Justino Burgos (Facultad Vete-
rinaria, Leén).

Moderador

Dr. Justino Burgos. Catedra-
tico de Tecnologia de Alimen-
tos. Facultad de Veterinaria,
Ledn.

Ponencias

“Bases para una cooperacion
internacional en materia de in-
dustrializaciéon agroalimentaria”.
Departamento de Politica Eco-
némica y Social. FAO.

“La preconservaciéon como
factor regulador de la produc-
cion de las industrias de con-
servas y zumos”’. Dr. Bernardo
Lafuente. Instituto de Agroqui-
mica y Tecnologia de Alimen-
tos. IATA. Valencia.

“Industrializaciéon de leche
ovina y caprina en paises en
desarrollo”. Dr. Juan Ordonez
Pereda. Instituto de Productos
Lacteos, CSIC.

“Aprovechamiento industrial
de residuos de mataderos. Don
Bernabé Sanz Pérez. Catedrati-
co de Bromatologia. Facultad
de Veterinaria. Madrid.

“La industrializacién agroali-
mentaria a través de las agru-
paciones de productores”. Don
Juan Sansa. Presidente Leche-
rias Seo de Urgel.

“La tecnologia avanzada en
la Industria Alimentaria de La-
tinoamérica”. Dr. Jorge Guz-
man. Ingeniero Consultor de
Naciones Unidas. Chile.

Fecha de celebracién:
11 de abril de 1978

Titulo: RENTABILIDAD
COMERCIAL

Con el patrocinio de AIDA
(Asociacion Internacional de la
Distribucién Alimentaria).
Comité de Homnor

D. Jop Batiste. Vicepresiden-
te de AIDA Internacional.

D. José Maria Serrats. Pre-
sidente del Comité Espanol de
AIDA.

D. Agustin Hidalgo de la
Quintana. Subsecretario de Co-
mercio Interior.

D. Manuel de Hermenegildo.
Director General de IRESCO.

D. Federico Riera Marsa,
Presidente de la Asociacién de
Estudios para el Fomento Ali-
mentario.

D. Pedro Carbonell.
dente de CETED.

D. Gregorio Sanchez. Presi-
dente de GRUMA.

Comité Ejecutivo

Secretario: D. Miguel Esco-
bar. Vicepresidente Ejecutivo de
ALIMENTARIA-78 y Secreta-
rio General de la Asociacidén de

Presi-

Estudios para la Distribucién
(AED).
Vocales: D. Mario J. Caii-

zal. Director del Departamento
de Informacién y Documenta-
cibn de ALIMENTARIA -78.
Secretario Ejecutivo de AED.
D. Jos¢ Ramén Santolalla.
Profesor de la Facultad de
Ciencias Econdémicas. Universi-
dad de Barcelona. D. Santiago
Pages. Servicio de Comercio In-
terior de la Camara Oficial de
Comercio, Industrin y Navega-
cién de Barcelona.

Moderador

D. Manuel Alba. Secretario
General de CETED. Centro Es-
paifiol de Técnicas de la Distri-
bucidn.

Ponencias

“Estructuras mayoristas;: La
distribucién fisica y su logisti-
ca”.



sal6n internacional de la alimentacion

“El audit que sigue a la mer-
cancia desde el proveedor al
punto de venta”. P. H. Haan.
AHOLD (Holanda).

“La distribucién fisica de
Non-Foods. ;Conviene confiarla
a otra empresa?”’. N. Visser.
AHOLD (Holanda).

“Logistica y Fabricaciéon”. G.
Benromo. Director Marketing
de TETRA-PAK.

“El transporte en la distribu-
cion fisica”. Pedro Ferrer Sad
(Espana).

“Estructuras detallistas: Che-
queo a la tienda de proximi-
dad”.

“La especializacion, foérmula
para sobrevivit”. W. Thorey.
REWE (Alemania).

“El sistema de franquicia”.
D. Tol. SOUTHLAND (USA).

“La remodelacién de tien-
das”. IFA (Francia).

Fecha de celebracién:
12 de abril de 1978

Titulo: NUEVAS PROTEINAS

Comité de Honor

Excmo. Sr. Ministro de Agri-
cultura, don Jaime Lamo de
Espinosa.

D. José Luis Garcia Ferrero.
Director General de Industrias
Agrarias.

D. Guillermo Escardo. Se-
cretario del Comité Espariol pa-
ra la FAO.

D. Carlos Sanchez del Rio y
Sierra. Director General de Po-
litica Cientifica.

D. Luis Gonzalez Seara. Se-
cretario de Estado para Uni-
versidades e Investigacion.

Comité Ejecutivo de {a Jornada

Presidente: Dr. J. Garrido
Marquez (Instituto de Fermen-
taciones Industriales. Madrid).

Secretario: Dr. J. Ferrer Ro-
vira (Asociacion Nacional de
Quimicos de Espafa. Sec. Qui-
mica Agroalimentaria. Barcelo-
na).

Vocales: Dr. Salvador Barber
Pérez (INCYTA-IATA. Valen-
cia). Dr. Roberto Xalabarder
Coca (Asociacion de Quimicos
del Instituto Quimico de Sarria.
Barcelona). Grupo Profesional
de Industrias Alimentarias. Dr.
F. Rafart Estela (Asociacidn de
Quimicos del Instituto Quimico
de Sarrid. Barcelona. Grupo
Profesional de Industrias Ali-
mentarias).

Moderador

Dr. Alvaro Sugaza. Dr. Téc-
nico de ANTIBIOTICOS, S. A.
Ponencias

“Proteinas no convencionales
de origen vegetal”. Dr. Etienne

Desmityer (Purina Protein Eu-
rope. Bélgica).

“Bioproteinas de origen celu-
lar”. Dr. J. Garrido (Consejo
Superior de Investigaciones
Cientificas. Instituto de Fermen-
taciones Industriales. Madrid).

“Recuperacién y revaloriza-
cion de proteinas subutilizadas
procedentes de industrias ali-
mentarias y afines”. Dr. Ma-
nuel Lépez Benito (Consejo Su-
perior de Investigaciones Cien-
tificas. Instituto de Investiga-
ciones Pesqueras. Vigo).

“Aspectos nutricionales y to-
xicoldgicos de las nuevas pro-
teinas”. Dr. Pilar Navarro
(Consejo Superior de Investiga-
ciones Cientificas. Instituto de
Nutricién. Madrid).

“Tecnologia de la aplicacién
y aceptabilidad de las nuevas
proteinas en los preparados ali-
ment.cios”. Dr. A. Francke
(Unilever - Holanda).

Fecha de celebracién:
13 de abril de 1978

Titulo: ALIMENTACION
COLECTIVA Y CATERING

Comité de Honor

Excmo. Sr. D. Agustin Ro-
driguez-Sahagiin. Ministro de
Industria.

D. Mariano Calabuig. Direc-
tor General de Industrias Ali-
mentarias.

Dr. Domingo Martin. Presi-
dente del INCYTA.

D. Luis Carulla. Presidente
de ALIMENTARIA-78.

Comité Ejecutivo

Presidente: Dr. Gregorio Va-
rela (INCYTA. Instituto Nutri-
cion. Madrid).

Secretario: Dr. Benito Oliver
(Colegio Oficial Farmacéuticos.
Barcelona. Asociacién Espanola
Laboratorios Independientes).

Vocales: Dr. Luis Duréan
(INCYTA, Instituto de Agro-
quimica y Tecnologia de Ali-
mentos. Valencia). D. Enrique
Riera (Asociacion Espafiola
Control Calidad. Seccién Ali-
mentacion. Madrid). D. Rafael
Tauler (Asociacion Nacional de
Quimicos de Espafia. Sec. Qui-
mica Agroalimentaria. Barce-
lona).

Moderador

D. Gregorio Varela (Instituto
de Nutricién. Madrid).

Ponencias

“Problemadtica nutritiva de la
alimentacién colectiva”. Doctor
Gregorio Varela (Consejo Supe-
rior de Investigaciones Cientifi-
cas. Instituto de Nutricién. Ma-
drid).

“Aspectos tecnoldgicos de los
sistemas de dustribucién”. Doc-
tor Francisco Pifnaga (Consejo
Superior de Investigaciones
Cientificas. Instituto Agroqui-
mica y Tecnologia Alimentaria.
Valencia).

“Sistema Cook-freeze en ca-
tering”. Dr. J. F. Armstrong.
Universidad de Leeds. Inglate-
rra.

“Tecnologia de enlatados de
gran capacidad para uso insti-
tucional”. Dr. Joachim Reichert
(KIN-Nelimunster. R. F. de
Alemania).

“Problematica empresarial de
la alimentacién colectiva y ca-

tering”. D. Daniel Gutiérrez
(Fundacion CEFRYDES. Ma-
drid).

“Control de Calidad e Higie-
ne en la alimentacién colecti-
va”. Dr. F. Custot (Laboratoire
Cooperative d’Analysis et Re-
cherches. Francia).

Fecha de celebracién:
14 de abril de 1978

Titulo: REALIDAD Y
PROSPECTIVA DEL
LENGUAIJE Y LA
CODIFICACION DE LOS
PRODUCTOS

(Patrocinado por la European
Article Number, EAN)

Comité de Honor

D. A. Heijnt. Presidente de
la EAN.

D. M. Boonet. Secretario Ge-
neral de la EAN.

D. Bernard Suzanne de la
ILEC (Cogerente GENCOD).

D. Jacques Pictet del Institute
Frangais de Libre Service (Co-
gerente GENCOD).

D. Manuel Hermenegildo. Di-
rector General de IRESCO.

D. J. Isasi Isasmendi. Presi-
dente del Consejo Superior de
Camaras de Comercio.

D. O. E. Martz. Director de
I’Association des Codes del Ar-
ticles. Suiza.

Comité Ejecutivo

Presidente: D. Luis Maria
Sastre. Presidente de AECOC.

Secretario: D. Federico Riera
Marsa. Vicepresidente de AE-
COC.

Vocales: D. Fernando Miot.
Director de GENCOD. D. Pe-
dro Carbonell. Presidente de
CETED. D. Miguel Sierra Pier-
nau. Vocal AECOC.

Moderador:

Dr. J. R. Santolalla. Miem-
bro del Comité Ejecutivo de
EAN.

Ponencias

“El lenguaje como medio de
mejorar las relaciones Industria

Distribucién”. Fernand Miot y
Terese Angue, de la Sociedad
GENCOD (Francia).

“La Codificacién de los pro-
ductos. Su técnica, su utilidad
y prospectiva futura”. M. La-
plane. Director del Comité Téc-
nico de EAN.

“Programa de implantacién
del lenguaje y la codificacién
en Espana”. Dr. J. R. Santola-
lla. Miembro del Comité Eje-
cutivo de EAN,

Exposiciones practicas.

“La aplicacién de la codifi-
cacion en una cadena de alma-
cenes”. IRMA (Dinamarca).

“Experiencias del lenguaje y
la codificacién en la gestién de
almacén”. J. P. Segaud. Direc-
tor Administrativo de 'Unnion
Commercial (Francia).

“La utilizacién del lenguaje
en la industria”. R. Lieby. Ase-
sor Técnico de SPM (Francia).

LUGAR DE CELEBRACION

Palacio de Congresos de
Montjuich.

Avda. Maria Cristina, s/n.

Barcelona-4.

Espaiia.

HORARIOS

De 9,30 a 13,30 h.
De 16,00 a 18,00 h.

SERVICIO
DE ALOJAMIENTO
El Salén Internacional de

Alimentacién dispone de los
medios precisos para reservar y
confirmar alojamiento a las per-
sonas interesadas.

TRADUCCION
SIMULTANEA

[diomas: Francés, Inglés, Ale-
méan y Espafiol.

DERECHOS
DE INSCRIPCION

7.000 ptas. por cada jornada.

5.000 ptas. segundas inscrip-
ciones y para expositores de
ALIMENTARIA-78.

ESTOS PRECIOS
COMPRENDEN

Entrada al Saldén de la Ali-
mentacion.

Dossier con Documentacién
Ponencias.

Coffe break.

PARA MAS INFORMACION

Secretaria J. T. I. ALIMEN-
TARIA-78.

Avda. Maria Cristina, s/n.

Tels. 224 87 04-05, 223 31 01,
3252545, 22394 08.

Barcelona-4.



ANTE EL FUTURO

LCAMPO
DA DE COMER

NUESTRO MEDIO RURAL PUEDE RESOLVER EL PROBLEMA DE LA ALIMENTACION

En el trabajo titulado "Urge de-
finir un programa de politica agra-
ria”, y al mismo nos remitimos,
consideradbamos como grave pro-
blema y preocupacién actual de
los gobiernos y organizaciones
mundiales el de la alimentacién.

Recientemente en un discurso
que pronuncié en la XiX Conferen-
cia General de la F. A. O. (Organi-
zacién de las Naciones Unidas pa-
ra la agricultura y la alimentacion),
el representante norteamericano,
Andrew Young, dijo que el “ali~
mento es un derecho politico”,
porque “sin alimentos no hay hu-
manidad fisica o espiritual..., ya
que el hambre la aisla y destruye”,

“La comunidad de naciones
—dijo Young— tiene la necesidad
y la obligacion de cooperar para
una distribucién justa de alimen-
tos y eliminar el hambre y la po-
breza”. Los esfuerzos, sin embar-
go, no deben orientarse soélo a
“dar alimentos, sino a ensefar a
producirlos, y para ello es mas im-
portante la cooperacion, la asis-
tencia tecnoldgica, que la ayuda
filantropica”.

Las escasas reservas mundiales,
la injusta distribucién, la insufi-
ciencia de crédito rural e inversio-
nes, la negacién a los agricultores
de una rentabilidad a sus esfuer-
zos y una politica demogréfica in-
adecuada, fueron citados por An-
drew Young como causa de la
existencia en el mundo de 500 mi-
llones de hambrientos y desnutri-
dos.

* Doctor Ingeniero Agrénomo.

Por Bernardo DE MESANZA
RUIZ DE SALAS*

El trabajo debe ser rentable
para los agricultores y la vida de-
be ser agradable en el campo y
los politicos “deberan tener con-
ciencia de estos problemas ur-
gentes”.

PRODUCCION Y CONTROL
DE ALIMENTOS: BASE
DE PODER Y RIQUEZA

Se ha hecho patente que, en un
préoximo futuro, la principal fuente
de poder y riqueza serd la produc-
cién y control de alimentos. Aque-
llos paises que sean autosuficien-
tes en materia de alimentacion,
seran libres, y los que puedan per-
mitirse el lujo de exportar alimen-
tos gozaran de poder.

En efecto, las nuevas estrategias
mundiales de los Estados Unidos
se basan:

a) En el dominio de la tecnolo-
gia del atomo como fuente de
energia.

b) En el control de la produc-
cion y comercializacion del petré-
leo y del uranio.

c) En una ultima estrategia ini-
ciada por anteriores presidentes y
promocionada por el actual, "el
agricultor” Jimmy Carter: la toma
de conciencia del poder econdmi-
co, a escala mundial, de los ce-
reales y piensos, en general, y del
trigo, en particular.

Los excedentes del trigo ameri-
cano, con sus 30 millones de to-
neladas, representan el 50 por 100
del comercio mundial seguido del

ALMACENES DE LA ESTACION DE ME-
JORA DE LA PATATA DE ITURRIETA.—

La “patata-original”, una vez recogida en
el otofo, es conservada en perfectas con-
diciones hasta que llegue la primavera y
se reparte entre los agricultores colabo-
radores de pueblos limitrofes para produ-
cir bajo el control de sus técnicos la pa-
tata-certificada. Recordamos afios en que
todos los meses se produjeron temperatu-
ras bajo cero, incluso por la Virgen de
agosto. En los primeros afos de la dé-
cada de 1930 se proyecté bajar a los ve-
cinos de los pueblos de la montafia ala-
vesa a vivir a la “llanada” porque “su

agricultura” no podia darles para subsistir.

Al ser “explotado” inteligentemente y se-

gun “natura” ha dado lugar a pueblos cu-
ya visita aconsejo
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Canada (12 millones), Australia
(10 millones) y Argentina (3 millo-
nes).

La Comunidad Econémica Euro-
pea exporta 4 millones de tonela-
das gracias a Francia, magnifico
pais agricola, pues no debemos
olvidar que es después de los Es-
tados Unidos el segundo pais ex-
portador de productos agricolas.

Si del mundo y de Europa nos
trasladamos a nuestro Pais Vasco,
tenemos que tomar conciencia de
que desgraciadamente somos
fuertemente deficitarios en energia
y de alimentos como lo seremos
en un futuro préximo de agua.

Afortunadamente los productos
de nuestro medio rural (ya sean
vegetales, animales o forestales)
son bienes renovables y pueden
atender a nuestras necesidades
futuras siempre que inteligente-
mente nos 10 propongamos.

Disponemos de una magnifica
cornisa en la zona norte para
“hierbas” especies forestales de
crecimiento rapido y cultivos de
artesania y en el sur de grandes
reservas de tierras actualmente
muy por bajo de sus posibilidades
que pueden abastecer de madera,
carnes, hortalizas, frutas, vinos de
calidad, semillas selectas, etc., no
sélo al resto del pais, sino a otros
europeos que tan necesitados es-
tdn de estos productos.

LA PATATA SE DA
MAGNIFICAMENTE
EN EL PAIS VASCO

Entre los productos alimenticios
que mejor se dan en nuestro pais
se encuentra la patata menospre-
ciada por las personas capricho-
sas que guardan dieta y que pue-
de ser una variable muy favorable
a considerar para resolver nuestro
futuro alimenticio.

La patata es originaria de la sie-
rra andina y el altiplano, una me-
seta elevada cuya superficie abar-
ca miles de hectareas en los pai-
ses de Bolivia y Peru, donde se
recolecta desde hace por lo me-
nos dos milenios.

“La productividad de la patata,
en términos de calorias y protei-
nas por hectarea, es considerable-
mente mas elevada que la del tri-

go o la del arroz, las dos grami-
neas lideres en la alimentacién
del mundo.”

La patata es un cultivo de gran
importancia en nuestro pais y li-
mitrofes, no sélo por la superficie
que se le dedica y rendimiento,
sino por la calidad y precio que
se consiguen.

Existen diversas variedades de
patatas de diversos ciclos vegeta-
tivos con diferentes caracteristicas
culinarias que permiten que nues-
tro pais esté practicamente abas-
tecido a lo largo del ano; asi a la
salida del invierno la procedente
de tierras de la cornisa del golfo
de Vizcaya, en el verano de los
regadios de Navarra principalmen-
te y en el otofio y para ser conser-
vada a lo largo del invierno de las
maghnificas tierras de secano ala-
vesas (llanada, montana y Valde-
gobia) y navarro.

La patata-semilla en sus tres es-
calones: original (en lturrieta, Ala-
va), certificada (zonas altas alave-
sas y Jaurrieta en Navarra) y se-
leccionada se dan magnificamente
en Alava y Navarra, exportandose
grandes cantidades a Catalufia,
Levante, Andalucia, etc.

En el afio 1940 recibimos el ho-
menaje de los catalanes agrade-
cidos porque al cerrarse la impor-
tacién de semillas procedentes de
Inglaterra, Alemania y Holanda pu-
dieron plantar sus campos y ob-
tener la de consumo tan necesaria
a su escasa alimentacién en aquel
entonces, gracias a lo que les en-
viamos desde Alava.

En resumen, nuestro medio ru-
ral puede aceptar el reto con la
seguridad de que saldra del mis-
mo triunfante de suministrar las
toneladas de patatas que necesita
nuestro pais e incluso para expor-
tar a otras regiones o comunida-
des que puedan necesitarlas.

PATATAS Y REBELION DE LOS
AGRICULTORES ANALIZADAS
POR UN MEDICO

Este es el titulo de un magnifi-
co articulo aparecido en la pren-
sa del que es autor nuestro queri-
do amigo, desde el bachiller, el
doctor Pedro Bilbao Encera, que
analiza este alimento como el

5S¢
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ideal para conservar y promocio-
nar la salud. Dicho trabajo me ani-
mo a escribir las anteriores lineas
pues también desde el punto de
vista agronémico es el cultivo
ideal para nuestro pais.

Debe ser la gran reserva a uti-
lizar continuamente sin que lle-
guemos (y Dios no lo quiera) a
acudir a ella como solucion de
emergencia ante un posible pro-
blema de alimentacién.

No me resisto a la tentacién de
sefalar algunas de las cualidades
de la patata para conservar y pro-
mocionar la salud que indica en
su trabajo Pedro Bilbao.

En efecto:

1. Entre sus componentes re-
saltan la riqueza de hidratos de
carbono (20 gr. por 100); de gra-
sa so6lo 1-3 por 100, y 2 por 100
de proteinas. Pletdricas en vitami-
nas del grupo B y C, y minerales
tan importantes como hierro, co-
bre, cobalto, manganeso, fluor y
potasio, imprescindibles para los
procesos bioldgicos.

La calidad de sus hidratos de
carbono facilita la movilizacién
energética rapida para el corazén
y aparato locomotor.

2.9 Por su riqueza de triptéfa-
no dinamiza la energia cerebral y
de rechazo todo el organismo.

3. Recordando su exuberan-
cia vitaminica y mineral, los billo-
nes de células que encierra un
organismo encontraran en esta
maravilla nutritiva materiales vy
piezas de recambio para renovar
las usuras de la maquinaria bio-
légica. Es de los poquisimos ali-
mentos que a los seis meses de
almacenadas conservan el 50 por
100 de la vitamina C y gran parte
del complejo B sin necesidad de
frigorifico.

4.° Enumeraremos la gran efi-
cacia para acortar el tiempo de
curacion de las Uulceras gastro-
duodenales:

— Es un gran diurético por su
pobreza en sodio y abundancia en
potasio.

LA PATATA TIENE
MALA “PRENSA”

¢, Cuales son entonces las razo-
nes que con los precios, que no

ESTACION DE MEJORA DE LA PATATA
DE ITURRIETA (Alava)

Situado en la sierra de Andia, en terre-
nos de la “parzoneria” de Encia, propie-
dad comunal de los vecinos de Agurain
(Salvatierra), Arana, Onraita, Roltegui y Sa-
bando a cotas que lindan los 1.000 metros.
En ella se produce a “nivel europeo”
la “patata semllla” “original” que, a su
vez, se multiplica en campos perfectamen-
te controlados de vecinos colaboradores
de los pueblos limitrofes (Musitu, Ibisate,
Igorain, Ulibarri, etc.) o de Baldegovia
(Besabo, Pinedo, etc.), dando lugar a la
“patata certificada”, que, a su vez, es
multiplicada por labradores colaboradores
en zonas mas bajas silas en la lllanada
alavesa o en las estribaciones de los
Pirineos navarros (Jaurrieta-Aezcoa) y és-
ta da lugar a “patata-seleccionada”, que
se exporta para producir la de consumo,
ademas de al Pais Vasco a regadios,
principalmente, de Aragén, Catalufia, Le-
vante, Murcia, Andalucia, Castilla. etc.

llegan ni siquiera a moderados,
sean esquivadas por nucleos im-
portantes de la poblacién? Las hay
porque estd muy extendida la idea
de que inducen y producen obesi-
dad. En una poblacién donde los
adiposos alcanzan un 30 por 100 y
otro 40 por 100 rehuye el subir de
peso, son motivos convincentes
para su escasa demanda.

Creencia absolutamente erré-
nea. Estimulan la obesidad cuan-
do se frien o preparan con salsas,
ya que con estas manipulaciones
las absorben, cuadriplicando su
valor caldrico; pero no al vapor o
cocidas.

Para un médico, la patata es
una sinfonia bioquimica creada
por la naturaleza, con la invencién
de que la toques con los dientes
todos los dias. No es la unica,
pero sin temor a exagerar, excep-
cional.

La patata puede producirse fa-
cilmente en abundancia (como lo
es el aire, el agua) y mucho mas
en nuestro pais.

En resumen tomemos concien-
cia como el cultivo de la patata
puede resolver facilmente dificiles
problemas.
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CALIDAD

Se diferencia la comida de las
personas de la de otros seres zo-
olégicos, en que por servir de re-
unién familiar, o de amistades,
ademas de satisfacer una necesi-
dad fisiolégica, vale de relacion
para cambiar ideas y resolver
asuntos. La gastronomia, o arte
culinario, se enlaza hoy con la
bromatologia que ensefia las pro-
piedades bioquimicas, poder calo-
rifico y andlisis de alimentos, pa-
ra mejor adecuacion de lo que se
ingiere y lo que conviene a la sa-
lud. La grata distraccién que ofre-
cen cubiertos, manteleria y vajilla,
conviene para favorecer la digesti-
bilidad de los alimentos bajo una
sensacion de euforia, en cierto
modo derivada de la artesania y el
buen conversar.

No cabe la menor duda del pa-
pel instructivo que en la calidad
ce las sustancias alimenticias han
ejercido la intervencién de los
Ejércitos y la de los colegios y co-
munidades como orientacion de ti-
po médico y econdmico. En el as-
pecto fisiologico los Institutos de
Nutricién experimentan la digesti-
bilidad de cuanto se come y efec-
tian los analisis de cada pro-
ducto.

La Agronomia y la Zootécnica
han influido con marcada acelera-

La Direccion General de Turismo ofrece

en su propaganda estampas como la pre-

sente, que demuestran el adelanto alimen-
ticio espaiiol

EN LA ALIMENTACION

José M.? DE SOROA Y PINEDA

o
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cion desde hace casi dos siglos en
mejorar la calidad de productos
primarios provenientes del cultivo
y de la ganaderia. Una serie de
técnicas industriales mejoran ex-

traordinariamente el disfrute de
productos perecederos, como son
los alimentos, ampliando en dura-
cion y distancia su racional apro-
vechamiento. Multitud de ellos se
pueden degustar en toda época
del ano y en sitios muy alejados de
donde se producen dgracias a las
aplicaciones de meétodos que eran
conocidos desde tiempos remotos
ya extrayendo las sustancias me-
jores (el aceite de la oliva, por
ejemplo), o bien transformando
primeras materias en otras, en cu-
yo caso esta, como la mas conoci-
da, la industria enolégica. La Me-
dicina instruye sobre los planes de
alimentacion completando la apli-
cacién de conocimientos cientifi-
cos que derivan de mejorar su ca-
lidad y el comercio facilita la ex-
pansién de productos nutritivos
llegando en algun caso a la maxi-
ma ensefianza del consumidor,
cual ocurre al informar sobre las
virtudes de vinos protegidos por el
Instituto de Denominaciones de
Origen, supremo exponente del
control. Finalmente, la Administra-
cion establece leyes y reglamen-
tos que vigilan tanto la produccion
como las instalaciones para que
presida la higiene en las tres fa-
ses, de obtener nutrientes, distri-
buirlos y consumirlos.

La aplicacion de nuevas técni-

cas cunde rapidisimamente, pu-
diendo citarse, como ejemplo de
tales avatares, lo ocurrido con la
liofilizacién, cuya primera noticia
tuvimos en 1963, ano en que vi-
nieron dos firmas extranjeras co-
mo novedad de representacion en
Espana y antes de pasar cuatro
anos, el Instituto de Aplicaciones
Industriales a la Conservacion de
Alimentos, dependiente del Conse-
jo Superior de Investigaciones
Cientificas de Valencia y dirigido
por don Eduardo Primo Yufera,
rompidé marcha en experimentar el
método que hoy utilizan varias in-
dustrias de alimentacion.
Analogamente otra técnica con-
servera mediante radiaciones, es
actualmente objeto de investiga-
cion, cumpliéndose tal finalidad
de experimentar técnicas moder-
nas por organismos dependientes
de los Ministerios de Sanidad, de
Educacién y de Agricultura. Por
otra parte avanzan estudios de ti-
po descubridor, como los de ex-
tension de aplicaciones alimenti-
cias que viene dando el Instituto
Oceanografico dependiente de la
Subsecretaria de Marina Mercan-
te, que aporte al consumo riquezas
de algas y otros modernos alimen-
tos submarinos, que justifican los
pronésticos de constituir el mar en
la gran despensa del siglo XXI. A
tales progresos empleados por
centros oficiales hay que agregar
la mejora que tanto en transportes
maritimos como terrestres vienen
introduciendo astilleros navales y
empresas de construcciones y de

En toda industria alimenticia racionalizada
el embalaje completa y conserva la calidad

vagones y camiones en la distri-
buciéon comercial (1).

Es relevante la contribucion al
mas exacto control de alimentos,
por fabricantes de instrumentos
de analisis quimicos, sobre todo
10s de espectrografia y métodos
cromatograficos. Bastara citar que
varios laboratorios municipales han
adoptado aparatos electronicos a
cuya precisién, que elimina el
error personal, se une la rapidez,
cual es el caso de los controles de
calidad del alimento de consumo
mas extenso, la leche. Las tablas,
como las de la FAO, la Escuela
=spafiola de Bromatologia, la Do-
cumenta Geigy, de Laboratorios de
las Fuerzas Armadas que expre-
san detalladamente la composi-
cién y valor calorifico de mas de
200 alimentos.

Data de la década actual la
creacion de los Mercados en Ori-
gen para regularizar ta distribu-
cion de productos agricolas y ga-
naderos, dependientes del Minis-
terio de Agricultura como algo

{1) En los Oltimos anos ha sido muy
dindmicos, casi mejor diriamos vertigino-
sos, los andlisis efectuados para conocer
la composicion de alimentos, presentados
uno mismo, bajo distinta técnica indus-
trial, por lo cual, se han ampliado las
tablas alimenticias. También han surgido
nuevos avances meédicos en fisiologia di-
jestiva que determinan variacién de legis-
lacién y de organizacién ministerial. Por
todo ello, al surgir distintos criterios y
denominaciones administrativas, s6lo pue-
de aceptarse cuanto exponemos, como
-eferido a Servicios y Estamentos que mas
han contribuido a los avances y mejora
de calidad de alimentos.
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que también supone mayor cuida-
do en el paso hacia el consumidor
de los alimentos. El poder legisla-
tivo viene aplicando un coédigo ali-
mentario en cuya redaccién traba-
jamos muchos afios catedréaticos,

médicos, ingenieros, productores
v comerciantes, siendo lamentable
que todavia no se aplique en toda
su extensién después de llevado
al “Boletin Oficial” en lejana fe-
cha. En cuanto a la gran opera-
cién de vigilancia de mercados se
intensifica por una Policia Sanita-
ria e igualmente sucede con el
Servicio de Represion de Fraudes,
del Ministerio de Agricultura, que
cuenta con un cuerpo especialista
de veedores que influyen en eficaz
labor de mejora de calidad. Apli-
ca también el mismo el Estatuto
del Vino contando con el Servicio
de Defensa contra Fraudes y el
INDO (Instituto Nacional de Deno-
minaciones de Origen) cuida y
mejora de modo especial la com-
posicién y caracteristicas senso-
riales de vinos que dan fama a co-
marcas, labor que ha de irse ex-
tendiendo a otros alimentos (miel,
queso, etc.).

En esta misma direccién de fo-
mento del comercio mundial se vi-
gila por el S. O. I. V. R. E., del Mi-
nisterio de Comercio, el prestigio
de clase de mas de 74 alimentos,
como frutas, hortalizas, caza, pes-
cado y conservas sobre los cuales
hoy normas popularmente conoci-
das por la sigla UNE, en el cam-
po de la racionalizacién de pro-
ductos de absoluta necesidad pa-

ra hacer rentables riquezas esen-
ciales de una economia inexora-
blemente agricola y pesquera de
una nacién con 3.904 kms. de cos-
ta a un océano y dos mares, huer-
ta meridional europea y que en
ciencia alimentaria tiene ensefian-
za superior universitaria, impartida
por la Escuela de Bromatologia
que ha formado un personal espe-
cialista para dirigir la convenien-
cia nutritiva. Ademas, el Instituto
Nacional de Investigaciones Agro-
némicas en lo vegetal, como el
Instituto de Biologia Anima!, que
atiende a la mejora genética de
las especies zootécnicas, especial-
mente a las que se explotan por
las funciones lactea y carnica. Se-
ria injusto olvidar en esta resefia
de la contribucidén de la Adminis-
tracién a la labor sindical fomenta-
dora de la calidad de otros pro-
ductos y elaboraciones.

Como conclusiones de la ante-
rior resefia, pueden sintetizarse asi
las influencias ejercidas por diver-
sos o6rganos de la Administracién
en la mejora y el control de cali-
dad de alimentos:

a) En cuanto a fomento de la
produccion los cuerpos facultati-
vos de quienes depende que un
producto vegetal reuna las maxi-
mas virtudes intrinsecas, vienen in-
fluyendo muy positivamente. Des-
de la creacion y distribucion de
semillas seleccionadas, plantones
de arboles viveros del Instituto co-
rrespondiente, siguiendo por la vi-
gilancia, defensa y proteccion de
cultivos, los Servicios Técnicos del
Ministerio de Agricultura influyen

S

Moderna instalacion de Industrias Vegeta-
les Corchero, S. A., en Montijo (Badajoz)

en obtener frutos de nuevas e ido-
neas variedades y mayor rendi-
miento de cosechas.

b) La Direcciéon General de
Pesca dependiente del Ministerio
de Comercio propulsa dicha rique-
za, que transporta una flota pro-
vista de instalaciones frigorificas.
La extinguida Direccion General
de Ganaderia, hoy con otra es-
tructura, fomenta las funciones
zootécnicas, leche, carne, asi co-
mo la serie de multiples industrias
cGe leches dietéticas, nata, mante-
ca, quesos (de progresiva exquisi-
tez), requesdn, lactosa y 4&cido
lactico.

¢) En cuanto al transporte de
alimentos desde centros de pro-
duccion o puestos de recepcion,
hasta los mercados, el hoy Minis-
terio de Obras Publicas y Urbanis-
mo, junto al de Transportes, cui-
dan de que, ademé&s de ganar ra-
pidez, se acondicionen en vago-
nes y camiones propiedad de em-
presas frigorificas concertadas,
que deben aumentar este tipo de
unidades.

d) Cunden en numero y mejo-
ra las instalaciones adecuadas a
la buena conservacién de alimen-
tos en mercados municipales (as-
pecto constructivo) y los de una
red de los llamados “mercos” de
que es integral Mercasa (aspecto
técnico-comercial). Asistimos a la
iniciacion de una politica que sa-
tisfaga los anhelos de las amas de
casa en cuanto a la “cesta de la
compra”, que en parte correrd a
cargo de la Direccion del Con-
sumo.
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En los paradores de tu-
rlsmo exhibe la cocina es-
pafiola la gran calidad y
cuidada presentacion. En
este caso de "truchas a la
Navarra”

Parador de Trujillo para el buen yantar

e) Una serie de revistas y fo-
lletos de alimentacidon, de Ministe-
rios de Agricultura, Sanidad, Inte-
rior, Cultura y Comercio, y Turis-
mo divulgan la mejora de la cali-
dad de manjares, ofrecidos al na-
tural, en conserva y guisado algu-
no, por una gran industria conser-
vera. Los paradores de Turismo y
el gremio de Hosteleria ensefian
las existencias de la cocina espa-
fola.

f) El desarrollo de las indus-
trias alimenticias ha crecido muy
rapidamente en los quince afios
ultimos, singularmente en el ramo
de conservas, ya que las harine-
ras, enolégicas, con 30 vinos no-
bles con Denominacién de Origen
y las almazaras extractoras de
aceite de oliva venian desde mu-
cho antes siendo notables. En
cuanto a otras, como las de que-
sos (de que es instructivo el cata-
logo de los espafnoles editado por
la Direccion General de Ganade-
ria, queda todavia bastante que
copiar de los pioneros, que han
dado ya feliz ejemplo.

g) En asunto instructivo y eje-

cutivo de la accion de Comercio
Exterior influye, en mejorar la ca-
lidad de los productos alimenti-
cios, el SOIVRE, que realiza la
inspeccién de la exportaciéon de
productos agricolas, ganaderos,
pesqueros en estado natural, o
transformado. Muchas Ferias Na-
cionales y otras internacionales a
las que concurre Espafia exponen
sus adelantos y alta calidad. Muy
en breve, una vez mas, el Salon de
Alimentacion actualiza, ante pu-
blico espafiol y extranjero, el tes-
timonio de cémo se revalorizan vy
los beneficios de embalajes y en-
vases en que se presentan ricos
productos espafioles. Las normas
a que se acomodan consiguen que
gocen de gran prestigio en los
paises de destino, contribuyen a
reforzar los ingresos del Tesoro
Nacional y son base que acaso
justifican algunas dificultades de
politiqueo que viene soportando el
ingreso de Esparia en la Comuni-
dad Econdmica Europea: la gran
clase de frutas y hortalizas, afio

tras afo, en magnifico progreso,
en la FIMA aragonesa y la Feria
Leridana de frutas y otros actos
analogos de Exposiciones nacio-
nales extranjeras donde luce la
pacifica poblacion productora del
campo, “raza de héroes”, que es-
cribid Navarro Ledesma.

h) Respecto a la colaboracion
para conservar toda mejora de ca-
lidad de alimentos conseguida,
hasta llegar a servirse en la mesa
del consumidor, resulta eficaz la
que presta el Instituto del Envase
y Embalaje normalizando las ca-
racteristicas de material emplea-
do, forma y dimensién de cajas,
paquetes y recipientes, en los que
se contiene.

i) Completa, por ultimo, la tu-
tela administrativa en su aspecto
técnico, que favorece que la con-
dicién del alimento, el estimulo a
las nuevas industrias, gracias a la
accién que imprimen los Labora-
torios de Sanidad, los Agronémi-
cos y los del Ministerio de Comer-
cio y Turismo.
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SINTESIS DE CONSUMO MEDIO ESTIMADO DE PRINCIPALES ALIMENTOS CON
OBSERVACIONES SOBRE SU CALIDAD LOGRADA Y GRADO DE CONTROL (1)

Consumo
medio
(k'Ianual Apreciacion global de la calidad alcanzada y necesidad de extremar el control (1)
ilos por
ALIMENTOS habitante)

Aceite ... ... ... ... ... 20 El puro de oliva, muy satisfactorio, pero como es poco el asi consumido y muchas las
mezclas, resulta hoy tan solo reguiar y reclama gran control para determinar si es
de oliva o de semillas.

AITOZ ... oo e e e 6,5 Buena calidad, siendo suficientes las inspecciones actuales.

Azlcar ... ... ... ... ... 28 En el mismo caso que el anterior.

Cacao ... ... v eir eee el 0,5 Producto importado. ElI Codigo Alimentario define fas exigencias de los chocolates y
senala fraudes.

Café 9 Producto importado de generalizado consumo, exige bastante control de marcas y tipos.

Carne y embutidos ... ... 60 Vienen mejorando. La Inspeccion Municipal cabe que se generalice a pequefos nucleos
de poblacién, contando, ademas, con personal facultativo en gran parte en paro.

Cerveza (litros) 45 Buena elaboracion y suficiente control, ya que la competencia entre fabricas contribuye.

Conservas (vegetales) 18 El desarrollo en auge reclama en general control del producto y del envase. Cabe mejo-
rar ciertas fabricas. Hoy disponemos de marcas acreditadas.

Frutas ... ... ... .. oo ... 125 Lo muy perecedero de tan variado capitulo, de grandes extremos de calidad, y requiere
perfeccionar la defensa del consumidor. La extension de la Red frigorifica beneficia
muchisimo el consumo.

Frutos secos ... ... ... ... 6 Alguno como la almendra, propenso a sofisticacion.

Hortalizas ... ... ... ... ... 130 A objeto de activo control en mercados de consumo y del SOIVRE su exportacién. Ha de
mantenerse el control y normalizacion.

Huevos ... ... ... ... ... ... 15 Mantener la Politica de Vigilancia de Camaras Frigorificas.

Leche ... ... ... ... ... ... 95 Aunque ha mejorado notablemente la condicion sanitaria de su abastecimiento, debe
avanzar la adopciéon de mejorar la técnica de control en origen y comercio, tanto
de la que se vende envasada, desecada, etc., aumentando la piantilla de Inspectores.

Leguminosas ... ... ... ... 8 Los envases de lacticinios deben extender a ellos las garantias sanitarias.

Mantequilla ... 0,4 El fraude de presentar margarina (producto tolerable por declaracion) exige tal distincion.

Pan ... ... ... oLl 75 En consumo decreciente. Exige severo control. Atenerse a la legislacion sanitaria de
aditivos.

Patatas 120 Conviene que se venga educando al consumidor sobre variedades. Aplicable lo dicho
para hortalizas y frutas.

Pescado ... 32 Andloga situacion a la consignada en leche y derivados. Conviene mas inspecciones de
control dadas las grandes variaciones de género, con muy distinto plazo de presen-
tarse al mercado y consumidor.

Queso ... ... . e L 3,5 Atenerse a lo dicho anteriormente sobre derivados lacteos.

Vino (litros) 65 El que tiene Denominacion de Origen y se presenta embotellado tiene ya la garantia del

INDO. En [a venta a granel ha de mantenerse la Inspeccion del producto y de higiene
de establecimientos, tanto bodegas visitadas por veedores endlogos, como tiendas,
bares y tabernas en las que falta suficiente numero de Inspectores de Sanidad.

(1) Como opiniéon deducida de experiencia y noticias de Prensa debe insistirse que es una opini6bn de conjunto, existien-
do como en toda cuestién generalizada mejores y peores productos y conservacion.
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consultas

LA MIEL,
EN «AGRICULTURAY»

COLMENAS
PLASTIFICADAS

Les ruego me informen si en al-
gun numero de su revista AGRI-
CULTURA de los Uultimos meses
del aino 1961, se han ocupado de
forma destacada del desarrollo del
XVIIl Congreso Internacional de
Apicultura, que se celebr6é en Ma-
drid durante los dias del 25 al 30
de septiembre de 1961.

En caso afirmativo, les agrade-
ceria me enviasen un ejemplar,
que pagaria contra reembolso mas
gastos de envio.

Asimismo, les agradeceria me
informasen si han publicado algun
nimero especial de la revista
AGRICULTURA dedicado a la api-
cultura o algun aspecto de la api-
cultura espafiola. En dicho caso,
les agradezco me digan el nimero
de la revista, ano, precio, etc.

José L. MEIJIDE VILARINO
LA GOLADA (Pontevedra)

En relacién al XVIlII Congreso
Internacional de Apicultura, a que
se refiere, solamente publicé la
revista AGRICULTURA una nota
informativa en su numero de oc-
tubre de 1961.

Acerca del tema de las abejas,
y en ediciones posteriores al refe-
rido ano, se han publicado /os si-
guientes articulos, consultas o0 no-
tas informativas:

1961, abril: “Orientaciones para un
nuevo apicultor” (consulta nu-
mero 4.419), por Candido del
Pozo.

1961, junio: “Dafios imputables a
un colmenar” (consulta, 4.441),
por Mauricio Garcia Isidro.

1961, octubre: “XVIIl Congreso In-
ternacional de Apicultura”, por
Candido del Pozo.

1962, diciembre: “Normas para la
exportaciéon de la miel” (Legis-
lacién), por Céandido del Pozo.

1963, julio: “Normas para la ex-
portacion de la miel (Legisla-
cion), por Candido del Pozo.

1964, abril: “Composicién y biblio-
grafia de la miel” (consulta nu-
mero 4.859), por Candido del
Pozo.

1965, abril: “Abrevadero de abe-
jas” (nota), por Magén.

1968, abril: “Champifnon y apicul-
tura” (consulta num. 5.352), por
Cristébal de la Puerta.

1968, abril: “Proveedores de ma-
terial de apicultura” (consulta,
num. 5.395), por Mauricio Gar-
cia Isidro.

1970, enero: “Colmenar en parcela
pequefia” (consulta num. 5.538),
por Mauricio Garcia Isidro.

1970, diciembre: “Bibliografia so-
bre abejas, perdices y codorni-
ces” (consulta, num. 5.621), por
Mauricio Garcia Isidro.

1972, mayo: “Apicultura practica”,
de J. Cabezas y M. Estremera
(libro resenado), por Mauricio
Garcia Isidro.

1972, septiembre: “Colmenar en
terreno enclavado” (consulta,
num. 5.788), por Mauricio Gar-
cia Isidro.

1972, diciembre: “Un mundo su-
gestivo: Las abejas” (entrevista
con la profesora Battaglini), por
Cristébal de la Puerta.

1973, febrero: “Las abejas de
miel”, por Enrique Asensio.

1973, noviembre: “Colmenas cer-
canas a casco urbano” (consul-
ta, num. 5.813), por Mauricio
Garcia Isidro.

1974, septiembre: “Simposio Inter-
nacional de Apicultura” (nota),
por Mauricio Garcia Isidro.

1974, octubre: "Competencia en-
tre colmenares” (consulta nu-
mero 5.887), por Mauricio Gar-
cia Isidro.

1976, enero: “Apicultura” (entre-
vista con Jean Phippe), por Cris-
tébal de la Puerta.

1976, diciembre: "“Colmenar de
pléastico” (nota), por Oriol Avila.

1977, mayo: “La miel, el polen y
la jalea real” (libro), por Oriol
Avila,

1977, julio: “Bibliografia y fomen-
to de la apicultura” (redaccién),
por Félix Talegén.

1977, diciembre: “La miel”, por
Manuel Soria.

1978, enero: “Miel en Las Hur-
des”, por E. Larafa.

Me dirijo a ustedes ya que soy
un lector de la revista AGRICUL-
TURA y desearia me informaran
brevemente sobre colmenas plas-
tificadas y de cristal, asi como las
seflas de casas comerciales que
las proporcionen en Espana.

En una ocasién lei en su revista
un anuncio con fotografia de una
colmena plastificada alemana, que
proporciona una casa de la Via
Layetana de Barcelona.

Me he dirigido a las sefias que
proporcionaron pero no he recibi-
do respuesta. Si es posible deseo
que me den de nuevo las sefas
por si eran incorrectas.

José Angel ALONSO
LEON

Las colmenas plastificadas y de
cristal estan en Espana muy poco
generalizadas. Hace unos afios se
importaron unas cuantas presen-
tdndolas en la dltima Feria Inter-
nacional del Campo, y aunque sa-
bemos que, en general, dan bue-
nos resultados, desconocemos
otros detalles.

Pese a algunos intentos que se
han hecho todavia no se fabrican
industrialmente en nuestra patria
porque resultan muy caras y tam-
poco existen establecimientos co-
merciales donde se puedan adqui-
rir.

Como consecuencia de nuestras
gestiones, puede solicitar informa-
cién sobre el particular a las si-
guientes direcciones:

Don Joaquin Torrego Alguero,
presidente del Grupo de Apiculto-
res de Catalufia. Pasaje Pla, 11.
Teléfono 257 28 94. Barcelona-9.

Don Julian Catedra Lépez. Plaza
de la Prosperidad, num. 5. Teléfo-
no 26171 41. Madrid-2.

Ambos seriores se ofrecen muy
gustosos a ensenarle las colmenas
y el dltimamente citado fabricé un
modelo que posteriormente fue ex-
puesto en el Congreso de Apicul-
tura de Grennoble.
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En Francia puede contactar en
demanda de detalles a:

Profesor Dr. J. P. Bonimonp.
Revue Frangaise d’apiculture.

Bulevard Sebastopol, nim. 38. Te-
/éfono 887 47 15.

75.004 Paris.
Etablissement Thomas.
45.450. Fay-Aux-Loges.
Teléfono 38 6575 20.

Y en Alemania con estas casas:

Fritz Karl.
Ohg. 8744. Mellrichstadt.

Rietsche Berhard.
7616. Biberach.

Schafmeister. Wilh.
4931. Remmighausen-Litpe.

En fin, creemos que con esta in-
formacién podra adquirir los ele-
mentos de juicio suficientes para
obrar en consecuencia.

Félix TALEGON HERAS
Del Cuerpo Nacional
Veterinario

REPELENTE
CONTRA JABALIES

Siendo suscriptor de su revista,
me he atrevido a hacer unas pre-
guntas. Tengo finca de almendros
que cuando estan las almendras
para coger vienen los jabalies y
las comen, de parte de unos afos
aca; mi pregunta es si hay algun
repelente o auyentante para esos
treinta dias que cuestan de ma-
durar.

Si pueden mandarme hoja di-
vulgadora del Ministerio de Agri-
cultura, num. 15-17 Hd “Injerto de
chapa en almendros”.

Daniel SIURANA BRANCHADELL
CABANES (Castellén)

No tenemos conocimiento de la
existencia de repelentes a utilizar
contra los jabalies, creemos que
debiera dirigirse a ICONA por si
ellos pudieran darle alguna solu-
cion.

Adjunto se remite hoja divulga-
dora “Injerto de chapa en almen-
dro” tal como solicita en su carta.

Fernando VARES
Ingeniero Agrénomo

CONTRATO DE
ARRENDAMIENTO
CADUCADO

Como suscriptor de AGRICUL-
TURA desearia informacion sobre
el contrato de arrendamiento rus-
tico que tengo con un sefor que
reside en Sevilla.

El contrato de fecha 1970 es so-
bre 26 Ha. y equivale a la renta
de 1.964 celemines de trigo que
asciende a 19.600 ptas.; le resto
dos rentas por el motivo de que
quiere hacerme el recibo de co-
bro a cuenta, renta que dice que
tengo que subirle dicha renta y
por ese motivo no quiere cobrar
dirigiéndome amenazas de des-
ahuciarme.

Desearia informacion sobre este
asunto.

Clemente YUSTE
ALCAZAR DEL REY

El contrato a que se refiere la
consulta, como no puede calificar-
se de protegido ni especialmente
protegido, tiene la duracion de
seis afios que expiraron en 1976,
y al no haber hecho el arrendata-
rio uso de la prérroga que le con-
cede el articulo 10 del Decreto
que aprobé el reglamento de 29
de abril de 1959, al no existir en
esta materia la tacita reconduc-
cion segin la sentencia de 16 de

abril de 1957, el contrato esta ca-
ducado, y como el permanecer en
la finca es una simple tolerancia
del propietario, no genera derecho
alguno a favor del colono, y pue-
de, por tanto, el arrendador impo-
ner un nuevo contrato, con nueva
renta, o pedir judicialmente la ter-
minacion, al amparo de lo que dis-
pone el mismo reglamento antes
citado, en el articulo 28, causa 1.4.

Esta es la situacion del contrato
de arrendamiento que se ha inte-
resado.

Mauricio GARCIA ISIDRO
Abogado

PRORROGA
DE APARCERIA

Mi hijo mayor cogié en aparce-
ria, hace unos seis o siete afos,
cinco fincas. Hace dos afos le
quitaron una de 1 Ha., el afo pa-
sado le quitaron otra de 10 areas;
no dijimos nada, este aio le com-
pré su parte de cosecha y le puse
70.000 ptas. en la Caja, que le co-
rrespondia; a los pocos dias me
avisa la Caja y me dice que las
devuelve porque las fincas me las
tiene arrendadas a mi persona que
soy el padre, y es mentira; ademas
tengo setenta y cinco afos y ten-
go solteros tres hijos y vivimos en
casa juntos; yo no he tenido trato
alguno con dicho senor.

1.9 No tenemos contrato.

2.9 La cartilla esta a nombre
de mi hija.

3.9 Las tres fincas que hoy la-
bramos supone alrededor de 7 Ha.

40 E| dueio de las fincas tie-
ne ochenta y cinco afios y esté
enfermo.

5.0 Como se conoce que quie-
re quitarmelas, deseo me oriente
para agarrarme a la ley.

6.0 Si las vendiese a otra per-
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sona podria mi hijo salir a retrac-
to, o no.

B. G. H.
QUINTANILLABON-BRIVIESCA
(Burgos)

Al no existir contrato que acre-
dite en qué concepto se cultivan
las tierras objeto de la consulta,
habré que acudir a pruebas suple-
mentarias como el concepto de la
cartilla que aparece a nombre de
la hija; a la prueba testifical para
demostrar la aparceria, y no el
arrendamiento, y las liquidaciones
que cada afno se hacian, entre el
propietario y el aparcero, pues su-
pongo que entregarian el dinero
de la parte del dueno bien con re-
cibo o ingresandolo en algin Ban-
co y en ambos casos expresando
cual era el concepto del pago.

Como hace, segun la consulta,
méas de cinco afios que existe la
aparceria al no haber contrato es-
crito, se rige por los articulos 43
y siguientes, del reglamento apro-
bado por Decreto de 29 de abril
de 1959, ya que en el 44, parrafo
segundo, se dice “que en defecto
de pacto expreso, el plazo se re-
gira en cuanto a duracién, por |as
costumbres locales o comarcales,
durando como minimo una rota-
cién de cultivo, en este caso pa-
rece pasado holgadamente.

Si el propietario no quisiera
ahora continuar la aparceria po-
dra el aparcero continuar como
arrendatario, de una parte de tie-
rra proporcional a su participacion
con todos los beneficios que le
otorga la legislaciéon especial sin
que pueda invocar este derecho
cuando la aparceria haya durado
el plazo maximo, o sea doce afios.

En tanto dura la aparceria, el
aparcero si se vende la finca tiene
derecho al retracto, segun senten-
cias del Tribunal Supremo de 9 de
noviembre de 1945 y 4 de octubre
de 1950.

Mauricio GARCIA ISIDRO
Abogado

siempre
en
vanguardia

Z % Servicios Técnicos
 Gran gama de

BEAL £ CR s

C/ Zorrozgoiti
Telefs: (94) 441 61 79 - 441 79 89
BILBAO-13
DESEAMOS DISTRIBUIDORES

Ruego envien informacién.

| DEMOSTRACION INTERNACIONAL
DE DISTRIBUCION MECANIZADA
DE PRODUCTOS QUIMICOS
CON GRANDES EQUIPOS

PRUEBAS PRACTICAS DE TODA CLASE DE MAQUINARIA
PARA LA DISTRIBUCION DE ABONOS, PESTICIDAS
Y HERBICIDAS DE USO AGRICOLA

ZARAGOZA - 14 de Abril de 1978

De 10 de la manana a 2 de la tarde
FINCA: «<ACAMPO CASELLAS» (Zaragoza)

Organizada por el MINISTERIO DE AGRICULTURA
a través de la DIRECCION GENERAL DE LA PRODUCCION
AGRARIA con la colaboraciéon de la
Feria Internacional de la Maquinaria Agricola de Zaragoza
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Libros,
Revistas,

Publicaciones...

El Girasol, por Alex Viorel Vran-
ceanu. (Version espafola, A.
Guerrero, M. Leén, L. Lépez
Bellido, J. M. Fernandez Mar-
tinez). 375 pags. (23,5 X 15,5
centimetros.) Ed. Mundi-Pren-
sa. Madrid, 1977.

Ha sido traducido y vertido al
espanol el tratado sobre girasol
de A. V. Vranceanu que, edi-
tado por la Academia de la Re-
publica Socialista de Rumania,
en 1974, y escrito en colabora-
cién de otros autores rumanos,
tuvo una gran acogida en la
VI Conferencia Internacional sobre Girasol que se celebré en
Bucarest en aquel afo.

La obra, como queda dicho, es un auténtico tratado sobre el
girasol, escrita en un pais pionero de la tecnologia de este
cultivo, por lo que representa una importante aportacién biblio-
grafica e intenta, al mismo tiempo, verter datos de interés para
el cultivo y la mejora del girasol, tan extendido actualmente
en las zonas agricolas del secano espafol.

Los traductores son un significativo aval de la obra toda vez
que se vienen ocupando ultimamente, como expertos y profe-
sionales, de la tecnologia de este cultivo.

La allmentacién det ganado, por

Ia Jean Besse. (2.2 edicién.) Re-
. L4 visada y ampliada por J. Ga-
AllmentaCIon llego. 384 pags. (21,5X13,5

del Ganado

centimetros), 26 fotos y dibu-
jos, cuadros. Ed. Mundi-Pren-
sa. Madrid, 1977 (650 ptas.).

lLa obra de Besse, sobre ali-
mentacién del ganado, que aho-
ra se reedita, estd siendo cono-
cida en centros de ensefanza
agraria al mismo tiempo que en-
tre técnicos y ganaderos.

ferenciadas:

Cuenta con cuatro partes di-

— Los alimentos y su utilizacién.
— Las necesidades de los animales y forma de cubrirlas.
— Los alimentos del ganado.

— EI racionamiento.

Cultivos herbaceos extensivos,
por Andrés Guerrero Garcla.
527 péags. (23,5X155 cm.), fi-
guras en negro, 6 laminas co-
lor, cuadros. Ed. Mundi-Pren-
sa. Madrid, 1977 (1.480 ptas.).
Un libro de la amplitud de!

que resefamos representa siem-
pre una valiosa aportacion a la
bibliografia cldsica de tratados
genéricos de agricultura, aun-
que en este caso concentre su
atencién en los principales cul-
tivos herbaceos extensivos de
nuestras zonas agricolas mas
representativas y a su vez extensas.

Describe el autor 28 cultivos o especies cultivadas contem-
plando cada uno de ellos desde su doble vertiente tedrica y
practica, puesto que se refiere tanto a sus caracteristicas in-
trinsecas como a sus comportamientos en su explotacion.

Es logica esta doble contemplacién, toda vez que su autor
une a su condicion de ingeniero agrénomo y catedratico (Escue-
la de Cérdoba) la de empresario agrario, por lo cual la inclusién
que hace de un estudio de costes de cultivo (tanto en secano
como en regadio) es un valioso complemento a esta obra
maestra.

Nuestra especial felicitacién a Andrés Guerrero quien, cuando
ha sido preciso, no ha dudado en colaborar con AGRICULTURA.

ANTTHES  GLIFHRERD

La innovacién tecnolégica y su
difusién en la agricuitura, por
Manuel Garcia Ferrando (20
por 12,5 cm.}, 300 pags. Serie
Estudios. Ministerio de Agri-
cultura. Secretarfa General
Técnica. Madrid, 1977.

El papel esencial que la tec-
nologia tiene en la moderniza-
cién de la agricultura y su pos-
terior influencia dentro del des-
arrollo agrario, avalan la impor-
tancia del tema tratado por es-
ta obra.

- Los dos objetivos bdasicos que
realizacion de esta investigacion son: por

han presidido la
una parte, la presentacién de una panordmica general de la
difusién de la tecnologia agraria en Espana, por otro lado, pre-
sentar el proceso de difusién de una serie de innovaciones refe-
rentes a cinco aspectos de la tecnologla agraria, cultivo, maqui-
naria agricola, abonado, uso de plaguicida y practicas de poda.

Representa el primer libro de la Serie Estudios del Ser-

vicio de Publicaciones del Ministerio de Agricultura.
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La explotacién agraria familiar, ‘2
por A. Camilleri, E. Nadal, L.
J. Posada, J. M.2 Sumpsi, C.
Ti6 (20,5X 12,5 cm.), 219 pags.
Serie Estudios. Ministerio de
Agricultura. Secretaria Gene-
ral Técnica. Madrid, 1977.

El origen de esta publicacion
esta en un estudio que la Céate-
dra de Economia vy Politica
Agraria de la Escuela T. S. de
Ingenieros Agrénomos de Ma-
drid realizd6 para la Secretaria
General Técnica del Ministerio
de Agricultura.

Este estudio ofrece un completo analisis de un tema tan im-
portante como es la problematica de la agricultura familiar,
tan diversa en Espafia en el tiempo y en su geografia, para
lo cual se eligieron tres regiones espafnolas, Cataluna, Galicia
y Duero, como botdén de muestra del panorama nacional.

Propiedad, herencia y division
de la explotacién agraria. La
sucesion en el derecho agra-
rio, por José Luis de los Mo-
zos (20X12,5 cm.), 293 pags. A TRANSISTORES e FACIL DE USAR
Serie Estudios. Ministerio de K _/
Agricultura. Secretaria Gene-
ral Técnica. Madrid, 1977.

La preocupaciéon esencial de
este libro es la defensa de la
explotaciéon agraria viable, co-
mo una de las bases en que
se puede asentar la reforma de
la agricultura en una época de

Para trigo, maiz, arroz cascara, girasol, centeno,
sorgo, cebada, avena, soja, arroz blanco, judias,
harina de trigo y otros productos.

transicion como 1a nuestra. . y ES UTILIZADO EN 52 PAISES
Se parte de un analisis de la necesidad de una regulacién

especial de la propiedad privada como presupuesto previo a DEL MUNDO.

la reforma legislativa. Sucesivamente se van estudiando los AMPLIAMENTE USADO POR

aspectos del régimen econdémico-matrimonial y sucesorio que EL SENPA.

favorecen o distorsionan en nuestro Derecho vigente.
Termina con una serie de conclusiones que indican un ca-

mino de innovaciones legislativas que situan a esta obra den- ®
tro del llamado “Derecho de reforma de la agricultura”.
Es una individualidad mas de la nueva Serie Estudios que |NDUSTR|AS ELECTRON'CAS
programa el Servicio de Publicaciones del Ministerio de Agri-
ARGOS, S.A.

cultura y que se vienen caracterizando por su caracter mono-
grafico y concreto y su sentido de la actualidad socio-econé-
mica.

C° Moncada,70—Tels.3665558 — 3665562 —Valencia, 9
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anuncios breves

EQUIPOS
AGRICOLAS

“ESMOCA”, CABINAS
METALICAS PARA TRAC-
TORES. Apartado 26. Teléfo-
no 200. BINEFAR (Huesca).

CABINAS METALICAS
PARA TRACTORES “JOMO-
CA”. Lérida, 61 BINEFAR
(Huesca).

MAQUINARIA
AGRICOLA

Molinos trituradores marti-
llos. Mezcladoras verticales.
DELFIN ZAPATER. Caudi-
llo, 31. LERIDA.

Cosechadoras de algodén
BEN PEARSON. Diversos mo-
delos para riego y secano.
Servicio de piezas de recam-
bio y mantenimiento. BEN
PEARSON IBERICA, S. A,
General Gallegos, 1.—MA-
DRID-16, y Pérez de Cas-
tro. 14. CORDOBA.

PESTICIDAS

INDUSTRIAS AFRASA,
Poligono Industrial Fuente
del Jarro. Sevilla, 57. Paterna
(Valencia). Insecticidas, fungi-
cidas, acaricidas, herbicidas,
abonos foliares, fitohormonus,
desinfectantes de suelo.

“AGROESTUDIO"”, Direc-
cién de explotacién agro-
pecuarias. Estudios. Valora-
ciones. Proyectos. Rafael Sal-
gado, 7. Madrid-16.
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SEMILLAS

VIVERISTAS

VARIOS

Forrajeras y pratenses, es-
pecialidad en alfalfa varie-
dad Aragébn y San Isidro.
Pida informacién de pratenses
vubvencionadas por Jefaturas
Agronémicas. 690 hectareas
cultivos  propios ZULUETA.
Teléfono 82 00 24. Apartado
22. TUDELA (Navarra).

RAMIRO ARNEDO. Pro-
ductor de semillas numero
23. Especialidad semillas hor-
ticolas. En vanguardia en el
empleo de hibridos. Apartado
21. Teléfonos 132346 y
13 12 50. Telegramas “Semi-
llas”, CALAHORRA (Lo-
groiio).

SEMILLAS DE HORTALI-
ZAS, Forrajes, Pratenses y
Flores. RAMON BATLLE
VERNIS, S. A. Plaza Pala-
cio, 3. Barcelona-3.

PRODUCTORES DE SE-
MILLA, S. A. PRODES.—
Maices y Sorgos Hibridos
TRUDAN - Cebadas, Avenas,
Remolacha, Azucarera y Fo-
rrajera, Horticolas y Praten-
ses, Camino Viejo de Siman-
cas, s/n. Teléfono 23 48 00.
Valladolid.

C. A. P. A. ofrece a usted
las mejores variedades de
“PATATA SIEMBRA CER-
TIFICADA”, producida bajo
el control del I. N. S. P. V.
Apartado 50. Tel. 257040.
VITORIA.

URIBER, S. A. PRODUC-
TORA DE SEMILLAS ni-
mero 10. Horticolas, legumi-
nosas, forrajeras y pralenses.
Predicadores, 10. Tel. 22 20 97.
ZARAGOZA.

SERVICIO AGRICOLA
COMERCIAL PICO. Produc-
tores de semillas de cereales,
especialmente cebada de va-
riedades de dos carreras, aptas
para malterias. Comercializa-
cién de semillas nacionales y
de importacién de trigos,
maices, sorgos, horticolas, fo-
rrajeras, pratenses, semillas de
flores, bulbos de flores, pata-
tas de siembra. Domicilio:
Avda. Catalufa, 42. Teléfo-
no 292501. ZARAGOZA.

VIVEROS VAL. Frutales,
variedades de gran produc-
cién, ornamentales y jardine-
ria. Teléfono 23. SABINAN
(Zaragoza).

VIVEROS SINFOROSU
ACERETE JOVEN. Especia-
lidad en arboles frutales de
variedades selectas. SABINAN
(Zaragoza). Teléfs. 49 y S1.

VIVEROS CATALURA.
Arboles frutales, nuevas va-
riedades en  melocotoneros,
nectarinas, almendros flora-
cién tardia y fresas. LERIDA
y BALAGUER. Soliciten ca-
talogos gratis.

VIVEROS J U A N SISO
CASALS de arboles frutales y
almendros de toda clase. San
Jaime, 4. LA BORDETA (Lé-
rida). Teléfono 2019 98.

VIVEROS ARAGON. Nom:-
bre registrado. Frutales. Orna-
mentales. Semillas. Fitosani-
tarios BAYER. Tel. 10. BI-
NEFAR (Huesca).

LIBRERIA  AGRICOLA.
Fundada en 1918; el mas com-
pleto surtido de libros nacio-
nales y extranjeros. Fernan-
do VI, 2. Teléfs. 4190940 y
419 13 79. Madrid-4.

CERCADOS REQUES.
Cercados de fincas. Todo tipo
de alambradas. Instalaciones
garantizadas. Montajes en to-
do el pafs. Plaza de los Des-
calzos, 4. Tel. 925-80 45 63.
TALAVERA DE LA REINA
(Toledo).

VENDEMOS reproductores
(machos y hembras) puras ra-
zas Charolesa y Parda Alpi-
na. AGROPECUARIA CAS-
TELLANA, S. A. Teléfono
4425878 (de lunes a viernes
de 10 a 2). Madid.



SEMILLAS AGRICOLAS, S.A.

Bajo la licencia de DEKALB AGRESEARCH INC. de Dekalb (lliinois, Estados Unidos),
produce y vende en Espafia las semillas DEKALB.

IEDIXDIRD

SEMILLAS DE MAIZ HIBRIDO DOBLE, DE TRES LINEAS Y SIMPLES
odo

SEMILLAS DE SORGO HIBRIDO, DE CICLOS CORTOS, MEDIOS Y LARGOS
odo

SEMILLAS DE SUDAX (Forrajera, con aptitud para varios cortes)
odo

TAMBIEN
SEMILLAS DE MAIZ HIBRIDO DE TALLO AZUCARADO,
DE LA MISION BIOLOGICA DE GALICIA

Yno se olvide, somos los del maiz XL-72

SEMILLAS AGRICOLAS, S.A.
Joaquin Garcia Morato, 4 - Teléfonos 419 22 23 y 419 34 14 - Madrid-10




AGROQUIMICOS




