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Practicas sostenibles en una empresa de aderezo

de aceituna

CONTODO RESPETO

PATRICIA SAN SEGUNDO BARAHONA. Unidad de Promocién y Animacién.

Una caldera de biomasa que utiliza como
combustible el orujillo, o hueso de la
aceituna machacado, para generar vapor y
una depuradora para el tratamiento de aguas

son algunas de las medidas adoptadas por
una pujante empresa del Aljarafe sevillano
para corregir los impactos negativos en el
proceso productivo del encurtido de aceitunas.

1 municipio de Pilas se localiza en pleno

corazén del Aljarafe, una de las zonas mas
importantes de Espafia en la produccion de
aceituna de mesa con una calidad ampliamen-
te reconocida.

De este territorio es originario Miguel
Hernandez Alcon, un empresario que lleva to-
da la vida vinculado al sector aceitunero y que
en el afio 2000, junto con dos socios y amigos,
decidié dar el salto y poner su propio negocio.
Fundaron MARVIOLIVA, una empresa dedi-
cada al aderezo y encurtido de aceitunas.
Adquirieron una parcela de mas de 15.000 m”
en Pilas donde ubicaron sus instalaciones de al-
macenaje y transformacion.

Tras 7 afios de evolucion, la empresa aceitu-
nera factura actualmente mas de 7 millones de
euros anuales y exporta en torno al 80% de su pro-
duccidn al extranjero, principalmente a Estados
Unidos y Francia. Estas cifras son un ejemplo del
espiritu de constante mejora que demuestran los
promotores, quienes no cesan de reinvertir sus
beneficios en provecho de la empresa. Han con-
tado para ello con el apoyo de LEADER +, ges-
tionado en el territorio por la Asociacién para el
Desarrollo de la Comarca de Aljarafe-Donana.

La materia prima con la que trabajan, unos
4 millones de kg al afio, son aceitunas de las va-

riedades manzanilla, verdial, gordal y hojiblanca
que compran a los agricultores de la comarca.
El primer estadio de su procesado consiste
en el lavado y liberacién de hojas e impure-
zas, tras el que se procede a la operacién fun-
damental del aderezo de la aceituna, el cocido,
que consiste en un tratamiento con solucién
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En torno al 80% de su
produccion se exporta al
extranjero, principalmente a
Estados Unidos y Francia

diluida de sosa ciustica para la eliminacion de
la oleuropeina, responsable de su amargor tan
caracteristico. A continuacion, las aceitunas son
trasvasadas a fermentadores de fibra de vidrio,
aislados con hormigén celular, al objeto de
mantener una temperatura constante. Aqui son
vigiladas continuamente, cuidando y reponien-
do los niveles de liquido de salmuera, y dejan-
do reposar las aceitunas durante un tiempo mi-
nimo de 2 a 4 meses.
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Especializacion es la clave

MARVIOLIVA ha conseguido establecerse
como una empresa con un alto grado de
especializacion, unica de su territorio que
lleva a cabo integramente el proceso de
aderezo. Para mantener su progresion posi-
tiva, se plantean como préximos retos,
entre otros, la comercializacién de sus pro-
ductos bajo su propia marca, la puesta en
marcha de una linea de oxidacién para la
obtencion de aceitunas negras, asi como el
disefio de un portal web que permita la
ordenacion y venta de pedidos on-line.Y sin
pausa, afrontan el futuro cimentandose
sobre la tecnologia e innovacion, una extre-
ma calidad del producto y un cuidado servi-
cio de atencién al cliente.

Acabada la fermentacidn, las aceitunas son
bombeadas a un contenedor, y posteriormen-
te conducidas a la sala de escogido y clasifica-
ci6n, donde se desechan las que poseen algu-
na imperfecciéon. Tras este riguroso proceso, las
aceitunas seleccionadas pasan por una clasifi-
cadora de calibrado que las agrupa por dife-
rentes tamanos, de menor a mayor.

Al gusto del cliente

Para terminar, se prepara el producto segin
la presentacién que demande el cliente, funda-
mentalmente, aceitunas deshuesadas, rellenas de
anchoa y pimientos, o cortadas en rodajas.

El control de la calidad es una de las gran-
des bazas de MARVIOLIVA, realizando en su
propio laboratorio un minucioso seguimiento
a lo largo de cada nivel de produccion. Pero si
hay que resaltar alguna caracteristica como ele-
mento diferenciador de la empresa, ésta es su cla-
ra apuesta por un proceso productivo que com-
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patibilice el crecimiento y la competitividad
empresarial con la utilizacién de practicas in-
dustriales respetuosas con el medio ambiente.
Por este motivo, realizan una permanente iden-
tificacién y valoracion de los impactos negati-
vos que se puedan producir, con el fin de apli-
car las actuaciones correctoras pertinentes.

Convertirse en una industria ecolégica no
ha sido una cuestiéon de palabras sino de he-
chos, y una vez mas LEADER+ ha sido un
punto de apoyo fundamental. Los promotores
solicitaron subvencién para la instalaciéon de
una caldera de biomasa que utiliza como com-
bustible el orujillo o hueso de la aceituna ma-
chacado, que compran a empresas especialistas
de la zona. La caldera tiene una capacidad de
combustion entre 2.000-3.000 kg al dia,y ge-
nera un vapor que se dedica a la alimentacidn
de la maquina de pasteurizacion que se usa en
el envasado. La subvencién incluyd a su vez la
construccién de un silo para la recogida del
orujillo y la instalacién de una depuradora de
recogida de todas las aguas resultantes del pro-
ceso de produccién.

Tras estos avances el siguiente paso parecia
casi obligado. Los promotores, que hasta enton-
ces vendian su producto a granel, han puesto
en marcha, a mediados de 2007, una linea de
envasado y etiquetado, que permite ofrecer sus
productos en latas, tarros y bolsas, con la marca
del cliente correspondiente. “Era un reto” co-
menta José Pedro, técnico de produccion de la
empresa. Actualmente el 20% de su produccién
la comercializan bajo algin tipo de envasado.

Los promotores presumen de contar con
una plantilla muy cualificada y con gran expe-
riencia, compuesta por 50 personas de las que
mas de la mitad son mujeres jovenes. “muchos
ya saben, porque proceden de otras empresas
del sector” afiade José Pedro.a®
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Miguel Hernandez
Alcén, empresario
cofundador de
Marvioliva Pilas S.L
junto a una de las
méaquinas de la fabrica.



