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Poscosecha 

Renato Ugolini 
Un pionero de la 

confección mecanizada 
Iniciar una nueva actividad requiere visión y disposición a arriesgarse. 

Introducir cambios radicales en una actividad establecida significa 
exponerse a sonrisas malévolas, Renato Ugolini lo ha hecho y ha triunfado 

Renato Ugolini ha jugado. en el 
sector de la poscosecha española, dos 
papeles. El primero, históricamente, 
contribuyó a la implantación de Roda, 
una de las primeras empresas de ma- 
quinaria de acondicionamiento extran- 
jeras en establecerse en el mercado es- 
pañol. En el otro polo de esa etapa, 
Renato Ugolini, de formación ingenie- 
ro técnico, es el propietario de 
Maxfrut, una de las empresas que junto 
con Fomesa, Caustier y el actual Gm- 
po Roda Maf, constihyen las cuatro 
principales, con presencia de sus pro- 
ductos en diferentes áreas de cultivo 
del mundo. Con él hemos tenido una 
charla para tener su opinión en distin- 
tas facelas de la poscosecha y conocer 
mejor su propia empresa. 

Calibradoras de cadena 
inteligente 

Las calibradoras de cadena inteli- 
gente, que sustituyen técnicamente a las 
mecánicas, nacen en los Estados Unidos, 
en la empresa P.S.I. Jim Warkentin, y su 
socio, llegan a acuerdos, en 1986 para 
permitir la fabricación bajo licencia, en 
España, de las primeras máquinas de 
este tipo. En 1990 esta empresa se ven- 
de pero en España el camino para este 
tipo de producto ya estaba trazado y se 
producen desarrollos locales, así como 
pactos de la mayoría de las firmas fa- 
bricantes de maquinaria de calibrado 
con diferentes proveedores de esta tec- 
nología del extranjero. 

Este tipo de calibradora se extien- 
de a partir del momento que la admi- 
nistración de un almacén necesita un 
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cúmulo de información en tiempo real 
que los equipos convencionales no son 
capaces de dar. A través del peso elec- 
trónico se introduce peso y diámetro, 
así como también color. Esto permite 
llevar una contabilidad exacta de las 
cantidades y calidades. 

También, gran velocidad 
Al mismo tiempo se consigue una 

gran velocidad, con un consiguiente 
alto rendimiento, el calibrado mediante 
sistemas de cadena inteligente da tam- 
bién una alta exactitud. La velocidad 
de trabajo varía fundamentalmente con 
la especies y el grado de madurez, pero 
es de 5 a 6 frutos por segundo en man- 
zana Golden y melocotón, de 9 a 10 fls 
en nectarina, que se recoge más verde, 
y entre 6 y 15 en albaricoques, ciruela 
o cítricos. Puede hablarse de una media 
de 12 fls y de una velocidad punta de 
15; lo que, frente a los 4 fls de los sis- 
temas con cazoleta, hacen una diferen- 
cia importante. 

L as calibradoras 
inteligentes han sido 
introducidas 

principalmente por necesidarles 
de recogida de datos, aunque 
también causan menores 
daños en los frutos 

Esto no significa que los sistemas 
de calibrado mecánicos, como los de 
rodillo, no continúen siendo válidos y 
la elección apropiada en muchos casos. 
La sustitución se ha dado motivada 
más por necesidades informáticas, de 
recogida de datos, si bien es cierto que 
también hay ventajas en las cadenas in-  
teligentes por un menor nivel de daños 
en los frutos. Aunque la maquinaria ba- 
sada en cadenas inteligentes tiene un 
costo mayor, el ahorro que significa en 
el manejo diario justifica su elección. 

La trazabilidad, desde la entrada a 
la mesa de alimentación, hasta el orde- 
nador de contabilidad, es informa- 
tizable en continuo. 

Los desafíos 
La evolución del acondiciona- 

miento de productos en fresco tiene 
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materias pendientes. Entre ellos, el lo- 
grar una selección totalmente mecani- 
zada. Las actuales cámaras de vídeo, 
de más calidad, permiten una separa- 
ción mejor de los defectos a través del 
análisis del color normal y de la zona 
afectada. Ello hace posible reducir el 
tamaño de las mesas de tría, aunque no 
eliminarlas. 

Para lograr un buen trabajo de se- 
lección mediante cámaras es ~reciso 

L a detección 
del nivel de azúcares 
por medios no 

destructivos es uno 
de los próximos desafios 
de esta área. 
En tres años esta tecnolográ 
estará introducida 

que ésta disponga del tiempo suriciente comercialmente 
para «ver» la fruta; en ese sentido, con 
la tecnología actualmente disponible, 
parece diffcil poder superar la veloci- 
dad de 15 frutas por segundo. 

Maxfrut está preparada para pro- tres años existirán equipos a nivel co- 
bar la selección automatizada mediante mercial. En España existe una serie de 
infrarrojos, para detectar el «aguado» equipos de trabajo en universidades y 
(Phytophthora). Se estima que será po- centros de investigación que colaboran 
sible detectar un 85% de los frutos con la industria en la puesta a punto de 
afectados, utilizando únicamente pe- soluciones; en el caso de Maxfrut, 
queñas mesas de selección a la salida existe un estrecho trabajo con Margari- 
del calibrador. ta Altisent y su grupo, de la Universi- 

Otro desafío comercial es la detec- dad Politécnica de Madrid. En el Con- 
ción de los niveles de azúcares por me- greso de Murcia de la Sociedad Espa- 
dios no destructivos; seguramente en ñola de Ciencias Hortícolas del año pa- 

sado se presentaron los resultados de 
los trabajos que realizan en la evalua- 
ción de daños en la Iínea. 

Las soluciones especiales 
La demanda del mercado por en- 

vasados más cuidados y de producto 
preenvasado, en unidades que el consu- 
midor final pueda llevar a casa, crea 
necesidades de maquinaria que facili- 
ten estas labores. En esta línea se 
engloba la máquina para confeccionar 
manojos de bróculi puesta a punto por 
Maxfrut. Mediante una serie de cazo- 
letas, que funcionan como pesadoras 
asociativas, se tiene el conjunto de ra- 
milletes para lograr el peso deseado. 
Una vez confeccionado el manojo, pasa 
a travCs del túnel de retractilado, del 
cual sale listo para comercializar. 

La versatilidad en las posibilida- 
des de fabricación de Maxfrut es una 
característica asociada a la capacidad 
de atender nuevas demandas, como la 
mencionada antes de nuevas formas de 
confección. Para atender a necesidades 
de sus propias instalaciones están fa- 
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Maxfrut 

La historh 
En enero do 1967 comienza a h t o n a r  m 

& d a  Ibérira, de la cual Renato U g o h i  gs swia la m- 
presa madre es ttazim y tunbibo los refmntes swlas. Bl 
ingeniero Ukolini tambidn es mimiembro Be1 can* de d- 
miaistración y director técnico de la empzsa. 

Con e j  pam de las &a, eattx socios fundadora de 
ciden por divt#e t5ccunsdancio ven& s@s ac;oioncrs a la 
empresa f r a n c a  W; wm eL4~ Rm.am Ugalid, qukb 
tras un periodo de 3 años alejado de aste E t o r  para no 
incurrit tá fihgBn Cipo de competencia, funda w pmpia 
empresa, M ~ t i a t  S.L. 

La ampresa 
La ~ d l ~ a  de Maxfmt se eompone de personal jo- 

vm y dhhico;  cumphndo distintas h c i m s  est4n sus 
hijas: N i c o a  ingeniero iridiisuial, sigue los pasos de Ra- 
nato en Blu par& comtlcid y tkcnica; Soni&, economista, 
se ocupa de pmasi l ,  compras y facturación; y Roberta. 
ectmosniah Qmbi&n, cIene la reqmmabilldad de la conte 
Bil?dld. cobros y bancos. 

El oalibmdor propio 
P m  t& las empresas fabricantes de maquinaria de 

acondicionamienta, el cdibrador es el elemento que define 
su n ~ a q u h r h .  nMaxsortem es el nombre coa que se ha 
ba~ izado  el calibrador de cadena inteligente desarrollado 
frrtegmmónre por Maxfntt, que lleva 6 meses cm al merca- 
do  -& prcgensado en la feria de LLeida del aiIo p a d a - .  

Con una velocidad punta de 15 frutas por segundo, 
re&lua una gestión de alta precisión y controla todos los 
alemcnt~s que integran la línea de manipulmidn, desde la 
despaletiwción, pasando por el mramjento de la fruta, 
haUa la paletizacióa. La fruta es controlada por tamaiío, 
dar, peso y densidad -que luego se dtfemrim en hasta 
6.4 sdidas- y de cara al operario se ha cuidado particular- 

mente la ergoriomía y la -&sidad, dal software, que 
p n i ~ c  un mowya hWm. TPirabO$a &me la posibili- 
dad de acceder a laa ~ s t i c i u  desde Internet, para po- 
d~ realizar ga$Wcf an-he. 

e l  &poner en todo rn0memt.D de un ~alibrador pro- 
t ~ t i p o  en m inrralaiQionesr, parmSt a Renato Ug~lini  y 
sus técnicos m e a r  can 151 y probar todas las mejoras 
que constantemente imaghan. 

Lus productos 
Una larga liota, d e m &  del calibrador de cadena in- 

cebgente Mtuc~osetter, es la que forman los productos que 
fahrjca M;utfnit: baissa para el vaciada de bins, 
vaciadores de bins de ciclo continuo, balsas de agua ca- 
liente, curvas de diferente tipo, lavadoras de tomate en 
ramillete, hvadordsecadora de tomates y pimientos, 
calibradot electrónico de calabacines, calihrrador de ajos 
a mallas, Ifneas completas para el acondicionmniento de 
zanahdas, escanidalladora electrónica de fruta, 
pesadoras electrónicas a granel, calibradoras rnec$nlcas y 
electrbnicas, calibradiores de peso electrónico para horta- 
lizas, llenadoras de contenedores y cualquier estudio de 
proyecto a medida. 

Ell mercado 
Siendo el calibrado de hortalizas una de las especia- 

lidades de Maxfrut. Almería es una de las zonas con ma- 
yor coacentración de instalaciones suyas. TambiCn lo es 
Lbrida, con mliltiples líneas para fruta dulce. Los cítricos 
son el eje sobre el que se levand la empresa, sita en ple- 
na zona naranjera, en Alzira, 40 km al sur de Valencia. 

La importante presencia de calibradores de ajos en 
la provincia de Cuenca, impulsó el reconocimiento de Las 
máquinas de Maxfrut, llevándola a instalar distintas If- 
neas en el extranjero, en particular en Mendoza, donde 
han equipado varias plantas de procesamiento de ajos. 
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bricando unidades de retractilado, algo 
que no puede considerarse novedoso, 
pero que sí demuestra la capacidad téc- 
nica de dar solución a todos los reque- 
rimientos de un almacén. Si bien lo nor- 
mal es la complementariedad con otros 
fabricantes que aportan partes determi- 
nadas de la línea. 

Las máquinas lavadoras de racimos 
atienden al auge del cultivo de varieda- 
des de tomate de este tipo y lo mismo las 
lavadoras de cajas, respecto a la creciente 
demanda de higiene en los envases. 

Investigación y desarrollo 
La bonanza económica de los últi- 

mos años ha permitido que los almace- 
nes de frutas y hortalizas se moderniza- 
ran y también que las empresas provee- 
doras ofertaran equipos de primer ni- 
vel. Se estima que se han instalado 
unas 20 centrales nuevas en Almería y 
unas 30 en Valencia, lo que daría un to- 
tal para España sobre las 60. Conse- 
cuentemente, las empresas del sector 
han vivido una época de prosperidad; 
Renato Ugolini es conservador y cree 
que el crecimiento en el futuro se 
desacelerará. Queda la duda de cuál es 
el tamaño óptimo de empresa para 
afrontar ambos tipos de situaciones. En 
su opinión, con una macroempresa, las 

Foto superioc las instalaciones de Geosur 
en Vicar, están entre las mas modernas 
de Almería 
Foto inferioc mallas para el calibrado de 
ajos como las existentes en las líneas en 
Mendoza (Argentlna) 

situaciones de desaceleración son difí- 
ciles de sobrellevar. 

El lado positivo de las épocas de 
bonanza, del que le evolución de la 
propia Maxfrut es un ejemplo, es, ade- 
más de la propia facturación, que los 
clientes pueden permitirse tecnologías 
de primer nivel, alimentando la investi- 
gación y nuevos desarrollos en las em- 
presas proveedoras. 
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