Poscosecha
Renato Ugolini
Un pionero de la
confeccion mecanizada

Iniciar una nueva actividad requiere vision y disposicion a arriesgarse.
Introducir cambios radicales en una actividad establecida significa

exponerse a sonrisas malévolas, Renato Ugolini lo ha hecho y ha triunfado

Alicia Namesny

agrocon@ediho.es

Renato Ugolini ha jugado, en el
sector de la poscosecha espaiiola, dos
papeles. El primero, histéricamente,
contribuy¢é a la implantacién de Roda,
una de las primeras empresas de ma-
quinaria de acondicionamiento extran-
jeras en establecerse en el mercado es-
paiiol. En el otro polo de esa etapa,
Renato Ugolini, de formacién ingenie-
ro técnico, es el propietario de
Maxfrut, una de las empresas que junto
con Fomesa, Caustier y el actual Gru-
po Roda Maf, constituyen las cuatro
principales, con presencia de sus pro-
ductos en diferentes dreas de cultivo
del mundo. Con €l hemos tenido una
charla para tener su opinién en distin-
tas facetas de la poscosecha y conocer
mejor su propia empresa.

Calibradoras de cadena
inteligente

Las calibradoras de cadena inteli-
gente, que sustituyen técnicamente a las
mecdnicas, nacen en los Estados Unidos,
en la empresa P.S.1. Jim Warkentin, y su
socio, llegan a acuerdos, en 1986 para
permitir la fabricacion bajo licencia, en
Espana, de las primeras mdquinas de
este tipo. En 1990 esta empresa se ven-
de pero en Espaifia el camino para este
tipo de producto ya estaba trazado y se
producen desarrollos locales, asi como
pactos de la mayoria de las firmas fa-
bricantes de maquinaria de calibrado
con diferentes proveedores de esta tec-
nologia del extranjero.

Este tipo de calibradora se extien-
de a partir del momento que la admi-
nistracién de un almacén necesita un
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cumulo de informacién en tiempo real
que los equipos convencionales no son
capaces de dar. A través del peso elec-
trénico se introduce peso y didmetro,
asi como también color. Esto permite
llevar una contabilidad exacta de las
cantidades y calidades.

También, gran velocidad

Al mismo tiempo se consigue una
gran velocidad, con un consiguiente
alto rendimiento, el calibrado mediante
sistemas de cadena inteligente da tam-
bién una alta exactitud. La velocidad
de trabajo varia fundamentalmente con
la especies y el grado de madurez, pero
es de 5 a 6 frutos por segundo en man-
zana Golden y melocotén, de 9 a 10 f/s
en nectarina, que se recoge mds verde,
y entre 6 y 15 en albaricoques, ciruela
o citricos. Puede hablarse de una media
de 12 f/s y de una velocidad punta de
15; lo que, frente a los 4 f/s de los sis-
temas con cazoleta, hacen una diferen-
cia importante.

as calibradoras

inteligentes han sido

introducidas
principalmente por necesidades
de recogida de datos, aunque
también causan menores
daiios en los frutos

Esto no significa que los sistemas
de calibrado mecénicos, como los de
rodillo, no continden siendo vélidos y
la eleccién apropiada en muchos casos.
La sustitucién se ha dado motivada
mds por necesidades informdticas, de
recogida de datos, si bien es cierto que
también hay ventajas en las cadenas in-
teligentes por un menor nivel de dafos
en los frutos. Aunque la maquinaria ba-
sada en cadenas inteligentes tiene un
costo mayor, el ahorro que significa en
el manejo diario justifica su eleccién.

La trazabilidad, desde la entrada a
la mesa de alimentacion, hasta el orde-
nador de contabilidad, es informa-
tizable en continuo.

Los desafios

La evolucién del acondiciona-
miento de productos en fresco tiene
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materias pendientes. Entre ellos, el lo-
grar una seleccién totalmente mecani-
zada. Las actuales cdmaras de video,
de mds calidad, permiten una separa-
cién mejor de los defectos a través del
andlisis del color normal y de la zona
afectada. Ello hace posible reducir el
tamafio de las mesas de tria, aunque no
eliminarlas.

Para lograr un buen trabajo de se-
lecci6bn mediante cédmaras es preciso
que ésta disponga del tiempo suficiente
para «ver» la fruta; en ese sentido, con
la tecnologia actualmente disponible,
parece dificil poder superar la veloci-
dad de 15 frutas por segundo.

Maxfrut estd preparada para pro-
bar la seleccién automatizada mediante
infrarrojos, para detectar el «aguado»
(Phytophthora). Se estima que serd po-
sible detectar un 85% de los frutos
afectados, utilizando tdnicamente pe-
queflas mesas de seleccién a la salida
del calibrador.

Otro desafio comercial es la detec-
cién de los niveles de aziicares por me-
dios no destructivos; seguramente en

a deteccion
del nivel de aziicares
por medios no
destructivos es uno
de los proximos desafios
de esta drea.
En tres arios esta tecnologia
estard introducida
comercialmente

tres afios existirdn equipos a nivel co-
mercial. En Espafia existe una serie de
equipos de trabajo en universidades y
centros de investigacién que colaboran
con la industria en la puesta a punto de
soluciones; en el caso de Maxfrut,
existe un estrecho trabajo con Margari-
ta Altisent y su grupo, de la Universi-
dad Politécnica de Madrid. En el Con-
greso de Murcia de la Sociedad Espa-
fiola de Ciencias Horticolas del afio pa-

sado se presentaron los resultados de
los trabajos que realizan en la evalua-
cién de dafios en la linea.

Las soluciones especiales

La demanda del mercado por en-
vasados mds cuidados y de producto
preenvasado, en unidades que el consu-
midor final pueda llevar a casa, crea
necesidades de maquinaria que facili-
ten estas labores. En esta linea se
engloba la mdquina para confeccionar
manojos de bréculi puesta a punto por
Maxfrut. Mediante una serie de cazo-
letas, que funcionan como pesadoras
asociativas, se tiene el conjunto de ra-
milletes para lograr el peso deseado.
Una vez confeccionado el manojo, pasa
a través del tinel de retractilado, del
cual sale listo para comercializar.

La versatilidad en las posibilida-
des de fabricacién de Maxfrut es una
caracteristica asociada a la capacidad
de atender nuevas demandas, como la
mencionada antes de nuevas formas de
confeccién. Para atender a necesidades
de sus propias instalaciones estdn fa-
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PRINCIPADO DE ASTURIAS

Teléfono: + 34 - 985 792 575
985 794 540
Fax: + 34 - 985 794 325
E-mail: asthor-agricola@fade.es
www.fade.es/asthor-agricola
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Maxfrut

La historia

En enero de 1967 comienza a funcionar en Espaiia
Roda Ibérica, de la cual Renato Ugolini es socio. La em-
presa madre es italiana y también los restantes socios. El
ingeniero Ugolini también es miembro del consejo de ad-
ministracién y director técnico de la empresa.

Con el paso de los afios, estos socios fundadores de-
ciden por diversas circunstancias vender sus acciones a la
empresa francesa MAF; entre ellos Renato Ugolini, quien
tras un periodo de 3 afios alejado de este sector para no
incurrir en ningdn tipo de competencia, funda su propia
empresa, Maxfrut S.L.

La empresa

La plantilla de Maxfrut se compone de personal jo-
ven y dindmico; cumpliendo distintas funciones estdn sus
hijos: Nicolds, ingeniero industrial, sigue los pasos de Re-
nato en la parte comercial y técnica; Sonia, economista,
se ocupa de personal, compras y facturacién; y Roberta,
economista también, tiene la responsabilidad de la conta-
bilidad, cobros y bancos.

El calibrador propio

Para todas las empresas fabricantes de maquinaria de
acondicionamiento, el calibrador es el elemento que define
su maquinaria. «Maxsorter» es el nombre con que se ha
bautizado el calibrador de cadena inteligente desarrollado
integramente por Maxfrut, que lleva 6 meses en el merca-
do -fue presentado en la feria de LLeida del afio pasado-.

Con una velocidad punta de 15 frutas por segundo,
realiza una gestién de alta precisién y controla todos los
elementos que integran la linea de manipulacién, desde la
despaletizacién, pasando por el tratamiento de la fruta,
hasta la paletizacién. La fruta es controlada por tamafio,
color, peso y densidad -que luego se diferencian en hasta
64 salidas- y de cara al operario se ha cuidado particular-

mente la ergonomia y la «amistosidad» del software, que
permite un manejo intuitivo. También ofrece la posibili-
dad de acceder a las estadisticas desde Internet, para po-
der realizar gestiones on-line.

El disponer en todo momento de un calibrador pro-
totipo en sus instalaciones, permite a Renato Ugolini y
sus técnicos investigar con él y probar todas las mejoras
que constantemente imaginan.

Los productos

Una larga lista, ademds del calibrador de cadena in-
teligente Maxsorter, es la que forman los productos que
fabrica Maxfrut: balsas para el vaciado de bins,
vaciadores de bins de ciclo continuo, balsas de agua ca-
liente, curvas de diferente tipo, lavadoras de tomate en
ramillete, lavadora/secadora de tomates y pimientos,
calibrador electrénico de calabacines, calibrador de ajos
a mallas, lineas completas para el acondicionamiento de
zanahorias, escandalladora electrénica de fruta,
pesadoras electrénicas a granel, calibradoras mecénicas y
electrénicas, calibradores de peso electrénico para horta-
lizas, llenadoras de contenedores y cualquier estudio de
proyecto a medida.

El mercado

Siendo el calibrado de hortalizas una de las especia-
lidades de Maxfrut, Almeria es una de las zonas con ma-
yor concentracion de instalaciones suyas. También lo es
Lérida, con miiltiples lineas para fruta dulce. Los citricos
son el eje sobre el que se levanté la empresa, sita en ple-
na zona naranjera, en Alzira, 40 km al sur de Valencia.

La importante presencia de calibradores de ajos en
la provincia de Cuenca, impulsé el reconocimiento de las
méquinas de Maxfrut, llevdndola a instalar distintas li-
neas en el extranjero, en particular en Mendoza, donde
han equipado varias plantas de procesamiento de ajos.

o
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bricando unidades de retractilado, algo
que no puede considerarse novedoso,
pero que si demuestra la capacidad téc-
nica de dar solucién a todos los reque-
rimientos de un almacén. Si bien lo nor-
mal es la complementariedad con otros
fabricantes que aportan partes determi-
nadas de la linea.

Las mdquinas lavadoras de racimos
atienden al auge del cultivo de varieda-
des de tomate de este tipo y lo mismo las
lavadoras de cajas, respecto a la creciente
demanda de higiene en los envases.

Investigacion y desarrollo

La bonanza econémica de los tlti-
mos afios ha permitido que los almace-
nes de frutas y hortalizas se moderniza-
ran y también que las empresas provee-
doras ofertaran equipos de primer ni-
vel. Se estima que se han instalado
unas 20 centrales nuevas en Almerfa y
unas 30 en Valencia, lo que daria un to-
tal para Espafia sobre las 60. Conse-
cuentemente, las empresas del sector
han vivido una época de prosperidad;
Renato Ugolini es conservador y cree
que el crecimiento en el futuro se
desacelerard. Queda la duda de cuél es
el tamaflo Optimo de empresa para
afrontar ambos tipos de situaciones. En
su opinién, con una macroempresa, las

Foto superior: las instalaciones de Geosur
en Vicar, estan entre las mas modernas

de Almeria

Foto inferior: mallas para el calibrado de
ajos como las existentes en las lineas en
Mendoza (Argentina)
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situaciones de desaceleracién son difi-
ciles de sobrellevar.

El lado positivo de las épocas de
bonanza, del que le evolucién de la
propia Maxfrut es un ejemplo, es, ade-
mds de la propia facturacién, que los
clientes pueden permitirse tecnologias
de primer nivel, alimentando la investi-
gacién y nuevos desarrollos en las em-
presas proveedoras.
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