FExtremadura es. en las aso-
claciones mentales muchos. ade-
mds de tierra de jamones, corcho
y descubridores. la del tomate
para industria. Desde hace unos
anos también lo es de una de las

fruticulturas mas modernas de la
Peninsula, tanto por sus técnicas
de produccidn, incluyendo el uso
de variedades actuales. como por
su manejo poscosecha. De hace
un ano para aqui. también se la
puede considerar una de las mas
¢lobales. La creacién de Elafruex.
dedicada a fa elaboracion de con-
servas. es un pulmén, en manos
de los propios fruticultores, para
manejar los avatares de la fruta.
Como todos los afos, a prin-
cipios de febrero, se celebra en

]

Don Benito. en pleno corazén de
la comarca extremefia, Agroexpo,
la feria que retne a la produccion
intensiva. exlensiva y ganadera de
la zona. Los expositores abarcan
una oferta que cubre las necesida-
des de los cultivos extensivos ¢
intensivos, desde la produccion
hasta la poscosecha, incluyendo
un salén dedicado al tomate in-
dustria.

El programa de actividades
paralelo a la feria es un reflejo de
las inquietudes de fa zona -las
practicas poscosecha y de indus-
trializacion  recibieron  especial
atencién- y un foro para analizar
su futuro. Entre las conferencias
que tuvieron lugar estuvo la de
Jos€ Luis Gusmdn Pérez, lele de
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Una fruticultura
que compra y vende

ALICIA NAMESNY

agrocon@ediho.es

Servicios de Ayudas y Regulacion
de Mercados. analizd qué pasard
con las ayudas agrarias y a la in-
dustria y demostrd como en 2008
la produccidon de tomate indus-
trializado espafiol habrd perdido
competitividad frente a la de otros
Pitlses europeos.

Mercedes Lozano, investiga-
dora del Intacx. Instituto Tecnolo-
gico Agroalimentario de Extrema-
dura, que dirige téenicamente el
procesamiento de frutas que se
realiza Elafruex, estuvo a cargo
de otra charla en que se analizd la
repercusion  de los  compuestos
funcionales en el valor afadido de
frutas y hortalizas y en el aprove-
chamiento de subproductos. En
otra de las  conterencias, Ma.



Concepeion Ayuso explicd los re-
sultados de ensayos en que se
evaluaban variedades de pimiento
para pimenton.

Cifras de Badajoz

En Badajoz las esladisticas
2003 revelan que de frutales exis-
ten un total de 15436 ha:r 5.100
de cellas son de secano y estan
ocupadas por dos especies, higue-
ra (3,100 ha) y almendro (2.000
ha). Las restantes estdun bajo ric-
go. con 2,769 hua de nectarina,
2.638 de ciruclo y 2.455 de melo-
cotonero. Eb peral ocupa 1.200
ha. Las restantes superficies estdn
ocupadas por nogal (470 ha), al-
mendro (400 ha). manzano (146
ha). membrillero (93 ha), pistacho
(75 ha), albaricoquero (49 ha), ce-
res0 y guindo (40 ha) y existe
también una hectdrca de kiwi.

Los datos de Trulales corres-
ponden al ano 2003 y proviencn
de Ta Junta de Extremadura. http://
www. juntaex.es/consejerias/aym/
set/estadisticasO [/badajos.

Ese mismo ano, de hortalizas
s¢ plantaron 25.205 hectirea: cl
tomate para industria. bajo rega-
dio y al aire libre. fucron 20.361
hectircas. En Extremadura  hay

doce industrias procesadoras de
esta hortaliza y se planifica la
construceron de dos mds. El virus

de i cuchara estda afectando de
forma tmportante este cultivo y en
la dltma temporada también lo
hizo la climatologia a través de
calores extremos. EI melén ocupa
un total de 3.400 ha (2000 en cul-
Livo protegido, 500 al aire lihre en
regadio y las restantes en secano):
de cebolla 1.066 ha. de ajo 600
ha. de espinaca se plantan 445 ha.
de lechuga 400 ha al awre libre.
393 ha de habas verdes. 350 de
sandia y cifras inferiores de otras
especies.

De vifiedos existen un total
de 83.698 ha de las cuales solo
1.500 reciben ricgo. El olivar ocu-
pa un total de [84.000 ha, 4.000
de ellas bajo riego.

En pasillos

y stands de
"Don Benito"
se dan cita

las tecnologias
agrarias

mas actuales.

M El programa de actividades paralelo
a la feria es un reflejo de las inquietudes
de la zona, refiriendo especial atencion
la poscosecha y la industrializacion
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Un mercado global es mas
oportunidades para todos

Alanasio Naranjo, analizo ¢n
la mesa redonda “Nuevas tenden-
ctias y futuro de la fruticultura™
qué demanda ¢l mercado en fru-
tas: una lrase suya resume la to-
nica de la frutealtura extremena:
“un mercado global signitica mu-
cha oferta. pero tambicn muchas
oportunidades. yva  que  tambicn
imphica muchos  mercados  nue-
vosTUY es ast que el fraticultor de
Extremadura se¢ plantea no solo
vender su produccion, sine tam-
bicn importar tanto para Lspana
como para olros paises. Esto a al
postre acaba convirticndose  en
transacciones de ida v vuelta. en
que proveedor ¢ importador cam-
bran fos papeles en las respectivas
contraestiaciones.

Extremadura experimenta una
consolidacion de zonas de pro-
duccion, a la ves que cmergen
nuevas zonas de produccion como
son las de La Vera. Campo de
Aranucla y Campo Alagon. las
tres en Ciceres,

¢ Qué ocurre en cuanto
a nuevas variedades?
Atanasto Naranjo resume la
situacion diciendo que “no hay
tendencias™. “Hoy los mercados
aceptan de todo tipo de produc-
tos. al dgual que ocurre con la
ropa”. L GDO, Gran Distribu-
cion Organizada. tiene mucho que
ver en este cambio de actitud. La
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pequena tienda antes no tenfa es-
pacio para mds de una variedad y
una calidad: los supermercados
dedican espacios al producto en
fresco que permiten exponer al-
ternativas de 1a misma especie.

No obstante. uunque no “ha-
ya tendencias™, continda Atana-
sto, stoestd claro que el consumi-
dor quicre una gran definicion.
“51 se trata de una variedad roja”,
ha de ser “muy roja”. Si es una
bicoior. ha de ser “claramente bi-
color™. En el caso del ejemplo de
variedades rojis. se ha llegado in-
clusive al extremo de lograr un
color rojo tan temprano en lu es-
tucion. que puede inducir a cose-
char excestvamente  pronto  del
punto de vista de las caracteristi-
cas organolépticas.

En la eleccidn de la variedad
ha de evitarse caer en la tentacion
de plantar la que “se estd pagando
mds’, sin tener en cuenta s ya al-
canzado su madurez comercial.
Cuando las nuevas plantactones
entren en produccidn, se corre «l
riesgo de que el buea momento
economico ya haya pasado. La
produccion puede proponer nue-
vas variedades a la distribucion y
buscar, conjuntamente. la satis-
faccion mdxima de la demanda: la
comunicacion con ¢l consumidor
a través de las diferentes opciones
del marketing permite valorar ¢l
trabajo realizado por cultivadores
y distribucion  para ofrecer un
producto satisfactorio y diversifi-

Sesion de apertura
de Agroexpo 2005,
durante la
intervencion

de Juan Carlos
Rodriguez Ibarra,
Presidente

de la Junta

de Extremadura.

Vista general
de la feria.

cado. La oferta varietal es amplia,
se renueva continuamente, bus-
cando atender las necesidades del
comercio moderno -un ejemplo es
la serie Honey. que estd introdu-
ciéndose actualmente-, y es uno
de los pilares para llegar al mer-
cado con un producto atractivo
para el consumidor.

Solo calidad maxima

Ha de producirse solo con
“pico de calidad™. ex decir. en las
zonas y con las pricticas de culti-
vo que permitan obtener calidad
mdxima. Atanasio pone como
ejemplo como se desistid en Ex-
tremadura de cultivar manzana
Golden porque no se lograba di-
cha calidad. Esto no quita que
osta variedad siga siendo un ne-
gocio, pero trayéndola de otros si-
tios. En otras palabras. la finca no
debe condicionar qué plantar: hay
que buscar la finca adecuada para
lo que se quiera producir.

Teniendo los picos de cali-
dad en cuenta. en Extremadura
hay que volver a pensar en peral:
los dltimos afos se produjo un

M En la eleccion de la variedad ha de evitarse
caer en la tentacion de plantar la que
“se esta pagando mas”, sin tener en cuenta
si ya alcanzado su madurez comercial
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decrecimiento para el que no hay
motivo (pensando siempre en pro-
ducir con picos de calidad).

En manzana. no hay picos de
calidad en ninguna variedad en
las zonas ¢n que se hace.

Las frutas de hueso son las
vestrellas™ del Guadiana. [as ci-
ruelas son ahora un 45% de lo
plantado v la tendencia es a que
aumenten. Atanasio indica que si
la demanda no aumenta. no es
conveniente crecer, y mds si se
considera la sttuacion cambiaria
actual. En crruelas hay pico de cu-
lidad desde principios de junio a
septiembre. Solo Andalucia tiene
mds calidad antes de junio, pero
luego la calidad en csta zona baja.

¢Que ciruela plantar?

Las variedades cldsicas se
estan plantando demasiado: por
ejemplo, Sun Gold. de muy buen
sabor. esti en desaparicion porque
no llega a amarillo.

Las variedades amarillas es-
tin en crisis porque no hay amari-
las de color definido.

Cirucla es la Unica especie
en que las variedades bicolores no
lienen €xito, porque su aspecto no
atrae al cliente actual, atn habién-
dolas de muy buen sabor, con 28
a 29° Brix.



En cuanto al color interior, €l
mercado acepta muy bien amari-
llo y rojo. El blanco en este mo-
mento no atrae, a pesar de que
hay blancas con muy buena cali-
dad. La textura ha de ser jugosa 'y
en cuanto a sabor ha de ser equili-
brado: tampoco funcionan las ci-
ruelas sin acider.

Las ciruelas han de ser resis-
tentes a fa manipulacion y a en-
fermedades; no han de utilizarse
variedades sensibles a rajado (crac-
king).

Sobre nectarinas

En Extremadura hay pico de
cahidad del 25 de mayo al 15 de
julio. La tendencia no es a plantar
vartedades sino series de varieda-
des. Viveros Atanasio Naranjo
tiene series como la Top y ahora
lanzan la serie Honey. Esta dltima
es mds equilibrada, con mas azu-
cares y mds acidez (especiaimente
esta Ultima) y requiere reposo me-
dio (e decir, tiene menos exigen-
cas de horas de frio).

Estas series permiten ofrecer
el mismo tipo de fruto desde ini-
cio a final de Ta campana.

Los colores de nectarinas
quc se requieren son rojo o ana-
ranjado como color exterior; en
Espafia aliin no se aceptan las va-

riedades de pulpa blanca, cosa
que ya ha cambiado en el resto
del mundo. Existen variedades de

este tipo de muy buenas caracte-
risticas organolépticas y Atanasio
Naranjo opina que es por ellas por
las que hay que apostar.

Melocotones

Hay pico de calidad en melo-
cotén del 20 de mayo al 15 de
agosto. Las dos dltimas semanas
de julio no se compite por calidad
con Francia porque en Extrema-
dura no hay inversion térmica y
las noches son también calurosas.
La produccién promedio que se
estd obteniendo por hectdrea es de
65 toneladas en julio a agosto.

En Pavia el periodo con pico
de calidad es muy corto, del 5 de
junio al 5 de julio, pero luego no
se puede competir mds.

Hay demanda por melocoto-
nes rojos. con tendencia a carne
sanguina, pero de momento no se
comercializa en Espana porque se
hace a través de Club.

Existe una cierta tendencia a
cultivar paraguayos y nectarina
paraguaya. En Lérida se estd plan-
tando mucho pero el ponente tie-
ne dudas de que esto sea correcto
a largo plazo.

Participantes

en la mesa redonda
“Nuevas tendencias
y futuro de la
fruticultura”.

De izquierda

a derecha, Antonio
Jesus Chavero,
Presidente

de Elafruex

y moderador

de la sesion;
Atanasio Naranjo,
Consejero
Delegado de Tany
Natura; Nazario
Mufoz Fernandez,
Director de Efsis
Espana; y Antonio
Gallego, Director
Gerente de
Fomento de
Mercados.

B Ya no se puede vender solo por lo que se ve.
Ahora interesan, tanto como el aspecto
externo, la calidad y seguridad alimentaria
del producto, los aspectos laborales y éticos
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Albaricoque

En esta especie existe un
gran mercado. debido a su des-
aparicion de zonas tradicionales
por la sharka. Pero no acaba de
estar claro qué variedad es la ade-
cuada para Extremadura. (Hay
que tener en cuenta también que
el enrollamiento clordtico y la
sharka son enfermedades que
también pueden afectar al ciruelo
por lo que establecer el cultivo en
Extremadura tiene grandes ries-
gos s1 no se cuida el material ve-
getal).

Cereza

En esta especie existe una
gran presion de Turquia. Hay mu-
chas variedades que maduran ha-
cia el 20 de mayo y el pico de ca-
lidad se produce en junio .

Se estdn utilizando varieda-
des con menos requerimientos de
horas de frio que las tradiciona-
les, adaptadas a las Vegas del
Guadiana.

¢,Club o no?

Atanasio Naranjo tiene una
postura clara al respecto. inch-
nindose por las series en que el
viverista asume el compromiso de
superficie maxima de plantacion.
Lo inico bueno que tiene le club
es que limita la plantacion de va-
riedades “estrella™, evitando as{
que se “canibalicen™ entre si. Pe-
ro cste mismo efecto se logra li-
mitando la plantacion.

La certificacion

“Ya no se puede vender solo
por lo que se ve™, indicd Nazario
Mufioz; ahora interesan, tanto
como el aspecto externo, la cali-
dad y seguridad alimentaria del
producto. los aspectos laborales,
éticos, ete. Nazario Munoz, de
Efsis. empresa especializada en la
inspeccion y certificacion de pro-
ductos agroalimentarios para dile-
rentes protocolos a nivel mundial,
estuvo a cargo de la conferencia
“Las certificaciones que demanda
el mercado de la fruta”. Destacd
el papel que tuvo y tiene la GDQO,
Gran Distribucion Organizada, en
la dinamizacion del comercio de
frutas y hortalizas, tanto por el as-
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pecto ya mencionado de requerir

una  calidad COmo
creando la necesidad de un len-
cuaje comun dentro de negocio de
la fruta v hortaliza en (resco. [n
exte momento mas del 50% de la
produccion estd certificada y esto
también lo hacen los productores
del otro hemislerio. A continua
cion  explico las  caracteristicas
principales de las certificaciones.

Las regulaciones sobre Pro-
duccion  Integrada  son  norntal
mente normativas de cardeter lo-
cal: Eurep. por ¢l contrario. es
una norma unica extendida por
todo el mundo y de¢ aplicacion a
la produccion de productos res-
cos vegetales. que trata de garan-
tizar la sceuridad alimentaria del
producto. controlando sus méto-
dos de produccidn. condiciones y
practicas agrondnmcas realizadas
en cada cuso. Las primeras cm

global. ast

Ma. Isabel Garcia
Pomar, del Centro
de Investigacion
Finca La Orden,
durante la
conferencia en que
explico los
resultados
obtenidos
evaluando
variedades de
broculi y coliflor.

Ma. Teresa
Herndndez
Méndez, directora
del Intaex, explico
los tratamientos a
dar en la fruta
durante la
poscosecha.

presas certificadas bajo el proto-
colo Eurep por EFSIS Espana
fucron el pasado 2002 y a tines de
20023 ya habia unas &0 empresas
certificadas, sobre todo en Anda-
lucia y Levante. En 2003-4 s ex-
ticnde @ la mayoria de cultivos y
sonas. Las normas UNE 155.000
también estin adaptadas a las di-
ferentes zonas pero tienen poca
extension en frutales de hueso.
Las normas BRC, EFSIS e
[ES son aplicables para la certili-
cacion de todo tipo de industria
alimentaria. inchidos los centros
de manipulacion de producto hor-
tofruticola fresco. desde que el
producto entra al almacén hasta
gue se conlecciona y comerciali-
7a. Entre las tres hay muchos re-
(UISItOs comunes y. ¢n parlicular,
entre BRC y Efsis. Las primeras
cmpresas certificadas bujo el pro-
tocolo BRC en Espaiia o fucron

hace 5 a 7 anos: en el sector de

producto fresco en 2002 se certifi-
caron vartas empresas de diversos
productos (tomate. lechuga, etc.)
vy en 2003-4 se extiende a la ma-
yoria de los productos de exporta-
cion, Para julio estard disponible
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una version actuahzada de ta nor-
ma BRC (version 4). IES es una

norma similar a Ta BRC pero
creada en ver de por la asociacion
de grandes superficies ingleses
(B.R.C. British Retail Consor-
tium). por parte de las grandes su-

perficies francesas y dalemanas: el
IEFS estd en funcionamiento tan
solo desde julio del afo pasado.
Las ISO 9.000 son normas
gendéricas: su énfasis no estd cen-
trado en la scguridad alimentaria,
y no tienen un valor afadido de
cara a facititar la exportacion del
producto alimentario. 1SO 14.000

son normas relativas al medio-
ambiente.
Nazario Munoz indica que

una ves mmplantada una primera
normi de seguridad alimentarta,
hacerlo con una scgunda es mu-
cho mas sencillo. ya que la em-
presa ya ha hecho una sistemati-
zacion del trabajo. Para elegir la
norma a utilizar ha de tenerse en
cuenta su coste. sus exigencias (el
contentdo téenico de Ja norma) y
las exigencias de sus clientes, el
prestigio y el reconocimicnto por
parte de los clientes.

Unitec mostro

en su stand el
equipo QS-200,
para medir de forma
no destructiva
grados Brix,
firmeza y acidez.

Mercedes Lozano,
investigadora

de! Intaex; Celia
Santos Blasco,
gerente de Tomates
del Guadiana,

y Antonio Jesus
Chavero, presidente
de Elafruex,
explican los
resultados

del primer ano

de funcionamiento
de esta ultima
planta de
industrializacion.

———— FERIAS Y CONGRESOS

La apuesta por la industria
El verano pasado trabajo por
primera ves la planta de Flalruex,

la mversion que ha realizado
Afruex para poder industrializar
la produccién  excedentaria de
frutas. Sc trata de mstalaciones
construtda en solo seis meses y
que ya ¢l verano pasado produje
ron las primeras “hornadas™ En
las conlerencias s¢ expusicron los
resultados de estos primeros ere:
mogenados y se enfatizo, en una
reunion en que estuvieron presen-
tes Jos productores. la imoortan-
cla que tienen las caractensticas
de Ta fruta de partida v no mezclar
fos tipos de frutas para poder ob-
tener un producto tinal de cali-
dad. Glafruex se plantea también
Hegar a producir para el consumi-
dor final.

Con i gavanta y serieded de:

Tensiomeltros Irrometer

[Inclicados especialmente

para la medicion de la humedad

de fa tierra y el control

de las frecuencias y dosis de los riegos
en cultivos horticolas,

actuando como una verc

raiz artificial.
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