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1. INTRODUCCIÓN HISTÓRICA

El Instituto de Ciencias de la Vid y del Vino (ICVV) (http://www.icvv.es)
se creó oficialmente el 18 de febrero de 2008. En esta fecha, se firmó un
convenio entre el Gobierno de la Comunidad Autónoma de La Rioja, La
Universidad de La Rioja y el Consejo Superior de Investigaciones Científicas,
que define sus objetivos y regula su organización y funcionamiento. La
firma de este convenio culminaba una iniciativa  que había empezado a ges-
tarse a finales de 2005 mediante contactos informales entre las tres institucio-
nes. Estos contactos se plasmaron en un Protocolo de Intenciones (26 de julio
de 2006) que creó la comisión encargada de redactar el Convenio de Creación.
El ICVV nacía así como un instituto mixto de titularidad compartida entre las
tres instituciones que tiene como objetivo la investigación en viticultura y
enología. El ICVV constituye el primer instituto con participación de la
Agencia Estatal CSIC en la Comunidad Autónoma de La Rioja. 

A partir de la firma del convenio se inició la andadura del nuevo instituto de
investigación con dos objetivos estratégicos fundamentales. Por un lado, la
construcción de los edificios en los que se instalará definitivamente el nuevo
instituto. Por otro, la puesta en marcha de la organización funcional de I+D+i
que agrupa al personal investigador de las tres instituciones, creando una nor-
mativa interna de funcionamiento así como los órganos de gobierno definidos
en el Convenio de Creación. Estos objetivos han sido apoyados en parte desde
unas instalaciones provisionales construidas en el CCT de la Universidad de La
Rioja, en las que también se ha instalado el personal procedente de la Agencia
Estatal CSIC que participa en esta iniciativa. A lo largo del año 2009, se definió
además el Plan Estratégico de I+D+i para el cuatrienio 2010-2013, que define
los objetivos de actuación del ICVV en este período. 

En la actualidad, se ha finalizado la construcción del Edificio de Adminis-
tración por parte del Gobierno de La Rioja y está previsto que en los próxi-
mos meses se entregue el Edificio de Laboratorios que ha construido el
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CSIC. Tras el equipamiento científico de este edificio en el primer semestre
de 2014, se producirá el traslado de todo el personal a la nueva sede. Para-
lelamente, el ICVV ha aprobado su reglamento de funcionamiento interno y
se ha dotado de todos sus órganos de gobierno, que funcionan con norma-
lidad desde mediados de 2010. Finalmente, transcurridos los tres primeros
años de ejecución del plan estratégico, el cumplimiento de objetivos previs-
tos ha sido evaluado en el 100%. Esperamos que estos niveles de cumpli-
miento se mantengan hasta la finalización del presente plan estratégico y
que el siguiente cuatrienio 2014-2017 se desarrolle ya íntegramente en las
nuevas instalaciones.

2. ACTIVIDAD CIENTÍFICA

El ICVV se creó con tres objetivos científicos generales: i) generar cono-
cimiento sobre los procesos biológicos y físico-químicos responsables de la
producción de uva y de la elaboración de vino de calidad y tipicidad; ii)
desarrollar prácticas agrícolas respetuosas con el medio ambiente, que
hagan sostenible el agrosistema vitícola, y iii) desarrollar nuevos procesos,
productos y estrategias de innovación en la elaboración de vinos de calidad,
seguros y saludables, que sean competitivos en el mercado internacional.
Además, el ICVV prevé también apoyar la formación universitaria en viticul-
tura y enología, especialmente en la etapa de postgrado. 

La creación del ICVV se fundamentó en la importancia económica y social del
sector vitivinícola en España, que cuenta además con numerosos grupos de
investigación de relevancia internacional especialmente en el sector público. El
ICVV ha de jugar un papel integrador de la I+D+i vitivinícola en el sector públi-
co y apoyar la incipiente actividad de desarrollo tecnológico e innovación del
sector privado.  En este sentido, el reconocido prestigio de la D.O.Ca. Rioja en la
producción de vino de calidad, representa una oportunidad para apoyar la pre-
sencia del ICVV a nivel nacional e internacional. El ICVV ha de ser un instituto
abierto a investigadores y tecnólogos nacionales e internacionales que desarrolle
una adecuada política de relación con el sector vitivinícola. Por tanto, la estrate-
gia del ICVV debe sustentarse en el desarrollo de una actividad investigadora de
calidad y un impulso de la transferencia de resultados y tecnología a la sociedad
y al sector productivo. 

Si pudiéramos resumir los retos de la viticultura y de la enología para este
siglo XXI en tres palabras clave, estas serían: Calidad, Sostenibilidad y Cam-
bio Global. La calidad sigue siendo un reto para muchas zonas vitivinícolas,
pero también lo es el mantenimiento de los niveles de calidad ya consegui-
dos en unas condiciones que maximicen la sostenibilidad y en un ambiente
cambiante, no sólo a nivel climático si no también a nivel económico y
social, en el que los mercados y los gustos de los consumidores evolucio-
nan rápidamente. Afortunadamente, vivimos un momento en el que la
investigación científica ha alcanzado un gran nivel de desarrollo y poco a
poco está impregnando toda la sociedad. Los desarrollos de la física y de la
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química han generado nuevos materiales y nuevas técnicas analíticas, y el
enorme desarrollo de la biología abre nuevas posibilidades de comprender
la complejidad de las interacciones que se dan en el mundo biológico y des-
arrollar estrategias sostenibles de producción. Por otra parte, la mejora con-
tinua de los sistemas de información y comunicación generan unas
posibilidades impensables hasta hace unos años en lo que respecta al alma-
cenamiento, procesamiento y distribución de la información. Todo ello per-
mite ser optimistas con respecto a las posibilidades de conocer en
profundidad el proceso productivo de la vid y su relación con el medio físi-
co y biológico para mantener un elevado nivel de calidad y una viticultura
respetuosa con el medio  ambiente. 

La actividad científica del ICVV se organiza en dos departamentos: Viti-
cultura y Enología. Cada uno de ellos contempla proyectos en distintas
áreas de actividad que van desde la investigación fundamental hasta los
procesos de desarrollo tecnológico e innovación. El departamento de Viti-
cultura incluye grupos de investigación con actividad en (i) el análisis del
genoma de la vid, su diversidad genética y la mejora genética de clones y
variedades; (ii) el estudio de plagas de la vid y su interacción en el ambien-
te del viñedo para el desarrollo de estrategias de protección integrada; (iii)
el desarrollo y aplicación de sistemas de producción vitícola y de viticultura
de precisión. La actividad de los grupos de investigación en el departamen-
to de Enología se centra en (i) la microbiología y biotecnología enológica
tanto en lo que se refiere a levaduras como a bacterias lácticas y otros com-
ponentes de la microbiota del vino; (ii) la química enológica, con particular
interés en el estudio de las interacciones entre composición química y valo-
ración sensorial; (iii) la tecnología enológica que permite obtener el máxi-
mo potencial enológico de cada variedad. 

En los tres años de funcionamiento del primer Plan Estratégico del ICVV
se han obtenido proyectos de investigación de agencias nacionales, autonó-
micas y europeas por un valor de casi cuatro millones de euros. Por otra
parte, los fondos procedentes de contratos con empresas están por encima
del medio millón de euros. No es un mal principio para el estado de provi-
sionalidad en el que hemos desarrollado nuestra actividad y tenemos con-
fianza en que la integración de todo el personal científico en la nueva sede
(cerca de 100 personas en este momento) consolide este modelo de funcio-
namiento y genere las sinergias que garanticen el crecimiento sostenido y
sostenible de su actividad.  
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