
V CONCURSO GASTRONÓMICO
DEL CONEJO

FOZ-CALANDA, 1 AGOSTO 1996

Organizado por S.A.T. 407 ^ ^ ^ ^
CUNICULTORES se celebró el V ^ ^ ^
Concurso Gastronómico del cone-
jo en Foz-Calanda el día 1 de Agos- (^` ^^^ (^ ^
to de 1996. J

Los platos que se presentaron a
concurso procedían de vecinos de esta localidad y
de localidades vecinas, sumándose parte de los
veraneantes.

Se presentaron 40 platos de gran calidad y exce-
lente presentación. EI jurado, tras larga deliberación,
premió tres platos según su originalidad, presenta-
ción y sabor.

EI plato ganador fue "CONEJO CON CARACO-
LES MONTEROS" elaborado por la Sra. Pilar Pueyo
Navarro de Foz-Calanda. EI segundo premio se
otorgó al plato "GUISADO CON LANGOSTINOS" y
el tercer premio lo obtuvo un "GUISADO DE CONE-
JO CON SETAS".

Tras el concurso se celebró una cena de Herman-
dad entre los participantes, cunicultores de la comar-
ca, distintas autoridades y personas invitadas de la
localidad. Un total de 200 comensales degustaron
conejo guisado de diversas formas y los platos
presentados a concurso. Tras la cena se hizo entre-
ga de los premios y regalos a los ganadores.

EI concurso que contó con una ayuda económica
de ASESCU fue un éxito tanto de participación como
en presentación y colaboración. Los organizadores
esperan poder repetir esta experiencia en el futuro y
animan a las demás Asociaciones para que pongan
su granito de arena en este tipo de iniciativas.

Cena de hermandad
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Presentación de los platos del concurso.
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1. Los platos presentados al concurso de-
berán tener como base la carne de conejo
(un conejo por plato presentado).

2. Dicho conejo será entregado gratuitamen-
te a los inscritos el día 31 de julio en el
local del Ayuntamiento. Se entregarán
dos entradas para la cena de hermandad
que se celebrará el día 1 de Agosto a las
21,30 horas.

3. Para la elección de los ganadores se
puntuará el sabor, la presentación y la
originalidad.

4. EI máximo de platos a presentar será de
50. Los platos servirán de entrante para
la cena de hermandad.

5. Los premios serán los siguientes:
Primer premio patroci nado por ASESCU:
1 Televisor de 14" y trofeo.
Segundo premio patrocinado por Caja
Rural: 1 microondas y trofeo.
Tercer premio patrocinado por Ibercaja:
1 batidora y trofeo.

6. La recogida de los platos presentados al
concurso se efectuará el jueves día 1 de
agosto de 6,30 a 7,00 de la tarde en el
local del Ayuntamiento.

7. Los platos estarán expuestos al público a
partir de las 20 horas del día 1 de Agosto.

INGREDIENTES:

un conejo
una cebolla cortada en juliana

dos rebanadas de pan

cinco dientes de ajo

una copita de brandy

Sal, tomillo y

caracoles de monte.

aceite de oliva

PREPARACIÓN:

Freir las rebanadas de pan

con los ajos y guardar. Freir el
Plato ganador.

Presentación de los platos.
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conejo y los caracoles y cuando Una vez cocido, añadir un agua. Dejar cocer a fuego len-
están casi hechos, añadir la ce- majado con el pan y los ajos, el to hasta que el conejo se

bolla. tomillo, el brandy y un vasito de ablande.
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