Nueva estacion de multiplicacion en La Pomarede

El pasado dia 24 de septiembre
tuvo lugar en la poblacién de La
Pomareéde (Francia) una jornada de
informacién cunicola presentada
por la CAL (Coopérative Agricole
Lauragaise). La jornada tuvo tres
partes bien diferenciadas: una vi-
sita pormenorizada a las instalacio-
nes de multilicacién de conejos de
lineas procedentes del INRA, una
sesién técnica informativa de la
Asociacion «Pyrénées Lapins» y
una comida y degustacién de co-
nejos organizada por la CAL.

Explicaremos de forma resumi-
da estos actos, que tienen el inte-
rés de ofrecer a nuestros lectores
la actualidad cunicola de una re-
gién proxima a nuestro pais y con
unas connotaciones econdémicas
cercanas a nuestros plantea-
mientos.

Visita a las instalaciones

El programa de la reunién se ini-
cié puntualmente a las 10 de la ma-
fiana, y en grupos de unas 30 per-
sonas se visitaron las nuevas
dependencias de multiplicacién de
la CAL. Esta unidad estd forma-
da por una nave principal de 50
m. de largo por unos 15 m. de an-
cho, a la que se accede por un la-
teral a un pasillo, que comunica di-
rectamente con 5 unidadaes de
maternidad independientes, cada
una de las cuales tiene 90 madres
de seleccién —es decir la totalidad
de la granja principal tiene una ca-
pacidad de 450 madres. El aloja-
miento es en sistema «flat deck»
con un pasillo central y dos late-
rales, es decir 4 hileras de jaulas
con sistema de limpieza mediante
scraper, ambiente totalmente con-
trolado y la distribucién de pien-
sos compuestos manual. El direc-
tor de la unidad M. Daniel Cavaille
ofrecié a los numerosos visitantes
una explicacién de las operaciones
que se realizan, realizdndose todo
el programa en colaboracién con
el INRA. Por cierto... de las 5 uni-
dades de maternidad, 2 estaban
instaladas con jaulas CHABEAU-

Numerosos cunicultores asistieron a una comida en la que se degusto conejo asado y
especialidades de la region.
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La Cooperativa CAL obsequi6 a los asistentes con unas tartas, con motivos «cunicolass.
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TI y las 3 restantes con jaulas es-

painolas de EXTRONA.

Investigacion en inseminacion
artificial

La unidad de produccién cuni-
colo utiliza de forma habitual la in-
seminacién artificial, disponiendo
en su unidad de la posibilidad de
investigar sobre conservacién y
congelacidn del semen, segin pro-
grama que desarrolla la propia
CAL, en colaboraciéon con el
INRA y la empresa comercial Pro-
createch S.A. especializada en apli-
caciones del frio para biologia. La
unidad de I.A. viene trabajando en
condiciones de estandarizacion del
semen, y una vez preparada una
dosificacién constante y estanda-
rizada, se realizan ensayos de con-
gelacién del semen diluido, partien-
do de muestras de tres origenes.
Se explicé someramente a los asis-
tentes las distintas operaciones que
conducen desde el enfriado inicial
ahsta la ultracongelacién a -270°
C siguiendo el método de Andrieu
y Courto. En el laboratorio de in-
seminacion trabajan en cabinas re-
frigeradas a +4° C, verificdndo-
se en el programa las condiciones
de descenso de las temperaturas y
como estas influyen en la supervi-
vencia espermatica a través de los
controles que se realizan a lo lar-
go de todo el proceso, estudiandose
ademds las sustancias crioprotec-
toras, duracion del equilibrio, ci-
nética del enfriamiento vy evalua-
cién de la posible toxicidad de las
secreciones seminales. Las pipetas
ultracongeladas son utilizadas en
inseminacién con unas cénulas in-
yectoras cspeciales.

El total de visitantes a la es.a-
cion de «La Pomarede» fue de mds
de 150 procedentes de la Asocia-
cén Pyrénées Lapins, que agrupa
tres uniones regionales Aquitaine
Lapins, Association Regional Avi-
cole et Cunicole Languedoc Rous-
sillon v GIIL Midi Pyrénées La-
pins.

Distribucion de gazapos

La distribucion de reproducto-

Presentacion de la granja por su director
Sr. Danie! Cavaille.

res se efectia muchas veces, a pe-
ticion de los cunicultores con ga-
zapos de un dia de edad, técnica
que permite evitar el trasiego de
gérmnes y la cuarentena. La aso-
ciacién a través de sus serivicios
téenicos ofrece a los cunicultores
las directirices de adopcién y su
manejo.

Jornada técnica informativa

La jornada se celebrd en la sala
de actos de La Pomarede, pinto-
resco lugar encuadrado por un cas-
tillo medieval. Las intervenciones
fueron breves pero concretas.

Situacién de la cunicultura
en Francia

La Srta. Sylvie Stephan, presen-
té el aspecto de la cunicultura fran-
cesa y su situacién actual, cuya pro-
duccién se cifra en 150.000 Tm.
de carne y que supone el 2,5 % de
la produccién cérnica del pais, en
estos momentos a modo de resu-
men senald lo siguiente:

¢ 12 aumentado el nimero de
madres por conejar de 114 a 164
desde 1979 a 1988. Las granjas de
mas de 50 madres son ya el 36 %
de la produccion.

® La cunicultura se organiza, ra-
cionaliza e intensifica, siendo la
primera zona productora el Nor-
deste y Centro.

* La fabricacién de pienso se in-
tensifica en Bretana y Loire. La
produccidn de piensos es el 4,1 de
la total nacional.

® [la aumentado en diez anos
el 45 9% de matanzas controladas,
si bien hay atomizaicén. El 30 %

de mataderos sacrifican los dos ter-
cios del tonelaje de carne.

e E160 % de la distribucién es
tradicional y el 40 % va por cau-
ces modernos, existiendo ain un
notable autoconsumo.

e El comercio exterior es defi-
citario en 10.000 Tm./afo, habien-
do disminuido en los dltimos afios.

® La estructura asoclativa tle-
ne cuatro representaciones organi-

zadas: SYSELAF, SYNCOPAC y
SNIA, FENALAP Y ANTAL.

El conejo:
un producto de porvenir

El Sr. Bernard Devic, quiso ha-
cer una meditacién acerca de las
posibilidades que brinda el conejo
como alternativa cdrnica, pese a
haber descendido oficialmente el
consumo en dreas urbanas. Actual-
mente se estd produciendo un cam-
bio en los hdbitos dietéticos de la
poblacién, preocupada por aspec-
tos cualitativos y sanitarios. Es po-
sible que el conejo quede siempre
fuera de las lineas macroecondmi-
cas, pero encaja en la tendencia del
moderno consumidor preocupado
por lo que come y su calidad in-
trinseca. El conejo tiene una gran
baza en el consumidor moderno
que prefiere una carne troceada,
bien presentada y atractiva. En
este aspecto se puede plantear el
conejo como un producto que de-
ben «descubrir» una gran cantidad
de nuevos clientes potenciales.

Degustacion de conejo
en campo

Finalizada la jornada, en el pa-
tio de La Pomarede se celebré una
comida de hermandad a la que asis-
tieron los participantes de la jor-
nada, en la comida se presenté co-
nejo asado y brochetas de pavo,
que constituyen uno de los produc-
tos de la Cooperativa CAI En las
fotos que ilustran este reportaje,
damos una informacién de esta
simpdtica degustacién-barbacoa. m

(F. LI R))

26  BOLETIN DE CUNICUI TURA



