APROXIMACION HISTORICA AL MUNDO DEL
OLIVAR EN MARTOS EN LA EDAD MODERNA

Por Manuel Liper Molina
Doctor en Geografia ¢ Historia

N los momentos actuales, no cabe duda alguna que el cultivo del olivar

en Espafia tiene en la provincia de Jaén su principal centro de planta-
cién y produccién, pues, con diferencia, es la que mayor nimero de plantas
tiene en su suelo y la que més toneladas de aceite recoge cada afio.

En el territorio giennense, Martos es hoy dfa el principal nicleo oliva-
rero, tanto por el nimero de hectéreas cultivadas ~22.000, de las 25.916 que
se compone su término municipal, con lo que practicamente cast todas sus
tierras se dedican a este cultivo—, como por su produccién, pues, anual-
mente, da una media de 50.000.000 de kilos de aceituna (aungue en un buen
afio pueda llegar hasta los 100 6 120 millones de kilos de aceituna y entre
20 y 24 millones de kilos de aceite), lo que claramente pone de manifiesto
la importancia del olivar martefio en la agricultura giennense, andaluza, es-
pafiola y mundial y el por qué es facil de comprender que uno de los eslé-
ganes publicitarios coetdneos de esta poblacin diga que: Martos es un
océano de olivos.

Ahora bien, si éste es el estado que actualmente presenta el olivar en
Martos, conviene precisar que esta situacién no ha sido siempre asf a lo largo
de los siglos, pues, aunque desde los primeros tiempos de la historia mar-
tefia ¢l olivo tuvo presencia en sus campos, no serd hasta bien entrado el
siglo x1x cuando logre extenderse de forma jntensa al sustitviralavidy a
los cereales en el agro de esta poblaci6n, que, en el primer tercio del XX,
veré como el olivar ocupe casi todas las tierras de su término.
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En este trabajo, vamos a hacer una aproximacién histérica a lo que si g-
nificé el olivar en Martos durante los siglos xvi, Xvi y xvin basindonos en
testimonios municipales, literarios, histdricos, notariales, catastrales, etc.

En el siglo xvi, de acuerdo con los apartados contenidos en las Orde-
nanzas Municipales de la Villa de Martos de los afios 1536 y 1581 (1), po-
demos afirmar que el paisaje fisico martefio estaba en un 50% cubierto de
encinas, chaparros, quejigos, allozos, madrofios, lentiscos y vegetacién de
monte bajo, y aproximadamente otro 50% por vides, cereales, frutales, zu-
macares, leguminosas y olivos, y esto se puede constatar fundamentalmente
en los Titulos siguientes:

—Segundo: De las Aguas.
—Cuarto; De los Molineros...
—Sexto: De las Dehesas.
—Séptimo: De las Heredades, v,

=Octavo: De las cortas y términos, en los que las referencias al olivar
no son muy abundantes y siempre precedidas de las que hacen mencién a
las vides, panes, huertas, a las dehesas, encinas, chaparros, quejigos, etc.,
por lo que es ficil inferir la escasa importancia que para los redactores de
las Ordenanzas Municipales antedichas y para todos los vecinos de Martos
que las aprobaron en sendas sesiones de Cabildo abierto tenia el olivar en
este siglo.

Esta escasa importancia la vemos también reflejada en otras fuentes do-
cumentales como por ejemplo en la célebre obra del escritor martefio —pues
asi €l se consider6— Francisco Delicado, La lozana andaluza, del afio 1528,
que recoge en su Mamotreto 47 una descripcién de los recursos naturales
de la Villa de Martos y al referirse a sus cultivos dice:

«Y tiene buenos vinos toronteses y albillos y halogues; tiene gran cam-
pifia, donde la diosa Ceresa se huelga; tiene monte, donde se coge mucha
grana, y grandes términos...» (2), pero no dice ni una palabra de sus olivos
o de su aceite, cuando estamos firmemente persuadidos de que si los hu-

(1) ArcHIvo HisToRICO Nacional: Ordenes Militares. Archiva de Toledo, legajos 43.111
y 40.737.

(2) DeLicapo, Francisco: La Lozana Andaluza. Madrid 1967, Edil. Taurus. Mamotreto
47, pdgs 160-161.
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biera habido en cantidad semejante a las vides, a los panes o a las plantas
del monte a Delicado, tan amante de todo lo referente a Martos, no se le ha-
bria olvidado su reseiia,

En 1550, los Visitadores de la Orden de Calatrava Frey Hemnén Chacén

y don Gonzalo de Calatrava, inspeccionaron todos los bienes y rentas de la
Encomienda de la Pefia de Martos, una de las principales Encomiendas de
la Orden de Calatrava por sus ingresos anuales y uno de los grandes pro-
pietarios del término municipal martefio. Pues bien, en la relacién de sus
numerosos bienes nisticos el olivar aparece representado sélo con 300 pies
de olivos en la Torre el Corral, 15 olivos en el camino de Jaén, 10 en el pago
de la Caiiadilla y 3 olivos abajo de la ermita de Valverde (3).

Y otros grandes propietarios como el Concejo, Justicia y Regimiento
de la Villa de Martos, con varios miles de fanepas de tierra en dehesas: ¢ el
hidalgo don Pedro de Ortega Vallejo, duefio de bastantes fanegas de tierra
de sembradura en los pagos de la Tobosa y la Escuchuela, doce aranzadas
de viiia en el arroyo el Gato, un cortijo de treinta fanegas en los Quejigares
y una huerta en el sitio de Chiribéiiez no contaban entre sus bienes nisticos
con ninguna dedicada al olivar (4), circunstancia ésta que, al producirse de
forma més 0 menos parecida en casi todos los grandes y medianos propie-
tarios de la Villa de Martos, nos indica la escasa importancia que entonces
tenfa este cultivo en esta poblacién.

En el afio 1581, el humanista sevillano Gonzalo Argote de Molina es-
cribié su obra Neobleza de Andalucta, y en ella, al referirse a los produccién
de la Villa de Martos, destaca que ésta es una poblacién «fertilisima de
pan» (5), con lo que deja claro que los cereales ~trigo y ceba— son las prin-
cipales fuentes de riqueza de su agricultura.

En 1582, el humanista martefio Diego de Villalta terminé de escribir
su libro Historia y antigiiedades de la Pefia de Martos, y al referirse a sus
recursos naturales afirma que «tiene campos fértiles y abundosos de todo
aquello que es necesario al sustento de 1a vida humana, porque abunda de

(3) ArcHivo Historico Nacional: Ordenes Militares. Legajo 6.109, expediente
nim. 13.

(4} Lowez MovLiNa, Manuel: Historia de la Villa de Martos en el sigle xvi. Jaén, 1996.
Edit. Universidad de Jaén, pdg. 215.

(5) ARGOTE DE MoLINA, Gonzalo: Nobleza de Andalucia. Jaén, 1991. Edit. Riquelme ¥
Vargas, pdg. 30.
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pan y principalmente de vino suavisimo, que en esto puede competir con |o
delicado de San Martin y de otras partes de Espafia. Hay aceite, cames...» (6),
pudiéndose apreciar claramente que las producciones de vino y la de los ce-
reales son con diferencia las més destacadas de esta Villa.

Y si a estos testimonios les sumamos los aportados por los Escribanos
piiblicos marteios de la segunda mitad del siglo —los Gnicos que se conservan
en el Archivo Histérico Provincial de Jaén— que nos muestran cémo las
principales operaciones de compra-venta de bienes nisticos, de arrenda-
mientos, de herencias, de trueque y cambio, etc., son las que se refieren a
hazas de tierras de sembradura, de vifias, de huertas, de tierras calmas, de
Zumacares, etc., ¥ en bastante menor medida de olivares, bien solos, o bien
con higueras, granados, zumacares, allozos, etc., pensamos que queda ma-
nifiestamente patente la escasa importancia del olivar en la Villa de Martos
durante la centuria de 1500 a 1600.

En nuestra opinién, el por qué el olivar tuvo esta situacién en el si-
glo Xv1 en Martos se debié basicamente a dos causas:

a) Una, al hecho de que el aceite de oliva fue muy poco utilizado en
la gastronomfa espafiola de los cristianos viejos —y en Martos éstos en esta
centuria constituyeron la mayoria de la poblacién— que prefirieron la grasa
animal a la vegetal, como muy bien se puede apreciar en algunos casos tan
significativos como el del cura de los Palacios, que en la época de los Reyes
Cat6licos echaba en cara a los judaizantes que para evitar la manteca gui-
saban la carne con aceite, lo que hace oler muy mal el resuello (7); o el caso
del Padre Montoya, del Colegio de la Compaiifa de Jesds de Sevilla, que en
el primer tercio del siglo xvi se ejercitaba en la mortificacién tomando sus
guisos con aceite de oliva en vez de manteca (8).

Y tampoco parece que en el siglo xv1 las aceitunas hubieran superado
definitivamente entre la poblacién cristiana vieja la baja estima gastron6-
mica que en el siglo X1v tuvieron, tal y como podemos leer en el cronista
de esta época Alfonso Chirino cuando afirma que entonces las verzas, be-

(6) ViLALTA DE, Diego: Historia y Antiglledades de la Pela de Martos. Martos, 1982
Edit. Asociacién Tucci, pég. 23.

(7) Domincuez Ornz, Antonio: El A Régimen: Los Reyes Catdlicos y los Aus-
trias. Bdit. Alianza, pég, 163, s e ’

(8) [Ibidem.
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renjenas, lentejas, aceitunas son habidas por melancélicas (9). En este sen-
tido, debemos decir que son muy escasas las referencias notariales mar-
tefias al consumo entonces de aceitunas verdes en esa poblacién,

b) Al hecho de que las tierras dedicadas al olivar no eran de las de mejor
categorfa sino de las tercera y cuarta y en las laderas, quebradas y cerros,
mientras que las de primera y segunda, mayoritariamente, eran para las
vides, los cereales y las huertas, con lo que eso conllevaba de mayor y

menor aprecio y estima para unos y otros cultivos entre los vecinos de la
Villa de Martos.

En cuanto a la labranza que los campesinos martefios de esta época le
dieron a sus olivos, podemos decir que tampoco fue muy cuidada, pues la
mayor parte s6lo le daba dos labores de rejas de arado, le cababa los pies y
los cortaba, pero apenas si los estercolaban, no los escamujaban, no les ha-
cfan los suelos en otofio para mejorar la recogida, y muy pocos los regaban
ni les hacfan pozas para humedecer sus rafces, etc. Sin duda, en esta labranza
poco cuidada influyé también la baja valoracién que entonces hubo en la
poblacién marteiia por este cultivo, pues sabemos por las Ordenanzas Mu-
nicipales de 1536 y 1581 y por los Escribanos piblicos martefios que el trato
dado a las heredades de panes, vides, huertas, leguminosas, etc., por los cam-
pesinos martefios fue, en general, bastante aceptable para la época.

Respecto al horario de la jomada laboral de los peones agricolas po-
demos decir que era de diez horas, segiin aparece reflejado en el Titulo dé-
cimo de las Ordenanzas Municipales martefias del afio 1581 en su punto
tercero, que dice asi:

«Otrosf que los trabajadores que van a jornal a las heredades ¢ panes
u otras haciendas sean obligados a dar diez horas de trabajo en cualquier
tiempo que sea, so pena de doscientos maravedfes por cada vez a cada
uno que lo contrario hiciere...» (10).

Ahora bien, si la extensi6én y el cuidado del olivar en Martos en el si-
glo xvi no fue muy importante, no por eso los miembros de la Orden Mi-
litar de Calatrava -a la que pertenecia entonces la Villa de Martos— dejaron
de interesarse por todo lo relacionado con el aceite, tal y como podemos com-

(9) Maxrinez Lioms, Manuel: Historia de la Gastronomia espafiola. Edit Nacional,
pig. 153.
(10)  Amcyrvo Histomaco NaCiosaL: Ordenes Militares. Archivo de Toledo, legajo 40.737.
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probar nitidamente en la Visitacién del dia | de agosto del afio 1509 llevada
a cabo por Frey Sancho de Lendonio y Frey Rodrigo del Moral, Visitadores
Generales de la Orden y Caballeria de Calatrava, al afirmar que:

«...ademds de lo susodicho vimos el molino nuevo del aceite que Su
Alteza mandd hacer en esta Villa, el cual después de hecho se cayé cieng
parte de €l por culpa de los oficiales del Ayuntamiento de esta villa dej
afo de mil quinientos dos y de mil quinientos tres... por lo que el Gober-
nador condené a los dichos oficiales a que lo pagasen de sus propios
bienes...

Y por nos visto lo susodicho mandamos a los dichos oficiales que
hagan el dicho molino a su costa con buenos Maestros y muy bien hecho
de manera que no se caiga. Y mandamos que esta villa les de los peones
que fueren necesarios para la dicha obra, a los cuales mandamos que den
hecho el dicho molino de aqui al dia de Todos los Santos...

Y mandamos a Vos el dicho Concejo que si los dichos oficiales no cum-
plieren nuestro mandamiento pasado ¢l dicho término los ejecuteis en sus
personas y bienes por veinte y cuatro mil trescientos y cincuenta y cinco
maravedies y hagais el dicho molino, so pena de dos mil maravedies para
la obra del dicho molino...» (11).

Este mandamiento de los Visitadores Generales fue cumplido por el Con-
cejo, Justicia y Regimiento de la Villa de Martos, de forma que en no-
viembre del afio 1509 el molino conocido popularmente por €l nombre de
«el del Rey» quedé terminado en el plazo establecido y con las condiciones
necesarias para que aquellos vecinos martefios que tenian olivos y llevaran
sus aceitunas a molturar pudieran ser atendidos convenientemente.

De todo lo relativo a la molienda en el Martos del siglo xvi podemos
tener una idea bastante aproximada gracias al contenido de las normas re-
ferentes a los molineros insertas en las Ordenanzas Municipales de los afios
1536 y 1581 que, en lo sustancial, son de este tenor:

~Que los molineros de aceite de la Villa, antes de que entren y en-
ciendan los molinos, deben de presentarse en el Cabildo para hacer el jura-
mento que es necesario para poder usar el dicho oficio.

—Que los molineros no puedan llevar dinero ni recibir alimentos por moler
la aceituna, salvo el diezmo y maquila que es costumbre llevar.

(11)  Archivo Historico NacioNar.: Ordencs Militares, legajo 6.104, folio 219.



APRONIMACION HISTORICA AL MUNDO DEL OLIVAR EN MARTOS EN LA, 157

~Que en los molinos cada molinero debe de guardar el orden a las per-

sonas que lleven su aceituna a moler, y no hagan favores a unos saltindose
el lugar que les corresponde en la molienda.

—Que los molinos deben tener buenas encapachaduras, con sus capa-
chetas nuevas vy en buen estado.

—Que en cada molienda no echen mds de quince celemines de aceituna,
y para ello deben tener una espuerta en la que quepan cinco celemines,

—Que la aceituna vaya bien molida y que no quede cuesco por quebrar,

0 pena que por cada cuesco que se quedara entero se pague de sancién doce
maravedies.

—Que agiien dos veces la masa con agua limpia hirviendo, una, de agua
virgen, y la otra cuando descarguen y quicbren el capacho.

—Que no hagan mds de veinte vigas entre noche y dia, echando en cada
viga lo que fuere necesario.

-Que las encapachaduras sean del tamaiio que requiere el entremijo y
las estrujen una vez por semana.

—Que el orujo lo den a sus duefios y si éstos no lo quisieran, que los
Maestros molino no lo puedan vender y se guarde para las obras de las igle-
sias.

~Que ni los molineros ni el duefio del molino compren aceite en los
molinos, y que no diezmen ni maquilen sin que los duefios de la aceituna
lo sepan.

—Que el aceite se trasiegue dos veces antes de que se maquile, y que
para ello haya los tinajones que sean necesarios, y que la medida con la que
se ha de maquilar sea buena y derecha.

—Que en los candiles no se gaste aceite de los dueifios de la aceituna
sino del duefio del molino.

—Que el orujo de las vigas que se muele en las madrugadas no se eche
en los hoyos hasta que el vendedor lo vea.

—Que la ceniza del orujo no la vendan ni se la lleven los molineros ni
el duefio del molino sino que quede para las iglesias.

~Que todas estas normas queden reflejadas en un arancel firmado por
¢l Concejo, Justicia y Regimiento de la Villa de Martos, ya que por cada
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cosa de las que estén firmadas que no se cumplan se ponga una sancién de
seicientos maravedfes al infractor (12).

Este conjunto de normas podemos dividirlas en tres grandes apartados:

A) Normas de carécter éfico encaminadas a evitar posibles fraudes y
acciones picarescas a los cosecheros como son, por ¢jemplo:

-La que contiene el juramento de todos los molineros ante el Cabildo
municipal comprometiéndose a acatar y cumplir todas las normas estable-
cidas para una buena y justa molienda.

-La de no hacer favores de ningiin tipo a familiares, conocidos, «listi-
llos», etc., una vez la cosecha de aceituna habfa entrado en el molino para
su molturacion.

—La de prohibir a los Maestros-molino y a los molineros comprar aceite
en ¢l molino donde estaban trabajando, asf como la de cobrar el diezmo y
la maquila a los cosecheros sin que éstos estuvieran presentes o fueran avi-

sados de tal accion,

~La de no utilizar en el trabajo de noche aceite para los candiles perte-
neciente a los cosecheros sino ¢l del duefio del molino.

—La de prohibir echar en los hoyos el orujo molido en las madrugadas,
¥ no hacerlo hasta que su duefio lo viera,

B) Normas de carécter funcional para tratar de conseguir los mayores
y mejores resultados en el proceso de molturacién de la aceituna como por
ejemplo:

-La de que todos los molinos deberfan tener buenas encapachaduras.

~La de que en cada una de las moliendas no se echaran més de quince
celemines de aceituna,

=Que cada semana se estrujen las encapachaduras.

-Que no quede cuesco —piedra redonda en que la viga aprieta los ca-
pachos —por quebrar.

~Que la masa sea aguada dos veces con agua limpia hirviendo.

(12) ArcHivo HisTorico NacioNaL: Ordenes Militares. Archive de Toledo, legajos
43111 y 40.737.
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—Que la aceituna vaya bien molida, y que el aceite sea trasegado dos
veces antes del pago de la maquila a los molineros, v,

—Que no se haga en cada jornada de molienda més de veinte vigas, v,

C) Normas de caricter benéfico para tratar de que todos los productos
obtenidos en la molienda aceitunera se aprovecharan convenientemente en
la Villa, tales como por ejemplo las que dicen:

—Que el orujo lo den a sus duefios y si éstos no lo quisieran que los
Maestros-molino no lo puedan vender y se guarde para las obras de las igle-
sias, ¥,

—Que la ceniza del orujo no la vendan ni se la lleven los molineros, ni
el duefio del molino, sino que quede para las iglesias.

Por estas normas, y algunas otras que no destacamos por considerarlas
de menor importancia, podemos apreciar que el Cabildo martefio, atin sin
tener esta produccitn una gran importancia en el término municipal, se in-
teresaba vivamente por todo el proceso de la molturacién procurando que
se hiciera lo mejor posible en todos los aspectos, tanto en las facetas arte-
sanales de la molienda, como en lo que hacfa referencia a las conciencias
individvales de todos los que en ella participaban, en un afén claro de que
todo estuviera encaminado al buen funcionamiento de la «res-piblica» de
la Villa de Martos y al mejor servicio de Su Magestad el Rey.

Asf{ mismo se puede constatar claramente que los molineros martefios
en la campafia aceitera tenfan un horario de dfa y de noche, a diferencia de
lo que sucedfa en otras poblaciones del Reino de Jaén, como por ejemplo
Baeza, en dénde sélo se molturaba durante el dfa.

De esta produccion, la mayor parte del aceite extraido fue utilizado por
los martefios para la iluminaci6n casera de los hogares y el de las iglesias,
ermitas, conventos, hospitales, capillas, altares, etc., de la Villa, en candiles,
candeleros, ldmparas, etc.

hﬁmimn,mmwhmpmlnfahimiﬁnddjabﬁnen
la poblacién, vendiéndosela a los profesionales del sector, a los que tam-
bién se les dedican unos pérrafos las Ordenanzas Municipales de los afios
1536 y 1581.
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Otra parte la utilizaron para hacer remedios medicinales caseros e in-
cluso vendieron algunas pequefias cantidades a los boticarios de la Villa para
los mismos fines.

Y finalmente otra parte era usado en la gastronomfa, pero, como ya di-
jimos en lineas anteriores, en bastante menor medida que las grasas animales,

En cuanto al nimero de molinos aceiteros existentes entonces en Martos
debemos decir que s6lo tenemos fidedigna constancia documental de dos
molinos de la Orden de Calatrava (uno de ellos nombrado con el titulo del
«viejo» y en mal estado, por lo que pensamos que estarfa fuera de servicio)
y otro el «molino del Rey» terminado de construir en los primeros afios del
decenio de 1510 y que fue el que mayor servicio prestd a los vecinos de Martos
en el transcurso del siglo al estar los Wisitadores de la Orden de Calatrava
siempre pendientes de su buen funcionamiento y estado a fin de que los pe-
quefios y medianos propietarios de olivos que quisieran moler sus cosechas
de aceituna tuvieran siempre la posibilidad de hacer allf sus moliendas.

Sin duda, habrfa también algunos molinos particulares —aunque no mu-
chos, al no haber duefios de grandes plantaciones olivareras—, pues, asi nos
lo dejan entrever algunos puntos del apartado de los molineros insertos en
las Ordenanzas Municipales de la Villa de Martos de los afios de 1536 y 1581,

Respecto al rendimiento de los olivos martefios de esta época, nada ri-
guroso hemos podido encontrar en los distintos documentos que hemos re-
visado. Ahora bien, si tenemos en cuenta que en esta centuria el olivar en
Martos ocupé basicamente tierras de tercera y cuarta categorfa; que las la-
bores de sus propietarios y arrendatarios no destacaron precisamente por sus
cuidados y bondades; y que el olivar alterné en bastante ocasiones con otras
plantas podemos pensar que no debié ser alta la produccién por mata de oliva,
es decir de unos diez a veinte kilos, y, por tanto, que algunos afios fuera ne-
cesario comprar aceite a gentes forasteras, tal y como podemos constatar
por ejemplo en el afio 1557, cuando con motivo del hacimiento de rentas
por parte del Concejo, Justicia y Regimiento de la Villa de Martos en el apar-
tado referido al aceite podemos leer lo siguiente:

«Otrosf con condicién que se pague alcabala a la dicha renta de todo
¢ cualquier aceite que se comprare en esta villa ¢ se tornare a revender
por panillas, 1a qual alcabala a de pagar el que tornare a revender dicho
aceite, aunque sea de su labranza ¢ crianza, asf por vecino como por fo-
rastero.
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E que el forastero pague alcabala de todo el aceite que vendiere en
esta Villas (13).

En cuanto al precio del aceite en este siglo tenemos que decir que co-
nocemos por el Escribano pidblico martefio Pedro de Espinosa que la arroba
de aceite costaba 10 reales en el afio 1566, segiin aparece en una escritura
de venta de aceite del vecino de Martos Cristébal Gutiérrez Bueno al ve-
cino de la Higuera Miguel Lépez (14), precio que era bastante superior al
de los 3,5 reales que costaba el arroba de aceite en Jaén en el afio 1514, segiin
aparece en las Actas Municipales de la ciudad de Jaén de ese afio (15).

En lo referente a la campaiia de recoleccién de la aceituna debemos decir
que comenzaba en el mes de noviembre y solia terminar a finales del mes

de marzo o principios de abril. Tal vez parezca un poco extrafio el hecho de
que no habiendo entonces muchos olivos en la Villa de Martos la recolec-
cién pudiera durar hasta tan tarde, sin embargo, la explicacién es bien sen-
cilla: En los meses de noviembre y diciembre se recogfa la aceituna que se
llamaba del primer suelo, es decir, aquella que estaba ya madura en las
ramas de los olivos y la que se habia caido al suelo por efecto de los fuertes
vientos, mientras que a la restante se la dejaba un tiempo en el 4rbol hasta
que madurara, de forma que a finales de enero o principios de febrero se
comenzaba a coger la aceituna del segundo suelo, cuya recogida duraba
hasta finales de marzo ¢ primeros del mes de abril.

Con respecto al precio que tuvieron entonces las hazas de olivares en
Martos podemos decir que estuvo entre los 4,000 y los 6,000 maravedies,
mientras que el de las hazas de vifia fue entre los 12.000 y los 18.000 ma-
ravedies, segiin hemos podido apreciar en los protocolos notariales martefios
de la segunda mitad del xvi, que son los Unicos que se conservan de esta
poblacién en el Archivo Hist6rico Provincial de Jaén.

Finalmente, diremos que algunas importantes cofradfas de la Villa de
Martos como la del Corpus Christi y la de Nuestra Sefiora Santa Marta que
tenfan su sede can6nica en la Parroquia de Santa Marta, y la de Nuestra Se-
fiora Santa Marfa que se servfa en la Parroquia de ese nombre fueron pe-

(13) ARCHIVO GENERAL DE SIMANCAS: Expedientes de Hacienda, legajo ndm. 124,

(14) - ArcHIvO HisTORICO PROVINCIAL DR JAlN: Escribano Pedro de Espinosa, legajo
9.707. Sin foliar.

(15)  ArcHIvo MUNICIPAL DE JAEN: Actas Municipales de 1514, folios 160-161.



172 MANUEL LOPEZ MOLINA

quefias propietarias de olivos en terrenos de primera categoria de la Vega,

si bien es verdad que en nimero casi siempre inferior a cuarenta matas y
mezclados con zumacares, allozos, vides, drboles frutales, etc, Sin duda. te-
nfan estos olivos para asegurarse el aceile que necesitaban anualmente en
¢l mantenimiento del culto respectivo al Santfsimo Sacramento y al de sus
imégenes titulares.

De 1600 a 1700, de acuerdo con los testimonios que nos proporcionan
los Escribanos piiblicos de la Villa de Martos, podemos decir que la situa-
cién del olivar en Martos no cambié sustancialmente con respecto a la que
hemos descrito en el siglo xvi, por lo que de manera clara se puede afirmar
que este cultivo siguié teniendo bastante menos importancia que la vid, los
cereales —en especial, el trigo y la cebada—, los frutales y los productos hor-
ticolas, que continuaron siendo los cultivos principales en las tierras de labor
de primera y segunda categoria de la Villa de Martos, mientras que los pagos
dedicados al olivar seguian ubicados en tierras de tercera y cuarta categoria.

As{ mismo queda manifiestamente patente en los textos notariales que
el precio de las hectdreas de olivar era bastante inferior al de las vides, tie-
rras de sembradura y de las huertas, en una proporcién aproximada de tres
veces menos en cuanto a las vides, entre dos y dos media respecto al de lo
cereales y de uno y medio a dos al de las huertas, lo que constituye, en nuestra
opinién, una muestra clara de la estima y aprecio que para los martefios de
este siglo tenfan cada uno de los productos cultivados.

En un célculo aproximativo basado en la lectura de los protocolos no-
tariales martefios de esta centuria podemos decir que por cada hectérea de
terreno dedicada al olivar, tres se dedicaron a la vid, dos y media a los ce-
reales, y entre una y media y dos a las huertas (Martos tenfa entonces dos
zonas muy importantes de huertas, una la llamada «las huertas viejas» que
iba desde la zona de la Maleza, en donde habia un importante manantial de
agua, hasta las huertas de Ia zona de la Fuente la Villa, y otra la de las
«huertas nuevas» que comprendfa desde la Fuente la Villa hasta cerca de los
Mojones en ¢l camino de la Higuera de Calatrava).

En cuanto a la labranza del olivar en esta centuria debemos de sefialar
que era bien intencionada, pero poco favorable para conseguir buenas co-
sechas, pues, en su mayorfa, el campesino martefio del xvir siguié utili-
zando el antiguo arado romano que profundizaba poco en la tierra y, en con-
secuencia, escasa agua de reserva podfa almacenarse en las ralces. Para
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tratar de paliar este déficit acuifero bastantes campesinos de la Villa de
Martos hacfan pequefias pozas en los pies de los olivos.

Por regla general, las labores que anualmente les hacfan entonces a los
olivos consistian en dos vueltas de arado de dos rejas (muy pocos les daban

alguna mds), la cava de pies y la corta, no escamujéndolos, ni haciéndoles
suelos, ni ninguna otra labor de mejora,
De este escasa labranza del olivar tenemos pruebas documentales ex-

trafdas de los contratos de arrendamiento hechos en la Villa de Martos en
¢l transcurso del siglo. De ellos vamos a resefiar algunos ejemplos:

A) En el afio 1612, en una escritura de arrendamiento hecha ante el
Escribano pablico martefio Francisco de Vargas el dfa 4 de marzo podemos
ver como Dionisio Salazar arrend6 al vecino de Martos Juan Arias Callején
un olivar en el camino del Monte por tiempo de cuatro afios, obligéndose a
pagarle cuatro ducados cada afio en Canestolendas y a ararlo de dos rejas
en todo ese tiempo aderezarle los pies y a no cortar &bol ni rama alguna
$0 pena de pagar lo que as( hiciere... (16).

B) El 12 de octubre de 1651, ante el Escribano paiblico de la Villa de
Martos Leandro de Valdelomar, se hizo una escritura de arrendamiento por
la que Juan Ruiz de Ubeda arrendaba a dofia Marfa de Vera un olivar y un
pedazo de tierra calma por tiempo de seis afios obligdndose a labrar los
olivos echéndole el estiércol que pudiera, a no cortar pie ni rama de los olivos
¥ a darle cada aiio la mitad de la aceituna que recogiera... (17).

C) El 14 de septiembre de 1668, ante el Escribano pdblico martefio Juan
Martin de Lares, se otorgé una escritura de arrendamniento por la que Barto-
lomé de Torres le arrendaba un olivar en el sitio de la Hoya Don Diego Lopez
de Ogaz6n por tiempo de seis afios, en los que se obligaba a pagarle cien re-
ales cada afio, a labrarlo, a no pedir descuento alguno por causa de alglin ac-
cidente fortuito del cielo, a no «cortar el dicho olivar, ni sacar rama alguna,
ni ninguna otra cosa sin licencia de Don Diego Lépez de Ogazén...» (18), ¥,

(16) Arcrvo Hismowico ProvinciaL b Jagn: Escribano Francisco de Vargas, legajo 10.073,
folio 609.

(170 A.H.PJ.: Escribanc Leandro de Valdelomar, legajo 10.048, escritura del 12 de oc-
tubre de 1651.

(18) A.H.PJ.: Escribano Juan Martin de Lares, legajo 9.847, folio 182.
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D) El 16 de octubre de 1692, ante el Escribano piiblico de la Villa de
Martos Mateo de Arévalo, se hizo una escritura de arrendamiento por la que
dofia Juana Callején Ortega arrendaba al licenciado Juan de Aguilar cua-
renta aranzadas de olivar, ocho en la Vega, tres en el camino Granada, ca-
torce en el Pozo del Viso, cinco en el arroyo el Gato y diez en la Hoya, por
tiempo de seis afios a cien ducados anuales y con las siguientes condiciones:

—Primeramente que el diche licenciade me ha de dar tres cahices de

orujo cada afio, siempre que conste que ha molido, porque si no lo hiciera
no ha de tener esa obligacién.

=Que cada afio me ha de dar seis fanegas de aceituna verde para echar
en agua para el gasfo de mi casa.

—Que los dichos olivares no se han de cortar si no es a tiempo y ¢on
liempo, y cuando se haga la dicha corta en todos los dichos olivares o en
alguno de ellos ha de ser de mi cuenta y la he de hacer cuando yo qui-
siera y traerme la lefia. Y en caso que de mi consentimiento se cortaran

por el dicho Juan de Aguilar ha de ser la lefia a medias y no de otra ma-
nera... (19).

Por estos casos de arrendamiento, y otros que poseemos de similares
caracteristicas —que obviamos para no ser repetitivos—, podemos ver que los
arrendadores martefios de hazas de olivares no se obligaban a hacerle mu-
chas labores anualmente, m4s que las ya explicitadas en lineas precedentes.

As{ mismo constatamos que en casi todas las escrituras de arrendamiento
se le pone al arrendador la condicién de no cortar ningiin pie ni rama de
olivos, so pena de pagar aparte los dafios que por tales acciones se produ-
jeran, lo que nos hace pensar que habria campesinos martefios que con cierta
frecuencia harian tales acciones, hecho éste que, por otra parte, tenemos cons-
tancia documental también se llevé a cabo entonces en otras poblaciones
del Reino de Jaén v en la misma capital del Santo Reino, en la que el Ca-
bildo eclesi4stico mandé talar muchos olivos de su propiedad.

De igual forma podemos observar que hay propietarios de olivares que
entre las clausulas contractuales puestas a sus arrendadores incluyen la de
cortar a tiempo los olivos y con tiempo, sugiriéndonos que esta importante
labor no se hacfa en su momento més adecuado sino a destiempo, con las
consiguientes repercusiones negativas para la vida de los olivos y de su pro-

{19} A.H.PJ.: Escribano Matco de Arévalo, legajo 9.571, folio 540.
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duccidn; y lo que es més importante todavia que no se hiciera deprisa y co-

rriendo sino de la forma que correspondfa para hacer una buena corta a los
olivos.

El hecho de que estas condiciones aparecieran en un niimero apreciable
de los contratos de arrendamiento redactados por los Escribanos pablicos

martefios de la época nos hace pensar que posiblemente habria muchos
casos en los que tal labor no se hizo de la manera més conveniente para un
buen mantenimiento de los olivares.

Tampoco los fertilizantes se usaron mucho en los olivares martefios
del xvu, si bien es verdad que en el transcurso de este siglo hemos visto en
los protocolos notariales algunos casos en los que los arrendadores se com-
prometian a estercolar todo lo que pudieran los olivos arrendados, caso por
ejemplo de Juan Ruiz de Ubeda que en octubre de 1651 se obligaba a echar

todo el estiércol que pudiera en el olivar arrendado a Dofia Maria de
Vera (20).

Respecto a la recoleccién de la aceituna debemos de destacar que la
mayoria estuvo dedicada a la obtencién de aceite, aunque también hubo
casos en los que los propietarios recogfan alguna verde de agua para el con-
sumo casero. As{ podemos constarlo por ejemplo en una de las clausulas
del arrendamiento que hizo en octubre de 1692 dofia Juana Callején de cua-
renta aranzadas de olivos al licenciado Juan de Aguilar que dice: «Que en
cada uno de los seis afios de duracién del arrendamiento ha de recibir de
parte del arrendador seis fanegas de aceituna verde para echar en agua
para el gasto de la casa» (21).

De la recoleccién de la aceituna de molienda debemos decir que se si-
guieron las pautas ya resefiadas en el siglo xv1, es decir, habfa una primera
recoleccion a finales de noviembre y durante diciembre de la aceituna que
estaba en el suelo y en las ramas més bajas del olivos, y otra a finales de
enero o comienzos de febrero, en la que se hacfa ya una recoleccién més
amplia, vareando y apurando toda la aceituna que tuviera el olivar, para dar
concluida la recogida a fines de marzo o principios de abril.

(20) A.H.PJ.: Escribano Leandro de Valdelomar, legajo 10.048, escritura del 12 de oc-
tubre de 1651,

(21) A.H.PJ.: Escribano Mateo de Arévalo, legajo 9.571. folio 540.
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Entre los contratos notariales de recogida de aceituna que hemos po-
dido ver en los protocolos martefios de esta centuria vamos a resefiar uno
de ellos otorgado ante el Escribano piiblico Leandro de Valdelomar, que dice
asi en sus parrafos mds significativos:

«En la Villa de Martos a seis dias del mes de Diciembre de mil seis-
cientos y cuarenta y ocho afios. Ante mi el Escribano piblico y testigos
yusoecritos aparecieron Joan de Aguilera, Diego Lépez, Pedro Caballero
y Cristébal de Rueda, vecinos de esta Villa, y dijeron y otorgaron que se
obligaban a coger la aceituna de tres olivares de Bernabé de Torres Ve-

lasco en los sitios del molino Motril, Belda y en la cafiada oscura términe
de esta Villa.

Y por nuestro trabajo ¥ ocupacién nos tiene que dar el dicho Barto-
lomé de Torres siete cuartos por cada fanega de aceituna recogida, y cada
dia media arroba de vino. Y en cada cien fanegas de aceituna un cuarto

de aceite, y en toda la temporada de recogida medio celemin de sal y dos
ristras de ajos.

Y ademds es condicién que el dicho Bermabé de Torres les tendrd que
dar los olivos avareados... y comenzardn a coger la aceituna cuando fue-

ren avisados en sus personas o en sus casas por el dicho Bernabé de To-
rres...» (22).

En el transcurso del siglo las condiciones de recogida de aceituna apenas
si variaron con respecto a las contenidas en esta escritura resefiada, pues el
salario en dinero de los peones agricolas 0scilé entre los siete y ocho cuartos
por fanega de aceituna cogida, y el pago en especies fue también muy si-
milar al percibido por los aceituneros antedichos, ya que los duefios de los
olivares casi siempre les dieron a los recogedores parecidas cantidades de
vino, aceite, sal y ajos.

Los salarios en dinero no eran cantidades suficientes entonces como para
permitir un ahorro apreciable por persona, aunque sf que era una pequeiia

ayuda econdmica que venfa muy bien a los flacos bolsillos de los aceitu-
neros

La jornada laboral era de diez horas, exactamente igual que la que apa-
recfa resefiada en las Ordenanzas Municipales de la Villa de Martos de 1536
y 1581 para los peones agricolas que trabajaban en las heredades.

(22) A.H.PJ.: Escribano Leandro de Valdelomar, legajo 10.046, escritura del 6 de di-
ciembre de 1648.
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En algunos contratos notaniales se especifica que los aceituneros de-
bfan llevar la aceituna recogida a la casa que tenfa el duefio en alguno de
sus olivares, y si no al molino, siendo en uno de estos dos sitios, en su pre-
sencia o en la de la persona designada por £€l, donde se harfan las cuentas
totales de la recoleccién y los pagos pertinentes a cada uno de los jornaleros.

Por regla general, en estos contratos notariales se inclufan unas cliusulas
judiciales para evitar que cualquiera de las partes incumplieran lo acordado,
de manera que si por omisiones contractuales de alguna de las partes se cau-
saran algiin tipo de perjuicio pudiera acudirse a los tribunales de Justicia para
que condenaran a los infractores al pago de los dafios causados.

Con respecto a la molturacién no se produjeron en este siglo cambios
importantes en relacién a como fue en la centuria anterior, por lo que a ella
nos remitimos. Tan sélo afadiremos que en ¢l transcurso del siglo xvn se
hicieron por parte de ciertos particulares adinerados como los Escobedo, Va-
lenzuela, los Ortega, etc., algunos nuevos molinos aceiteros en la Villa de
Martos, que s¢ dedicaron fundamentalmente a moler sus propias cosechas.

En cuanto al uso del aceite fue también muy parecido al que decfamos
que tuvo en el siglo xvi, es decir para la iluminacidn de los hogares, para
el culto religioso, para hacer jabones y para el consumo gastrondmico.

En el siglo xvii, de todas las fuentes documentales que hemos revi-
sado sobre el mundo del olivar en la Villa de Martos hay dos que, por la
abundancia y precisién de sus datos, destacan de las demés, una es la del
Catastro del Marqués de la Ensenada, del afio 1752; y otrg es un Informe
General de la Villa de Martos del afio 1796 elaborado por Don Antonio Es-
cobedo y Moreno, vecino de la Villa.

En el Catastro del Marqués de la Ensenada, en la Declaracién General
de la Justicia y Regimiento, Peritos e Inteligentes de la Villa de Martos ela-
borada el dia 14 de Mayo de 1752 podemos ver en los folios 19 y 20 (23)
una serie de noticias interesantes relacionadas con el cultivo del olivar.

Asf, por ejemplo, se dice que el término de la Villa de Martos est in-
tegrado por 90.114 fanegas de tierra de 12 celemines cada una, y cada ce-
lemin de 40 estadales.

(23) ARCHIVO GENERAL DE SMANCAS: Catastro del Marqués de la Ensenada.
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De estas 90.114 fanegas de tierra solamente estdn plantadas de olivos
2. 500, es decir el 2,7% del total de las tierras cultivadas.

De estas 2.500 fanegas tan s6lo 20 son de primera calidad, lo que re-
presenta que tinicamente el 0.8% de buenas tierras estaban dedicadas al
olivar, que veia aumentar su nimero de fanegas en las tierras de 2.*, 3' y
4 * calidad en esta proporcién:

—-800 fanegas en las de segunda categoria, lo que significa el 32% del
total de las tierras dedicadas al olivar.

-1.300 en las de tercera categoria, lo que equivale al 52% del total, y,
-380 fanegas en las de cuarta categoria, el 15,2%.

Si sumamos las fanegas de olivos plantadas en tierras de tercera y cuarta
categoria tendremos que 1.860 fanegas, o lo que es igual, un 67,2% del total
de las 2.500 fanegas de olivos del término municipal martefio estaban ubi-
cadas en las tierras de menor calidad y produccién, poniéndonos de mani-
fiesto de forma clara que todavia en el afio 1752 el olivar en Martos conti-
nuaba siendo un cultivo que no habia arraigado entre sus vecinos y no
gozaba del mismo aprecio que los cereales, la vid y las huertas, cultivos que,
al igual que en centurias pasadas, seguian ocupando mayoritariamente las
tierras de primera y segunda categoria del término municipal martefio, en
una prueba nitida de hasta que punto la mentalidad del campesino martefio
estuvo profundamente impregnada en el perfodo de la Edad Modema de tra-
dicién e inmovilismo.

En cuanto a los propietarios de las 20 fanegas de olivar de primera ca-
tegoria figuran los nombres siguientes:

Don Fernando Escobedo, los herederos de don Juan de Espejo, don Alvaro
Valenzuela y don Pedro de Viedma, que tuvieron sus olivares en el pago de
Motril.

Otros sitios del término municipal martefio plantados de olivos fueron
los siguientes:

El Cerro de Arcos, la Canaleja, Gastabolsas, los Barreros, el Cerrillo,
Pozo del Viso, Rosalejo, Cafiada del Floro, la Cruz del Rayo, la Atalaya,
Cafiada de las Fuentes, los Lanchares, Colmenares, Cazalla, 1a Harija, Belda,
Cerro Boticario, Cerro Soldado, Cerro Moral, Caiiada del Herrero, Cafiada
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Oscura, Cafiada de Mata. ¢l Caiuelo, Marta Lépez, la Maleza, Arroyo el
Gato, la Torre Garcia, los Quejigares, el Fraile, Aramundos, Agus Hedionda.

Como ficilmente se puede constatar por la designacién de estos lugares,
el olivar martefio del siglo Xviu se extendia principalmente por cemros, ce-

rrillos y cafiadas del término, mientras que la vega y la rica campiiia seguia
ocupada por los otros cultivos antedichos,

En cuanto al rendimiento de los olivos por fanega era el siguiente:

—Los ubicados en tierras de primera calidad solian producir catorce
arrobas de aceite al ano.

—Los de segunda calidad diez arrobas.

~Los de tercera seis arrobas, vy,
—~Los de cuarta tres arrobas.

Como ¢l mayor mimero de fanegas era de tercera y cuarta categoria es
claro que la produccién entonces era baja.

En cuanto al precio de la arroba de aceite era de trece reales, precio
gue no habfa subido significativamente en relacién con el que tuvo en la se-
gunda mitad del siglo xvi que fue de diez reales, lo que, a nuestro juicio,
reafirma el tradicionalismo e inmovilismo anteriormente apuntado en este
sector de la actividad econfmica campesina de Martos.

Asi mismo, en esta Declaracién General se dice que en Martos habia
en el afio 1752 treinta y cinco molinos de aceite, de los cuales trece en la
poblacién(por cierto, todos habitables) y 22 fuera de ella.

Entre los propietarios martefios destaca don Fernando de Escobedo con
tres, hecho que nos hace pensar que ademés de las fanegas de primera ca-
lidad que tenfa en el sitio de Motril debfa de tener otras més de donde sa-
caria aceituna para estos molinos.

Habfa también propietarios for4neos como don Martin Recio, de Lu-
cena, el Conde de Cazalla, de Jaén, don Nicolds de Morales, de la Rambla
(Cérdoba), don Juan Tejero, de Torredonjimeno, y la Mesa Maestral de Ca-
latrava,

Cuando el siglo xviu est4 llegando a su final, concretamente, el 18
de noviembre de 1796, don Antonio Escobedo y Moreno, Caballero de la
Orden de San Juan, Maestrante de la Real de Granada y vecino de la Villa
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de Martos, elabora un Informe General sobre el estado de la Villa de
Martos dirigido a la Corte en el que, en relacién con la sitwacién del,
olivar, podemos leer:

«... donde quiera que aqui se plante el olivo prospera, crece y fructi-
fica con mayor firmeza que en los demdés paises del Andalucia, y su du-
racién es tan considerable que segiin resulta de documentos auténticos pasan
algunos siglos antes de envecejerse, a consecuencia de lo cual parecfa debia
ser este plantio de mayor extensidn como era factible, pero parece que
esie asunto tan tril necesita mayor estimulo y proteccidon del Gobierno,

En el estado presente puede calcularse su produccién de cincuenia a
sesenla mil arrobas de aceite de muy buena calidad, cuya mitad puede
sacarse fuera para lo sitios en los que se carece de dicho fruto; y como se
va haciendo cada dfa més apreciable porque en la proporcién que crece
la poblacibn y el lujo mayor es su consumo...

Parece que, en atencién a la conocida ventaja con que dicha estimable
especie se cultiva en esta poblacidn, la proporcién sin igual de su cielo y
de su suelo para el efecto, y el conocimiento que los naturales han ad-
quirido por su larga experiencia para conseguirlo, debia ser aquf su ade-
lantamiento y fomento de la mayor consideracién, ¥ no hay duda que si
los plantios nuevos se guardasen con ¢l esmero que tiene prevenido la su-
perioridad, y muchos de los terrenos reconocidos ya por débiles y flacos
para sostener la produccién del trigo y cebada se destinasen a esta planta
que prospera felizmente aiin en los parajes débiles, segin son casi todos
los que ocupa su plantfo, este pueblo enriquecerfa sensiblemente, otros s¢
socorrerfan, y el Soberano gue es duefio de todos los diezmos los lograria
abundantisimos con las contribuciones respectivas, lo cual es muy factible
bajo de una proteccién sabia y poderosa.

No se puede omitir aqui el gravamen que esta especie padece y la ti-
ranfa con que se abusa de €1, Consiste en exigir medio real por cada arroba
que se saca fuera a pretexto de mantener el Hospicio de la ciudad de Jaén,
donde jamés han querido admitir los pobres de solemnidad, mendigos o
invélidos de Martos, por donde ¢s tanto més injusta esta rigurosa contri-
bucién cuanto esta Villa es de aquellas que maés las engruesa,

De aquf es que, administrando justicia a la expresada contribucién, de-
berfa relevarse en atencién al fomento que este ramo de la Agricultura ne-
cesita, 0 emplearse en los naturales, teniendo casa para ellos, donde se po-
dfan ocupar sus individuos en las manufacturas del esparto, que son tan
ficiles como que el viejo y el lisiado trabajen en ellas, y serfa mucho alivio
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para cste pueblo que carece de este surtido casi totalmente y tiene que cos-
tearlo de fucras (24).

Por el contenido de este Informe podemos conslatar varias circunstan-
cias importantes en relacién con la situacién del olivar en la Villa de Martos
a finales del siglo xvin, Asf:

1.Y) Queda claramente de manifiesto el hecho de gue el olivo era un
cultivo tan agradecido que incluso plantado en terrenos de poca calidad
daba fruto, circunstancia €sta que hacfa afirmar al autor del anterior Informe
que en cualquier sitio donde se plantara el olivo en Martos crecfa y pros-
peraba.

2. Que la Villa de Martos tenfa un término municipal con un suelo
muy favorable para el buen desarrollo del cultivo del olivar, lo que, unido
al hecho de que sus vecinos conocfan desde hacfa ya muchos afios la forma
de hacerlo rentable, propiciaba una situacién para que el olivar dejara de ser
un cultivo poco estimado por los campesinos martefios.

3.% Que, a pesar de las favorables condiciones edafolSgicas de 1a Villa
de Martos, el olivar no era plantado en las mejores tierras sino en los pa-
rajes débiles, siguiendo asf con la costumbre de sus antepasados de los si-
glos Xvi y Xvi y de la primera mitad del xv, segin exponfan en ¢l afio
1752 las autoridades martefias en su Declaracién General para el Catastro
del Margués de la Ensenada afirmando que: de las 2.500 fanegas de olivar
en el término municipal de Martos, 1.680 estaban plantadas en terrenos de
tercera y cuarta categorfa.

4.") Que esta falta de aprecio era tan notoria que segiin don Antonio
Escobedo no se cuidaban los nuevos plantfos de olivares con el esmero que
ordenaban los gobernantes, produciendo tal desidia una notable incidencia
negativa en la economia de la Villa de Martos y por extensién en la de otras
ciudades y villas de Espaiia.

5. Que ante tan lamentable falta de aprecio del olivar por parte de los
vecinos de la Villa de Martos, con todas las caracterfsticas favorables que
habfa en su término municipal para conseguir resultados Gptimos su pro-
duccién, don Antonio Escobedo pensaba que el propio Gobierno de Espafia
debfa de estimular y proteger la extensién de este cultivo en Martos to-

(24) Emmm.m:hﬁmﬂmm!m:um#thﬂﬂuﬁunm
afio 1796, Biblioteca de Palacio: I1, 1583, folios 86-104.
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mando medidas al respecto, como, por ejemplo, eximirlo de pagar el im-
puesto de medio real por arroba que se exportase para el hospicio de Jaén,
o haciendo que muchos terrenos martefios que ya no rendfan suficiente-
mente en la produccién de cereales fueran plantados de olivos que sf que
darian un mejor aprovechamiento y produccién.

6.*) Que, a pesar de las contrariedades antedichas, el nimero total de
arrobas de aceite producidas en la Villa de Martos —de 50 a 60.000 arrobas
anuales— no s6lo eran suficientes para abastecer las necesidades de su po-
blacidén sino que la mitad de la produccién se dedicaba a la exportacién a
otras ciudades y villas del Reino de Jaén y a otras poblaciones andaluzas y

manchegas con la consiguiente repercusién positiva en la economfa martefia,

7.5 Que el aceite extraido de los olivares martefios era de muy buena
calidad, lo que nos explicaria suficientemente el por qué desde otras po-
blaciones habia una gran demanda de tal aceite.

8.") Que la molturacién de la aceituna se llevaba a cabo con similares
métodos y normas que las que se habian empleado en las centunas prece-
dentes, pues nada nuevo se indica a este particular en el Informe de Don An-
tonio Escobedo, por lo que es fécil inferir que no hubo modificaci6n alguna
digna de ser resaltada por €l en este sentido, y,

9.") Que todo lo contenido en este Informe revela ¢l gran deseo y as-
piracién de don Antonio Escobedo para que el olivar dejara de ser en la Villa
de Martos un cultivo casi anecddtico y pasara a ocupar los primeros puestos
en superficie cultivada, y, lo que ¢s mds importante todavia, que empezara
a ser tratado y cuidado con el esmero y la categoria que tal cultivo merecia
por la riqueza que podia aportar a la Villa de Martos.

Es evidente que don Antonio Escobedo, imbuido de los ideales impe-
rantes en buena parte de los ilustrados espaiioles del dltimo tercio del si-
glo xvm, proponfa todo un cambio de actitudes y mentalidades de los ve-
cinos martefios y del propio Gobierno de Espafia en relacién con el cultivo
del olivar en esta Villa, hecho que no se iba a producir de forma inmediata
sino en el transcurso de la centuria decimondnica, en la que el olivar lle-
garfa a superar a la vid, las huertas y los cereales y en la que se pondrian
las bases definitivas del actual monocultivo olivarero martefio.

De nuestro estudio del olivar en la Villa de Martos durante los si-
glos XVi, XVII y XviH, extraemos como conclusiones mds significativas las
siguientes:



APROXIMACION HISTORICA AL MUNDO DEL OLIVAR EN MAKTOS EN LA... V3

A) A lo largo de los tres siglos nunca fue un cultivo que mayoritaria-
menie estuviera plantado en las mejores tierras del término municipal mar-

tefio, sin0 en las parajes mds débiles y de menor categoria, con las consi-
guientes repercusiones negativas para su buen rendimiento,

B) Que a pesar de no ocupar buenos terrenos fue un cultivo tan agra-
decido que proporcioné a sus dueiios ciertos frutos.

C) Que en la estima y aprecio de los campesinos martefios siempre es-
ruvo en estos siglos por debajo de los cereales, la vid y las huertas, sélo cuando
la vid empezd a retroceder en los ultimos decenios del xvii el olivar em-
pezd a ocupar parte de las tierras dejadas por ella.

D) Que su labranza apenas cambié con el paso del tiempo, de forma
que se llegé a finales del siglo xviil con similares faenas y métodos agra-
rios que los que se empleaban en el XVI.

E) Que fue un cultivo én manos de pequedios y medianos propietarios
y de amrendadores de similares caracteristicas.

F) Que fue un cultivo que en el siglo xvi no produjo el suficiente aceite
para abastecer a la poblacién marteiia, cosa que si lograria en el Xvu, y con-
seguir en el xvin una produccién lo suficientemente estimable como para
abastecer el consumo local y ademés poderse exportar entre 50 y 60.000 mil
arrobas de aceite, lo que nos pone de manifiesto que de 1600 a 1800 se fue
poco a poco incrementando las plantaciones de olivos en la Villa de Martos,
pero sin llegar nunca a cotas semejantes como las que alcanzarfa en los si-
glos XIX y XX.

G) Que si en el siglo xv1 el nimero de molinos de aceite en la Villa
de Martos era pequefio, con el paso de los afios se fue incrementando hasta
Llegar en el siglo xviir a la cifra de 45, si bien es cierto que entonces los mo-
linos eran construcciones muy sencillas y de moliendas no muy abundantes.

H) Que el consumo de aceite en la gastronomfa martefia de los si-
glos XvI, Xvil y xvii, no fue muy amplio, cosa que empezaria a cambiar en
la época contempordinea cuando el sabor fuerte del aceite se va a ir perdiendo
gracias a su purificacién y refinamiento.

I) El aceite en la Villa de Martos durante los siglos de la Edad Mo-
dema fue utilizado principalmente en la iluminacién de los hogares, en la
de los edificios, capillas y demés dependencias eclesidsticas, en la fabrica-
cién de jabones y en las boticas.



